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m Follow all WARNING and CAUTION statements provided in your Weber Barbecue Owner’s Guide.

/A WARNING: Always wear heat-resistant barbecue mitts or gloves (conforming to EN 407, Contact Heat rating level
2 or greater) when handling a hot accessory.

A CAUTION: Do not set your griddle on a combustible surface, glass, or a surface that can be damaged by heat.

/A WARNING: Do not use cooking oil of any kind or quantity in your griddle. Instead, lightly oil food prior to placing in
your griddle.

/A WARNING: Do not add any type of alcohol to your griddle.

/A WARNING: Do not place griddle on top of cooking grates.

/A WARNING: Never submerge your griddle in water when it is hot. Thermal shock can cause damage to the enamel.

/A WARNING: Do not place your griddle on the side table of your barbecue.

A\ WARNING: Do not place two griddles side by side.

Failure to follow these WARNING and CAUTION statements may result in serious bodily injury or may result in a fire
or an explosion causing damage to property.

If you have any questions, contact the Customer Service Representative in your area using the contact information
on our website. Log onto weber.com.

Respete todas las indicaciones de ADVERTENCIA y PRECAUCION que contiene la guia del propietario de su
barbacoa WEBER.

A\ ADVERTENCIA: Use siempre manoplas o guantes de barbacoa resistentes al calor (con nivel 2 o superior de
resistencia al calor por contacto segiin la norma EN 407) al manipular un accesorio si esta caliente.

/A PRECAUCION: No coloque la plancha sobre una superficie combustible, de vidrio o que pueda resultar daiiada por
efecto del calor.

A\ ADVERTENCIA: No use aceite de cocina de ningtn tipo para cocinar en la plancha, independientemente de la
cantidad. En su lugar, engrase ligeramente los alimentos antes de colocarlos en la plancha.

A\ ADVERTENCIA: No use alcohol de ningtn tipo para cocinar en la plancha.

A\ ADVERTENCIA: No coloque la plancha sobre las rejillas de coccién.

A\ ADVERTENCIA: No sumerija la plancha en agua si esta caliente. El choque térmico puede daiiar el esmalte.

A\ ADVERTENCIA: No coloque la plancha sobre la mesa lateral de la barbacoa.

/A ADVERTENCIA: No coloque dos planchas una junto a la otra.

Ignorar estas indicaciones de ADVERTENCIA y PRECAUCION puede dar lugar a lesiones personales graves, asi como
provocar incendios o explosiones resultantes en dafos materiales.

Si tiene alguna duda, comuniquese con el representante del Servicio de Atencién al Cliente de su zona mediante la
informacion de contacto disponible en nuestro sitio web. Visite weber.com




(C)

Use and Care
Prior to first use: Hand wash your new griddle thoroughly with mild dishwashing liquid. Dry thoroughly with soft cloth
or paper towel.

After use, wait until cool and then clean and dry completely. Nylon or soft abrasive pads/brushes may be used. Store it
indoors in a cool and dry location. Note: The griddle is NOT dishwasher safe.

NOTE: Metallic pads/brushes and harsh abrasive soaps can damage the porcelain-enamel finish.
NOTE: To protect the porcelain-enamel coating on your griddle, do not strike metal objects against the product. Gouging or
scraping the porcelain-enamel surface with sharp metal utensils can also damage the porcelain-enamel surface.

« Remove cooking grate from your barbecue (A).

« Place griddle in the cookbox (B).

« Preheat barbecue until temperature reaches 400°F (204°C) (C).

« Lightly oil your food before placing on the griddle.

« Evenly distribute food over griddle surface; avoid clustering food (D).

Uso y cuidados
Antes del primer uso: Lave cuidadosamente a mano su nueva plancha usando un jabdn suave. Séquela bien con un
pano suave o papel de cocina.

Después de usarla, espere a que se enfrie y, a continuacion, limpiela y séquela completamente. Puede usar un
estropajo/cepillo de nylon o poco abrasivo. Guardela en un lugar interior fresco y seco. Nota: La plancha NO es apta
para lavavajillas.

NOTA: Los estropajos/cepillos metélicos y los jabones muy abrasivos pueden danar el acabado vitrificado.
NOTA: Para proteger el revestimiento vitrificado de la plancha, no golpee el producto con objetos metalicos. Raspar o rascar
la superficie vitrificada empleando utensilios metalicos afilados también puede danarla.

« Retire la rejilla de coccién de la barbacoa (A).

« Cologue la plancha en el compartimento de coccién (B).

« Precaliente la barbacoa a una temperatura de 204 °C (400 °F) (C).

« Engrase ligeramente los alimentos antes de colocarlos en la plancha.

« Distribuya uniformemente los alimentos sobre la superficie de la plancha, evitando amontonarlos (D).




Respectez tous les AVERTISSEMENTS et MISES EN GARDE présents dans le mode d’emploi de votre
barbecue WEBER.

A\ AVERTISSEMENT : Portez toujours des maniques ou gants thermorésistants pour barbecue (conformes a la
norme EN 407, chaleur de contact niveau 2 ou supérieur) pour manipuler un accessoire chaud.

/\ ATTENTION : Ne déposez pas votre plancha Weber sur une surface combustible, du verre ou une surface pouvant
étre endommagée par la chaleur.

A\ AVERTISSEMENT : N'utilisez aucune huile de cuisine, quels qu’en soient le type ou la quantité, sur votre plancha.
Huilez plutét légérement les aliments avant de les déposer sur votre plancha.

A AVERTISSEMENT : N’'ajoutez aucun type d’alcool a votre plancha.

A\ AVERTISSEMENT : Ne placez pas la plancha sur les grilles de cuisson.

A\ AVERTISSEMENT : N'immergez jamais votre plancha dans l'eau quand elle est chaude. Le choc thermique
pourrait endommager l'émail.

A\ AVERTISSEMENT : Ne posez pas votre plancha sur le plan de travail latéral de votre barbecue.

A\ AVERTISSEMENT : Ne placez pas deux planchas céte a céte.

Le non-respect de ces AVERTISSEMENTS et MISES EN GARDE pourrait provoquer des blessures corporelles graves
ou bien un incendie ou une explosion, causant a leur tour des dommages matériels.

Si vous avez des questions, contactez le représentant du service consommateurs de votre région en vous référant
aux coordonnées indiquées sur notre site Internet. Rendez-vous sur weber.com.

Alle Hinweise, die im Benutzerhandbuch deines Weber-Grills mit WARNUNG und VORSICHT gekennzeichnet
sind, miissen unbedingt beachtet werden.

A\ WARNUNG: Trage beim Handhaben von heiBen Zubehérteilen immer hitzebestindige Grillhandschuhe (mit einer
Kontaktwédrmebestindigkeit der Stufe 2 oder héher geman DIN EN 407).

A\ VORSICHT: Deine Grillplatte darf nicht auf brennbaren Oberflichen, Glas oder wirmeempfindlichen Oberflichen
abgestellt werden.

/A WARNUNG: Gib kein Ol auf deine Grillplatte - unabhingig von der Art oder der Menge des 0ls. Bestreiche
stattdessen das Grillgut selbst mit 01, bevor du es auf deine Grillplatte legst.

A\ WARNUNG: Verwende keine Art von Alkohol fiir deine Grillplatte.

A\ WARNUNG: Stelle die Grillplatte nicht auf den Grillrost.

A\ WARNUNG: Tauche die Grillplatte niemals im heiBen Zustand in Wasser ein. Der Temperaturunterschied kann die
Emaille beschadigen.

A\ WARNUNG: Stelle deine Grillplatte nicht auf dem Seitentisch deines Grills ab.

/A WARNUNG: Niemals zwei Grillplatten direkt aneinander stellen.

Das Nichtbeachten der mit WARNUNG und VORSICHT gekennzeichneten Hinweise kann ernsthafte Personenschaden
oder Todesfélle nach sich ziehen oder Sachschaden durch Briande oder Explosionen verursachen.

Wenn du Fragen hast, wende dich bitte an einen Vertreter des Kundendienstes in deiner Ndhe. Die entsprechenden
Kontaktinformationen findest du auf unserer Website. Logge dich auf www.weber.com ein.
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Utilisation et entretien
Avant la premiére utilisation : lavez votre plancha neuve a la main a l'aide de liquide vaisselle doux. Séchez-la
soigneusement avec un chiffon doux ou de l'essuie-tout.

Aprés utilisation, attendez qu'elle refroidisse, puis nettoyez-la et séchez-la complétement. Vous pouvez utiliser un(e)
tampon/brosse légérement abrasif(ve) ou en nylon. Stockez-la a l'intérieur, dans un endroit frais et sec. N. B.: La
plancha NE passe PAS au lave-vaisselle.

N. B.: Les tampons/brosses métalliques et les savons trés abrasifs peuvent endommager le revétement émaillé.
N. B.: Pour protéger le revétement en émail de votre plancha, évitez tout contact d'objets métalliques avec la plancha.
Creuser ou gratter a l'aide d'ustensiles métalliques pointus ou tranchants peut aussi endommager la surface émaillée.

« Retirez la grille de cuisson de votre barbecue (A).

« Placez la plancha dans la cuve de cuisson (B).

« Préchauffez le barbecue jusqu'a ce que la température atteigne 204°C (400°F) (C).

« Huilez légérement les aliments avant de les disposer sur la plancha.

« Répartissez uniformément les aliments sur la surface de la plancha, évitez toute agglomération de nourriture (D).

Gebrauch und Pflege
Vor der ersten Nutzung: Wasche deine neue Grillplatte mit einem milden Spiilmittel per Hand griindlich ab.
AnschlieBend griindlich mit einem weichen Lappen oder Kiichentuch abtrocknen.

Nach Gebrauch warten, bis das Zubehor abgekiihlt ist. Dann vollstdndig reinigen und trocknen. Zum Reinigen kannst
du Nylon- oder sanfte Scheuerschwamme/Biirsten verwenden. Bewahre die Grillplatte in einem kiihlen und trockenen
Raum auf. Hinweis: Die Grillplatte ist NICHT spilmaschinenfest.

HINWEIS: Metallschwdmme/-biirsten und stark scheuernde Reinigungsmittel kénnen die porzellanemaillierte Oberflache
beschéadigen.

HINWEIS: Um die porzellanemaillierte Beschichtung auf deiner Grillplatte zu schiitzen, nicht mit Metallgegensténden iber
das Produkt fahren. Das Verwenden von Metallutensilien zum Herausschaben oder Abkratzen kann die porzellanemaillierte
Oberfldche ebenfalls beschadigen.

« Nimm den Grillrost vom Grill (A).

« Setze die Grillplatte in die Grillkammer (B).

« Heize den Grill vor, bis die Temperatur 200 °C erreicht (C).

« Bestreiche das Grillgut leicht mit Ol und lege es auf die Grillplatte.

« Verteile das Grillgut gleichm&Big auf der Grillplatte; nicht nur an einer Stelle (D).




m Noudata kaikkia WEBER -grillin kdyttooppaassa olevia VAROITUKSIA ja HUOMAUTUKSIA.

A VAROITUS: Kiyta kuumien osien kisittelyyn aina kuumuutta kestivié grillikintaita tai -kisineita (standardin EN
407 mukaisia, kontaktilimmoén taso 2 tai korkeampi).

A HUOMAUTUS: Parilaa ei saa asettaa lasipinnalle tai helposti syttyville tai limmdonaralle pinnalle.

A VAROITUS: Parilassa ei saa kidyttida minkainlaista ruokadljya. Voitele sen sijaan ruoka kevyesti, ennen kuin
asetat sen parilalle.

/A VAROITUS: Parilaan ei saa lisiti minkiinlaista alkoholia.

A VAROITUS: Parilaa ei saa asettaa grilliritildiden paalle.

A VAROITUS: Kuumaa parilaa ei saa upottaa veteen. Limposhokki saattaa vah

A VAROITUS: Parilaa ei saa asettaa grillin sivutasolle.

/A VAROITUS: Al4 aseta kahta paistolevyi vierekkain.

ittaa emalipintaa.
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N&iden VAROITUSTEN ja HUOMAUTUSTEN noudattamatta jattaminen voi johtaa vakaviin vammoihin, tulipaloon tai
rajahdykseen ja aiheuttaa omaisuusvahinkoja.

Kysymyksiisi vastaa alueesi asiakaspalvelu, jonka yhteystiedot loydat sivustolt 1e. Mene osoitt weber.
com.

Vaer spesielt oppmerksom pa all tekst merket med ADVARSEL og FORSIKTIG i brukerveiledningen for
Weber-produktet.

/\ ADVARSEL: Bruk varmebestandige grillvotter eller -hansker (som er i overensstemmelse med EN 407,
vurderingsniva 2 eller hgyere for bergringsvarme) nar du handterer varmt grilltilbeher.

A\ FORSIKTIG: Ikke plasser stekeplata pa en brennbar overflate, pa glass eller pa en overflate som ikke taler varme.

A\ ADVARSEL: Ikke bruk matolj tt type og gde, pa stekeplata. | stedet kan du olje maten lett for du legger
den pa stekeplata.

A\ ADVARSEL: Ikke bruk midler som inneholder alkohol, uansett type, pa stekeplata.

A\ ADVARSEL: Ikke plasser stekeplata pa grillristen.

A\ ADVARSEL: Stekeplata ma aldri nedsenkes i vann mens den er varm. Termisk sjokk kan skade emaljen.

A\ ADVARSEL: Ikke plasser stekeplata pa grillens sidebord.

A\ ADVARSEL: Ikke plasser to stopejernspanner side ved side.

Hvis du ikke falger ADVARSEL- og FORSIKTIG-reglene, kan det forarsake alvorlig personskade, forarsake brann
eller eksplosjon som forer til materiell skade.

Ta kontakt med din lokale kundeservicerepresentant hvis du har spersmal. Du finner kontaktopplysningene pa
nettstedet vart. Ga til weber.com.
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Kaytto ja huolto
Ennen ensimmaista kayttoa: Pese uusi parila huolellisesti kdsin miedolla astianpesuaineella. Kuivaa huolellisesti
pehmealla liinalla tai talouspaperilla.

Anna tuotteen jaahtya kdyton jalkeen ennen sen huolellista puhdistamista ja kuivaamista. Voit kayttaa puhdistukseen
nailonista tai muusta kevyesti hankaavasta materiaalista valmistettua sientd/harjaa. Sailytettava kuivassa ja
viiledssa. Huomaa: Parila El kesta konepesua.

HUOMAA: Metallisienet ja -harjat sekd voimakkaasti hankaavat pesuaineet saattavat vahingoittaa posliiniemalipintaa.
HUOMAA: Suojaa parilan posliiniemalipintaa vélttdmalld sen kolhimista metalliesineilla. Posliiniemalipinta voi myds
vaurioitua metalliesineiden aiheuttamien urien tai naarmujen seurauksena.

« Irrota grilliritild grillista (A).

« Aseta parila grillaustilaan (B).

« Kuumenna grilli lampétilaan 200 °C (C).

« Voitele ruoka kevyesti 6ljylld, ennen kuin asetat sen parilalle.
« Levita grillattava ruoka parilalle tasaisesti (D).

Bruk og vedlikehold
For forste bruk: Vask den nye stekeplata grundig med et mildt, flytende oppvaskmiddel. Terk godt med et mykt
kjokkenhandkle eller et kjgkkenpapir.

Etter bruk venter du med a vaske stekeplata til den er helt avkjelt, deretter vasker og terker du den. Du kan bruke
nylonbgrster eller myke skuresvamper. Oppbevares innenders pa et kjolig og tert sted. Merk: Stekeplata kan IKKE
vaskes i oppvaskmaskin.

MERK: Skurebarster av metall og skuremidler kan skade porselensemaljen.
MERK: Unnga at metallgjenstander states mot det porselensemaljerte belegget pa stekeplata. Skraping eller roring pa den
porselensemaljerte overflaten med skarpe metallredskaper kan ogsa skade overflaten.

« Fjern grillristen fra grillen (A).

« Plasser stekeplata i grillboksen (B).

« Forvarm grillen til temperaturen nar 204 °C (400 °F) (C).

« Pensle maten lett med olje for den legges pa stekeplata.

« Fordel maten jevnt pa stekeplata slik at den ikke ligger for tett (D).




m Folg alle anvisningerne markeret med ADVARSEL OG FORSIGTIG i brugervejledningen til din Weber-grill.

/\ ADVARSEL: Brug altid varmeafvisende grillhandsker (i henhold til EN 407, kontaktvarme, niveau 2 eller hgjere),
nar du handterer varmt tilbehgr.

A\ FORSIGTIG: Szt ikke stegepladen pa en braendbar overflade, glas eller andre overflader, der kan beskadiges af
varme.

A\ ADVARSEL: Brug ikke madlavningsolie af nogen art pa stegepladen. Pensl i stedet maden med lidt olie, for du
laegger den pa stegepladen.

A\ ADVARSEL: Hald ingen former for alkohol pa stegepladen.

A\ ADVARSEL: Szt ikke stegepladen oven pa3 grillristene.

A\ ADVARSEL: Nedsaenk aldrig stegepladen i vand, nar den er varm. Varmechokket kan forarsage skader pa
emaljen.

A\ ADVARSEL: Szt ikke stegepladen p3 grillens sidebord.

A\ ADVARSEL: Undlad at placere to stegeplader side om side.

Hvis du ikke folger anvisninger markeret med ADVARSEL og FORSIGTIG, kan det medfare alvorlige personskader,
eller det kan resultere i en brand eller eksplosion, som kan forarsage materielle skader.

Kontakt din forhandler eller Webers kundeservice i dit omrade ved hjalp af kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside, hvis du har spgrgsmal. Log pa weber.com.

F&lj all information om VARNINGAR och FORSIKTIGHETSATGARDER i bruksanvisningen till din WEBER-grill.

A\ VARNING! Anvind alltid virmetaliga grillvantar eller grillhandskar (som dverensstimmer med EN 407, klass 2
eller hégre for skydd mot kontaktvdarme) néar du hanterar varma tillbehér.

/A VAR FORSIKTIG! Ligg inte ifran dig Sear-gallret pa brinnbara ytor, glas eller andra ytor som kan skadas av
varmen.

A\ VARNING! Anvind inte matlagningsolja av ndgot slag, inte ens i sma mingder, pa ditt Sear-galler. Pensla i stillet
maten med ett tunt lager olja innan du ldgger den pa Sear-gallret.

A\ VARNING! Tillsétt inte ndgon form av alkohol pa Sear-gallret.

A\ VARNING! Placera inte gjutjirnsfatet ovanpa Sear-gallret.

A\ VARNING! Sink aldrig ner Sear-gallret i vatten nir det dr varmt. Den snabba temperaturforindringen kan skada
emaljen.

A\ VARNING! Placera inte Sear-gallret pa grillens sidobord.

A\ VARNING! Placera inte tva gjutjirnsfat sida vid sida.

Om du inte foljer all information om VARNINGAR och FORSIKTIGHETSATGARDER finns det risk for allvarliga
personskador eller brand, eller explosion som kan leda till egendomsskador.

Om du har nagra fragor kontaktar du din lokala kundtjénst. Kontaktuppgifter finns pa var webbplats. Logga in pa
weber.com.
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Brug og vedligeholdelse
Inden ferste ibrugtagning: Vask grundigt din nye stegeplade i handen med et mildt opvaskemiddel. Ter den grundigt af
med en blgd klud eller kgkkenrulle.

Nar du har brugt den, skal du vente, indtil den er afkglet, for du vasker og terrer den. Du kan bruge nylonbgrster
eller blagde, let slibende svampe. Opbevares indendors pa et koligt og tert sted. Bemaerk: Stegepladen taler IKKE
maskinopvask.

BEMARK: Svampe/borster af metal og meget slibende saber kan beskadige den porceleensemaljerede finish.

BEM/ERK: For at beskytte porceleensemaljen pa stegepladen ma du ikke sla pd den med genstande af metal. Den
porcelensemaljerede overflade kan ogsa blive beskadiget, hvis du stikker i den eller skraber pa den med skarpe redskaber
af metal.

« Fjern grillristen fra grillen (A).

« Anbring stegepladen i grillboksen (B).

« Forvarm grillen, indtil temperaturen nar 204 °C (C).

« Pafgr lidt olie pa maden, inden du kommer den pa stegepladen.

« Fordel maden javnt ud over hele stegepladen (D).

Anvandning och skétsel
Fore forsta anvandning: Diska noga det nya Sear-gallret for hand med milt diskmedel. Torka av med en mjuk trasa eller
pappershandduk.

Efter anvandning: vanta tills tillbehdret har svalnat innan du rengdr och torkar av det. Det gar bra att anvanda
tvattsvampar eller diskborstar i nylon eller med skrubbyta. Férvaras torrt och svalt inomhus. Obs! Sear-gallret tal INTE
maskindisk.

0BS! Rengdringssvampar/-borstar av metall och kraftigt slipande medel kan skada den porslinsemaljerade ytan. .
OBS! For att skydda porslinsemaljen pa ditt Sear-galler ska du se till att inga metallféremal slar emot produkten. Aven vassa
metallredskap som skrapas mot den porslinsemaljerade ytan kan skada den.

« Ta av grillgallret fran grillen (A).

« Placera Sear-gallret i grillddan (B).

« Forvarm grillen tills temperaturen nar 204 °C (C).

» Pensla maten med ett tunt lager olja innan du ldgger den pa Sear-gallret.
« Fordela maten jamnt p& Sear-gallret och se till att sprida ut den (D).




N L Volg alle aanwijzingen met betrekking tot WAARSCHUWING en PAS OP in de gebruikershandleiding van je
WEBER-barbecue.

/A WAARSCHUWING: Draag altijd hittebestendige barbecuewanten of -handschoenen (in overeenstemming met EN
407, contacthitteniveau 2 of hoger) bij het vastnemen van een hete accessoire.

/A WAARSCHUWING: Plaats je bakplaat niet op een brandbaar oppervlak, glazen oppervlak of hittegevoelig
oppervlak.

/A WAARSCHUWING: Gebruik geen bak- of kookolie op je bakplaat. Breng in plaats daarvan een beetje olie aan op
het voedsel, voordat je het op je bakplaat legt.

/A WAARSCHUWING: Doe geen alcohol in welke vorm dan ook op je bakplaat.

/A WAARSCHUWING: Leg de bakplaat niet op de grillroosters.

/A WAARSCHUWING: De bakplaat nooit in water dompelen terwijl deze nog heet is. De thermische schok kan het
email beschadigen.

/A WAARSCHUWING: Plaats je bakplaat niet op het werkblad van je barbecue.

A\ WAARSCHUWING: Geen twee bakplaten naast elkaar plaatsen.

Wanneer je de aanwijzingen met betrekking tot WAARSCHUWING en PAS OP niet opvolgt, kan dit leiden tot ernstig
lichamelijk letsel, brand of een explosie met schade aan eigendommen.

Neem bij vragen contact op met de klantenservice in jouw land via de contactgegevens op onze website. Log in op
www.weber.com.

IT Attenersi sempre a tutti i messaggi di AVWERTENZA e ATTENZIONE riportati nella guida utente del barbecue
WEBER.

/A AVVERTENZA: Quando si usa un accessorio caldo, utilizzare sempre guanti o muffole da barbecue resistenti al
calore (conformi a EN 407, livello di resistenza al calore da contatto 2 o superiore).

A\ ATTENZIONE: Non posizionare la piastra su una superficie combustibile, su vetro o su una superficie che pud
essere danneggiata dal calore.

A\ AVVERTENZA: Non usare olio da cucina di alcun tipo, anche in quantita minima, sulla piastra. Oliare invece
leggermente il cibo prima di posizionarlo sulla piastra.

/A AVVERTENZA: Non usare alcun tipo di alcol sulla piastra.

A\ AVVERTENZA: Non posizionare la piastra sulle griglie di cottura.

A\ AVVERTENZA: Non immergere mai la piastra nell'acqua se ancora calda. Lo shock termico pud danneggiare lo
smalto.

A\ AVVERTENZA: Non posizionare la piastra sul ripiano laterale del barbecue.

A\ AVVERTENZA: Non posizionare due piastre una accanto all’altra.

It mancato rispetto di questi messaggi di AVVERTENZA e ATTENZIONE puo causare gravi lesioni personali, incendi o
esplosioni, e danni materiali.

In caso di domande, rivolgersi al Servizio Clienti della propria area utilizzando le informazioni di contatto sul nostro
sito web: weber.com.
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Gebruik en onderhoud
Voor het eerste gebruik: Je nieuwe bakplaat goed met de hand wassen met mild afwasmiddel. Droog goed af met een
zachte doek of keukenpapier.

Na gebruik wachten tot de plaat is afgekoeld en droog volledig af. Je mag een nylon of zachte schuurspons of borstel
gebruiken. Bewaar binnenshuis op een koele en droge plaats. Let op: De bakplaat is NIET vaatwasserbestendig.

LET OP: Metalen sponsen/borstels en agressieve schuurmiddelen kunnen de met porselein geémailleerde afwerking
beschadigen.

LET OP: Schraap niet met metalen objecten over het product, anders kan de met porselein geémailleerde afwerking van
je bakplaat beschadigen. Ook snijden of schrapen met scherpe metalen keukengereedschappen tegen het oppervlak kan
schade aan het met porselein geémailleerde oppervlak veroorzaken.

« Haal het grillrooster van de barbecue af (A).

« Plaats de bakplaat in de kookbox (B).

« Verwarm de barbecue voor tot een temperatuur van 204 °C (C) is bereikt.

« Bestrijk het voedsel licht met olie voordat je het op de bakplaat legt.

« Verspreid het voedsel gelijkmatig over de bakplaat; voorkom dat veel voedsel dicht bij elkaar ligt(D).

Utilizzo e pulizia
Prima del primo uso: lavare la nuova piastra a mano con detersivo per piatti delicato. Asciugare accuratamente con un
panno morbido o carta cucina.

Dopo l'uso, attendere che si raffreddi, quindi pulire e asciugare completamente. E possibile utilizzare spugnette/
spazzole di nylon o leggermente abrasive. Conservare al chiuso in un luogo fresco e asciutto. Nota: la piastra NON e
lavabile in lavastoviglie.

NOTA: spugnette/spazzole metalliche e saponi abrasivi possono danneggiare la finitura in porcellana dello smalto.
NOTA: non colpire la piastra con oggetti metallici per evitare di comprometterne il rivestimento smaltato. Graffiare o
raschiare la superficie in smalto con utensili metallici affilati puo danneggiare la superficie smaltata.

« Rimuovere la griglia di cottura dal barbecue (A).

« Posizionare la piastra nel braciere (B).

« Preriscaldare il barbecue fino a quando la temperatura non raggiunge 204 °C (400 °F) (C).

« Oliare leggermente gli alimenti prima di metterli sulla piastra.

« Distribuire gli alimenti uniformemente sulla superficie della piastra evitando di ammassarli (D).
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PT Respeite todas as indicagoes de AVISO e CUIDADO apresentadas no Manual de utilizagao do seu grelhador
WEBER.

A\ AVISO: Use sempre luvas termorresistentes para grelhador (de acordo com a EN 407, nivel de resisténcia ao
calor de contacto 2 ou superior) a0 manusear um acessoério quente.

A CUIDADO: Nao coloque a sua placa sobre uma superficie combustivel, de vidro ou outra superficie que possa
sofrer danos devido ao calor.

A AVISO: Nio utilize 6leo alimentar de qualquer tipo ou em qualquer quantidade na sua placa. Em alternativa, unte
ligeiramente os alimentos antes de os colocar na placa.

A AVISO: Nio adicione qualquer tipo de alcool a sua placa.

A AVISO: Nio coloque a placa sobre as grelhas de cozedura.

A AVISO: Nunca submerja a placa em dgua enquanto esta estiver quente. O choque térmico pode provocar danos no
revestimento.

A AVISO: Nio coloque a placa sobre a mesa de apoio do seu grelhador.

A\ AVISO: Nao coloque duas placas lado a lado.

A inobservancia das indica¢des de AVISO e CUIDADO pode provocar ferimentos ou morte ou pode resultar em
incéndio ou explosao, provocando danos materiais.

Se tiver qualquer duvida, contacte o Representante do Apoio ao Cliente da sua area, utilizando as informagdes de
contacto na nossa pagina web. Aceda a weber.com/pt.

PL Nalezy postepowa¢ zgodnie ze wszystkimi OSTRZEZENIAMI | ZASADAMI OSTROZNOSCI zamieszczonymi w
podreczniku uzytkownika grilla marki WEBER.

/A OSTRZEZENIE: Podczas obstugi goracych akcesoriéw nalezy zawsze nosi¢ rekawice odporne na wysoka
temperature (zgodne z norma EN 407, zapewniajace ochrone przed cieptem kontaktowym na poziomie 2 lub
wyzszym).

/A OSTROZNIE: Nie nalezy umieszczaé goracej zeliwnej blachy na tatwopalnych powierzchniach, szkle oraz
powierzchniach, ktére moga ulec uszkodzeniu pod wptywem wysokiej temperatury.

/A OSTRZEZENIE: Nie wolno polewaé zeliwnej blachy nawet niewielka iloscia oleju spozywczego. Zamiast tego przed
wytozeniem produktéow przeznaczonych do grillowania na zeliwng blache nalezy lekko zwilzy¢ olejem same
produkty.

/A OSTRZEZENIE: Nie nalezy polewa¢ zeliwnej blachy alkoholem.

/A OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszczaé zeliwnej blachy na rusztach do grillowania.

/A OSTRZEZENIE: Nigdy nie wolno zanurzaé goracej zeliwnej blachy w wodzie. Gwattowna zmiana temperatury moze
spowodowac uszkodzenie warstwy emalii.

/A OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszczaé zeliwnej blachy na stoliku bocznym grilla.

A\ OSTRZEZENIE: Nie umieszczaj dwéch zeliwnych ptyt obok siebie.

Zignorowanie OSTRZEZEN i ZASAD OSTROZNOSCI moze prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata lub $mierci badz
spowodowac pozar lub wybuch skutkujgce zniszczeniem mienia.

W razie pytan prosimy o kontakt z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w danym regionie, korzystajac z danych
kontaktowych podanych na naszej stronie internetowej. Zaloguj sie¢ na stronie weber.com.
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(C)

Utilizagdo e conservagao
Antes da primeira utilizagdo: Lave a sua nova placa a mao com detergente liquido suave. Seque bem com um pano
macio ou papel de cozinha.

Depois de usar, espere até arrefecer e depois limpe e seque completamente. E possivel usar esponjas ou pincéis
abrasivos suaves ou em nylon. Guarde num local interior, fresco e seco. Nota: A placa NAO pode ser lavada na maquina.

NOTA: Esponjas/escovas metdlicas e detergentes muito abrasivos podem danificar o acabamento em porcelana esmaltada.
NOTA: Para proteger o revestimento em porcelana esmaltada da sua placa, ndo bata com objetos metdlicos contra o produto.
Cortar ou raspar a superficie de porcelana esmaltada com utensilios metélicos afiados também pode causar danos na
superficie com revestimento em porcelana esmaltada.

* Remova a grelha de cozedura do seu grelhador (A).

« Cologue a placa na cookbox (B).

« Pré-aqueca o grelhador até a temperatura atingir 204°C (400°F) (C).

< Unte ligeiramente os seus alimentos antes de os colocar na placa.

« Distribua uniformemente os alimentos pela superficie da placa; evite sobrepor alimentos (D).

Uzytk ie i pielegnacja
Przed pierwszym uzyciem: Nowo zakupiong zeliwna blache nalezy umy¢ recznie przy uzyciu tagodnego detergentu.
Nalezy nastepnie wytrze¢ akcesorium doktadnie do sucha za pomoca migkkiej Sciereczki lub recznika papierowego.

Po uzyciu nalezy zaczekac, az ostygnie, a nastepnie wyczyscic¢ i doktadnie wysuszyc¢. Do czyszczenia mozna
uzywac nylonowych badz migkkich czyscikow/szczotek. Akcesorium nalezy przechowywac w suchym i chtodnym
miejscu. Uwaga: zeliwna blacha NIE nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

UWAGA: Druciaki/szczotki metalowe oraz mydta zawierajace srodki Scierne moga uszkodzi¢ powtoke z emalii porcelanowej.
UWAGA: Nie nalezy uderzac¢ metalowymi przedmiotami o Zeliwna blache, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
powtoki z emalii porcelanowej. Ktucie lub drapanie ostrymi metalowymi przyborami moze takze spowodowac uszkodzenie
powtoki z emalii porcelanowej.

« Wyjmij z grilla ruszt do grillowania (A).

« Umies¢ zeliwna blache w komorze grilla (B).

« Rozgrzej grill do temperatury 204°C (C).

« Lekko nattus¢ porcje jedzenia przed wytozeniem ich na zeliwng blache.

« Roztéz rownomiernie produkty na zeliwnej blasze, unikajac uktadania ich zbyt ciasno (D).
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m Co6nioparite Bce ykasaHuA ¢ nomerkamu BHUMAHUE n OCTOPOXKHO, npuBegeHHble B PykoBoacTBe
nonb3sosarena rpuna WEBER.

/A BHUMAHUE! Mepep Tem Kak 06paLyaTbcs € ropAa4NM aKceccyapom, BCeraa HafeBaiiTe X)aponpoyHble pyKaBuLbl
WM nepyaTku AnA rpunsa (coorsercreytowme ctaHaapty EN 407 «3awura oT KOHTaKTHOrO Tensa», ypoBeHb 2 unn
Bbile).

/A OCTOPOHO! He cTaBbTe NpoBeHb Ha ropiouyio NOBEPXHOCTb, CTEKI0 Unu Nto6oii Apyroi matepman, KOTopbliii
MOXET 6bITb NOBPEXAEH XKapom.

/A BHUMAHUE! He ncnonb3yiite Ha BalleM NPOTMBHE NNLLEBOE MAc/IO, HU B KaKOM BUAe 1 Konuyectee. Bmecto
3TOro clerka cMa)kbTe MacJioM NPoAYKTbl epeA UX BbiKNaabiBaHNEM Ha NPOTUBEHb.

A BHUMAHME! He go6asnsiiTe Ha NPOTMBEHb CNMUPTOCOAEPKaLLMe XKUAKOCTH.

A BHUMAHME! He cTaBbTe NpOTUBEHb Ha peLLEeTKMN ANA NPUrOTOBNEHNA.

/A BHUMAHUE! He norpyxaiite NpoTMBEHb B BOAY, NOKa OH He 0CTbI. Pe3Koe n3MeHeHne TemnepaTypbl MOXeT
BbI3BaTb pa3spyLieHne smanu.

A BHUMAHME! He cTaBbTe NpoTUBeHb Ha 60KOBOII CTONMK BalLero rpuns.

A BHUMAHME! He yctaHaBnuBaTb ABa rpuans paaom apyr ¢ Apyrom.

Heco6niopeHue ykasanumii ¢ nomerkamu «<BHUMAHUE» n «<OCTOPOXKHO» MoXeT cTaTb NPUYNHON TAXKeNbIX TPaBMm,
noxapa unn B3pbiBa, NPUBECTU K NOBPEXAEHMNIO MYLLECTBa.

Ecnn y Bac nmerotca Kakmne-nn6o Bonpocbl, 06paTnrech K npeAcTaB1TeNIo OTAENa PaboTbl C KNTMEHTaMM B Ballem
pernoHe. KoHTakTHasa nHpopmauns npeacTaBNeHa Ha HalleM Be6-caliTe. 3apeructpupyiitecb Ha weber.com.

Preététe si vdechna VAROVANI a VYSTRAHY, které najdete v pfiruéce uzivatele grilu WEBER.

A\ VAROVANI: P¥i praci s rozpalenym pfisluSenstvim vzdy pouzivejte 2aruvzdorné rukavice nebo chiiapky (které
spliuji normu EN 407, stupeii Zaruvzdornosti 2 nebo vyssi).

/A UPOZORNENI: Nikdy grilovaci tal nepokladejte na hoFlavy povrch, sklo nebo na povrchy, které by mohly byt
poskozeny zarem.

/A VAROVANI: P¥i pFipravé pokrmi na grilovaci tal nikdy nenanasejte 2adny druh stolniho oleje. Misto toho lehce
potiete olejem jidlo, a to jesté predtim, nez ho polozite na grilovaci tal.

/A VAROVANI: Na grilovaci tal nenanasejte 2adny druh alkoholu.

A\ VAROVANI: Grilovaci tal nepokladejte na grilovaci rosty.

/A VAROVANI: Nikdy grilovaci tal nedaveijte do vody, dokud je horky. Teplotni $ok by mohl poskodit smaltovany
povrch.

A\ VAROVANI: Nepokladejte grilovaci til na postranni stolek grilu.

A\ VAROVANI: Nedaveijte dvé grilovaci desky vedle sebe.

Pokud se nebudete Fidit témito VAROVANIMI a VYSTRAHAMI, mizete si zpiisobit vazna zranéni. Nedodrzeni miize mit
také za nasledek vznik poZaru ¢i vybuchu, které by mohly vést ke Skodam na majetku.

Pokud mate jakékoliv dotazy, obratte se na pracovniky lokalniho zakaznického servisu pomoci kontaktnich informaci,
které naleznete na nasich webovych strankach. Prihlaste se na stranky weber.com.
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dKcnnyataumnsa n obcnyxusaHue
Mepepn nepBbiM UCNONb30BaHVeM: TiLaTeIbHO BbIMOITE HOBbIN MPOTUBEHb BPYUHYIO C UCMO/Nb30BaHNEM MAFKOro CpefcTBa
L8 MbITbA NOCyAbl. TLWATEIbHO OCYLINTE MAFKON TKaHbIo 1N 6yMaXKHbIM MONOTEHLIEM.

Mocne ncnonb3osaHNA NOJOXKANTE, MOKa OH OCTbIHET, @ 3aTEM OUYUCTUTE U NOSTHOCTbIO BbicywiunTe. ﬂOI‘IyCKaeTCﬂ
NCMOMb30BaHNE HENNOHOBbIX UV MATKUX a6p63I/IBHbIX I'y6OK 1 WeTOK. XpaHuTe NPOTUBEHb B CyXOM npoxsiagHOM
nometeHnu. NMprmeyanue: 3anpeLtaeTca MbiTb NPOTUBEHD B I'IOCyD,OMOeLIHOl;I MalmnHe.

TMPUMEYAHUE. Memannuyeckue 2y6Ku Usiu Wemku, a makxe Mblsio ¢ abpasusHbIM HaNOIHUMesieM Mo2ym nogpedums
nokpelmue u3 gpapgopogoli smanu.

TPUMEYAHME. Ymobel coxpaHume nokpsimue u3 apgoposoli SManu Ha NpomueHe, He yoapsatime no HeMy Memanau4yeckumu
npedmemamu. CKob/ieHUe U YUCMKA C UCNO0J16308adHUEM OCMPbIX MeMAsIuYeckux UHCMPYMeHMo8 makxe Mo2ym nogpedums
nosepxHocme u3 ¢papgoposoli smanu.

« CHUMWTe C BaLLero rpuna peLueTky Ana npurotosnenus (A).

« YcTaHOBWTE NPOTUBEHD B KOTen rpuns (B).

« lNpegBapuTenbHO Harpeiite rpunb Ao Temnepatypbl 204 °C (400 °F) (C).

« Cnerka cMaxkbTe NPOAYyKTbl Mac/IoM nepeq BbikNaabiBaHNEM Ha NPOTHBEHb.

« PaBHOMepHO pacnpefienuTe NpoAyKTbl MO MOBEPXHOCTU NPOTUBHSA, He BblKNafblBalTe ux nnotHo (D).

Pouzivani a udrzba
Pred prvnim pouzitim: Novy grilovaci tal dikladné umyjte v ruce jemnym tekutym prostfedkem na nadobi. Poté ho
peclivé osuste jemnym hadrikem nebo papirovou utérkou.

Po pouziti pockejte, dokud nevychladne, a pak ho vycistéte a dokonale osuste. MGzete pouzit i nylonové nebo jemnéjsi
houbj(:ky s drsnym povrchem nebo kartace. Skladujte v mistnosti na chladném a suchém misté. Pozndmka: Grilovaci tal
NENI vhodny do myc¢ky na nadobi.

POZNAMKA: Kovové draténky a houbicky/kartace a mydla s nesetrnym a agresivnim sloZenim by mohly poskodit
porceldnem smaltované povrchy.

POZNAMKA: Za ticelem ochrany porcelénem smaltovaného povrchu grilovaciho télu zamezte kontaktu vyrobku s kovovymi
predméty. Prejizdénim ¢i skrabanim ostrymi kovovymi ndstroji by mohlo dojit k poskozeni porceldnem smaltovaného
povrchu.

« Vyjméte grilovaci rost z grilu (A).

« Umistéte grilovaci tal do grilovaci vany (B).

« Pfedehfejte gril na teplotu 204 °C (C).

« Nez jidlo umistite na grilovaci tal, lehce ho potrete olejem.

« Jidlo rovnomérné rozprostiete na grilovaci tal tak, aby netvorilo hromadky (D).
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Dodrziavajte vSetky oznamenia oznacené ako VAROVANIE a UPOZORNENIE, ktoré su uvedené v navode na
obsluhu grilov WEBER.

A\ VAROVANIE: Pri narabani s prisluSenstvom, ktoré sa moze rozpalit, vzdy pouzite Ziaruvzdorné grilovacie rukavice
alebo chiiapky (v stlade s normou EN 407, hodnotenie tirovne kontaktného tepla 2 alebo viac).

A\ UPOZORNENIE: Panvicu nenechévajte na horlavom povrchu, skle alebo na ploche, ktora by sa mohla vplyvom
tepla poskodit.

A\ VAROVANIE: Na panvicu nevlievajte Ziaden olej na varenie. Namiesto toho jemne naolejujte jedlo a potom ho dajte
na panvicu.

A\ VAROVANIE: Na panvicu nevlievajte Zziaden alkohol.

A\ VAROVANIE: Panvicu neumiestiiujte na grilovacie rosty.

A\ VAROVANIE: Nikdy neponarajte panvicu do vody, ked je este tepla. Teplotny Sok méze spdsobit poskodenie
smaltovej vrstvy.

A\ VAROVANIE: Panvicu nekladte na postranny stolik grilu.

A\ VAROVANIE: Neumiestiiujte dve grilovacie dosky vedla seba.

Nedodrzanie tychto oznameni oznacenych ako VAROVANIE a UPOZORNENIE méze viest k vaZnym zraneniam alebo
moze sposobit poziar alebo vybuch, a tym poskodenie majetku.

Ak mate otazky, kontaktujte zakaznicke oddelenie autorizo ého servisu vo svojom okoli pomocou kontaktnych
informacii na nasich webovych strankach. Prihlaste sa na stranke weber.com.

m Tartsa be a WEBER grill késziilék utmutaté FIGYELMEZTETES és VIGYAZAT részében foglalt 6sszes
utasitast.

AFIGYELMEZTETES: A forré tartozék kezelése soran mindig hasznaljon h8allé grillkesztyiit vagy fogékesztyiit
(amely megfelel az EN 407 szabvanynak, kontakthével beni ellenallasanak védelmi szintje pedig 2-es vagy
afeletti).

AVIGYAZAT: Ne helyezze a serpenyét égheté feliiletre, iivegre vagy olyan feliiletre, amely hé hatasara karosodhat.

AFIGYELMEZTETES: Egyaltalan ne hasznaljon semmiféle siitéolajat a serpenyében, még kis mennyiségben sem.
Helyette olajozza be egy kicsit az ételt, miel6tt a serpenyébe helyezi.

AFIGYELMEZTETES: Semmilyen alkoholt ne éntsén a serpenyébe.

AFIGYELMEZTETES: Ne helyezze a serpenyét a siitéracsra.

AFIGYELMEZTETES: Soha ne tegye vizbe a serpenyét, amikor az még meleg! Az ekkor keletkezé lokésszerii
héhatas karosithatna a bevonatot.

AFIGYELMEZTETES: Ne helyezze a serpenyét a grill oldalasztalara.

AFIGYELMEZTETES: Ne helyezzen két serpenyét egymas mellé.

A FIGYELMEZTETES és a VIGYAZAT részben foglalt utasitasok figyelmen kiviil hagyasa siilyos személyi sériiléshez
vezethet, illetve tiizet vagy robbanast okozhat, amelynek anyagi kar lehet a kovetkezménye.

Barmely kérdés esetén forduljon a teriiletileg illetékes vevészolgalat képviseléjéhez a honlapunkon talalhaté
elérhetdségi adatok alapjan. Jelentkezzen be honlapunkra: www.weber.com.
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Pouzivanie a starostlivost

Pred prvym pouzitim: Novd panvicu umyte ru¢ne jemnym pripravkom na riad. Dékladne ju osuste pomocou makkej
handricky alebo papierovej utierky.

Po pouziti pockajte, kym vychladne, a az potom ju umyte a dokladne osuste. M6Zete pouzit nylonové alebo makké
abrazivne hubky/kefky. Skladujte v interiéri na chladnom a suchom mieste. Pozndmka: Panvica NIE je vhodna do
umyvacky riadu.

POZNA:MKA: Kovové spongie/kefky a agresivne abrazivne pripravky mézu poskodit porceldnom smaltovany povrch.
POZNAMKA: Ak chcete porceldnom smaltovany povrch panvice ochranit, vyhnite sa poskriabaniu jej povrchu kovovymi
predmetmi. Odieranie alebo Skrabanie ostrym kovovym ndradim méZe spésobit poskodenie porceldnom smaltovaného
povrchu.

« Vlyberte grilovaci rost z grilu (A).

« Umiestnite panvicu do grilovacej vane (B).

« Predhrejte gril, kym teplota nedosiahne 204 °C (C).

« Zlahka natrite olejom jedlo pred jeho umiestnenim na panvicu.

« Rovnomerne rozloZzte jedlo po ploche panvice; vyhnite sa zoskupovaniu jedla (D).

Hasznalat és apolas
Az els6 hasznalat elétt: Kézzel alaposan mossa el az Gj serpeny6t kimélé mosogatészerrel. Tordlje alaposan szarazra
egy puha ruhaval vagy papir torlékendével.

Hasznalat utan vérja meg, amig kih(l, majd tisztitsa és szaritsa meg teljesen. Hasznalhat nejlon vagy enyhén dorzsolé
hatdsu szivacsot/kefét. Beltéren, hlivos és szdraz helyen tarolja. Megjegyzés: A serpenyé mosogatégépben NEM
moshaté.

MEGJEGYZES: A fém szivacsok/kefék és az érdes, csiszold hatdsu szappanok megsérthetik a zomancbevonatot.
MEGJEGYZES: A serpenyé zomdncbevonatdnak védelme érdekében ne lisse meg fémtarggyal a terméket. A zomdncbevonat
éles fém hdztartdsi eszkozokkel torténé megkarcoldsatol vagy megkapardsatol megsériilhet a zomdncbevonat.

« Vegye le a siitéracsot a grillrél (A).

* Helyezze a serpeny6t a siitéedénybe (B).

« Melegitse el6 a grillt, amig a h6mérséklet eléri a 400 °F-ot (204 °C-t) (C).

« Kenje be vékonyan olajjal az ételt, miel6tt a serpenyére helyezi.

« Egyenletesen ossza el az ételt a serpenyé feliiletén; ne rendezze csoportokba (D).
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m Respectati toate notificarile de AVERTIZARE si ATENTIE din Ghidul de utilizare a gratarului WEBER.

A\ AVERTIZARE: Cand lucrati cu un accesoriu fierbinte, purtati intotdeauna mianusi cu un deget pentru gratar sau
manusi rezistente la cildura (conforme EN 407, nivel de performanta 2 sau superior la caldura de contact).

A\ ATENTIE: Nu asezati tava pe o suprafati combustibil3, sticld sau o suprafata care poate fi deteriorata de cildura.

A\ AVERTIZARE: Nu folositi ulei de gtit de niciun fel si in nicio cantitate in tava. in schimb, ungeti usor alimentele cu
ulei inainte de a le aseza in tava.

/\ AVERTIZARE: Nu ad&ugati niciun tip de alcool in tava.

A\ AVERTIZARE: Nu asezati tava pe partea superioari a grilelor de gatit.

A\ AVERTIZARE: Nu cufundati niciodata tava in apa cand este fierbinte. Socul termic poate cauza deteriorarea
emailului.

/\ AVERTIZARE: Nu asezati tava pe masa laterala a gratarului.

/\ AVERTIZARE: Nu asezati doud tavi una langa alta.

Nerespectarea acestor notificari de AVERTIZARE si ATENTIE poate cauza accidentari grave sau poate provoca
incendii sau explozii cauzatoare de daune materiale.

Daca aveti intrebari, contactati reprezentantul serviciului pentru clienti din zona dvs., folosind datele de contact de
pe site-ul nostru. Accesati www.weber.com.

Upostevajte vse navedbe OPOZORILO in POZOR v svojem uporabniskem priroc¢niku za peko na Zzaru WEBER.

A\ OPOZORILO: Pri delu z vro¢im dodatkom si vedno nadenite rokavice za zar, odporne proti vroéini (in skladne s
standardom EN 407, stopnja prenosa vroéine 2 ali veg).

A\ POZOR: Plosée ze peko ne postavljajte na vnetljivo povrsino, steklo ali povrsino, ki jo lahko poskoduje vroéina.

/\ OPOZORILO: Na ploséi za peko ne uporabljajte nobenega kuhinjskega olja v katerikoli koli¢ini. Namesto tega rahlo
naoljite hrano, preden jo poloZite na plosco za peko.

/\ OPOZORILO: Na ploséo za peko ne dodajajte nobene vrste alkohola.

/\ OPOZORILO: Plosée za peko ne postavljajte na reSetke za peko.

/\ OPOZORILO: Plosée za peko ne potapljajte v vodo, ko je vroéa. Toplotni Sok lahko poskoduje emaijl.

/\ OPOZORILO: Plosée za peko ne odlagajte na stransko mizico Zara.

/\ OPOZORILO: Dveh plos¢ za peko ne namestite ene ob drugo.

Ce ne upostevate navedb POZOR in OPOZORILO lahko to vodi v hude telesne poskodbe ali povzroci pozar oziroma
eksplozijo ter poskodbe premozenja.

Za vsa vprasanja se obrnite na predstavnika za pomoc strankam na svojem obmoc¢ju prek podatkov za stik na nasem
spletnem mestu. Prijavite se na weber.com.

18



(C)

Utilizare si intretinere
Inainte de prima utilizare: Spalati manual bine noua tava cu un detergent lichid, neutru pentru vase. Uscati-o temeinic
cu o carpa moale sau cu un prosop de hartie.

Dupa utilizare, asteptati sa se raceasca si apoi curatati si uscati complet. Se pot utiliza bureti/perii din nylon sau
material usor abraziv. Depozitati-o intr-un spatiu inchis, intr-un loc racoros si uscat. Nota: Tava NU poate fi spalata in
masina de spalat vase.

NOTA: Buretii/periile metalice si sapunurile abrazive, dure pot deteriora finisajul din portelan emailat.

NOTA: Pentru protejarea acoperirii din portelan emailat a tavii, nu loviti produsul cu obiecte metalice. Scobitul sau razuitul cu
ustensile metalice ascutite poate de asemenea deteriora suprafata din portelan emailat.

« Scoateti grila de gatit de pe gratar (A).

« Asezati tava in incinta pentru gatit (B).

« Preincalziti gratarul pana cand temperatura ajunge la 400°F (204°C) (C).

« Ungeti usor alimentele cu ulei inainte de a le pune in tava.

« Distribuiti uniform alimentele pe suprafata tavii; evitati aglomerarea alimentelor (D).

Uporaba in nega izdelka
Pred prvo uporabo: Novo plosco za peko temeljito operite na roke z blagim detergentom za pomivanje posode. Z mehko
krpo ali papirnato brisaco jo temeljito obrisite.

Po uporabi pocakajte, da se ohladi, nato pa jo temeljito posusite. Uporabljate lahko najlonske ali mehke abrazivne
gobice/krtacke. Shranite jo v notranjih prostorih na hladnem in suhem mestu. Opomba: Plosca za peko NI primerna za
pomivanje v pomivalnem stroju.

OPOMBA: Kovinske krpice/krtace in agresivna abrazivna Cistila lahko poskodujejo premaz s porcelanastim emajlom.
OPOMBA: Da zastitite premaz s porcelanastim emajlom na plosci za peko, na njej ne uporabljajte kovinskih predmetov. Ce
z ostrimi predmeti ali kovinskimi kuhinjskimi pripomocki drgnete po povrsini plosce za peko, lahko poskodujete premaz s
porcelanastim emajlom.

« Z zara odstranite resetko za peko (A).

« Plo¢o za peko namestite na okvir za peko (B).

« Zar predhodno segrejte, da temperatura doseze 400 °F (204 °C) (C).

« Hrano rahlo naoljite, preden jo polozite na plosco za peko.

« Hrano enakomerno razporedite po povrsini plosce za peko in naj je ne bo preveé (D).
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PridrZavajte se svih napomena o UPOZORENJIMA i OPREZU navedenima u korisnickom priru¢niku za rostilj
tvrtke WEBER.

/A UPOZORENJE! Pri rukovanju vruéim priborom uvijek nosite zastitne rukavice za rostilj otporne na toplinu ili
rukavice (u skladu s normom EN 407, razine otpornosti na dodirnu toplinu 2 ili vie).

A\ OPREZ! Nemojte stavljati plo¢u za peéenje na zapaljivu povrsinu, staklo ili povrsinu koja se moze ostetiti
toplinom.

/A UPOZORENJE! Na ploéi za peéenje nemojte upotrebljavati nikakvo ulje za kuhanje ni u najmanjoj koli¢ini. Umjesto
toga, lagano nauljite komade hrane prije nego ih stavite na plocu za pecenje.

/A UPOZORENJE! Nemojte stavljati nikakve vrste alkohola na ploéu za peéenje.

A UPOZORENJE! Nemojte stavljati plocu za pecenje na resetke za pecenje.

A UPOZORENJE! Plo¢u za peéenje nemojte nikada uranjati u vodu dok je vruéa. Toplinski ok moze uzrokovati Stetu
na emajlu.

A UPOZORENJE! Plo¢u za pecenje nemojte stavljati na boéni stol rostilja.

A UPOZORENJE! Nemojte stavljati dvije ploce za peéenje jednu pored druge.

Zanemarivanje ovih napomena o UPOZORENJIMA i OPREZU moze rezultirati teSkim tjelesnim ozljedama, poZaromiili
eksplozijom uz materijalne Stete.

Ako imate pitanja, obratite se lokalnom predstavniku sluzbe za korisnike pomocu informacija za kontakt dostupnih
na nasoj internetskoj stranici. Prijavite se na weber.com.

Jargige koiki WEBER:i grilli kasutusjuhendis toodud ohutusjuhiseid margistusega HOIATUS ja
ET ETTEVAATUST.

A HOIATUS! Kandke grilli kasutamise ajal kuumakindlaid pajalappe véi -kindaid (kooskélas standardi EN 407
kohase kontaktkuumuse tasemega 2 véi kérgemaga).

/A ETTEVAATUST! Arge asetage kiipsetusplaati siittivale pinnale, klaasile ega kuumust mittetaluvale pinnale.

/A HOIATUS! Arge kasutage oma kiipsetusplaadil mitte mingisugust tiiiipi ega mis tahes koguses kiipsetuséli.
Pannile 6li lisamise asemel méaarige toit enne kiipsetusplaadile asetamist kergelt 6liga.

/A HOIATUS! Arge lisage kiipsetusplaadile mitte mingisugust alkoholi.

/A HOIATUS! Arge asetage kiipsetusplaati kiipsetusrestidele.

/A HOIATUS! Arge asetage kuuma kiipsetusplaati vette. Termosokk voib emaili kahjustada.

/A HOIATUS! Arge asetage kiipsetusplaati grilli kiilglauale.

/A HOIATUS! Arge asetage kahte kiipsetusplaati iiksteise kdrvale.

Kui ignoreerite marksonadega HOIATUS ja ETTEVAATUST tahistatud | id, voivad tul teks olla tosised
kehavigastused voi pohjustada tulekahju voi plahvatuse, tekitades varalist kahju.

Kui teil on mistahes kiisimusi, votke ithendust oma piirl klienditeenind esindajaga, kasutades meie
veebilehel toodud kontaktandmeid. Logige sisse aadressil weber.com.
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Upotreba i odrzavanje
Prije prve upotrebe: Novu plocu za pecenje temeljito ru¢no operite blagim tekuc¢im deterdzentom za pranje posuda.

Temeljito je osusite mekom krpom ili papirnatim ubrusom.

Nakon upotrebe pricekajte da se ohladi i zatim je u potpunosti ocistite i osusite. MoZete upotrijebiti najlonske ili mekane
abrazivne spuzve ili Cetke. Skladistite je u zatvorenom prostoru na hladnom i suhom mjestu. Napomena! Ploc¢a za
pecenje NE SMIJE se prati u perilici posuda.

NAPOMENA! Metalne spuzve/Cetke i gruba abrazivna sredstva mogu ostetiti sloj od porculanskog emajla.

NAPOMENA! Kako biste zastitili sloj porculanskog emajla na vasoj ploci za pecenje, nemojte metalnim predmetima udarati o
proizvod. Grebanje ili struganje ostrim metalnim predmetima isto tako moZe ostetiti povrsinu od porculanskog emajla.

« Skinite reSetku za pecenje s roétilja (A).

« Stavite plo¢u za peéenje u kotao (B).

« Zagrijte rotilj dok temperatura ne dosegne 204 °C (C).

« Lagano nauljite komade hrane prije nego ih stavite na plocu za pecenje.

* Ravnomjerno rasporedite komade hrane na povrsinu ploce za pecenje te izbjegavajte skupljanje namirnica
na jednom mjestu (D).

Kasutamine ja hooldus
Enne esimest kasutamist. Peske oma uut kiipsetusplaati pohjalikult 6rna noudepesuvahendiga. Kuivatage pehme riide

voi paberratikuga pohjalikult.

Parast kasutamist oodake jahtumiseni ning seejarel puhastage ja kuivatage taielikult. Kasutada vaib nailonist voi
pehmest materjalist kiitirimiskasnu/harju. Hoiustage siseruumides, jahedas ja kuivas kohas. Markus. Kiipsetusplaati El
tohi pesta ndudepesumasinas.

M/:A:RKUS. Metallist kiiiirimiskdsnad/harjad ja tugevatoimelised abrasiivsed pesuvahendid véivad portselanemaili kahjustada.
MARKUS. Kiipsetusplaadi portselanemailist katte kaitsmiseks vdltige metallesemete [60mist toote vastu. Teravate metallist
esemetega portselanemaili pinna kraapimine vaib portselanemaili samuti kahjustada.

« Eemaldage kiipsetusrest grillilt (A).

« Asetage kiipsetusplaat kiipsetuskasti (B).

« Kuumutage grill temperatuurini 204 °C (400 °F) (C).

« Maarige toit enne kiipsetusplaadile asetamist kergelt dliga.

« Jaotage toit lihtlaselt kiipsetusplaadi pinnale, valtides toidu kuhjamist tihte kohta (D).
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levérojiet visus ar vardiem BRIDINAJUMS un UZMANIBU apzimétos pazinojumus WEBER grila lietotaja
rokasgramata.

A\ BRIDINAJUMS. Rikojoties ar karstu piederumu, vienmér valkajiet karstumizturigus grilésanas cimdus vai
aizsargcimdus (kas atbilst vismaz 2. karstumizturibas limenim atbilstos$i standartam EN 407).

/A UZMANIBU! Nenovietojiet grilpannu uz viegli uzliesmojosas virsmas, stikla vai virsmas, ko var sabojat karstums.

A\ BRIDINAJUMS. Nelietojiet grilpanna nekada veida un nekada daudzuma cepamo ellu. Ta vieta nedaudz ieellojiet
édienu pirms ta ievietosanas grilpanna.

A\ BRIDINAJUMS. Nelejiet uz grilpannas nekada veida alkoholu.

A\ BRIDINAJUMS. Nenovietojiet grilpannu uz gatavo$anas rezgiem.

A\ BRIDINAJUMS. Nekada gadijuma neiegremdéjiet karstu grilpannu tdeni. Strauja temperatiiras maina var izraisit
emaljas bojajumus.

/A BRIDINAJUMS. Nenovietojiet grilpannu uz grila sanu galdina.

A BRIDINAJUMS! Nenovietojiet divas pannas ar rokturiem vienu otrai blakus.

So ar vardiem BRIDINAJUMS un UZMANIBU apzimé&to pazinojumu neievérosana var izraisit smagus miesas
bojajumus vai ari ugunsgréku vai spradzienu, kas rada ipasuma bojajumus.

Ja jums ir kadi jautajumi, sazinieties ar vietéjo klientu servisa parstavi, izmantojot misu vietné atrodamo
kontaktinformaciju. Piesakieties vietné weber.com.

- Laikykités visy ,WEBER" kepsninés savininko vadove pateikty ]SPEJIMY ir ATSARGUMO nurodymy.

A JSPEJIMAS: Dirbdami su karstu priedu visada miivékite karséiui atsparias grilio pirstines arba pirstines
(atitinkanéias standarta EN 407, 2 ar aukstesnio lygio kontaktinio kars¢io klase):

/A PERSPEJIMAS: Nedékite keptuvés ant degaus pavirsiaus, stiklo ar kitokio pavirsiaus, kurj gali pazeisti karstis.

A\ JSPEJIMAS: Nenaudokite keptuvéje jokios riisies ir jokio kiekio kepimo aliejaus. Vietoj to lengvai apslakstykite
maista aliejumi pries sudédami j savo keptuve.

A |SPEJIMAS: | keptuve nepilkite alkoholio.

A\ JSPEJIMAS: Nedékite keptuvés ant kepimo groteliy.

A\ JSPEJIMAS: Niekada nenardinkite karstos keptuvés j vandenj. Dél staigaus temperatiiry poky¢io gali biiti
pazeistas emalio sluoksnis.

A JSPEJIMAS: Nedékite keptuvés ant Soninio grilio stalo.

A\ |SPEJIMAS: nedékite dviejy keptuviy greta viena kitos.

Nesilaikant iy JSPEJIMY ir ATSARGUMO teiginiy gali biiti sunkiai suzaloti zmonés arba kilti gaisras ar sprogimas,
dél kurio gali bati sugadintas turtas.

Jei turite klausimy, kreipkités j savo regiono klienty aptarnavimo atstova, naudodamiesi miisy svetainéje pateikta
kontaktine informacija. Prisijunkite prie svetainés weber.com.
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Lieto$ana un kop$ana
Pirms pasas pirmas lietoSanas reizes: riipigi ar rokam nomazgajiet jauno grilpannu, izmantojot maigu trauku
mazgasanas lidzekli. Ripigi to nosusiniet, izmantojot mikstu auduma vai papira dvieli.

Péc lietosanas pagaidiet, lidz ta ir atdzisusi, un tad to pilniba nomazgajiet un nosusiniet. Drikst izmantot neilona _vai
miksta abraziva materiala skrapjus/sukas. Uzglabajiet iekstelpas vésa un sausa vieta. Piezime. Grilpannu NEDRIKST
mazgat trauku mazgajamaja masina.

PIEZI:ME. Metala skrapji/sukas un ipasi abrazivi tirisanas lidzekli var sabojat porceldana emaljas parklajumu.
PIEZIME. Lai aizsargatu grilpannas porcelana emaljas parklajumu, nesitiet pa to ar metala priekSmetiem. Porcelana emaljas
virsmas skrapésana ar asiem metala piederumiem var izraisit porcelana emaljas virsmas bojajumus.

« Nonemiet gatavo$anas rezgi no grila (A).

« Novietojiet grilpannu uz gatavo$anas virsmas (B).

« Karséjiet grilu, lidz temperatira sasniedz 204 °C (400 °F) (C).

* Nedaudz ieellojiet édienu pirms ta ievietoSanas grilpanna.

« Vienmeérigi izkartojiet @dienu uz grilpannas virsmas, neizvietojot to parak blivi (D).

Naudojimas ir priezitra
Pries naudodami pirma karta Plaukite naujg keptuve vandeniu su Svelniu indy plovikliu. Kruop$ciai nusausinkite
minksta Sluoste arba popieriniu ranksluosciu.

Po naudojimo palaukite, kol atvés, tada gerai iSvalykite ir nusausinkite. Galima naudoti nailonines ar minkstas Sveitimo
kempinéles ir Sveistukus. Laikykite sausoje ir vésioje vietoje. Pastaba. Keptuvés NEGALIMA plauti indaplovéje.

PASTABA. Metaliniai Sveistukai ar kempinélés ir agresyvus ésdinantis muilas gali pazeisti emalio ir porceliano apdaila.
PASTABA. Norédami apsaugoti keptuvés porceliano-emalio danga, netrinkite jos metaliniais daiktais. Porceliano-emalio
pavirsiaus gramdymas arba braiZzymas astriais metaliniais indais taip pat gali sugadinti porceliano-emalio pavirsiy.

« I3imkite kepimo groteles i$ savo grilio (A).

« Padékite keptuve j ,Cookbox" (B).

« |kaitinkite grilj, kol temperattra pasieks 400 °F (204 °C) (C).

« Pries dédami j keptuve, apslakstykite maista nedideliu kiekio aliejaus.

« Paskirstykite kepamus produktus ant viso keptuvés pavirsiaus; stenkités nesuversti visko j krava (D).

23




Importado y Distribuido en México por:
Weber-Stephen Products S.A. de C.V.
ANATOLE FRANCE 139-139A
Colonia. POLANCO 11 SECCION
Del. MIGUEL HIDALGO
CIUDAD DE MEXICO
C.P. 11540
RFC: WPR030919-ND4
Teléfono: 01800-00-WEBER (93237)

Weler' 2

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com

© 2022 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



