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GB |l USER MANUAL

The HOZELOCK BOKASHI composter is a kitchen
composter that allows you to reduce your kitchen
waste with no unpleasant odour, with the benefit
of creating a liquid plant food. At the end of the
process the remaining digestate breaks down
rapidly into traditional compost or can be added
to garden soil. The Bokashi bran activator (350
]9) allows the fermentation process and contains

riendly, effective microorganisms, for anaerobic
(airless) fermentation.

STORAGE

Preferably a shaded area if being used on a
balcony, not direct sunlight if possible. We advise
against using the Bokashi outside under 15°C as
the fermentation process will not activate as it
should. We recommend keeping the bucket at
room temperature.

USE

Compostable waste: Nearlly: all biological waste
can be disposed in the HOZELOCK BOKASHI
composter.

This includes: raw and cooked fruit and vegetables,
citrus and banana peel, prepared food, both
cooked and raw fish and meat including small
bones, cheese, yoghurt, eggs, bread, coffee and
tea grounds, wilted flowers, etc. We recommend
reducing larger chunks of waste to smaller ones to
make the fermentation process more effective.
Waste to avoid: Liquids (vinegar, fruit juice, milk,
oil, water, gravy, meat juices), large bones, animal
excrement, paper, metal, plastic, cardboard, glass,
ashes, medications or chemicals, diseased plants.

Figures 1 to 17

1. Pull the tap out to the fully extended position
and then retract the tap to the closed position,
until the prong under the telescopic tap is blocked.
Then ensure the tap valve is closed by rotating the
tap counter-clockwise.

2. Open the Bokashi via the latch on the lid.

3. Find the paddle location within the lid. Remove
the paddle and measurinfg cup from the lid by
twisting the paddle out of location.

4. To remove the measuring cup pull it out of
location from the paddle.

5. To start filling the Bokashi, first scatter 2 x 20ml
Bran scoops onto the strainer using the measuring
cup by filling to the BRAN marker twice.

6. Ensure all the waste is cut as small as possible.

7. Put suitable waste into the Bokashi bucket.

8. Using the paddle, remove all the air pockets.

9. Scatter 20ml Bran onto the food waste.

10. Ensure the lid is closed and only opened when
disposing of waste. Repeat steps 6-10 until full.

11. Collect leachate every 3-5 days, this should be
diluted after collecting. Rotate the tap to open and
close the valve. Collecting more than 50 ml at once
(measuring cup su plied?of leachate, may require

you to open the lid to release the vacuumblocking
the flow.

12. The final layer of Bran needs to be doubled
(2 x 20ml).

13. Ensure the measuring cup is left on top of the
Bokashi lid and do not open the lid for two weeks.

14. Keep collecting leachate every 3-5 days during
those two weeks.

15. After two weeks, remove the lid to prepare for
disposal. The waste will not change in appearance;
however, it is chemically changed.

16. Either bury the waste mass into the ground,
bury the waste mass in the ground. Or place in your
outdoor composter, in order to enrich your own
compost.

17. Click the lid back into position on the Bokashi
bucket.

PRODUCTS OF THE FERMENTATION

1. Fermentation liquid/ Leachate

Fermentation is a natural process of decomposition
of biological waste by means of microorganisms.
Waste decomposes rather than rots; therefore,

it retains its vitamins and minerals. The Bokashi
bran, when added to the composter every day,

will aid the decomposition of the waste, as well

as some pesticides and harmful substances into
environmentally friendly matter.

When used for the first time, fermentation liquid will
form after 14 days.

CAUTION! Depending on the waste, the air still
present in the composter, the degree of hydration
etc. the liquid fertiliser may take longer to be
extracted (up to 1 month if waste too dry).

Several utilisations

e Diluted fermentation liquid:
Use it as a fertiliser for house plants and garden:
-1:100 (10ml of liquid per 11 of water) for watering
plants once a week or less
- 1:200 (10ml of liquid per 2 of water) for frequent
daily watering of plants (several times a week)

e Undiluted fermentation liquid:
Use undiluted liquid to sanitise and remove odours
from drains and septic tanks.

2. Compost digestate

The resulting compost is called "digestate”. The
waste will not change in appearance; however, it is
chemically changed. The digestate content is rich in
essential nutrients, vitamins, and minerals and will
3-5 weeks after being disposed of. The content is
ready when it smells of vinegar. This transformation
is called methane fermentation or anaerobic
digestion: which is the decomposition of organic
matter thanks to bacteria that act in the absence
of air. The mixture of fermented biological waste is
a first-grade base for compost which can be used to
fertilise edible plants. (Do not place the digestate
directly on plants or plant roots.).

WARNING! Waste mixture in the Bokashi bucket,
the Bokashi bran and the fermentation liquid should
never be ingested!

BOKASHI BRAN

Bran is a mixture of bran and molasses, enriched
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with beneficial microorganisms (lactic acid
bacteria, yeasts, photosynthetic organisms,
actinobacteria, and enzymatically active fungi).
This mixture enables the fermentation process

in the Bokashi bucket and prevents decay of

the waste. After the fermentation process, the
biological waste will have retained all essential
nutrients (particularly nitrogen) that would have
been lost in case of decay or rotting. Typically, 350
g of Bokashi bran will last for 3-4 weeks use. After
opening, the bran can be stored for 1 year in a dry
place.

MAINTENANCE

To clean, do not use any detergents as these may
destroy the active microorganisms and disrupt
the natural environment within the bucket. Fill the
bucket with water, open the tap valve and run the
water until the liquid runs clear in colour

(Figure 18). Do not use a dishwasher for cleaning
the Bokashi. If the telescopic tap becomes stiff to
pull out use petroleum jelly to lubricate.

WARRANTY

This appliance is guaranteed for 3 years from the
date of purchase, under normal use.
See conditions on our website www.hozelock.com

FR (M MANUEL D'UTILISATION

Le composteur BOKASHI HOZELOCK est un
composteur de cuisine qui vous permet de réduire
vos déchets de cuisine sans odeur désagréable,
avec l'avantage de créer un jus de compost pour
les plantes. En fin de processus, le digestat restant
se décomposera dans un composteur traditionnel
ou dans la terre. L'activateur Bokashi bran (350 g)
permet d’activer le processus de fermentation et
contient des Micro-organismes Efficaces, pour une
fermentation en anaérobie (sans air).

EMPLACEMENT

De préférence a 'ombre s'il est utilisé sur un balcon,
et si possible pas en plein soleil. Nous déconseillons
d'utiliser le Bokashi & I'extérieur a une température
inférieure & 15°C, car la fermentation ne sactiverait
pas correctement. Nous recommandons de
conserver le seau a température ambiante.

UTILISATION

Déchets compostables : Presque tous les
déchets organiques peuvent étre éliminés dans le
composteur Bokashi.

Déchets recommandés : les fruits et légumes crus
et cuits, les peaux d'agrumes et de bananes, les
aliments préparés, le poisson et la viande crus et
cuits, y compris les petites arétes, le fromage, le
yaourt, les oeufs, le pain, le marc de café et de
thé, les fleurs fanées, etc. Nous recommandons
de réduire les gros morceaux de déchets en
Fetits morceaux pour rendre le processus de
ermentation plus efficace.

Déchets a éviter : les liquides (vinaigre, jus de
fruits, lait, huile, eau, sauce, jus de viande, etc), gros
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os, excréments d'animaux, papier, métal, plastique,
carton, verre, cendres, médicaments ou produits
chimiques, plantes malades.

Figures 1a 17

1. Lors de la premiére utilisation, tirez le robinet
jusqu'a ce qu'il soit complétement sorti, puis
rétractez-le jusqu'a ce cfu'il soit revenu d sa position
initiale (jusqu'a ce que la tige située sous le robinet
télescopique soit bloquée). Assurez-vous ensuite
3ue le robinet soit fermé en tournant le robinet
ans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

2. Ouvrez le Bokashi a I'aide du loquet situé sur le
couvercle.

3. Retirez 'outil pour tasser et le gobelet gradué
du couvercle en faisant pivoter I'outil hors de son
emplacement.

4. Pour retirer le gobelet gradué, tirez-le hors de
I'emplacement de l'outil pour tasser.

5. Pour commencer & remplir le Bokashi, répartissez
d'abord 2 doses de bran (2x20 ml) sur le tamis a
I'aide du gobelet gradué en remplissant deux fois
jusqu'au repére « BRAN ».

6. Veillez & ce que tous les déchets soient coupés le
plus petit possible.

7. Mettez les déchets appropriés dans la cuve
Bokashi.

8. Al'aide de l'outil pour tasser, éliminez toutes les
poches d'air.

9. Répandez 20 ml de bran sur les déchets
alimentaires.

10. Veillez a ce que le couvercle soit bien fermé
et ne soit ouvert que pour y déposer des déchets
Répétez les étapes 6 a 10 jusqu'a ce que le
réservoir soit plein.

11. Recueillez le jus de compost tous les 3 & 5
f'ours, il doit étre dilué avant utilisation. Tournez

e robinet pour ouvrir et fermer la vanne. Si vous
recueillez plus de 50 ml de jus de compost a la
fois (gobelet gradué fourni{, vous devrez peut-étre
ouvrir le couvercle pour libérer le vide qui bloque
I'écoulement.

12. La derniére couche de bran doit étre doublée (2
x 20 ml) une fois le Bokashi plein.

13. Veillez a laisser le gobelet gradué hors du
Bokashi et ne pas ouvrir le couvercle pendant deux
semaines.

14. Continuez a collecter le jus de compost tous les
3 & 5 jours durant ces deux semaines.

15. Au bout de deux semaines, retirez le couvercle
afin de vider la cuve. Les déchets ne changent pas
d'aspect, mais ils sont chimiquement modifiés.

16. Vous pouvez soit enfouir la masse de déchets
organiques dans le sol, soit les placer dans votre
composteur extérieur, afin d'enrichir votre propre
compost.

17. Remettez le couvercle en place sur la cuve
Bokashi.

LES PRODUITS ISSUS
DE LA FERMENTATION

1. Jus de compost / lixiviat
La fermentation est un processus naturel de




décomposition des déchets organiques par des
microorganisme.

Les déchets se décomposent au lieu de pourrir ; ils
conservent donc leurs vitamines et leurs
minéraux. Le bran Bokashi, ajouté chaque jour
au composteur, favorise la décomposition des
déchets, ainsi que de certains pesticides et
substances nocives, en une matiére respectueuse
de 'environnement.

Lors de la 1ére utilisation, le jus de compost
apparait au bout de 15 jours.

ATTENTION ! En fonction des déchets, de I'air
encore présent dans le composteur, du degré
d'hydratation, etc,, I'extraction du jus de compost
peut prendre plus de temps (jusqu'a 1 mois si les
déchets sont trop secs).

Plusieurs utilisations

e Jus de compost dilué :

Il est utilisé comme « engrais » pour les plantes
d'intérieur et le jardin :

-1:100 (10ml de liquide pour 1l d'eau) pour
l'arrosage des plantes une fois par semaine ou
moins

-1:200 (10ml de liquide pour 2| d'eau) pour
l'arrosage fréquent des plantes (plusieurs fois par
semaine)

e Jus de compost non dilué :
Utilisez le liquide non dilué pour assainir et éliminer
les odeurs des égouts et des fosses septiques.

2. Digestat de compost
Le compost qui en résulte est appelé "digestat”. Les
déchets ne changent pas d'aspect, mais ils sont
chimiquement modifiés. Le contenu du digestat est
riche en éléments nutritifs essentiels, en vitamines
et en minéraux et se conserve de 3 a 5 semaines
aprés avoir été éliminé. Le contenu est prét lorsqu'il
sent le vinaigre. Cette transformation est appelée
fermentation méthanique ou di?estion anaerobie
:il sagit de la décomposition de la matiére
or%qnique grace a des bactéries qui agissent en
I'absence d'air. Le mélange de déchets organiques
fermentés (digestat) est une base de compost de
remiére qualité qui peut étre ensuite utilisé pour
ertiliser les plantes. (Ne pas déposer le digestat
directement sur les plantes ou leurs racines).

ATTENTION ! Le mélanae de déchets dans le
seau Bokashi, le bran Bokashi et le liquide de

fermentation ne doivent jamais étre ingérés !

TIVATEUR BOKASHI BRAN

Lactivateur bran Bokashi est un mélange de
son et de mélasse, enrichi de micro-organismes
bénéfiques (bactéries lactiques, levures,
organismes photosynthétiques, actinobactéries
et champignons a activité enzymatique). Ce
mélange permet le processus de fermentation
dans le seau Bokashi et empéche la décomposition
des déchets. Aprés le processus de fermentation,
les déchets organiques auront conservé tous les
nutriments essentiels (en particulier 'azote) qui
auraient été perdus en cas de décomposition ou
de pourrissement. En régle générale, 350 g de bran
Bokashi suffisent pour 3 a 4 semaines d'utilisation.
Aprés ouverture, le bran peut étre conservé
pendant 1 an dans un endroit sec.

ENTRETIEN

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de détergents qui
pourraient détruire les micro-organismes actifs et
perturber 'environnement naturel & I'intérieur du
seau. Remplissez le seau d'eau, ouvrez le robinet et
faites couler I'eau jusqu'a ce que le liquide soit
clair (Figure 18). N'utilisez pas de lave-vaisselle
pour nettoyer le Bokashi. Si le robinet télescopique
devient difficile @ manipuler, utilisez de la vaseline
pour le lubrifier.

GARANTIE

Cet appareil est garanti 3 ans a partir de la date
d'achat, dans le cadre d'une utilisation normale.
Voir les conditions sur notre site internet :
www.hozelock.com

DE [Mlj BENUTZERHANDBUCH

Der BOKASHI HOZELOCK-Komposter ist ein
Ktichenkomposter, mit dem Sie Ihre Kiichenabfdlle
ohne unangenehmen Geruch reduzieren kénnen,
mit dem Vorteil, dass ein Kompostsaft fir die
Pflanzen entsteht. Am Ende des Prozesses wird

der verbleibende Garrest in einem herkdmmlichen
Komposter oder in der Erde verrotten.

Der Bokashi bran Aktivator (350 g) aktiviert den
Fermentationsprozess und enthdlt Effektive
Mikroorganismen, fiir eine anaerobe (luftlose)

STOCKAGE

Am besten im Schatten, wenn er auf einem
Balkon verwendet wird, und wenn méglich nicht
in der ﬁrallen Sonne. Wir raten davon ab, den

i im Freien bei Temperaturen unter 15°C

Bokas
zu verwenden, da die Fermentation dann nicht
richtig aktiviert wird. Wir empfehlen, den Eimer bei
Raumtemperatur zu lagern.

NUTZEN

Kompostierbarer Abfall: Fast alle organischen
Abf(cijlle konnen im Bokashi Komposter entsorgt
werden.

Empfohlene Abfdlle: rohes und gekochtes Obst
und Gemise, Schalen von Zitrusfriichten und
Bananen, Fertigi1 erichte, roher und gekochter
Fisch und Fleisch, einschlieflich kleiner Graten,
Kase, Joghurt, Eier, Brot, Kaffee- und Teesatz,
verwelkte Blumen usw. Wir empfehlen, grofe
Abfallstiicke in kleine Stlicke zu zerkleinern, um den
Fermentationsprozess effizienter zu gestalten.
Zu vermeidende Abfdlle: Flissigkeiten (Essig,
Fruchtsaft, Milch, Ol, Wasser, Sol3e, Fleischsaft
usw.), ?roBe Knochen, Tierexkremente, Papier,
Metall, Plastik, Pappe, Glas, Asche, Medikamente
oder Chemikalien, kranke Pflanzen.
Abbildungen 1 bis 17

1. Wenn Sie den Wasserhahn zum ersten Mal
benutzen, ziehen Sie ihn heraus, bis er ganz
ausgefahren ist, und dann wieder hinein, bis er
sich in seiner urspriinglichen Position befindet (bis
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die Stange unter dem ausziehbaren Wasserhahn
blockiert ist). Vergewissern Sie sich dann, dass der
Wasserhahn geschlossen ist, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

2. Offnen Sie das Bokashi mithilfe des Riegels auf
dem Deckel.

3. Entfernen Sie das Quetschwerkzeug und den
Messbecher aus dem Deckel, indem Sie das
Werkzeug aus seiner Position schwenken.

4.Um den Messbecher zu entfernen, ziehen Sie ihn
aus d em Steckplatz d e s Stopfwerkzeugs heraus.

5. Um mit dem Befiillen des Bokashi zu beginnen,
verteilen Sie zundchst 2 Portionen Bran (2x20 ml)
mithilfe des Messbechers auf dem Sieb und fillen
Sie zweimal bis zur Markierung "BRAN" auf.

6. Achte darauf, dass alle Abflle so klein wie
maglich geschnitten werden.

7. Geben Sie den entsprechenden Abfall in den
Bokashi-Behdlter.

8. Entfernen Sie mithilfe des Stampfwerkzeugs alle
Luftblasen.

9. Streue 20 ml Bran auf die Lebensmittelabfdlle.

10. Achten Sie darauf, dass der Deckel fest
verschlossen ist und nur zum Einwerfen von Milll
geoffnet wird.

11. Sammeln Sie den Kompostsaft alle 3 bis 5
Tage, er muss vor der Verwendung verdiinnt
werden.Drehen Sie den Wasserhahn, um das
Ventil zu 6ffnen und zu schlieBen. Wenn Sie mehr
als 50 ml Sickerwasser auf einmal auffangen
(Messbecher im Lieferumfang enthalten), miissen
Sie mdglicherweise den Deckel 6ffnen, um das
Vakuum, das den Durchfluss blockiert, zu I6sen.
Wiederholen Sie die Schritte 6 bis 10, bis der
Behadlter voll ist.

12. Die letzte Schicht von bran muss verdoppelt
werden (2 x 20 ml).

13. Achte darauf, dass du den Messbecher
auBerhalb des Bokashi ldsst und den Deckel zwei
Wochen lang nicht 6ffnest.

14. Sammeln Sie weiterhin alle drei bis fiinf Tage
bei geschlossenem Deckel den Kompostsaft.

15. Nach zwei Wochen nehmen Sie den Deckel ab,
um den Behadlter zu leeren. Der Abfall verandert
sein Aussehen nicht, aber er wird chemisch
verandert.

16. Sie kdnnen die Masse an organischen Abfdllen
entweder im Boden vergraben oder Sie legen sie in
IhrenAuBenkomposter, um Ihren eigenen Kompost
zu bereichern.

17. Setzen Sie den Deckel wieder auf den Bokashi-
Behdlter.

PRODUKTE AUS DEM
FERMENTATIONSPROZESS

1. Kompostsaft / Eluat

LFermentation ist ein natdrlicher Prozess, bei

dem organische Abfdlle von Mikroorganismen
abgebaut werden. Der Abfall zersetzt sich, anstatt
zu verrotten; dadurch behdlt er seine Vitamine und

1

Mineralien.

Der Bokashi-Bran, der téglich dem Komposter
hinzquergt wird, fordert die Zersetzung von
Abfdllen sowie einiger Pestizide und schadlicher
Substanzen in ein umweltfreundliches Material.
Bei der ersten Anwendung erscheint der
Kom;;_ostsaft nach 15 Tagen.

ACHTUNG: Je nach Abfall, der noch im Komposter
vorhandenen Luft, dem Grad der Hydratation usw.
kann es Iéinger dauern, bis der Kompostsaft
entzogen ist (bis zu einem Monat, wenn der Abfall
zu trocken ist).

Mehrere Verwendungen

e Verdiinnter Kompostsaft :

Es wird als "Diinger” fir Zimmerpflanzen und den
Garten verwendet :

- 1:100 (10m Fltssigkeit auf 11 Wasser) z um
Gieen der Pflanzen einmal pro Woche oder
weniger

-1:200 (10ml FIUssingeit auf 2| Wasser) fiir
haufiges GieBen der Pflanzen ( mehrmals pro
Woche)

e Unverdiinnter Kompostsaft :

Verwenden Sie die unverdiinnte Fliissigkeit zur
Sanierung und Beseitigung von Geriichen aus
Abflussen und Klargruben.

2. Garriickstdnde aus Kompost

Der daraus entstehende Kompost wird als
"Digestat” bezeichnet. Der Abfall verdndert sein
Aussehen nicht, aber er wird chemisch verdndert.
Der Inhalt von Digestat ist reich an essentiellen
Nahrstoffen, Vitaminen und Mineralien und halt
sich nach der Entsorgung 3 bis 5 Wochen. Der
Inhalt ist fertig, wenn er nach Essig riecht. Diese
Umwandlung wird als methanische Garung oder
anaerobe Verdauung bezeichnet: Es handelt sich
um die Zersetzung von organischem Material
durch Bakterien, die unter Luftabschluss agieren.
Die Mischung aus fermentierten organischen
Abfdllen (Garreste) ist eine Grundlage fir
erstklassigen Kompost, der anschlieBend zur
Diingung von Pflanzen verwendet werden kann.
(Digestat darf nicht direkt auf Pflanzen oder deren
Wourzeln abgelagert werden).

ACHTUNG: Die Abfallmischung im Bokashi-Eimer,
der Bokashi-Kranz und die Fermentationsfliissigkeit
diirfen niemals eingenommen werden!

AKTIVATOR BOKASHI BRAN

Der Bokashi-Bran-Aktivator ist eine Mischung
aus Kleie und Melasse, die mit niitzlichen
Mikroorganismen (Milchs@urebakterien,
Hefen, photosynthetischen Organismen,
Aktinobakterien und enzymatisch aktiven Pilzen)
angereichert ist. Diese Mischung ermdglicht den
Fermentationsprozess im Bokashi-Eimer und
verhindert, dass der Abfall zersetzt wird. Nach dem
Fermentationsprozess werden die organischen
Abfdlle alle wichtigen Nahrstoffe (insbesondere
Stickstoff) behalten haben, die bei einer
Zersetzung oder Faulnis verloren geé;angen waren.
In der Regel reichen 350 g Bokashi-Bran fiir 3 bis

4 Wochen Gebrauch. Nach dem Offnen kann der
Bran an einem trockenen Ort bis zu 1 Jahr
aufbewahrt werden.




PFLEGE

(Abbildung 18) Verwende zum Reinigen

keine Reinigungsmittel, da diese die aktiven
Mikroorganismen zerstéren und die nattirliche
Umgebung im Eimer stéren kénnten. Fiillen Sie den
Eimer mit Wasser, drehen Sie den

Wasserhahn auf und lassen Sie das Wasser laufen,
bis die Flissigkeit klar ist. Verwenden Sie keinen
Geschirrspiiler, um den Bokashi zu reinigen. Wenn
der Teleskophahn schwergdngig wird, verwenden
Sie Vaseline, um ihn z u schmieren.

GARANTIE

ilt eine Garantie von 3 Jahren ab

Fir dieses Gerdt
dem Kaufdatum bei normaler Nutzung. Siehe die
Bedingungen auf unserer Website :
www.hozelock.com

NL [l GEBRUIKSAANWIIZING

De BOKASHI HOZELOCK composteerder is een
keukencomposteerder waarmee je je keukenafval
kunt verminderen zonder onaangename geuren,
met als bijkomend voordeel dat er compostsap
voor planten wordt gemaakt. Aan het einde

van het proces wordt het resterende digestaat
afgebroken in een traditionele composteerbak
of in de bodem. De Bokashi zemelenactivator
(350 g) activeert het fermentatieproces en bevat
effectieve micro-organismen voor anaerobe
fermentatie (zonder lucht).

OPSLAG

Bij voorkeur in de schaduw als je het op een balkon

ebruikt, en indien mogelijk niet in direct zonlicht.
e raden af om Bokashi buiten te gebruiken bij

temperaturen onder de 15°C, omdat het

fermentatieproces dan niet goed op gang

komt. We raden aan om de emmer op
kamertemperatuur te bewaren.

GEBRUIK

Composteerbaar afval: Bijna al het organische
afval kan in de Bokashi-composteerbak.

Aanbevolen afval: rauw en gekookt fruit en
groenten, schillen van citrusvruchten en bananen,

ereid voedsel, rauwe en gekookte vis en vlees,
inclusief kleine graten, kaas, yoghurt, eieren, brood,
koffie- en theedrab, verwelkte tﬂoemen, enz. We
raden aan om grote stukken afval in kleinere
stukken te verdelen om het fermentatieproces
efficiénter te maken.

Te vermijden afval: vloeistoffen (azijn, vruchtensap,
melk, olie, water, saus, vleessap, enz.), grote botten,
dierlijke uitwerpselen, papier, metaal, plastic,
karton, glas, as, medicijnen of chemicalién, zieke
planten.

Figuren 1 tot 17

1. Bij het eerste gebruik trek je de kraan uit tot hij
volledig is uitgeschoven, daarna trek je hem weer in

tot hij in de oorspronkelijke stand staat (tot de steel
onder de telescopische kraan vergrendeld is). Zorg
er vervolgens voor dat de kraan gesloten is door
hem tegen de klok in te draaien.

2. Open de Bokashi met de vergrendeling op het
deksel.

3. Verwijder het stopgereedschap en de maatbeker
van het deksel door het gereedschap uit de gleuf
te draaien.

4.0m de maatbeker te verwijderen, trekt u deze uit
de sleuf van het stopgereedschap.

5. 0m te beginnen met het vullen van de Bokashi,
verspreid je eerst 2 doses zemelen (2x20 ml) op de
zeef met behulp van de maatbeker, waarbij je twee
keer vult tot de markering "BRAN".

6. Zorg ervoor dat al het afval zo klein mogelijk
wordt gesneden.

7. Doe het juiste afval in de Bokashi-tank.

8. Verwijder alle luchtbellen met het
stopgereedschap.

9. Verdeel 20 ml zemelen over het etensresten.

10. Zorg ervoor dat het deksel goed gesloten is en
alleen geopend wordt om afval te deponeren.

11. Verzamel het compostsap om de 3 tot 5
dagen; het moet verdund worden voor gebruik.
Draai de kraan open en dicht. Als je meer dan 50
ml percolaat in één keer opvangt (meegeleverde
maatbeker), moet je mogelijk het deksel openen
om het vacuiim op te heffen dat de stroom
blokkeert. Herhaal stappen 6 tot 10 tot de tank vol
is.

12. De laatste laag zemelen moet worden
verdubbeld (2 x 20 ml).

13. Laat de maatbeker uit de Bokashi en open het
deksel niet gedurende twee weken.

14. Blijf het compostsap om de 3 tot 5 dagen
opvangen wanneer het deksel gesloten is.

15. Verwijder na twee weken het deksel om de
tank te legen. Het afval verandert niet van uiterlijk,
maar het wordt wel chemisch gemodificeerd.

16. Je kunt de massa organisch afval in de grond
begraven of in je buitencomposteerbak doen om je
eigen compost te verrijken.

PRODUCTEN VAN
HET FERMENTATIEPROCES

1. Jus de compost / lixiviat

Fermentatie is het natuurlijke proces waarbij micro-
organismen organisch afval afbreken. Afval
ontbindt in plaats van te rotten, zodat het zijn
vitaminen en mineralen behoudt. Bokashi zemelen,
die elke dag aan de composteerbak worden
toegevoeqd, stimuleren de afbraak van afval en
bepaalde pesticiden en schadelijke stoffen tot een
milieuvriendelijk materiaal.

Bij het eerste gebruik verschijnt er na 15 dagen
compostsap.

Afhankelijk van het afval, de lucht die nog in

de composteerbak zit, de mate van hydratatie,
enz. kan het Iangfer duren om het compostsap te
extraheren (tot T maand als het afval te droog is).

Verschillende toepassingen
e Verdund compostsap :
Het wordt gebruikt als "meststof” voor
kamerplanten en tuinen:
-1:100 (10 ml vloeistof op 1 liter water) om
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planten één keer per week of minder water te
even
- 1:200 (10ml vloeistof voor 2l water) voor
regelmatige bewatering van planten (meerdere
keren per week)

e Onverdund compostsap :
Onverdund gebruiken om riolen en septische
Butten te reinigen en geuren te verwijderen.

. Com?ost digestaat
De resulterende compost wordt "digestaat”
genoemd. Het afval verandert niet van uiterlijk,
maar het wordt chemisch gemodificeerd. De
inhoud van het digestaat is rijk aan essentiéle
voedingsstoffen, vitaminen en mineralen en kan
na verwijderinP 3 tot 5 weken worden bewaard.
De inhoud is klaar als het naar azijn ruikt. Deze
transformatie wordt methaanfermentatie of
anaerobe vergisting genoemd:
het gaat om de afbraak van organisch materiaal
door bacterién die werken in afwezigheid van lucht.
Het mengsel van gefermenteerd organisch afval
(digestaat) is een basis voor compost van
topkwaliteit die vervolgens kan worden gebruikt
om planten te bemesten. (Brenﬂ het digestaat niet
rechtstreeks aan op planten of hun wortels).

WAARSCHUWING: Het mengsel van afval in de

Bokashi-emmer, de Bokashi-zemelen en de
fermentatievloeistof mag nooit worden ingeslikt!

BOKASHI ZEMELEN ACTIV.

Bokashi zemelen activator is een mengsel
van zemelen en melasse, verrijkt met nuttige
micro-organismen (melkzuurbacterién, gisten,
fotosynthetische organismen, actinobacterién
en schimmels met enzymatische activiteit). Dit
mengsel zorgt ervoor dat het fermentatieproces

in de Bokashi-emmer kan plaatsvinden en
voorkomt dat het afval wordt afgebroken. Na het
fermentatieproces heeft het organisch

afval alle essentiéle voedingsstoffen (vooral
stikstof) behouden die verloren zouden zijn gegaan
als het was afgebroken of verrot. Als algemene
regel geldt dat 350g Bokashi zemelen genoeg

is voor 3 tot 4 weken gebruik. Eenmaal geopend
kunnen zemelen 1 jaar worden bewaard op een
droge plaats.

ONDERHOUD

(Figuur 18) Gebruik bij het schoonmaken geen
schoonmaakmiddelen die de actieve micro-
organismen kunnen vernietigen en het natuurlijke
milieu in de emmer kunnen verstoren. Vul de
emmer met water, draai de kraan open en laat het
water lopen tot de vloeistof helder is. Gebruik geen
vaatwasser om de Bokashi schoon te maken. Als de
telescopische kraan moeilijk te hanteren is, gebruik
dan vaseline om hem te smeren.

GARANTIE

Dit apparaat heeft een garantie van 3 jaar vanaf
de aankoopdatum, bij normaal gebruik.

Zie devoorwaarden op onze website :
www.hozelock.com

ES (M MANUAL DEL USUARIO

El compostador BOKASHI HOZELOCK es un
compostador de cocina que permite reducir los
residuos de cocina sin olores desagradables, con la
ventaja afiadida de crear jugo de compost para las
plantas. Al final del proceso, el digestato restante
se descompondré en un compostador tradicional o
en el suelo.

El activador de salvado Bokashi (350 g) activa el
proceso de fermentacién y contiene
microorganismos eficaces para la fermentacién
anaerdbica (sin aire).

ALMACENAMIENTO

Preferiblemente a la sombra si se utiliza en un
balcén, y a ser posible no a la luz directa del sol.
Desaconsejamos utilizar Bokashi al aire libre a
temperaturas inferiores a 15°C, ya que el proceso
de fermentacién no se activara correctamente.
Recomendamos almacenar el cubo a temperatura
ambiente.

UTILICE

Residuos compostables: Casi todos los residuos
or%((]nicos pueden eliminarse en el compostador
Bokashi.
Residuos recomendados: frutas y verduras crudas y
cocidas, cascaras de citricos y platanos, alimentos
reparados, pescado y carne crudos y cocidos,
incluidas las espinas pequefias, ?Iueso, yogur,
huevos, pan, posos de café y té, flores marchitas,
etc. Recomendamos dividir los residuos grandes
en trozos mds pequefos para que el proceso de
fermentacion sea mds eficaz.

Residuos a evitar: liquidos (vinagre, zumo de
fruta, leche, aceite, agua, salsa, jugo de carne,
etc.), huesos grandes, excrementos de animales,
papel, metal, pléstico, cartén, vidrio, cenizas,
medicamentos o productos quimicos, plantas
enfermas.

Figuras 1a 17

1. Cuando lo utilice por primera vez, tire del grifo
hasta que esté completamente extendido y, a
continuacién, repliéguelo hasta que quede en su
posicién original (hasta que el vastago situado
debajo del grifo telescépico quede bloqueado).

A continuacién, asegurese de que el grifo esta
cerrado girdndolo en sentido contrario a las agujas
del reloj.

2. Abra el Bokashi con el pestillo de la tapa.

3. Retire el bateador%/ el vaso medidor de la tapa
girando el bateador fuera de su ranura.

4. Para retirar el vaso medidor, tire de él hacia fuera
de la ranura del bateador.

5. Para empezar a llenar el Bokashi, primero
esparza 2 dosis de salvado (2x20 ml) en el tamiz
utilizando el vaso medidor, llenando dos veces
hasta la marca "BRAN".

6. Aseglrese de que todos los residuos se cortan lo
mas pequefio posible.

7. Coloque los residuos adecuados en el tanque
Bokashi.

8. Con la herramienta de apisonado, elimine todas
las bolsas de aire.




9. Extender 20 ml de salvado sobre los restos de
comida.

10. Asegurese de que la tapa esta bien cerrada y
s6lo se abre para depositar los residuos.

11. Recoge el jugo del compost cada 3 6 5 dias;
debe diluirse antes de utilizarlo. Gire el grifo para
abrir y cerrar la valvula. Si recoge més de 50 ml
de lixiviado a la vez (vaso medidor suministrado),
puede que tenga que abrir la tapa para liberar el
vacio que bloguea el flujo. Repita los pasos 6 a 10
hasta que el depésito esté lleno.

1%. Lcll)ultima capa de salvado debe ser doble (2 x
ml).

13. Deje el vaso medidor fuera del Bokashi y no
abra la tapa durante quince dias.

14. Continte recogiendo el jugo del compost cada
3 6 5 dias con la tapa cerrada.

15. Al cabo de dos semanas, retire la tapa para
vaciar el depésito. Los residuos no cambian de
aspecto, pero se modifican quimicamente.

16. Puede enterrar la masa de residuos orgdnicos
en el suelo o colocarla en su compostador exterior
para enriquecer su propio compost.

17. Vuelva a tapar la cuba de Bokashi.

PRODUCTOS DE FERMENTACION

1. Jugo de compost / lixiviado

La fermentacion es el proceso natural por el que los
microorganismos descomponen los residuos
orgdnicos. Los residuos se descomponen en lugar
de pudrirse, por lo que conservan sus vitaminas y
minerales. El salvado de Bokashi, que se

afiade cada dia al compostador, favorece la
descomposicion de los residuos, asi como de
ciertos pesticidas y sustancias nocivas, en un
material respetuoso con el medio ambiente.
Cuando se utiliza por primera vez, el jugo del
compost aparece al cabo de 15 dias.
Dependiendo de los residuos, del aire que adn
haya en el compostador, del grado de hidratacién,
etc., puede que se tarde mas en extraer el jugo

del compost (hasta 1 mes si los residuos estan
demasiado secos).

Varios usos
e Jugo de compost diluido :
Se utiliza como "abono” para plantas de interior y
jardines:
-1:100 (10 ml de liquido por 1 | d e agua) para
regiar las plantas una vez a la semana o menos
-1:200 (10 ml de liquido por 2 I d e agua) par a
el riego frecuente de plantas (varias veces por
semana)

e Jugo de compost sin diluir :
Utilizar sin diluir para desinfectar y eliminar olores
de alcantarillas y fosas sépticas.

2. Digestato de compost

El compost resultante se denomina "digestato”. Los
residuos no cambian de aspecto, pero se
modifican quimicamente. El contenido del
digestato es rico en nutrientes esenciales,
vitaminas y minerales, y puede conservarse

de 3 a 5 semanas después de su eliminacién.

El contenido esta listo cuando huele a vinagre.
Esta transformacion se denomina fermentacion
metdnica o digestién anaerdbica: consiste en

la descomposicion de la materia orgénica por
bacterias que actian en ausencia de aire. La
mezcla de residuos organicos fermentados
(digestato) es la base de un compost de gran
calidad que luego puede utilizarse para abonar las

lantas. (No aplique el digestato directamente a
as plantas ni a sus raices).

ADVERTENCIA jLa mezcla de residuos en el cubo
de Bokashi, el salvado de Bokashi y el liquido de
fermentacién no debe ingerirse nuncal!

ACTIVADOR DE SALVADO BOKASHI

El activador de salvado Bokashi es una
mezcla de salvado y melaza, enriquecida con
microorganismos beneficiosos (bacterias
lacticas, levaduras, organismos fotosintéticos,
actinobacterias y hongos con actividad
enzimatica). Esta mezcla permite que tenga lugar
el proceso de fermentacion en el cubo Bokashi
evita que los residuos se descompongan. Tras e
roceso de fermentacion, los residuos orgdnicos
ﬁabrdn conservado todos los nutrientes esenciales
(especialmente el nitrégeno) que se habrian
Berdido si se hubieran (?escompuesto o podrido.
or regla general, 350 g de salvado de Bokashi
bastan para 3 6 4 semanas de uso. Una vez
abierto, el salvado puede almacenarse durante 1
afio en un lugar seco.

MANTENIMIENTO

(Figura 18) Al limpiar, no utilice detergentes que
puedan destruir los microorganismos activos 'y
alterar el entorno natural del interior del cubo.
Llene el cubo con agua, abra el grifo y deje correr
el agua hasta que el liquido salga transparente. No
utilice el lavavajillas para limpiar el Bokashi. Si el
grifo telescopico se vuelve dificil de manejar, utilice
vaselina para lubricarlo.

GARANTIA

Este ctlparato tiene una garantia de 3 afios a partir
de la fecha de compra, en condiciones normales de
uso. Consulte las condiciones en nuestro sitio web
www.hozelock.com

S (M ANVANDARHANDBOK

BOKASHI HOZELOCK komposter dr en
kokskomposter som gor att du kan minska ditt
koksavfall utan obehaglig lukt, med den extra

fordelen att du skapar kompostjuice for vaxter.

I slutet av processen kommer den dterstéende
rotresten att brytas ned i en traditionell kompost
eller i jorden. Bokashis kliaktivator (350 g) aktiverar
fermenteringsprocessen och innehdller effektiva
Im}k)roorganismer for anaerob fermentering (utan
uft).

FORVARING

Helst i skuggan om den anvénds pd en balkong,
och om moj igt inte i direkt solljus. Vi avrader fran
att anvanda Bokashi utomhus vid temperaturer

under 15°C, eftersom jdsningsprocessen da inte

-
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aktiveras ordentligt. Vi rekommenderar att hinken
forvaras i rumstemperatur.

ANVANDNING

Komposterbart avfall: Néstan allt organiskt avfall
kan slangas i Bokashi-komposten.

Rekommenderat avfall: ré och tillagad frukt och

gronsaker, citrus- och bananskal, fardigmat, ra

och tillagad fisk och kétt, inklusive smd ben, ost,

goghurt, dgg, brod, kaffe- och tesump, vissna
lommor etc. Vi rekommenderar att stora

bitar avfall bryts ned i mindre bitar for att goéra

fermenteringsprocessen mer effektiv.

Avfall som ska undvikas: vétskor (vindger,
fruktjuice, mjolk, olja, vatten, sds, k6ttf'uice etc),
stora ben, djurspillning, papper, metall, plast,
kartong, glas, aska, mediciner eller kemikalier, sjuka
vaxter.

Figurerna 1 till 17

1.Nar du anvander kranen for forsta géingen, dra
ut den tills den ar helt utdragen och dra sedan in
den tills den dr i sitt ursprun Iiga lage (tills spindeln
under teleskopkranen ar last). Se sedan till att
kranen @r stangd genom att vrida kranen moturs.

2. Oppna Bokashi med hjdlp av sparren pé locket.

3. Ta bort stampverktyget och matkoppen fran
locket genom att vrida verktyget ur sitt spar.

4. For att ta bort matkoppen, dra ut den ur
stampverktygets spdr.

5. For att borja fylla Bokashi, sprid forst 2 doser kli
(2x20 ml) pé sikten med hjalp av matkoppen, fyll
tvé ganger till "BRAN"-markeringen.

6. Se till att allt avfall minskas sé& mycket som
majligt.
7. Placera lampligt avfall i Bokashi-tanken.

8. Avlagsna alla Iuftfickor med hjalp av
stampverktyget.

9. Sprid 20 ml kli 6ver matavfallet.

10. Se till att locket dr ordentligt stdngt och endast
oppnas for att Iamna avfall.

11. Samla upp kompostsaften var 3:e till 5:e dag;
den mdste spadas ut fére anvéandning. Vrid p&
kranen for att 6ppna och stanga ventilen. Om du
samlar upp mer an 50 ml lakvatten pd en gén
(matkopp medfdljer) kan du behdva 6ppna locket
for att frigéra det vakuum som blockerar flodet.
Upprepa steg 6 till 10 tills tanken ar full.

12. Det sista klilagret mdste fordubblas (2 x 20 ml).
13. Lamna matkoppen utanfor Bokashi och 6ppna
inte locket pa fjorton dagar.

14. Fortsatt att samla upp kompostsaften var 3:e
till 5:e dag ndr locket @r stangt.

15. Ta bort locket efter tva veckor for att tomma
tanken. Avfallet cindrar inte utseende, men det
modifieras kemiskt.

16. Du kan antingen grdva ner massan av
organiskt avfall imarken eller placera denidin
utomhuskompost for att berika din egen kompost.

17. Satt tillbaka locket pa Bokashi-kdarlet.
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PRODUKTER FRAN
FERMENTERINGSPROCESSEN

1. Kompostsaft / lakvatten

Fermentering dr den naturliga process genom
vilken mikroorganismer bryter ner organiskt avfall.
Avfallet bryts ned i stallet Tor att ruttna, vilket gor
att det behdller sina vitaminer och mineraler.
Bokashikli, som tillférs komposten varje dag,
framjar nedbrytningen av avfall, liksom vissa
bekdmpningsmedel och skadliga émnen, till ett
miljévanligt material.

Vid férsta anvdndningen uppstar kompostjuice
efter 15 dagar.

Beroende pa avfallet, den luft s o m finns kvar
i komposten, hydrerinisgraden etc. kan det ta

ldngre tid att utvinna kompostsaften (upp till 1
manad om avfallet ar for torrt).

Flera anvdndningsomrdaden
e Utspddd kompostsaft :
Det anvdnds som "godningsmedel” for krukvaxter
och tradgardar:

-1:100 (10 ml vatska till 1 I vatten) f 6 ra t t vattna
vaxter en gang i veckan eller mindre

-1:200 (10 ml vatska for 2 | vatten) f 6 r frekvent
vattning av véxter (flera génger i veckan)

e Outspddd kompostsaft :
Anvand outspadd for att sanera och eliminera lukt
fran avlopp och septiktankar.

2. Kompostering av rotrest

Den resulterande komposten kallas “rotrest”.
Avfallet andrar inte utseende, men det modifieras
kemiskt. Innehallet i rétresterna dr rikt pa viktiga
ndringsdmnen, vitaminer och mineraler och kan
forvaras i 3 till 5 veckor efter bortskaffandet.
Innehallet ar fardigt nar det luktar attika. Denna
omvandling kallas metanjésning eller anaerob
nedbrytning: den innebdr att organiskt material
bryts ned av bakterier som verkar i frénvaro av
luft. Blandningen av fermenterat organiskt avfall
(rétrest) ar en bas for kompost av hdgsta kvalitet
som sedan kan anvdndas for att gédsla vaxter.
(Anvd)nd inte rotresten direkt pé vaxter eller deras
rétter).

VARNING: Blandningen av avfall i Bokashihinken,
Bokashikli och jasningsvdtska far aldrig fortaras!

BOKASHI KLI-AKTIVATOR

Bokashi kliaktivator ér en blandning av kli och
melass, berikad med nyttiga mikroorganismer
(mjolksyrabakterier, jastsvampar, fotosyntetiska
organismer, aktinobakterier och svampar med
enzymatisk aktivitet). Denna blandning majliggor
fermenteringsprocessen i Bokashi-hinken och
forhindrar att avfallet bryts ned. Efter
jasningsprocessen har det organiska avfallet
ehdllit alla viktiga naringsamnen (sarskilt
kvdve) som skulle ha gatt férlorade om det hade
sonderdelats eller ruttnat.

Som en allmdn regel ricker 350 g Bokashikli for 3
till 4 veckors anvandning. Efter 6ppnandet kan
kliet lagras i 1 ar pd en torr plats.
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UNDERHALL

(Figur 18) Anvénd inte rengéringsmedel som kan
forstora de aktiva mikroorganismerna och stéra
den naturIiEa

miljon i hinken. Fyll hinken med vatten, satt pa
kranen och lat vattnet rinna tills vatskan ar klar.
Anvdnd inte diskmaskin for att rengéra Bokashi.
Om teleskopkranen blir svér att hantera, anvand
vaselin for att smorja den.

GARANTI

Denna apparat garanteras i 3 ar fran
inképsdatumet, vid normal anvandning. Se villkor
pé var hemsida www.hozelock.com

N [E¥} BRUKERHANDBOK

BOKASHI HOZELOCK-komposteren er en
kjokkenkomposter som gg’\a)r det mulig & redusere
kjokkenavfallet uten ube a?eli lukt, samtidig
som den skaper kompostsaft til' planter. P& slutten
av prosessen vil den gjenvaerende rdtneresten
brytes ned i en tradisjonell kompost eller i
jorden. Bokashikli-aktivatoren (350 g) aktiverer
fermenteringsprosessen og inneholder effektive
Imiick)roorgcmismer for anaerob fermentering (uten
uft).

LAGRING

Helst i sky ?(en hvis den brukes pé& en balkong, og
om mulig ikke i direkte sollys. Vi frardder bruk av
Bokashi utenders ved temperaturer under 15 °C, da
fermenteringsprosessen ikke vil aktiveres

skikkelig. Vi anbefaler & oppbevare betten i
romtemperatur.

BRUK

Komposterbart avfall: Nesten alt organisk avfall
kan kastes i Bokashi-komposten.
Anbefalt avfall: ré og kokt frukt og grennsaker,
sitrus- og bananskall, ferdigmat, ra og kokt fisk og
kjett, inkludert smé bein, ost, yoghurt, egg, brad,
kaffe- og tegrut, visne blomster osv. Vi anbefaler &
dele opp store avfallsbiter i mindre biter for a gjere
fermenteringsprosessen mer effektiv.

Avfall som ber unngds: vaesker (eddik, fruktjuice,
melk, ol{(e, vann, saus, kjgttsaft osv.), store bein,
dyreekskrementer, papir, metall, plast, papp, glass,
aske, medisiner eller kjiemikalier, syke planter.

Figur 1 til 17

1. Ved forste Eangs bruk trekker du kranen

helt ut og trekker den deretter inn til den eri
sin oEprinneIige posisjon (til spindelen under
teleskopkranen er last). Kontroller deretter at
kranen er lukket ved & vri kranen mot urviseren.

2. Apne Bokashien ved hjelp av l&sen pé lokket.

3. (I?ern stampeverktoyet og malebegeret fra lokket
ved @ rotere verktoyet ut av sporet.

4. For a fjerne mdlebegeret trekker du det ut av
sporet for stampeverktoyet.

5. For & begynne @ fylle bokashien sprer du
forst 2 doser kli (2x20 ml) pa silen ved hjelp av
malebegeret, og fyller to ganger til merket "BRAN".

6. Serg for at alt avfall kuttes sé lite som mulig.
7. Legg det aktuelle avfallet i Bokashi-tanken.

8. Fjern alle luftlommer ved hjelp av
stampeverktoyet.

9. Fordel 20 ml kli over matavfallet.

10. Serg for at lokket er forsvarlig lukket og kun
apnes for & kaste avfall.

11. Samle opp kompostsaften hver 3. til 5. dag; den
ma fortynnes fer bruk. Vri pa kranen for & dpne og
lukke ventilen. Hvis du samler opp mer enn 50 ml
sigevann pd en gang (mélebeEer folger med), kan
det vaere nedvendig & épne lokket for a frigjere
vakuumet som blokkerer stremmen. Gjenta trinn 6
til 10 til tanken er full.

12. Det siste laget med kli méd dobles (2 x 20 ml).

13. La mdlebegeret std ute av bokashien og ikke
apne lokket pa fjorten dager.

14. Fortsett & samle opp kompostsaften hver 3. til
5. dag nar lokket er lukket.

15. F{ern lokket etter to uker for @ temme tanken.
Avfdllet endrer ikke utseende, men det er kjemisk
modifisert.

16. Du kan enten grave ned den organiske
avfallsmassen i bakken eller legge den i
utekomposten for a berike din egen kompost.

17. Sett lokket p& Bokashi-karet igjen.

PRODUKTER FRA
GJARINGSPROSESSEN

1. Kompostsaft / sigevann
Fermentering er den naturlige prosessen
der mikroor?anismer bryter ned organisk

avfall. Avfallet brytes ned i stedet for a ratne,

slik at det beholder vitaminer og mineraler.
Bokashikli, som tilsettes komposten hver dag,
fremmer nedbrytningen av avfall, samt visse
plantevernmidler og skadelige stoffer, til et
miljgvennlig materiale. Ved forste gangs bruk vises
kompostsaft etter 15 dager.

Avhengig av avfallet, luftmengden i komposten,
fuktighetsgraden osv. kan det ta lengre tid & trekke
ut kompostsaften (opptil 1 méned hvis avfallet er
for tertg

Flere bruksomrader
e Fortynnet kompostsaft :
Det brukes som "gjedsel" til potteplanter og hager:
-1:100 (10 ml vaeske til 1 liter vann) f o r vanning
av planter en gang i uken eller sjeldnere.
-1:200 (10 ml vaeske til 2 | vann) f o r hyppig
vanning av planter (flere ganger i uken).

o Ufortynnet kompostsaft :
Brukes ufortynnet for & rense og fjerne lukt fra
kloakk og septiktanker.

2. Ratnerest fra kompost

Den resulterende komposten kalles "ratnerest”.
Avfallet endrer ikke utseende, men det er kjemisk
modifisert. Innholdet i rGtneresten er rikt pa viktige
neeringsstoffer, vitaminer og mineraler og kan
opEbevares i 3 til 5 uker etter avhending. Innholdet
er klart nér det lukter eddik. Denne
transformasjonen kalles metanfermentering eller
anaerob fordeyelse: Det innebaerer nedbrytning av
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organisk materiale av bakterier som virker i fravaer
av luft. Blandingen av fermentert organisk avfall
(r&tnerest) er grunnlaget for en kompost av hay
kvalitet som kan brukes til & gjedsle planter.

(Ikke bruk r&tneresten direkte pa plantene eller
rottene deres).

ADVARSEL: Blandingen av avfallet i
bokashibetten, bokashikliet og gjeeringsvaesken mé
aldri inntas!

BOKASHIKLI-AKTIVATOR

Bokashi kliaktivator er en blanding av kli og
melasse, beriket med gunstige mikroorganismer
(melkesyrebakterier, gi(jaer, fotosyntetiske
organismer, aktinobakterier o% sopp med
enzymatisk aktivitet). Denne blandingen gjer det
mulig for fermenteringsprosessen & finne'sted i
Bokashi-bgtten og forhindrer at avfallet brytes
ned. Etter fermenteringsprosessen vil det organiske
avfallet ha beholdt alle viktige naeringsstoffer
(spesielt nitrogen) som ville gétt tapt hvis det
hadde blitt nedbrutt eller ratnet. En Eenerell regel
er at 350 g bokashikli er nok til 3-4 ukers bruk. Nér
kliet er &pnet, kan det lagres i 1 ér pé et tort sted.

VEDLIKEHOLD

(Figur 18) Ved rengjering mé du ikke bruke
rengjeringsmidler som kan @delegge de aktive
mikroorganismene og

forstyrre det naturlige miljeet i botten. Fyll botten
med vann, skru Eé kranen og la vannet renne til
vaesken er klar. Ikke bruk oppvaskmaskin til &
rengjore Bokashien. Hvis teleskopkranen blir
vunsI elig & héndtere, kan du smere den med
vaselin.

GARANTI

Dette apparatet er garantert i 3 ar fra kjepsdato
ved normal bruk. Se betingelsene pa var
hjemmeside www.hozelock.com

FIN (M} KAYTTAJAN KASIKIRIJA

BOKASHI HOZELOCK -kompostori on
keittiokompostori, jonka avulla voit véhentad
keittiéf'dtett'dsi ilman epamiellyttavid hajuja ja
jonka liscietuna synte/y kompostimehua kasveille.
rosessin lopussa jdljelle jaavé madatysjaénnos
hajoaa perinteisessa kompostorissa tai
maaperdssd. Bokashi-leseiden aktivaattori (350
g) aktivoi kymisprosessin ja sisdltaa tehokkaita
mikro-organismeja anaerobiseen kdymiseen
(ilman ilmaa).

VARASTOINTI

Parvekkeella kaytettdessd mieluiten varjossa,
eika mahdollisuuksien mukaan suorassa
auringonvalossa. Bokashia ei kannata
kdyttad ulkona alle 15 °C:n lampétiloissa,
koska kdymisprosessi ei kaynnisty kunnolla.
Suosittelemme ampdrin sailyttamista
huoneenldmmaossa.
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USE

Kompostoituva jéte: Lahes kaikki orgaaninen jate
voidaan havittda Bokashi-kompostorissa.

Suositellutgdtteet: rad'at ja kypsennetyt hedelmat

ja vihannekset, sitrushedelmien ja banaanien
uoret, valmisruoat, rad'at ja kypsennetyt

kalat ja liha, mukaan lukien pienet luut, juusto,

Logurtti, kananmunat, leipd, kahvin- ja teenpurut,
uihtuneet kukat jne. Suosittelemme suurten

jatekappaleiden pilkkomista pienempiin osiin, jotta
dymisprosessi olisi tehokkaampi.

Vdltettavdt jGtteet: nesteet (etikka,
hedelmamehu, maito, 6ljy, vesi, kastike, lihamehu
jne.), suuret luut, eldinten ulosteet, paperi, metalli,
muovi, pahvi, lasi, tuhka, lddkkeet tai kemikaalit,
sairaat kasvit.

Kuviot 1-17

1. Kun kaytat hanaa ensimmadisté kertaa, vedd
hanaa, kunnes se on tdysin ulosvedetty, ja veda
sitd sitten takaisin alkuperdiseen asentoonsa
(kunnes teleskooppihanan alla oleva varsi on
lukittunut). Varmista sitten, ettd hana on suljettu
kadantamalla hanaa vastapdivaan.

2. Avaa Bokashi kannen salvan avulla.

3. Irrota tiivistystyokalu ja mittakuppi kannesta
kadantamalla tyckalu ulos aukosta.

4. Poista mittauskUﬁpi vetdmadalld se ulos
tiivistystyokalun aukosta.

5. Bokashin tayttémisen aloittamiseksi levitd ensin
2 annosta leseet (2x20 ml) seulaan mittakupin
avulla ja tayta se kaksi kertaa merkkiin "BRAN"
asti.

6. Varmista, ettd kaikki jctteet leikataan
mahdollisimman pieniksi.

7. Aseta sopiva jate Bokashi-sdilioon.
8. Poista kaikki ilmataskut tiivistystyokalun avulla.
9. Levitd 20 ml leseet ruokajdtteen padlle.

10. Varmista, ettd kansi on tukevasti kiinni ja ettd
se avataan vain jdtteen sijoittamista varten.

11. Keréa kompostimehu 3-5 pdivén vdlein; se on
laimennettava ennen kayttéa. Kadnnda hanaa
venttiilin avaamiseksi ja sulkemiseksi. Jos kerralla
keratadn yli 50 ml suotovettd (mukana toimitettu
mittakuppi), saatat joutua avaamaan kannen,
jotta virtauksen estava alipaine vapautuu. Toista
vaiheet 6-10, kunnes sdilié on taynnd.

12. Viimeinen leseiden kerros on
kaksinkertaistettava (2 x 20 ml).

13. Jata mittakuppi pois Bokashista dléka avaa
kantta kahteen viikkoon.

14. Jatka kompostimehun kerdamistd 3-5 paivan
valein, kun kansi on suljettu.

15. Poista kansi kahden viikon kuluttua sailion
tyhjentamiseksi. Jate ei muutu ulkon&dltadn,
mutta se muuttuu kemiallisesti.

16. Voit joko haudata orgaanisen jatteen maahan
tai laittaa sen ulkokompostoriin rikastamaan omaa
kompostia.

17. Aseta Bokashi-astian kansi takaisin paikalleen.




KAYMISPROSESSIN TUOTTEET

1. Kompostimehu / suotovesi

Kéyminen on luonnollinen prosessi, jossa mikro-
organismit hajottavat orgaanista jatettd. Jate
pikemminkin hajoaa kuin maténee, joten se
sdilyttad vitamiininsa ja kivenndisaineensa.
Bokashi-leseet, joita lisatadan kompostoriin
paivittdin, edistavat jatteiden seka tiettyjen
torjunta-aineiden ja haitallisten aineiden
hajoamista ympdristoystavdlliseksi materiaaliksi.
Ensimmadisen kerran kaytettynd kompostimehua
syntyy 15 pdivan kuluttua.

Riippuen Hdtteesti:i, kompostorissa viela
olevasta ilmamdadrastd, kosteusasteesta jne.
kompostimehun saaminen voi kestdd kauemmin
(jopa 1 kuukausi, jos jdte on liian kuivaa).

Useita kdyttotarkoituksia
e Laimennettu kompostimehu :
Sitc kaytetaan huonekasvien ja puutarhojen
"lannoitteena:

-1:100 (10 ml nestettd 1 litraan vettd) kasvien
kasteluun kerran viikossa tai harvemmin.

- 1:200 (10 ml nestettd 2 litraan vettd) kasvien
tiheadn kasteluun (useita kertoja viikossa).

e Laimentamaton kompostimehu :

Kdyta laimentamattomana viemdarin ja
saostussdilididen puhdistamiseen ja hajujen
poistamiseen.

2. Kompostin mdddtysjéénnos

Syntyvaé kompostia kutsutaan madétysjatteeksi.
Jate ei muutu ulkonddltadan, mutta se muuttuu
kemiallisesti. Madatysjadnnoksen sisdlto sisaltad
runsaasti tarkeitd ravintoaineita, vitamiineja ja
kivenndisaineita, ja se sailyy 3-5 viikkoa
havittamisen jalkeen. Sisdlté on valmista, kun

se haisee etikalle. Tatd muutosta kutsutaan
metaanikdymiseksi tai anaerobiseksi
madatykseksi: siind orgaaninen aines hajoaa
bakteerien toimesta, jotka toimivat ilman

ilmaa. Kdyneen orgaanisen jdtteen seos
(mdddtysﬂddnnés) on pohﬂ'(ana korkealaatuiselle
kompostille, jota voidaan kayttad kasvien
lannoittamiseen. (Ald levitd maddatysjaannosta
suoraan kasveille tai niiden juurille).

VAROITUS: Bokashi@dmpadrissd olevan jatteen,
Bokashi-leseiden ja kdymisnesteen seosta ei saa
koskaan nielld!

BOKASHI LESEIDEN AKTIVAATTORI

Bokashi Leseaktivaattori on leseiden ja melassin
seos, joka on rikastettu hyodyllisilla mikro-
organismeilla (maitohappobakteereilla, hiivoilla,
fotosynteettisilld organismeilla, aktinobakteereilla
ja entsymaattisesti aktiivisilla sienilld). Tama seos
mahdollistaa kdymisprosessin Bokashi-sankossa ja
estdd jatteen hajoamisen. KdymisErosessinjdlkeen
orgaaninen jate on sdilyttanyt kaikki olennaiset
ravintoaineet (erityisesti typen), jotka se olisi
menettdnyt, jos se olisi hajonnut tai madantynyt.
Yleensd 350 g Bokashi-leseja riittad 3-4 viikon
kayttéon. Kun leseet on avattu, niité voidaan
sdilyttad kuivassa paikassa 1 vuoden ajan.

HUOLTO

(Kuva 18) Alé kayta puhdistuksessa pesuaineita,
jotka voivat tuhota aktiiviset mikro-organismit ja
dirita luonnollista ympdrist6d ampdrin sisalld.
Tayta ampdri vedelld, avaa vesihana ja juoksuta

vettd, kunnes neste valuu kirkkaana. Ald kdyta
astianpesukonetta Bokashin puhdistamiseen. Jos
teleskooppihanaa on vaikea kasitelld, voitele se
vaseliinilla.

TAKUU

Tamdan laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivasta
alkaen normaalissa kdytdssa. Katso ehdot
verkkosivuiltamme www.hozelock.com

DK ([Mlj BRUGERMANUAL

BOKASHI HOZELOCK-komposteren er en
kekkenkomposter, der giver dig mulighed for
at reducere dit kekkenaffald uden ubehagelige
lugte, med den ekstra fordel, at du skaber
kompostsaft til planter. I slutningen af
processen nedbrydes det resterende r@dnerest
i en traditionel kompostbeholder eller i jorden.
Bokashi-klidaktivatoren (350 g) aktiverer
fermenteringsprocessen og indeholder effektive
Irn}k)roorgcmismer til anaerob fermentering (uden
uft).

OPBEVARING

Helst i skyggen, hvis den bruges pd en altan, og sé
vidt muligt ikke i direkte sollys. Vi frarader at bruge
Bokashi udenders ved temperaturer under 15°C, da
fermenteringsprocessen ikke vil blive aktiveret
ordentligt. Vi anbefaler at opbevare spanden ved
stuetemperatur.

ANVENDELSE

Komposterbart affald: Naesten alt organisk affald
kan bortskaffes i Bokashi-komposten.

Anbefalet affald: ré og kogt frugt og grent, citrus-
og bananskraeller, faerdigretter, ré og kogt fisk og
ked, herunder sma knogler, ost, yoghurt, ag, bred,
kaffe- og tegrums, visne blomster osv. Vi anbefaler,
at store stykker affald brydes ned i mindre s%ykker
for at gere fermenteringsprocessen mere effektiv.

Affald, der skal undgas: vaesker (eddike, frugtsaft,
maelk, olie, vand, sovs, kadsaft osv.), store knogler,

dyreekskrementer, papir, metal, plast, pap, glas,
aske, medicin eller kemikalier, syge planter.

Figur 1 til 17

1.Nér du bruger den ferste gang, skal du traekke
hanen helt ud og derefter traekke den tilbage, indtil
den er i sin oprindelige position (indtil stilken under
teleskophanen er last). Serg derefter for, at hanen
er lukket ved at dreje den mod uret.

2. Abn Bokashien ved hjeelp af lasen pa léget.

3. cF{]ern stampeveerktojet og mdlebaegeret fra laget
ved at dreje vaerktgjet ud af @bningen.

4. For at fjerne malebaegeret skal du traekke det ud
af stampeveerktejets dbning.
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5. For at begynde at fylde Bokashien skal du ferst
sprede 2 doser klid (2x20 ml) p& siﬁten ved hjaelp af
mdlebaegeret og fylde to gange til "BRAN"-maerket.

6. Serg for, at alt affald skaeres sé& smat som muligt.
7.Laeg det relevante affald i Bokashi-tanken.

8. Brug stampevaerktgijet til at fjerne alle
luftlommer.

9. Spred 20 ml klid ud over madaffaldet.

10. Serg for, at laget er forsvarligt lukket og kun
abnes for at deponere affald.

11. Opsaml kompostsaften hver 3. til 5. dag; den
skal fortyndes fer brug. Drej p& hanen for at bne
og lukke ventilen. Hvis du opsamler mere end 50 ml
perkolat pd én gang (mélebaeger medfelger), kan
det vaere nedvendigt at dbne [aget for at udlese
det vakuum, der blokerer flowet. Gentag trin 6 til
10, indtil tanken er fuld.

12. Det sidste lag klid skal fordobles (2 x 20 ml).

13. Lad malebaegeret std ude af bokashien, og lad
vaere med at abne laget i 14 dage.

14, Fortsaet med at opsamle kompostsaften hver 3.
til 5. dag, nér laget er lukket.

15. Efter to uger fjernes laget for at temme tanken.
Affaldet zendrer ikke udseende, men det er kemisk
modificeret.

16. Du kan enten grave massen af organisk
affald ned i jorden eller lzegge det i din udenders
kompostbeholder for at berige din egen kompost.

PRODUKTER FRA
FERMENTERINGSPROCESSEN

1. Kompostsaft / perkolat

Fermentering er den naturlige proces, hvor
mikroorganismer nedbryder organisk affald. Affald
nedbrydes i stedet for at rédne, sd det bevarer sine
vitaminer og mineraler. Bokashi-klid, der tilssettes
komposten hver dag, fremmer nedbrydningen af
affald samt visse pesticider og skadelige stoffer til
et miljgvenligt materiale.

Nar den bruges forste gang, kommer der
kompostsaft efter 15 dage.

Afhaengigt af affaldet, den luft, d e r stadig er i
komposten, hydrerings%raden osv., kan det tage
lzengere tid at udvinde kompostsaften (op til
mdned, hvis affaldet er for tort).

Flere anvendelser
e Fortyndet kompostsaft :
Det bruges som "gmdnin?" til stueplanter og haver:
-1:1007(10 ml vaeske til T 1vand) tilvanding a f
planter engang om ugen eller sjeeldnere.
-1:200 (10 mlvaeske til 2 | vand) t i | hyppig
vanding af planter (flere gange om ugenf)

o Ufortyndet kompostsaft :
Bruges ufortyndet til at rense og fjerne lugt fra
kloakker og septiktanke.

2. Komposteret digestat

Den resulterende kompost kaldes "digestat”.
Affaldet aendrer ikke udseende, men det
modificeres kemisk. Indholdet af digestatet
er rigt pé essentielle naeringsstoffer, vitaminer
o? mineraler og kan opbevares i 3 til 5 uger
efter bortskaffelse. Indholdet er klar, nar det
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lugter af eddike. Denne transformation kaldes
metanfermentering eller anaerob fordgjelse: Det
involverer nedbrydning af organisk materiale af
bakterier, der virker i fraveer df luft. Blandingen

af fermenteret organisk affald (digestat) er en
base for kompost af hej kvalitet, som derefter kan
bruges til at gede planter. (Anvend ikke digestatet
direkte pd planter eller deres redder).

ADVARSEL: Blandingen af affald i Bokashi-
spanden, Bokashi-kli og fermenteringsvaeske ma
aldrig indtages!

BOKASHI KLID-AKTIVATOR

Bokashi klidaktivator er en blanding af klid
og melasse, der er beriget med iavnlige
mikroorganismer (maelkesyrebakterier, geer,
fotosyntetiske organismer, aktinobakterier og
svampe med enzymatisk aktivitet). Denne blanding
ger det muligt for fermenteringsprocessen at finde
sted i Bokashi-spanden og forhindrer affaldet i

at blive nedbrudt. Efter fermenteringsprocessen

vil det or?aniske affald have bevaret alle de
essentielle naeringsstoffer (isaer kvaelstof), som ville
veere gaet tabt, hvis det var blevet nedbrudt eller
radnet. Som en generel regel er 350 g Bokashi-klid
nok til 3-4 ugers brug. Nar kliden er &bnet, kan den
opbevares i1 ar pé et tort sted.

VEDLIGEHOLDELSE

(Figur 18) Brug ikke renggringsmidler, der kan
odelaegge de aktive mikroorganismer og forstyrre
det naturlige

miljo inde i spanden. Fyld spanden med vand,
taend for vandhanen, og lad vandet lgbe, indtil
vaesken er klar. Brug ikke en opvaskemaskine til at
rengere Bokashien. Hvis teleskophanen bliver svaer
at handtere, kan du smere den med vaseline.

GARANTI

Der er 3 &rs garanti pé dette agpclrat fra
kebsdatoen ved normal brug. Se betingelserne p&
vores hjemmeside www.hozelock.com

IT [l MANUALE UTENTE

La compostiera BOKASHI HOZELOCK € una
compostiera da cucina che consente di ridurre
?Ii scarti di cucina senza odori sgradevoli, con
ulteriore vantaggio di creare succo di compost
per le piante. Alla fine del processo, il digestato
rimanente si decompone in una compostiera
tradizionale o nel terreno.
Lattivatore di crusca Bokashi (350 g) attiva
il processo di fermentazione e contiene
microrganismi efficaci per la fermentazione
anaerobica (senza ariaﬁ

IMMAGAZZINAMENTO

Preferibilmente allombra se utilizzato su un
balcone e, se possibile, non alla luce diretta del
sole. Si sconsiglia di utilizzare Bokashi allaperto
a temperature inferiori a 15°C, poiché il processo
di fermentazione non si attiva correttamente. Si
consiglia di conservare il secchio a temperatura
ambiente.




UTILIZZO PRODOTTI DI FERMENTAZIONE

Rifiuti compostabili: Quasi tutti i rifiuti organici
possono essere smaltiti nella compostiera Bokashi.

DScarti consigliati: frutta e verdura cruda e cotta,
ucce di agrumi e banane, cibi pronti, pesce e carne
crudi e cotti, comprese le piccole lische, formaggio,
yogurt, uova, pane, fondi di caffe e té, fiori
appassiti, ecc. Si consiglia di suddividere i rifiuti di
grandi dimensioni in pezzi piu piccoli per rendere
pit efficiente il processo di fermentazione.

Rifiuti da evitare: liquidi (aceto, succo di frutta,
latte, olio, acqua, salsa, succo di carne, ecc.), ossa
di grandi dimensioni, escrementi di animali, carta,
metallo, plastica, cartone, vetro, cenere, medicinali
o sostanze chimiche, piante malate.

Figureda1a17

1. Al primo utilizzo, tirare il rubinetto fino alla sua
completa estensione, quindi ritrarlo fino alla sua
posizione originale (fino a quando lo stelo sotto il
rubinetto telescopico € bloccato). Assicurarsi quindi
che il rubinetto sia chiuso ruotandolo in senso
antiorario.

2. Aprire il Bokashi utilizzando la chiusura sul
coperchio.

3. Rimuovere |'utensile di rincalzo e il misurino dal
coperchio ruotando l'utensile dalla sua sede.

4. Per rimuovere il misurino, estrarlo dalla fessura
dell'utensile di rincalzo.

5. Per iniziare a riempire il Bokashi, spargere prima
2 dosi di crusca (2x20 ml) sul setaccio usando
Iilér;qisAu’\rlipo, riempiendo due volte fino al segno

6. Assicurarsi che tutti gli scarti siano tagliati il pit
possibile.

7. Inserire i rifiuti appropriati nel serbatoio Bokashi.

8. Utilizzando l'utensile di rincalzo, rimuovere tutte
le sacche d'aria.

9. Distribuire 20 ml di crusca sui rifiuti alimentari.

10. Assicurarsi che il coperchio sia ben chiuso e che
venga aperto solo per depositare i rifiuti.

11. Raccogliere il succo di compost ogni 3-5

iorni; deve essere diluito prima dell'uso. Ruotare
il rubinetto per aprire e chiudere la valvola. Per
raccogliere pit di 50 ml di percolato in una sola
volta {misurino in dotazione), potrebbe essere
necessario aprire il coperchio per liberare il vuoto
che blocca il flusso. Ripetere i passaggi da 6 a 10
fino a riempire il serbatoio.
12. Lultimo strato di crusca deve essere
raddoppiato (2 x 20 ml).
13. Lasciate il misurino fuori dal Bokashi e non
aprite il coperchio per quindici giorni.
14. Continuare a raccogliere il succo di compost
ogni 3-5 giorni quando il coperchio é chiuso.
15. Dopo due settimane, rimuovere il coperchio
per svuotare il serbatoio. I rifiuti non cambiano
aspetto, ma si modificano chimicamente.
16. Potete seppellire la massa di rifiuti organici nel
terreno o metterla nella compostiera esterna per
arricchire il vostro compost.

17. Riposizionare il coperchio della vasca Bokashi.

1. Succo di compost / percolato

La fermentazione é il processo naturale con cui i
microrganismi decompongono i rifiuti organici. I
rifiuti si decompongono anziché marcire,
conservando cosi le vitamine e i minerali. La crusca
Bokashi, aggiunta ogni giorno alla compostiera,
favorisce la decomposizione dei rifiuti, nonché di
alcuni pesticidi e sostanze nocive, in un materiale
ecologico.

Al primo utilizzo, il succo di compost compare dopo
15 giorni.

A seconda dei rifiuti, dell'aria ancora presente
nella compostiera, del grado di idratazione, ecc.
puo essere necessario pitl tempo per estrarre il
succo di compost (fino a 1 mese se i rifiuti sono
troppo secchi).

Diversi usi
e Succo di compost diluito :
Viene utilizzato come "fertilizzante” per piante
d'ap{.wartclmento e giardini:

-1:100 (10ml di liquido per 1l diacqua) per
innaffiare le piante una volta alla settimana o

meno

-1:200 (10 ml di liquido per 2 | d" acqua) Fe r
innaffiature frequenti delle piante (piti volte alla
settimana)

e Succo di compost non diluito :
Utilizzare non diluito per igienizzare ed eliminare gli
odori da fognature e fosse settiche.

2. Digestato di compost

Il compost risultante € chiamato "digestato”.

I rifiuti non cambiano aspetto, ma vengono
modificati chimicamente. Il contenuto del
digestato é ricco di nutrienti essenziali, vitamine e
minerali e puo essere conservato per 3-5 settimane
dopo lo smaltimento. Il contenuto € pronto quando
odora di aceto.

Questa trasformazione é chiamata fermentazione
metanica o digestione anaerobica: comporta la
decomposizione della materia organica da parte di
batteri che agiscono in assenza di aria. La miscela
di rifiuti organici fermentati (digestato) & una base
per un compost di alta qualita che pud essere
utilizzato per fertilizzare le piante. (Non applicare il
di%esgato direttamente sulle piante o sulle loro
radici).

ATTENZIONE: La miscela di rifiuti nel secchio
Bokashi, la crusca Bokashi e il liquido di
fermentazione non devono mai essere ingeritil

ATTIVATORE DI CRUSCA BOKASHI

Lattivatore di crusca Bokashi & una miscela di
crusca e melassa, arricchita con microrganismi
benefici (batteri lattici, lieviti, organismi
fotosintetici, attinobatteri e funghi con attivita
enzimatica). Questa miscela consente il processo
di fermentazione nel secchio Bokashi e impedisce
ai rifiuti di decomporsi. Dopo il processo di
fermentazione, i rifiuti organici avranno conservato
tutti i nutrienti essenziali (in particolare

l'azoto) che sarebbero andati persi se si fossero
decomposti o marciti. In generale, 350 g di crusca
Bokashi sono sufficienti per 3 o 4 settimane di
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utilizzo. Una volta aperta, la crusca pud essere
conservata per 1 anno in un luogo asciutto.

MANUTENZIONE

(Figura 18) Per la pulizia, non utilizzare detergenti
che potrebbero distruggere i microrganismi attivi
e disturbare I'ambiente naturale all'interno del
secchio. Riempire il secchio d'acqua, aprire il
rubinetto e far scorrere I'acqua finché il liquido non
diventa trasparente. Non utilizzare la lavastoviglie
Eer pulire il Bokashi.

e il rubinetto telescopico diventa difficile da
maneggiare, lubrificarlo con vaselina.

GARANZIA

Questo apparecchio é garantito per 3 anni dalla
data di acquisto, in condizioni di utilizzo normale.
Vedere le condizioni sul nostro sito web :
www.hozelock.com

P ] MANUAL DO UTILIZADOR

O compostor BOKASHI HOZELOCK é um
compostor de cozinha que lhe permite reduzir

os seus residuos de cozinha sem odores
desagraddveis, com a vantagem adicional de
criar sumo de composto para as plantas. No final
do processo, o resto do digerido decompde-se
num compostor tradicional ou no solo. O ativador

de farelo Bokashi (350 g) ativa o processo de
fermentacdo e contém microrganismos eficazes
para a fermentagdo anaerdbica (sem ar).

ARMAZENAMENTO

De preferéncia a sombra se for utilizado numa

varanda e, se possivel, ndo sob a luz direta do
sol. Ndo aconselhamos a utilizacdo do Bokashi
no exterior a temperaturas inferiores a 15°C,
pois o processo de fermentagdo ndo se activara
corretamente. Recomendamos que o balde seja
guardado a temperatura ambiente.

UTILIZACAO

Residuos compostaveis: Quase todos os residuos
orgi(anicos podem ser eliminados no compostor
Bokashi.

Residuos recomendados: frutas e legumes crus

e cozinhados, cascas de citrinos e de bananas,
alimentos preparados, peixe e carne crus e
cozinhados, incluindo pequenas espinhas, queijo,
iogurte, ovos, pdo, borras de café e de chd, flores
murchas, etc. Recomendamos que parta grandes
pedacos de residuos em pedacos mais pequenos
para tornar o processo de fermentacdo mais
eficiente.

Residuos a evitar: liguidos (vinagre, sumo de fruta,
leite, 6leo, Ggua, molho, sumo de carne, etc.), 0ssos
grandes, excrementos de animais, papel, metal,
pléstico, cartdo, vidro, cinzas, medicamentos ou
produtos quimicos, plantas doentes.

Figuras 1 a 17

1. Aquando da primeira utiliza¢do, puxar a torneira
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até a sua extensdo total e, em sequida, retrai-la até
a sua posicdo inicial (até que a haste sob a torneira
telescopica esteja bloqueada). Em seguida,
certifigue-se de’'que a torneira esta fechada,
rodando-a no sentido contrdrio ao dos ponteiros
do relégio.

2. Abre o Bokashi com o fecho da tampa.

3. Retire a ferramenta de calcar e o copo de
medicdo da tampa, rodando a ferramenta para
fora da sua ranhura.

4. Para retirar o copo de medigdo, puxe-o para fora
da ranhura da ferramenta de calcar.

5. Para comecar a encher o Bokashi, comeca por
espalhar 2 doses de farelo (2x20 ml) na peneira,

utilizando o copo de medicdo, enchendo duas
vezes até a marca "BRAN".

6. Certificar-se de que todos os residuos s@o
cortados o mais pequeno possivel.

7. Coloca os residuos adequados no depésito
Bokashi.

8. Utilizando a ferramenta de calcar, remover todas
as bolsas de ar.

9. Espalhar 20 ml de farelo sobre os residuos
alimentares.

10. Certifique-se de que a tampa estd bem
fechada e que s6 é aberta para depositar os
residuos.

11. Recolher o sumo de composto de 3 em 3 ou

de 5 em 5 dias; este deve ser diluido antes de ser
utilizado. Rode a torneira para abrir e fechar a
valvula. Se recolher mais de 50 ml de lixiviado de
uma sé vez (copo de medicdo fornecido), pode ser
necessdrio abrir a tampa para libertar o vacuo que
bloqueia o fluxo. Repetir os passos 6 a 10 até o
depésito estar cheio.

12. A Gltima camada de farelo deve ser duplicada
(2x20ml).

13. Deixa o copo de medicdo fora do Bokashi e ndo
abras a tampa durante quinze dias.

14. Continue a recolher o sumo de composto de 3
em 3 oude 5 em 5 dias com a tampa fechada.

15. Ap6s duas semanas, retirar a tampa para
esvaziar o depdsito. Os residuos ndo mudam de
aspeto, mas sdo quimicamente modificados.

16. Pode enterrar a massa de residuos organicos
no solo ou colocd-la no seu compostor de exterior
para enriquecer o seu préprio composto.

17. Voltar a colocar a tampa na cuba Bokashi.

PRODUTOS DE FERMENTACAO

1. Sumo de composto / lixiviado

A fermentacdo é o processo natural pelo qual

os microrganismos decompdem os residuos

orgdnicos. Os residuos decompdem-se em

vez de apodrecerem, conservando assim as

suas vitaminas e minerais. O farelo Bokashi,

adicionado todos os dias ao compostor, estimula

a decomposicdio dos residuos, bem como de certos

pesticidas e substancias nocivas, num material

amigo do ambiente. Quando utilizado pela

prirgeira vez, 0 sumo de composto aparece ap6s
ias.



Em funcdo dos residuos, do ar ainda existente no
compostor, do grau de hidratagdo, etc., a extragto
do sumo de composto pode demorar mais tempo
(até 1 més se os residuos estiverem demasiado
secos).

Varias utilizacoes
e Sumo de composto diluido :
E utilizado como “fertilizante” para plantas de
interior e{'ardins:

-1:100 (10ml de liquido para 11d e Ggua) para
regar as plantas uma vez por semand ou menos

:200 (10ml de liquido para 21 d e Ggua) par

arega frequente das plantas (varias vezes por
semana)

e Sumo de composto ndo diluido:
Utilizar sem diluir para desinfetar e eliminar os
odores dos esgotos e das fossas sépticas.

2. Composto de digestores

O composto resultante é designado por "digerido™.

Os residuos ndo mudam de aspeto, mas sdo
uimicamente modificados. O conteido do
igerido é rico em nutrientes essenciais, vitaminas

e minerais e pode ser conservado durante 3

a 5 semanas apés a eliminagdo. O contetido

esta pronto quando cheira a vinagre. Esta

transformagdo é designada por fermentag@o

do metano ou digestdo anaerdbica: envolve a

decomposicdo da matéria orgdnica por bactérias

gue actuam na auséncia de ar.

A mistura de residuos org@nicos fermentados

(digerido) é a base de um composto de grande

qualidade que pode ser utilizado para fertilizar as

plantas. (NGo aplicar o digerido diretamente nas

plantas ou nas suas raizes).

ATENCAO: A mistura de residuos no balde Bokashi,
o farelo Bokashi e o liquido de fermentagdo nunca
devem ser ingeridos!

ACTIVADOR DE FARELO BOKASHI

O ativador de farelo Bokashi € uma mistura de
farelo e melaco, enriquecida com microrganismos
benéficos (bactérias do acido latico, leveduras,
organismos fotossintéticos, actinobactérias e
fungos com atividade enzimatica). Esta mistura
permite que o processo de fermentago ocorra
no balde Bokashi e impede que os residuos se
decomponham. Apés o processo de fermentagdo,
os residuos orgdnicos terdo retido todos os
nutrientes essenciais (especialmente o azoto) que
se teriam perdido se se tivessem decomposto ou
apodrecido. Regra geral, 350 g de farelo Bokashi
sdo suficientes para 3 a 4 semanas de utilizaco.
Uma vez aberto, o farelo pode ser armazenado
durante 1 ano num local seco.

MANUTENCAO

(Figura 18) Durante a limpeza, ndo utilizar
detergentes que possam destruir os
microrganismos activos e perturbar o ambiente
natural no interior do balde. Enche o balde com
agua, abre a torneira e deixa correr a Ggua até

que o liquido fique transparente. Ndo utilizes uma
maquina de lavar louca para limpar o Bokashi. Se
a torneira telescopica se tornar dificil de manusear,
utiliza vaselina para a lubrificar.

GARANTIE

Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a partir
da data de compra, em condi¢des normais de
utilizacGo. Ver condi¢des no nosso sitio Web :
www.hozelock.com

PL [l INSTRUKCJA OBSLUGI

LKompostownik BOKASHI HOZELOCK to
ompostownik kuchenny, ktéry pozwala zmniejszyé
ilos¢ odpadéw kuchennych bez nieprzyjemnych
zapachow, z dodatkowq korzyscig tworzenia soku
kompostowego dla roslin. Pod koniec procesu
ozostaty poferment rozktada sie w tradycyjnym
ompostowniku lub w glebie. Aktywator otrebow
Bokashi (350 g) aktywuje proces fermentacji i
zawiera skuteczne mikroorganizmy do fermentacji
beztlenowej (bez dostepu powietrza).

PRZECHOWYWANIE

Najlepiej w cieniu, jesli jest uzywany na balkonie,
i{eéli to mozliwe, nie w bezposrednim Swietle
stonecznym. Odradzamy stosowanie Bokashi
na zewnqtrz w temperaturach ponizej 15°C,
poniewaz proces fermentacji nie bedzie przebieEa’r
prawidtowo. Zalecamy przechowywanie wiaderka
w temperaturze pokojowej.

UZYCIE

Odpady nadajgce sie do kompostowania:
Prawie wszystkie odpady organiczne mogq by¢
utylizowane w kompostowniku Bokashi.

Zalecane odpady: surowe | gotowane owoce i
warzywa, skorki cytrusow i banandéw, gotowa
zywnos¢, surowe i gotowane rﬁ/b}t/)i mieso, w tym
mate kosci, ser, jogurt, jajka, chleb, fusy z kawy i
herbaty, zwiedte kwiaty itp. Zalecamy dzielenie
duzych odpadéw na mniejsze czesci, aby proces
fermentacji byt bardziej wydajny.

Odpady, ktérych nalezy unika¢: p’r&/ny (ocet, sok
owocowy, mleko, olej, woda, sos, sok migsny itp.),
duze kosci, odchody zwierzece, papier, metal,
plastik, karton, szkfo, popiét, leki lub chemikalia,
chore rosliny.

Rysunki od 1 do 17

1. Przy pierwszym uzyciu nalezy pociggngé

kran az do jego catkowitego wysuniecia, a
nastepnie cofng¢ go do pierwotnej poza/cji (do
momentu zablokowania trzpienia pod kranem
teleskopowym).

Nastepnie upewnij sig, ze kran jest zamkniety,
obracajgc go w kierunku przeciwnym do
ruchuwskazéwek zegara.

2. Otworz Bokashi za pomocq zatrzasku na
pokrywie.

3. Wyjmij narzedzie do ubijania i miarke z pokrywy,
obracajgc narzedzie z gniazda.

4. Aby Wngé miarke, wyciggnij jg z otworu
narzedzia do ubijania.

5. Aby rozpoczgé napetnianie Bokashi, najpierw
rozprowadz 2 dawki otrebéw (2x20 ml) na sicie za
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omocg miarki, napetniajgc dwukrotnie do znaku
PBRAN'(':} P &
6. Upewnij sie, ze wszystkie odpady sq jak
najmniejsze.
7. Umies¢ odpowiednie odpady w zbiorniku
Bokashi.

8. Za pomocq narzedzia do ubijania usuh wszystkie
kieszenie powietrzne.

9. Rozprowadz 20 ml otrebéw na odpadach
Zywnosci.

10. Nalezy upewnic sie, ze pokrywa jest bezpiecznie
zamknieta i otwierana wytgcznie w celu
zdeponowania odpadéw.

11. Sok z kompostu nalezy zbiera¢ co 3 do 5 dni;
przed uzyciem nalezy go rozcieficzyé. Przekre¢ kran,
aby otworzy¢ i zamknaq¢ zawér. Zebranie wigcej

niz 50 ml odcieku na raz (miarka w zestawie) moze
wymagac otwarcia pokrywy w celu uwolnienia
podcidnienia blokujqcego cFrzep’{ w. Powtarzaj kroki
od 6 do 10, az zbiornik bedzie pelny.

12. Ostatnia warstwa otrebéw musi byé podwojona
(2 x20 ml).

13. Pozostaw miarke poza Bokashi i nie otwieraj
pokrywy przez dwa tygodnie.

14. Kontynuuj zbieranie soku kompostowego co 3
do 5 dni, gdy pokrywa jest zamknieta.

15. Po dwéch tygodniach zdejmij pokrywe, aby
oprézni¢ zbiornik. Odpady nie zmieniajg wyglgdu,
ale sg modyfikowane chemicznie.

16. Mase odpadéw organicznych mozna zakopaé w
ziemi lub umiesci¢ w zewnetrznym kompostowniku
w celu wzbogacenia wiasnego kompostu.

17. Zat6z pokrywe na kadz Bokashi.

PRODUKTY PROCESU FERMENTACII

1. Sok kompostowy / odciek
Fermentacja to naturalny proces, w ktérym
mikroorganizmy rozktadajq odpady organiczne.
Odpady rozktadajg sig, a nie nijg, dzigki czemu
zachowujg witaminy i mineraty. Otreby Bokashi,
dodawane codziennie do kompostownika,
sprzyjajg rozkladowi odpadéw, a takze niektérych
pestycydow i szkodliwych substancji, w materiat
Brzyjazny dla Srodowiska.

rzyg)ierwszym uzyciu sok z kompostu pojawia sie
po 15 dniach.

W zaleznosci od rodzaju odpadéw, ilosci powietrza
w kompostowniku, stopnia nawodnienia itp.,
uzyskanie soku kompostowego moze zajgc wiecej
czu;u)(do 1 miesigca, jesli odpady sq zbyt

suche).

Kilka zastosowar
e Rozciericzony sok kompostowy:
Jest stosowany jako "nawdz” dla roslin domowych
i o)c[Jrodc')w:

- 1:100 (10 ml ptynu na 1 | wody) d o podlewania
roslin raz w ty<|;o niu lub rzadziej

-1:200 (10ml ptynu na 2 wodyJ) d o czestego
podlewania roslin (kilka razy w tygodniu)

e Nierozciericzony sok z kompostu:

Stosowaé w postaci nierozcienczonej do odkazania
i usuwania nieprzyjemnych zapachéw z kanalizagji i
szamba.
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2. Kompost pofermentacyjny
Powstaty kompost nazywany jest “odpadem
przefermentowanym”. Odpady nie zmieniajq
wyglgdu, ale sqg modyfikowane chemicznie.
Zawartos¢é pofermentu jest bogata w niezbedne
sktadniki odzywcze, witaminy i mineraty i moze
by¢ przechowywana przez 3'do 5 tygodni po
usunieciu. Zawartos¢ jest gotowa, gdy pachnie
octem. Przemiana ta nazywana jest fermentacjg
metanowq lub beztlenowq:
Bolega ona na rozktadzie materii organicznej przez
akterie, ktore dziatajq bez dostepu powietrza.
Mieszanina sfermentowanych odpadéw
organicznych (poferment) stanowi baze dla
najwyzszej jakosci kompostu, ktéry mozna
nastepnie wykorzysta¢ do nawozenia roslin. (Nie
nalezy stosowac pofermentu bezposrednio na
rosliny lub ich korzenie).

OSTRZEZENIE: Mieszanina odpadéw w wiadrze
Bokashi, otrebéw Bokashi i ptynu fermentacyjnego
nigdy nie moze zosta¢ potknietal!

-

AKTYWATOR OTREBOW BOKASHI

Aktywator otrebéw Bokashi to mieszanka
otreb6w i melasy, wzbogacona o pozyteczne
mikroorganizmy (bakterie kwasu mlekowego,
drozdze, organizmy fotosyntetyzujqce,
promieniowce i grzyby o aktywnosci
enzymatycznej). Mieszanka ta umozliwia proces
fermentacji w wiadrze Bokashi i zapobiega
rozkladowi odpadéw. Po procesie fermentacji
odpady organiczne zachowajg wszystkie
niezbedne sktadniki odzywcze (zwtaszcza azot),
ktore zostaéyby utracone, gdyby uleggy rozktadowi
lub gniciu. Zgodnie z 0g6Ing zasadg, 350 g otrebow
Bokashi wystarcza na 3 do 4 tygodni uzytkowania.
Po otwarciu, otreby mogg by¢ przechowywane
przez 1 rok w suchym miejscu.

KONSERWACIA

(Rysunek 18) Podczas czyszczenia nie nalezy
uzywac detergentéw, ktdre mogtyby zniszczy¢
aktywne mikroorganizmy i zaktoci¢ naturalne
Srodowisko wewnatrz wiaderka. Napetnij wiadro
wodgq, odkreé

kran i puszczaj wode, az ciecz bedzie czysta. Nie
uzywaj zmywarki do czyszczenia Bokashi. Jesli kran
teleskopowy staje sie trudnywobstudze,
nalezy go nasmarowaé wazeling.

GWARANCIA

To urzgdzenie jest objete gwarancjg przez 3 lata od
daty zakupu, przy normalnym uzytkowaniu. Zobacz
warunki na naszej stronie internetowe;j :
www.hozelock.com
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TPOOOETO TTAEOVEKTILO TNG SNHLOVPYIAG XULOU
KOUTIOOT yia Tal GUTA. 210 TEAOG TNG Sladikaoiog,
T0 uTtdAOLTIO YWVEHEVO VALK B atoouvTeDei



o€ évav TIapaS00LoKO KOUTIOGTOTIONTH 1] 0TO
£6adog. O evepyomtomtng titoupov Bokashi
(350 g) evepyorotei tn Stobikaoio (OLwWonNg KoL
TLEPLEXEL ATTOTEAETLOTIKOUG LLKPOOPYQAVIOLOUG
yla avaepoPia Qpwon (xwpig cxépog.

ANOOHKEYZH

Katd mpotipnon otn okid, av ypnolpomoLeital
O€ UTTaAKOVL, Kot av ivat duvatév oxt oto
&pEcOo NALKO PwG. Z0G CUHBOVAEVOULE VO
Hnv xpnolpotoleite to Bokashi og e§wtepikoug
XWpoug o Beppokpaoieg kdtw Twv 15°C, kabwg
n Stadikaoia (Upwong dev Ba evepyortonOei
OWOTA. 2UVIOTOULE VA ATtOONKEVETE TOV KASO0 o€
Oeppokpaoia Swuatiov.

XPHZIMOIMOIHZH

Kopmootomnotjotpa anéBAnta: Yxed6v OAa tal
opyaVIKA amdBANTA Utopouy va atmtoppldOovv
oTov kopmoototolnt Bokashi.

JUVIOTWHEVO TtOBANTOL WHA KOL LAYELPEREV
dpoUTta kot Aayavikd, dAoUSeg eoTrepLSOELOWV Ka
HTTOVAVOG, ETOLLO TPOPIUQL, WA KOL LOYELPEUEVA
PdpLa Ko KPEXG, CUUTIEPIAAUBAVOLEVWY LKWV
00TWY, Tupl, YLaoUpTL, aUYd, YW, KoTakEBL

KadE Kal ToayLov, HopapeVa AGUAOUSIOL K.ATL.
JUVIOTOUE TO OTIAOLHO TWV LEYIAWY KOLLHOATIWV
TWV ATOBANTWY OE HIKPOTEPA KOPUATIA YL

VOl YIVEL TTLO QITOTEAECUOTIKN N Slodikaoio Tng
QOpwong.

AndBAnTa mov mpémnel va arodevyovat:

yp& (§06L, xuudg ppodTwy, yaAa, AadL, vepd,
OAOATOQ, YUHOG KPEXTOG K.ATL.), LEYAAQ KOKOAQ,
Ttsplttwucxmc(d)wv, Xopti, LETAAAO, TTAAOTIKO,
XOPTOVL, YUaAL, 0TAXTEG, GApuaKa N XMUIKA,
appwota Gutd.

IxAuata 1 éwg 17

1. Katd tnv tpwtn xprion, tpaPigte t Bpvon
HEXPL VO ETLEKTOOEL TTAY)PWG KalL, OTN CUVEXELQ,
TpaPniETe Tn péxpL va EMaVENDEL OV apyIKT
™G O€om (LEXPL Va KAELOWOEL TO OTEAEXOG KATW
arto tn TNAEoKoTUKT| Bplon). 2T cuvExEla,
BeBauwOeite dtLn Ppuon eival KAELOTN,
nieplotpédovtog tn Ppuon aplotepdoTpoda.

2. Avoite to Bokashi xpnolpomouwvtag to
HAVTOAO OTO KATLAKL.

3. ApatpéoTte To Epyaieio cupTtieEoNG Kol

TOo KUTLEANO péTpnong ard To KaTtdkL
TeploTpédovtag To epyaieio amod tnv utodoxn
TOU.

4. T va adalpéoeTe To KUTLEANO LETPNONG,
tpafrite to é%w artd v vtodoyr| Tov pyaieiov
OUUTTLEOTG.

5. Na va apyioete va yepiCete To Bokashi,
amAwote mpwta 2 §o¢lg Ttitoupov (2x20 ml) oto
KOOKIVO YPTOLLOTIOLWVTOG TO KUTLEANO PLETPNONG,
yepiCovtag 6Vo popég péypt to onuddt “BRAN".

6. BeBawwOeite 6T1 OAa Ta amoppippata kdBFovtal
600 To SuvaTdv pkpdTEPQL.

7. TomoBetrioTe o KATGAANAQ atOBANTa 0N
Se€ayevny Bokashi.

8. Xpnotpomolwvtag To epyaleio oupTieong,
adarpéote OAeG TIG ONKeG aépa.

9. AmAwote 20 ml titoupo Tdvw oTa
omoppPiHHaTa TPODIHWV.

10. BeBauwwOeite 611 T0 kamdk eivat aopoiwg
KAELOTO Kau avoiyeL L6VO Yio TNy evomoBeon Twy
QTIOPPLUHATWV.

11. ZUNNéyETE TO YULO KOUTIOOT KAOE 3 éwg

5 quépslg- TLPETIEL VO AP OLWVETAL TIPLY ATTO TN
xenon. Npiote tqul')on YLOl vl OVOIEETE Kall Vou
KAgioete TN BaABidoa. ZUAAéyovTog tcxutéﬁovot
nieploootepa amtd 50 ml (mopéyetar kOTtEAAO
HETPNONG) OTPOYYLOUATWY, UTTOPEL VO XPELOOTEL
VO OVOIEETE TO KATIAKL YLo VO ATTEAEVOEPWOETE
TO Kevo Ttov eunobilel tn pon. EmavaldBete ta
BrinaTa 6 éwg 10 péxpl va yepioel n Se§opevn.
12. To teAevtaio ctgwua Ttitoupou TIpETEL vaL
Sumhootaotel (2 x 20 ml).

13. Apriote to kuTteA o pétpnong €Ew amo to
Bokashi kot pnv avoiete to kamakL yio éva
SexomevOnuepo.

14. JuvexioTe vo CUNAEYETE TO YUO KOUTIOOT
KAOE 3 €wg 5 Nuépeg dTaV TO KOTIAKL EivaL
KAELOTO.

15. Metd amd Svo eBSopddeg, adaipéote

TO KaTAKL Yl va adetdoete TN deopevn. Ta
amoBAnta dev aAalouv oty epdavion, oA
TPOTIOTIOLOVVTAL XTHIKA.

16. Mmopeite gite va OaPete tn pado twv
opyovikwv artoANTwy oto £5a¢og eite va TNV
TOTOOETNOETE OTOV UTIA{OPLO KOUTIOOTOTIONTN
00 ylo val PTTAOUTIOETE TO S1k6 0aG KOUTOOT.

17. EmovotomoBeTr|ote To KaTtdKL Tou Kddou

MPOIONTA AMO
TH AIAAIKASIA ZYMQSHS

1. Xupég kopumoéot / otpuéyyicuutcx

H Qupwon givou n dpuotkn Sladikacia pe v omoia
Ol LIKPOOPYQVIGHOI S100TIOUV TO OPYAVIKA
amoBAnta. Ta ardBAnta amocuvtiBevtol avti va
cam%ouv, otéTe SlaTnpovv TiG PLTapives Kat Ta
pétaAAa Toug. To titoupo Bokashi, tou
T(POOTIOETOL OTOV KOUTTOOTOTIONTY) KAOE pépa,
€vOoppUVEL TNV ATtOoVVOEDT TWV ATTOBATWY,
KOoOWG Kol 0PLOIEVWY GUTOPAPLAKWY KOl
smB?\ot%uDv ouoLWV, o€ éva GLAIKO TIPOG TO
TePLBAANOV UAKO.

‘Otav xpnotuomoleital yia rtpu'utq §>opd, 0 YUHOG
kopmooTt epdpavifetol petd amd 15 nuépeg.

Avdoya pe Ta antoPAnTa, Tov aépa TIov

UTIOPYEL OKOHOL GTOV KOUTIOGTOTIOTH, TOV
BaBuo evubatwong K.ATL, uMopei va ypetaotel
TLEPLOOOTEPOG XPOVOG YIa TNV EEQYWYT] TOU XUHOU
KOUTIOOT (Ewg Kat T prvag av Ta amdBAnTa ivat

TOAU Enp ).

Awddopeg xprioeLg
* ADOUWUEVOS YULIOG KOUTTOOT
Xpnouuomoleitat wg “Aitaoua” yia putd
ECWTEPLKOV XWPOU KAl KN TIOUG:
-1:100 (10ml vypov mpog 1l vepov) y L a téTIopa
dutwy pia popd TV eGopdSa 1 AiydTEpO
-1:200 (10ml vypo yla 2 vspo& Yy Laouxvo
TIOTIOHA TV GUTWV (OPKETEG GOPEG TNV
€B6opdda)

24



o LN apalwUEVOS YULOG KOUTTOOT:
XPNOOTONOTE TO adLOAAUTO Yl TV
ATOAULOVOT KOL TNV sEc’x?\agJ TWV OOHWV attd
OTIOXETEVOELG KOl ONTITLKEG &ausvég.

2. Xwvepévo Ainaopa

To KOUTOOT IOV TTPOKUTITEL OVORATETAL
"Ywvepévo VAkS'. Ta amtoPAnta Sev oAAG{ouv
oTtnV epdavion, aAA& TPOTIOTIOLOVVTAL XTHIKA.
To TtePLEXOILEVO TOU XWVELLEVOU UTIOAEIHOTOG
givat TAoVOL0 0€ BOOIKA OPETITIKA CUCTATIKA,
Brrapiveg kot pétadAa ko prtopei va StotnpnOet
ya 3 éwg 5 eBSopdadeg petd tn 616Beon. To
TLEPLEXOLEVO Elval £TOLpO dTav LUpileL 21’)6[.

Autr| 1 petatporr| ovopadetat QUpwon

peBaviou 1 avaepoBia xwvevon: tepthapBavel
TNV aAtooUVOEDN NG OPYAVLKTG UANG aTtd
Baktripa tou dpouv amovcia aépa. To peiypa
TWV OPYQVLKWY QTIOBAY) TWV TIOU £XOLV UTIOOTEL
QOpwon (ywvepévo uttdAelupa) amotelei tn Béon
YLO KOUTIOOT APLOTNG TTOLOTNTAG TIOU UTIOPEL TN
OUVEXELD va PN oLUOTIONOEL yia T Ailtavon Twy
PuTWV. (Mnv edpoppdTeTe TO YWVEPEVO UTOAELUpQL
amnevBeiog ota GuTA N oTLG PLLEG TOUG).

NPOEIAOMOIHZH: To peiypo Twv amopplppdTwy
otov k&S0 Bokashi, To mitoupo Bokashi kat to
vypo QOpwong Sev pémel ToTé va katamoO«i!

ENEPIOMNOIHTHZ NITOYPOY

MIMOKAZI

0 evepyomontnig rtitou;):(ou Bokashi givat éval
pelypa titoupou Kat LEAAOOAG, ELTTAOUTIOHEVO
HE WHENLOUG LLLKPOOPYQVIOHOUG (BakTrpla
YOAQKTIKOU oqiéoc,, Qopeg, dwtoouvBeTIKol
OPYOVLOHOL, AKTIVORBAKTNPLA KO HUKNTEG

pe evluuikn 6paoNELOTNTA). AUTO TO pElypa
ETUTPETIEL TN Sladikacia (OpwaoT)G oTov KAbdo
Bokashi kau epmodileL tnv amocuvbeor Twv
armoBAMTwv. Metd tn Sladikacio tng (upwong, Ta
opyavikd améBAnta Ba éxouv Statnpnoet OA Ta
amopaitnta OpemTikd cuoTATIKA (1biwg AlwTo),
To omola Ba eiyav xobei e eiyav amoouvteOel
1 oamioel. Kata yeviko kavéva, 350 ypappdpla
Ttitoupou Bokashi givat apketd yio xprion 3 wg 4
eBSopadwv. MOAIG avolyTei, To Ttitoupo pmopei va
amoOnkevtel yla 1 étog oe Enpod pépog.

2YNTHPH2H

(Eikéva 18) Kotd tov kaBapiopd, pnv
XPNOLLLOTIOLEITE ATTOPPUTIAVTIKA TtoU Ot
HItopovoav va KoTaoTPEPouV tougevspyof)q

HLKPOOPYQVIOHOUG KOt VA Slatapd&ouv To puoikd
TePLBAAAOV OTO ECWTEPLKO TOU KAdov. [epioTe
TOV KO0 pE vePo, otyoi&%e ™ Bpvon ko aprioTe
TO VEPO VO tpsga HEXPL VO tpeipsl T0 LYpPS KaBopd.
Mnv xpNOLUOTIOLEITE TTAUVTNPLO TUATWY YL TOV
koBoptopo tou Bokashi. Edv n tnAeokottikn
Bpuon SuokoAeVETalL OTO XELPLOUO,
xpnotpomowmote BaleAivn yla va T MTTAVETE.

EMMYH2H

AuTN 1 oUOKeLY| €€l EyyUnon 3 €TWV OT6 TNV
NUEPOUNVia ayopag, UTLd KAVOVIKY| xprion. Agite
TOUG OPOUG OTNV LOTOOENISA PG
www.hozelock.com

RU (M} PYKOBO/CTBO

MOJIb3OBATEJIA

Komnoctep BOKASHI HOZELOCK - 3T0 KyXOHHbIM
KOMMOCTEP, NMO3BOISIOLLMM YMEHbLWNTb
KOJIMYECTBO KYXOHHbIX OTX0Z10B 6€3 HENPUATHbIX
30MaxoB., C 0NO/HUTE/IbHBIM MPEUMYLLECTBOM

- CO3J0HMEM KOMMOCTHOIO COKA AJ1si PACTEHHHA.

B KoHLe npoLiecca ocTaTkK KOMNoCTa
pa3naraioTCs B TPAAMLMOHHOM KOMMOCTEpPe

unu B nouse. AKTUBATOp oTpy6er Bokashi

(350 r) akTMBM3MPpPYeT NpoLecc GepMeHTALMH

1 CofePXKUT IPPEKTUBHbIE MUKPOOPraHU3MbI
[Nsi aHaspo6bHou dpepmeHTaumm (6e3 goctyna
BO34YyXQ).

XPAHEHUE

Mpwv ucnonb3oBaHWK Ha BankoHe
NpeAnoYTUTENIbHO HOXOAUTLCSA B TEHU U, MO
BO3MOXHOCTH, HE MoZ NPSAMbIMU CONTHEYHbIMU
Jlyyamu. Mbl He pekoMeHAyeM UCMob30BATbL
Bokashi Ha 0TKpbITOM BO3Zlyxe Npu Temneparype
He 15°C, TaK Kak npouecc bepMeHTaLmu He
6yneT aKTMBUPOBAH AOMKHbIM 06pasom. Mbl
peKoMeHAyeM XPaHWUTb BEAPO NMPY KOMHATHOM
Temneparype.

NCMNOJ1Ib3OBAHME

Komnoctupyembie oTxoapl: [pakTMuecku
BCE OPraHHUYecKHe OTX0/bl MOTYT BbITh
YTWUIN3UPOBAHbI B KOMMocTepe Bokashi.

PexkomeHzyeMble 0TX0AbI: Cbipble U BApPeEHble
OBOLUM U GPYKTbI, KOXYPA LMTPYCOBbLIX W
6aHaHoB, roToBble 6110Ad, CbIpas ¥ BAPEHas
pb16a M MACO, BKNKOUASA MEJIKUE KOCTH, Cbip,
HorypT, anua, xneb, kobenHas v yanHas

ryLwia, yBaalume UBeTtbl U T.4. 11 noBbilweHns
3bPeKTUBHOCTH NpoLecca pepmeHTaLUK
pPEKOMEeHAYeTCs pa3fensaTb KPYMHble 0TXOAbl Ha
bonee menKue 4acTu.

OTxopbl, KOTOPbLIX C/iefyeT U3berarb: KUAKOCTH
(yKcyc, GpyKTOBbIM COK, MOJIOKO, MACJI0, BOAA,
COYC, MACHOM COK U T.4L.), Kp6ynH|>|e KOCTH,
3KCKPEMEHTbI XKMBOTHbIX, bymara, metasnn,
NNACTUK, KAPTOH, CTEKO, Nenes, NeKapcTaa UK
XUMUKATbI, D0JIbHbIE PACTEHMUS.

Pucynku 1-17

1. Tlp1 NepBOM UCMOIb30BAHWM MOTSAHWUTE KPaH
[10 NMOJIHOTO BbIABUXEHUSA, 3ATEM BTAHWTE €ro A0
MCXOZHOTO NONOXEHUA (A0 GUKCALMM LUITOKA NOA,
TenecKonuyeckUm KpaHom). 3atem ybeautecs,
UTO KPAH 3AKPbIT, TOBEPHYB €ro NpOTHB YACOBOM
CTPEesiKU.

2. OTKpoMTe HOKALLM C MOMOLLbIO 3aLLENKU HA
KpbILLKe.

3. Ui3BneKnTe MHCTPYMEHT AN yTpamboBKu
M MEPHbIM CTAKAH U3 KPbILLKK, MOBEPHYB
MHCTPYMEHT U3 CBOEro rHesad.

4.YT106bI CHATb MEPHbIN CTAKAH, BbITSHUTE €ro 13
rHe3zaa AN TPAMOOBKM.

5. Y106b1 HOYATb 3an0HEHWE BOKALLM, CHaYaa
HacbinbTe 2 A03bl 0TPY6er (2x20 M) Ha cUTO €
MOMOLLbIO MEPHOTO CTAKAHYMKA, 3AMOJHAA €ro
ABaXAbl 10 oTMeTkM "BRAN",




6. CneanuTe 3a TeM, UTobbI BCE OTXOAb! ObINK
BblPe3aHbl KAK MOXHO MeJibye.

7. MNomecTHTe COOTBETCTBYIOLLME OTXOAbI B 6AK
Bokatum.

8. C nomoLbio TPAMBOBOYHOIO MHCTPYMEHTA
YAQWTE BCE BO3AYLUHbIE KAPMAHBI.

9. Pacnpeaenute 20 mn oTpyber no nuLLeBbIM
0TXOAAM.

10. Y6eauTech, UTo KpbILLKA HOAEKHO 3AKPbITA U
OTKPbIBAETCS TOSILKO A/151 BHECEHUS OTXOZ0B.

11. CobumpaiiTe KOMNOCTHbIN COK Kaxable 3-5
[\HeW; nepej UCrnoib30BAHWEM ero HeobxoAMMO
pa3baBuTb. [loBepHHUTE KPaH, YTOObI OTKPbLITb

W 30KpbITb KNanax. Mpu cbope bonee 50 mn
dunbTpaTa 3a oauH pas (MepHbIN CTAKAHUYMK
BXOZIMT B KOMIMJIEKT MOCTABKM) MOXET
NoTpeboBATLCS OTKPbITh KPbILKY, YUTObbI CHATb
BAKYYM, 6IOKMpYIOLLIMIM NoToK. [oBTOpsikTe Waru
6-10 po Tex nop, NoKa 6aK He 3aNOTHUTCA.

12. MocnefHui cnok oTpyber fomKeH bbITb
yBenuueH Bagoe (2 x 20 mn).

13. BblHbTE MEpPHbIV CTAKAH M3 BOoKALLW U He
OTKPbIBAMTE KPbILLKY B TEUEHWEe ABYX HefleNb.

14. NMpogomKanTe cobMpaTb KOMMOCTHBIM COK
Kaxable 3 - 5 AHelN NPy 3aKPbITOM KpPbILLKe.

15. Yepes aBe Hegenm CHUMMUTE KPbILLKY, YTOObI
OMOPOXHWUTb pe3epByadp. BHeLHWI BUA 0TX00B
He MeHseTCs, HO OHW NOABEPraTCSH XMMUYECKOM
MoAU UKALMH.

16. Maccy opraHnyecKkrnx 0TXOL,0B MOXHO
3aKOMNATb B 3€MJ1H0 UM MOMECTHUTb B OTKPbITbIN
KomnocTep A5t oboralieHns cobCcTBEHHOMO
KOMMOCTA.

17. YcTaHOBMTE HO MeCTO KpbILWKY YaHa bokatum.

MPOAYKTbI, OBPA3YIOLLMECA

B MPOLLECCE ®EPMEHTALINUA

1. KomnocTHbIi cok / unbrpar

(epmMeHTaLMSA - 3TO eCTeCTBEHHbIM NpoLecc, B
X0Zle KOTOPOro MMKPOOPraHW3Mbl paCLLENAAT
opraHuyeckune oTxofbl. OTxoAp! pasnaratoTcs, a
He FHUIOT, NO3TOMY B HUX COXPAHSAOTCS BUTAMMHBI
1 MUHepanbl. OTpy6u boKallK, exeHeBHO
fobasnsiemble B KOMMOCTEP, CNOCOBCTBYIOT
PA310XKEHUI0 OTXO/0B, O TAKKE HEKOTOPbIX
NecTUUMAOB 1 BPeAHbIX BELLECTB B IKOOMMYECKH
YUCTbIM maTepuan. [Npy nepBom MCNOJIb30BAHWU
KOMMOCTHbIW COK nosiBnisieTcs uepes 15 fHew.

B 3aBMCMMOCTH OT COCTABA OTXO/0B, KOJIMUYECTBA
BO3/1yXd B KOMMOCTEPE, C T € M € H U YBJIAKHEHUSA U
T.. ANA BblAeNIeHWUA KOMMNOCTHOrO COKA MOXeT
notpeboBatbcs 6onblue Bpemeru (Ao 1 mecsaua,
€CJIM OTXOZbl CJIMLLKOM CyXHe).

Heckonbko BApMAHTOB UCMOJIb30OBAHUSA
e Pa36aBneHHbI KOMNOCMHbIU COK :
OH 1cnonb3yeTcs B KadyecTse "yaobpenus” ans
KOMHOTHbIX PACTEHUH U CAZ0B:
-1:100 (10 Mmn unaKocTM K 1 nBOAbI) A N A
NosIMBA PACTEHWIM OIVH PA3 B HEZENI0 UK pexe
-1:200 (10 M1 XKMAKOCTU HA 2 N BOAbI) A N A
YacToro NoMBA PACTEHWM (HECKOJIbKO pa3 B
Hepeno)

e Hepa36aB/eHHbI KOMNOCMHbIU COK :

B Hepa3basneHHOM BMAe MCMONb3yeTcA ANA
fe3UHbEKLMM M YCTPAHEHKA 3aMaxoB v3
KAQHAIM3ALMK 1 CEMNTHUKOB.

2. KomnocTHbIM gurectar

[onyyeHHbI KOMMNOCT Ha3bIBAETCA "AUrecTaT .
BHeLLUHWM BUA, OTXO40B HE MEHAETCSH, HO OHU
NOABEPraTCA XMMUUYECKOW MOAUOUKALIMM.
Copepx1moe furectara 6orato HeobxoaMMbIMH
NUTATE/IbHLIMU BELLECTBAMU, BATAMUHAMU U
MUHEPQJIAMHU U MOXKET XPAHWUTLCSA B TedeHue 3-5
Hepenb nocne ytunusauuun. CogepMmoe rotoBo,
€CJIM OHO NAxHET yKcycoM. Takoe npespdatleHue
HA3bIBAETCA METAHOBbLIM BPOXEHUEM WU
AHA3PO6HbIM COPAXKMBAHMEM: OHO NpeanonaraeT
Pa3/10KeHUe OPraHUYeCKUX BeLLecTB
H6aKTepusAMM, IENCTBYIOLMMU B OTCYTCTBUE
Bo3ayxa. CMecb nepebpoAnBLLIMX OPraHUYeCcK1X
0TX0/10B (LI,VIFECTGTE)FIBJ'IHETCFI OCHOBOM ANA
BbICOKOKAQYECTBEHHOr0 KOMMOCTA, KOTOPbIM 3aTeM
MOXHO MCMOJb30BATL AN YA0OPEHUs pacTeHUH.
(He BHOCUTE gurecTat HeMmoCpeCTBEHHO HA
PACTEHUS MU UX KOPHH).

BHHUMAHMUE: Cmecb oTxofoB B Begpe bokaluu,
oTpybev bokalum 1 K1aKoCTH Ans 6PO)KEHM$| HU B
KOeM c/lyyae Heslb3si NPOrNaTbiBATb!

AKTUBATOP OTPYBEM b

AkTtuBarop otpybeii Bokashi npeactasnser
cobovi cmecb oTpy6er v NAaToku, oboratieHHyto
MnoJie3HbIMA MUKPOOPIaHU3MAMK
(MONIOYHOKMCIbIMU BAKTEPUAMM, APOXKIKAMM,
$OTOCMHTE3MPYIOLLMMKU OPraHU3MAMK,
OKTUHOBAKTEPUAMM U rPUbaAMHU C
$epMeHTATUBHOM OKTUBHOCTbIO). DTA CMeCb
obecneunBaeT npouecc pepmeHTALMU B Befipe
Bokashi 1 npenaTcTBYyeT pa3noxeHWio OTXOA0B.
Mocne npouecca depmeHTAL MM OPraHnyeckue
OTXOZbl COXPAHAIOT BCe HeobXxoAnMble
nuTaTesibHble BeLecTsd (B YACTHOCTH, A30T),
KOTOpble 6blaM Bbl NOTEPAHBI NPKU UX PA3/TOKEHNM
unu remeHnun. Kak npasuno, 350 r otpybeit
Bokalum ocTaTouHo A1 UCNoJIb30BAHUSA B
TeueHue 3-4 Heplenb. [ocne BCKpbITUA OTPY6U
MOXHO XPAHUTb B TedeHHe 1 rofa B CyXom mecTe.

OBCNYXMBAHUE

(PvcyHok 18) Mpw ouncTre He cnepyeT
MCMOJIb30BATH MOIOLLME CPeCTBA, KOTOPble MOryT
YHUUTOXMUTb AKTUBHbIE

MWUKPOOPIaHU3Mbl M HOPYLUWTb €CTECTBEHHYO
cpefy BHYTpH Beapa. HanonHWTe BeApo BOAOH,
BKJIOYMTE KPAH M MPOrOHKUTE BOAY A0 TeX Mnop,
MOKA }WAKOCTb He CTAHeT Npo3payHom. He
MCNOosb3yHTe A1 OYUCTKM BOKALLM
nocyaomMoeyHyto MatmHy. Ecnm Teneckonmueckui
KPOH CTAHOBMUTCA TPYAHO AEPXATb B PYKAX,
CMQXKbTE ero Ba3e/IMHOM.

FAPAHTHA

[apaHTus Ha AaHHbIM Npubop cocTasnseT 3 roaa
CO AHS NOKYMNKHK NpK YCNI0BUW HOPMAJIbHOW
skcnnyartayuu. CM. yCIoBUS HA HALLEM canTe
www.hozelock.com
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MANUAL DE UTILIZARE

Compozitorul BOKASHI HOZELOCK este un
compostor de bucdtdrie care va permite sa
reduceti deseurile din bucatdrie fard mirosuri
nepldcute, cu avantaf'ul suplimentar de a crea suc
de compost pentru plante. La finalul procesului,
digestatul rdmas se va descompune intr-un
compostor traditional sau in sol. Activatorul de
tardte Bokashi (350 g) activeaza procesul de
fermentare si contine microorganisme eficiente
pentru fermentarea anaerobd (fard aer)

DEPOZITARE

De preferintd la umbrd, dacd se utilizeazd pe

balcon, si, dacd este posibil, nu in lumina directa

a soarelui. Va sfatuim sa nu folositi Bokashi in aer
liber la temperaturi sub 15°C, deoarece procesul

de fermentare nu se va activa corespunzdator. Va
recomanddm s& depozitati gdleata la temperatura
camerei.

USE

Deseuri compostabile: Aproape toate deseurile
organice pot fi aruncate in compostorul Bokashi.

Deseuri recomandate: fructe si legume crude

si gdtite, coji de citrice si de banane, alimente

preparate, peste si carne crudd si gatita, inclusiv

oase mici, branzd, iaurt, oud, paine, zat de cafea

si cedi, flori ofilite etc. V& recomanddm sd rupeti
ucatile mari de deseuri in bucati mai mici pentru

ca procesul de fermentare sd fie mai eficient.

Deseuri care trebuie evitate: lichide (otet, suc de
fructe, lapte, ulei, apd, sos, suc de carne etc.), oase
mari, excremente de animale, hartie, metal, plastic,
carton, sticld, cenusd, medicamente sau substante
chimice, plante bolnave.

Figurile 1-17

1. La prima utilizare, trageti robinetul pand cand
este complet intins, apoi retrageti-| pana cénd

se afld in pozitia initiald (pand cand tija de sub
robinetul telescopic este blocatd). Apoi, asigurati-
va cd robinetul este inchis, rotindu-l in sens invers
acelor de ceasornic.

2. Deschideti Bokashi cu ajutorul zavorului de pe
capac.

3. Scoateti instrumentul de tasare si paharul de
mdsurare din capac prin rotirea instrumentului din
fanta sa.

4. Pentru aindepdrta cupa de masurare, trageti-o
din fanta instrumentului de tasare.

5. Pentru aincepe sd umpleti Bokashi, mai intai
imprdstiati 2 doze de tarate (2x20 ml) pe sité cu
ajutorul paharului de masurare, umpléand de doud
ori pand la semnul "BRAN".

6. Asigurati-vd cd toate deseurile sunt tdiate cat
mai mic posibil.

7. Asezati deseurile corespunzdtoare in rezervorul
Bokashi.

8. Cu agjutorul instrumentului de tasare, indepdrtati
toate pungile de aer.

9. intindeti 20 ml de tarate peste deseurile
alimentare.
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10. Asigurati-va ca capacul este bine inchis si ca
este deschis numai pentru a depozita deseurile.

11. Colectati sucul de compost la fiecare 3 pand
la 5 zile; acesta trebuie diluat inainte de utilizare.
Rotiti robinetul pentru a deschide siinchide
robinetul. Pentru a colecta mai mult de 50 ml de
levigat dintr-o datd (cupa de madsurare furnizatd),
este posibil s fie necesar s& deschideti capacul

entru a elibera vidul care blocheaza fluxul.

epetati pasii de la 6 la 10 pand cand rezervorul
este plin.

12. Ultimul strat de tarate trebuie sa fie dublat (2
x 20 ml).

13. Lasati paharul de mdsurare in afara Bokashi si
nu deschideti capacul timp de doud saptdmani.
14. Continuati s@ colectati sucul de compost la
fiecare 3 pand la 5 zile, cnd capacul este inchis.
15. Dupd doud saptdmani, indepdrtati capacul
pentru a goli rezervorul. Deseurile nu isi schimba
aspectul, dar se modifica chimic.

16. Puteti ingropa masa de deseuri organice in
padmant sau o puteti pune in compostorul de
exterior pentru a vé imbogdti propriul compost.

17. Puneti din nou capacul pe cuva Bokashi.

PRODUSE REZULTATE DIN

PROCESUL DE FERMENTARE

1. Suc de compost / levigat
Fermentarea este procesul natural prin care
microorganismele descompun deseurile organice.
Deseurile se descompun in loc s& putrezeasca,
astfel incat isi pastreazd vitaminele si mineralele.
Taratele Bokashi, addugate zilnic in compostor,
incurajeazé& descompunerea deseurilor, precum si a
anumitor pesticide si substante nocive, intr-un
material ecologic.
Ijg p.rlima utilizare, sucul de compost apare dupa
zile.
In functie de deseuri, de aerul rdmas in
compostor, de gradul de hidratare etc., poate dura
mai mult timp pentru a extrage sucul de compost
(pa@nd la o lund dacd deseurile sunt prea uscate).

Mai multe utilizari
e Suc de compost diluat :
Este folosit ca "ingrasamant” pentru plantele de
apartament si gradini:
-1:100 (10 ml de lichidla11deapd) pentru
udarea plantelor o datd pe séptdmand sau mai rar
-1:200 (10 ml de lichid pentru 2 | deapd) pentr
u udarea frecventd a plantelor (d e mai multe ori
pe sdptdmand)
e Suc de compost nediluat :
Se utilizeazd nediluat pentru a igieniza si elimina
mirosurile din canalizare si fosele septice.

2. Compost de digestie

Compostul rezultat se numeste "digestat”.
Deseurile nu isi schimbd aspectul, dar sunt
modificate chimic. Continutul digestatului este
bogat in nutrienti esentiali, vitamine si minerale
si poate fi pastrat timp de 3 pand la 5 saptamani
dupa eliminare. Continutul este gata atunci cand
miroase a otet. Aceastd transformare se numeste
fermentare metanicd sau digestie anaeroba:
presupune descompunerea materiei organice




de catre bacterii care actioneaza in absenta
aerului. Amestecul de deseuri organice fermentate
(digestat) reprezintd o bazd pentru compost de
calitate superioard, care poate fi apoi utilizat
pentru fertilizarea plantelor. (Nu aplicati digestatul
direct pe plante sau pe raddcinile acestora).

AVERTISMENT: Amestecul de deseuri din gdleata
Bokashi, tardtele Bokashi si lichidul de fermentare
nu trebuie sd fie ingerat niciodatd!

ACTIVATOR DE TARATE BOKASHI

Activatorul de tarate Bokashi este un amestec de
tarate si melasd, imbogdtit cu microorganisme
benefice (bacterii lactice, drojdii, organisme
fotosintetice, actinobacterii si ciuperci cu
activitate enzimaticd). Acest amestec permite
desfdsurarea procesului de fermentare in gdleata
Bokashi si impiedica descompunerea deseurilor.
Dupa procesul de fermentare, deseurile organice
vor fi pdstrat toti nutrientii esentiali (in special
azotul) care s-ar fi(_pierdut dacd s-ar fi descompus
sau ar fi putrezit. Ca reguld generald, 350 g de
tdrate Bokashi sunt suficiente pentru 3 pand la 4
s@ptamani de utilizare. Odatd deschis, tarétele pot
fi pastrate timp de 1 an intr-un loc uscat.

INTRETINERE

(Figura 18) La curdtare, nu folositi detergenti care
ar putea distruge microorganismele active si ar
Butea perturba mediul natural din interiorul galetii.

mpleti gdleata cu apd, deschideti robinetul'si
Idsati apa sa curgd pand cand lichidul devine
limpede. Nu folositi masina de spdlat vase pentru
a curdta Bokashi. Dacd robinetul telescopic devine
Idii};ic.if[de manevrat, folositi vaselind pentru a-|
ubrifia.

PEFC Imprimé sur papier PEFC, issu de foréts gérées durablement (avec des encres primaires

GARANTIE

Acest aparat este garantat timp de 3 ani de la
data achizitiondrii, in conditii normale de utilizare.
Consultati conditiile pe site-ul nostru :
www.hozelock.com

Hozelock Exel
BP - 30424

Hozelock Ltd.
Midpoint Park, Birmingham,

891 route des Frénes - 69653 B76 1AB.
Villefranche-sur-Saéne Cedex Tel: +44 (0) 121 313 1122
FRANCE ENGLAND
www.hozelock.fr www.hozelock.com
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VALIDO SOLO PER ITALIA

( PAP 20 A
{_ CARTONE - RACCOLTA CARTA )

( TPU 7 A

{ BLISTER- RACCOLTA PLASTICA )
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DECHETERIE
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