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Assembly instructions - Instructions
de montage - Instrukcja montazu
- MHcTpyKuma no coopke - Montaj

talimatlari

You will need - Vous aurez besoin de - Potrzeba
- Bam noTtpebyetcs - Necesitara - lhtiyaciniz

olacak

Tools not provided - Eléments non fournis -
Narzedzia nie dotgczone - UHCTpyMeHTbI He
npegocTaBnATCcA - Herramientas no incluidas

- Aletler verilmez
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A @ IMPORTANT - Whilst every care is taken in the manufacture of this product, care must be taken during assembly in case sharp edges

are present.

@ IMPORTANT - malgré tout le soin apporté dans la fabrication de ce produit, il convient d’'opérer avec précaution a cause de la présence
possible d’arétes coupantes.

@ Wazne - choé¢ podczas produkcji urzgdzenia dotozono wszelkiej starannosci, podczas montazu nalezy uwaza¢ na mozliwe ostre
krawedzie.

@ BaxHo - B To Bpems kak npu M3roToBNeEHUN NPeANpPUHMMAlOTCS BCe Mepbl 6e3onacHOCT, BO BpEMSI COOPKM Takke HY>XHO BbITb
aKkKypaTHbIM, eCnN eCTb OCTpbI€e YIIibl.

@ Importante - Si bien durante la fabricaciéon de este producto se toman todas las medidas de cuidado necesarias, se debe tener sumo
cuidado al ensamblar este producto en caso de haber bordes filosos.

@ Onemli - Bu liriiniin (iretimi sirasinda her tiirlii nlem alinmis olmasina ragmen, montaj sirasinda keskin kenarlara kars dikkatli
olunmalidir.
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[11]x 2 Votre produit
Twaoj produkt
@ ﬂllm Bawa npoaykums
e Su producto 1

Uriiniiniiz
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1. Cooking grill

2. Body

* Fuel maximum amount to be used:
Total 1 kg.

1. Grille de cuisson
2. Corps

* Quantité maximale de combustible
utilisable : 1 kg au total.

1. Grill do gotowania
2. Korpus
* Maksymalna ilo$¢ opatu do uzycia: tgcznie 1 kilogramy.

1. PelwueTka ans rotoBku

2. Kopniyc

* MakcumarnbHoe ncnosnb3oBaHve Tonnmea: Beero 1 kr.
1. Parrilla

2. Cuerpo

* Cantidad maxima de combustible que se puede
utilizar: un total de 1 kg.

1. Pigsirme i1zgarasi
2. Gévde
[11] [18] [14] * Kullanilacak maksimum yakit miktari: Toplam 1 kg.
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Getting started... o

Pour bien commencer... o

Pierwsze kroki... o

Empezando...... o

Baslarken... °

Things to check before you start

Points a controler avant de commencer

Do sprawdzenia przed uzyciem

Yto HY>KHO npoBepuTb nepea Ha4yarniomMm

Please dispose all plastic bags carefully and keep it away from
children.

Please read “Safety” section of this instruction booklet on Barbecue
Safety prior to using your charcoal barbecue.

Check the part and make sure you have all of the parts listed. If
not, contact your local B&Q store who will be able to help you.

Take a few moments to familiarize yourself with the contents &
before starting check all holes are clear of any paint residue.

KRR K

When you are ready to start, make sure that you have plenty of
space and a clean dry area for assembly.

Important - Whilst every care is taken in the manufacture of

this product, care must be taken during assembly in case sharp
edges are present.

Lighting procedures

vt

v
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Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les enfants. Afin
d'éviter tout risque de suffocation, ne laissez pas ce sac a la portée
des enfants.

Veuillez lire attentivement les instructions de sécurité avant
d'utiliser votre produit.

Assurez-vous que toutes les pieces répertoriées ci-avant sont
présentes.

Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication de ce

produit, manipulez-le avec précaution car certaines arétes
peuvent étre coupantes.

Procédure d’allumage

|z Set the barbecue up in a suitable position, on a level surface away
from areas likely to catch fire. The base of the grill will get hot so
ensure it stands on a suitable surface.

|z Line the charcoal fuel compartment and ash tray/collector with
aluminium foil. This will protect the tray, help better reflect heat, and
make cleaning easier when barbecuing is finished.

[z This barbecue is designed for charcoal use only. We recommend
using charcoal briquettes. Use only enough briquettes to cover the
bottom of the charcoal tray/grate or fuel compartment in a single
layer. Do not overload the charcoal tray/grate.

|z * Fuel maximum amount to be used: refer to the last assembly
diagram.

|z When placing charcoal, never allow charcoal to be closer than 5cm
to the surrounding sides of the barbecue body.

Using Solid starter

@
@
®
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Using Liquid Starter (EN1860-3 compliant only)

@

Place three or four lighting blocks in the centre of the bottom
bowl.

Place pieces of charcoal around each block in a pyramid
formation.

Light blocks with a match or taper. Spread charcoal in a
uniform layer, so that each lump is just touching.

When the charcoal is ashed over (grey coating of ash over
each lump) you are ready to begin cooking.

Position charcoal, pour liquid charcoal starter fluid onto
charcoal and wait 5-10 minutes so that starter is allowed to
penetrate into the charcoal.

Position the charcoal in the fuel compartment in a pyramid
formation light charcoal. Allow time for charcoal to become
well lit. Spread charcoal in a uniform layer, so that each lump
is just touching.

Spread charcoal in a uniform layer, so that each lump is just
touching.

When the charcoal is ashed over (grey coating of ash over
each lump) you are ready to begin cooking.

@
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WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or relighting!

Use only firelighters complying to EN 1860-3!

E When burning is established spread the fuel out evenly.

[z (For models with adjustible charcoal grate) Rotate the grate height
knob to adjust and set the charcoal height as desired for cooking.

|z Use the tool bar provided to open and close the vent on the hood
(if present).

Warning: The charcoal will be very hot so take suitable

precautions.

|z Never touch metal parts which may be hot.
|z Do not begin cooking until charcoal has an ashed-over coat.

E Do not attempt to cook whilst charcoal is flaming.

Before each cooking session

|z To prevent foods from sticking to the cooking grill, please use a
long handled brush to apply a light coat of cooking or vegetable oil
before each barbecuing session.

E Fill the charcoal fuel compartment with charcoal, light the charcoal
and allow the charcoal to become red-hot. It is recommended to
wait for at least 30 minutes before cooking. Once the charcoal has
turn ash grey it is now ready to be used for cooking.
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Installez le barbecue sur un support horizontal stable éloigné de
toute zone inflammable. Le barbecue va devenir trés chaud ; aussi
assurez-vous qu'il est placé sur une surface adaptée.

Recouvrez le fond de la cuve et le cendrier/récupérateur de
cendres d'une feuille d'aluminium : cela protegera la cuve,
améliorera la réflexion de la chaleur et facilitera le nettoyage apres
usage.

Ce barbecue ne doit étre utilisé qu’avec du charbon. Nous vous
recommandons d’utiliser des briquettes de charbon.

Ne versez qu’une fine couche de briquettes, juste assez pour
recouvrir le fond de la cuve ou la grille a charbon le cas échéant.
Evitez de surcharger le plateau ou la grille & charbon.

* Quantité maximale de combustible utilisable : reportez-vous au
dernier schéma assemblé.

ATTENTION : n'utilisez que du charbon de bois conforme a la
norme EN 1860-2.

ATTENTION : lorsque vous disposez le charbon, veillez a ce
qu’aucun morceau ne soit a moins de 5 cm des parois extérieures
du barbecue.

Utilisation de cubes allume-feu

v
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Prosze doktadnie usunaé wszystkie plastikowe torby i trzymac je z
dala od dzieci.

Prosze przeczyta¢ sekcje "Bezpieczenstwo" niniejszej instrukcji
obstugi przed uzyciem grilla weglowego.

Sprawdz zawarto$¢ opakowania i upewnij sie, ze posiadasz
wszystkie czesci. W przeciwnym wypadku skontaktuj sie z
lokalnym sklepem Castorama, w ktérym bedziesz mogt uzyskacé
pomoc.

Poswiec kilka chwil na zapoznanie sie z produktem. Przed
rozpoczeciem uzytkowania, sprawdz czy otwory nie sg zabrudzone
resztkami farby.

Kiedy jestes$ gotowy do rozpoczecia montazu, sprawdz czy w
miejscu montazu zapewniona jest wystarczajaca ilos¢ wolnego i
czystego miejsca.

Wazne - Pomimo wszelkich staran zachowanych podczas
produkcji niniejszego produktu, zachowaj ostroznos¢ podczas

montazu, ze wzgledu na mozliwe wystepowanie ostrych
krawedzi.

Procedury dotyczace rozpalania

v
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YTnnuaunpyinte nnacTUKoBbIE NaKeTbl akKkypaTHO 1 bepernte nx ot
nerten.

MpoytuTte pasgen «besonacHOCTb» B 3TOM pyKOBOACTBE MO
©6esonacHocTy 6apbekto nepes NCnonb3o0BaHMEM YrOfIbHOTO
Gapbekto.

[MpoBepbTe feTanu 1 NpoBepLTe HaNMYne Bcex aetanen no
cnucky. Ecnn yero-to He xBaTaeT, 06paTuUTeCb B MECTHbIV MarasuH
Castorama, rge Bam NOMOryT.

Yaenute HECKOMbKO MWHYT O3HakKOMIEeHUo C CoaepKUMbIM, a
nepen Ha4varnom npoeepbTe, BCE NI OTBEPCTUSA OYULLEHbI OT
OCTaTKOB Kpacku.

Korga Bbl GyaeTe rotoBbl k 3anycky, y6eautechb B TOM, YTO y Bac
[0CTaTO4HO MECTa U eCTb YUCTOE CYXOe MECTO Af1st COOPKM.

BaxHo - B T0 Bpems kak npu U3rotoBneHnn NpeanpuHUmMaroTcs
BCe Mepbl 6e30MacHOCTM, BO BpeMSt COOPKM Takke HY>XHO BbITb

aKKypaTHbIM, €CIU ECTb OCTpPbIE YITbl.

Mpoueaypa 3axuraHums

Comprobaciones que hay que hacer antes
de empezar

Calistirmadan dnce kontrol etmeniz
gerekenler

@ Placez trois ou quatre blocs d'allumage au centre.

O]
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Disposez ensuite des morceaux de charbon en pyramide
autour de chaque bloc d'allumage.

Enflammez enfin les blocs d'allumage a l'aide d'une allumette
ou d'une tige allume-feu.

Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est
enduit d'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer
a cuisiner.

Utilisation de liquide d’allumage (conformes a la
norme EN1860-3 uniquement)

%
v
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Etalez le charbon de bois, versez le liquide d’allumage sur le
charbon et attendez 5 a 10 minutes que le liquide pénétre dans
le charbon.

@
@

Disposez ensuite le charbon en une pyramide et allumez-le.
Attendez que le charbon soit bien embrasé.

Répandez le charbon en une couche uniforme.
Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est

enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer
a cuisiner.

@

Quand la combustion est bien établie, étalez uniformément le
charbon.

(Pour les modeles équipés d'une grille de charbon réglable)
Tournez la molette de réglage de la hateur de la grille pour placer
le charbon a la hauteur désirée de cuisson.

Aidez-vous de la tige fournie pour ouvrir ou fermer |'aération sur le
couvercle (le cas échéant).

Avertissement : Le barbecue va devenir trés chaud, veillez a

prendre toutes les précautions nécessaires.

Ne touchez aucune partie métallique pour éviter de vous brdler.

Avant toute cuisson

Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n'attachent
a la grille de cuisson, utilisez une brosse a long manche pour
appliquer un léger film d'huile végétale ou de cuisson.

vt
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Umies¢ grill w odpowiednim miejscu, na rownej powierzchni i z
dala od fatwopalnych miejsc. Podstawa grilla nagrzewa sie do
bardzo wysokich temperatur, dlatego upewnij sie, ze grill znajduje
sie w odpowiednim, niepalnym miejscu.

Wyt6z pojemnik na wegiel drzewny i tace na popiot aluminiowag
folig. Zabezpiecza to tace przed uszkodzeniami, pozwala na
lepsze reflektowanie ciepta i utatwia czyszczenie po zakonczeniu
grillowania.

Niniejszy grill jest przeznaczony wytgcznie do uzycia z
wykorzystaniem wegla drzewnego. Zalecamy uzywanie brykietu z
wegla drzewnego. Uzywaj wytgcznie wystarczajace;j ilosci brykietu
do zakrycia spodu tacy/kratki na wegiel lub natéz jedng warstwe na
pojemniku na opat. Nie przepetniaj tacy/kratki na wegiel.

* Maksymalna ilo$¢ opatu do uzycia: tgcznie patrz ostatnio
zamontowany diagram.

Podczas umieszczania wegla drzewnego, nigdy nie umieszczaj go
blizej niz 5 cm od obudowy grilla.

Rozpatka stata

UmiesSc trzy lub cztery kawatki rozpatki na srodkowej czesci
spodu miski.

@
@
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Roztéz wegiel drzewny dookota kazdego kawatka rozpatki w
ufozeniu przypominajgcym piramide.

Podpalaj rozpatke zapatkami lub $wieczka.
Gdy tylko na weglu pojawi sie warstwa popiotu (szara

warstwa popiotu na kazdej bryle), wéwczas mozna rozpoczgc
przygotowywanie pozywienia.

Rozpatki ptynne (wytacznie zgodne z norma
EN1860-3)

v
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Umiesc¢ wegiel, wlej rozpatke na wegiel i poczekaj 5-10 minut,
tak aby rozpatka przedostata sie do wegla drzewnego.

@

Rozmies¢ wegiel drzewny w pojemniku na wegiel w utozeniu
przypominajgcym piramide. Poczekaj, az wegiel zacznie sig
palic.

Rozmies¢ wegiel w taki sposéb, aby stanowit on jednolitg

warstwe, tak aby kazda bryta dotykata sie wzajemnie.

Gdy tylko na weglu pojawi sie warstwa popiotu (szara
warstwa popiotu na kazdej bryle), wéwczas mozna rozpoczg¢
przygotowywanie pozywienia.

@
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UWAGA! Nie uzywac¢ spirytusu ani benzyny do rozpalania

oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu! Uzywa¢ wytgcznie
podpatek zgodnych z EN 1860-3.

Rozmies¢ wegiel drzewny rownomiernie podczas jego spalania.

(Dotyczy modeli z regulowanym rusztem na wegiel drzewny)
Przekre¢ pokretto regulacji rusztu, aby wyregulowac i ustawi¢
pozadang wysokos¢ na jakim znajduje sie wegiel drzewny podczas
przygotowywania pozywienia.

Uzyj dostarczonego preta do otwierania i zamykania otworu
wentylacyjnego na wierzchniej czesci grilla (jesli wystepuje).

wysokich temperatur, dlatego zachowaj szczegdlng ostroznosc.

!} Ostrzezenie: Wegiel drzewny nagrzewa sie do bardzo

Kl K

Nigdy nie dotykaj metalowych czesci, poniewaz mogg by¢ one
bardzo gorace.

Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie pokryty
warstwg popiotu.

Nie przygotowuj pozywienia gdy podczas palenia si¢ wegla
wystepujg ptomienie.

v

v

<l

YcTaHoBuTe Bapbekto B NpaBuIibHOE MOMOXEHVE HA POBHOM
NOBEPXHOCTW BAANW OT NIerkoBoCniaMeHsieMbIX 30H. OcHoBaHue
rpUns HarpeeTcs, NOSTOMY YCTAHOBWTE €ro Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
NMOBEPXHOCTb.

[lns oTceka Ansi yronbHOro TONMuBa v 30MbHKKa/30McOopHMKa
MCrnonb3ynTe antoMmHneByto gonbry. OHa 3aWwnTuT Noaa0H,
MOMOXET Jyulle OTpaxaTb TEMSo U 0BrnerynT YncTky nocne
3aBepLUEHNS NpUroTosreHust 6apbekio.

Bapbekio npegHa3Ha4YeHo TOMbLKO ANS UCMOMNb30BaHNS C YrieMm.

Mbl pekomeHayem Ucnonb3oBaThb YrofbHble 6pukeTbl. Micnonbayinte
He Bornblue GPUKETOB, YEM HYXHO ANS NOKPbLITUS AHA YronbHOro
noAAoHa/peLleTkn unv oTceka Ans Tonnmea ogHUM croem. He
neperpyxawTe yrofnbHbivi NOAA0H/peLLETKy.

* MakcumarnbsHoe MCronb30BaHne TOMMMBa: CM. NMOCTEAHIO0
CBOAHYIO AnarpaMmmy

Mpn nomeLleHun yrnsi cneamte 3a Tem, 4Tobbl OH Bbin He Bnvxe
5 CM K OKpyXalLLMM cTopoHam Gapbekto.

TBep,El,bIe BoOCMnJIaMeHuTenu

v
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Por favor, tenga cuidado al desechar las bolsas de plastico y
manténgalas alejadas de los nifios.

Por favor, lea la seccion "Seguridad" de este cuaderno de
instrucciones sobre Seguridad de la Barbacoa antes de utilizar su
barbacoa de carbon.

Compruebe las partes y asegurese de que cuenta con todas las
enumeradas. Si no, pongase en contacto con el establecimiento
Brico Dep6t mas cercano, donde le ayudaran.

Toémese un rato para familiarizarse con los componentes y antes
de empezar, compruebe que ningun agujero conserva restos de
pintura.

Cuando esté preparado para comenzar, asegurese de que tiene
mucho espacio y una zona limpia y seca para el montaje.

Importante - Aunque se tiene todo el cuidado posible durante
la fabricacion del producto, debe permanecer alerta durante el

montaje por si hay bordes afilados.

Procedimiento para el encendido

v
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Lutfen, tim plastik torbalar dikkatli sekilde atin ve gocuklardan
uzak tutun.

Lutfen, kdmurli barbekiinlizi kullanmadan énce bu kullanim
kitapgigindaki Barbeki Guvenligine iliskin "Guvenlik" béliminu
okuyun.

Pargayi kontrol edin ve listelenmis pargalarin hepsinin elinizde
oldugundan emin olun. Eger yoksa, size yardimci olabilecek yerel
Kogtas magazaniza bagvurun.

igindekiler kismi hakkinda bilgi edinmek igin birkag dakikanizi
ayirin ve calistirmadan 6nce tim deliklerin herhangi bir boya
kalintisi icerip icermedigini kontrol edin.

Calistirmaya hazir oldugunuzda, bol miktarda temiz hava ve
montaj icin temiz kuru bir alan temin edin.

Onemli - Bu {rliniin Gretimi sirasinda her tiirlii 6zen gdsterilmis
olsa da, keskin kenarlar ihtimaline karsi montaj sirasinda
dikkatli olunmalidir.

Tutusturma islemleri

[MomecTuTe Tpn MK YeTbipe BOCNIaMeHsitoLLmxcs brioka B
LIEHTP HDKHEN YaLun.

O]
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MomecTtute KYCO4KM YIIia BOKPYT KaXXO4oro ropsiwiero 6noka B
Buae nmpamuibl.

3axruTe 6roku CNnYKoW Unu NyYnHOM.

Korga yronb nokpoeTcs 305101 (cepoe NokpbITUe 30rbl Ha
KaXKOOM KYCKe), MOXXHO MPUCTYNaTh K MPUIrOTOBMEHWIO.

Xupkue BocnnaMeHUTENM (TONbKO
cooTBeTcTBYOWMe ctaHaapty EN1860-3)

MomecTuTe yronb, HanenTe XUAKUIA BOCNIaMEHUTESNb Ha Yromnb
1 nogoxaute 5-10 MUHYT, 4TOBbI BOCMNaMeHUTESb BUTancs
B yrorb.

@

MNomecTtute yrosnb B OTCEK Aa TonnmMea B BUAe nupamMmuibl,
NoJ0XInTe yrosb. MopoxpauTte, noka Yyrosib pasropuTcsa.

Pacnpe,u,enme Yyrofib paBHOMEpPHbIM CIioemMm, 4TOObI yrmunen Ba
conpukacanucb.

Korpa Yyrosib NoKpoeTca 300m (cepoe NOKPbITUE 30J1bl Ha
KaXXaom KyCKe), MOXHO NpUCTyNnaTb K NPUroTOBMNEHUIO.
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3aXXUraHma nnm NoOBTOpPHOro 3axuranus! V]CI'IOJ'II:3yI7ITe TOJTbKO

c BHUMAHMUE! He ncnonb3ayiite cnupt nnu 6eH3vH ans

v
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3axuratenbHble BELLECTBA, COOTBETCTBYIOLWME cTaHaapTy EN
1860-3.

[Mpu ropeHun paBHOMEPHO pacnpoCTpaHsiNTe TONNBO.

(Ons Mopenen ¢ perynyMpyemon yronbHoW peLueTkoin) NMosepHuTe
perynnpoBKy BbICOTbI peLleTkun, YToObl HACTPOUTb U YCTaHOBUTL
BbICOTY YIS, Kak 3Toro TpebyeT cnocob npuroToBneHus.

Mcnonk3yiiTe noctaBnsieMble UHCTPYMEHTbI A5 OTKPbITUSE
1 3aKpbITUSt BEHTUNSALMOHHOIO OTBEPCTUSA Ha KO3bIpbKe (Npu
Hanuunm).

I'Ipe,qynpe)lq:l,el-me: Yronb o4eHb HarpeBaeTcd, No3ToMy

cobniogante Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU.

Hukorga He kacanTecb MeTannmnMyeckmx YacTtemn, KOTOpble MOryT
HarpeBaTbCA.

He HaunHaliTe npuroToBneHne, Noka yrorib He NOKPOETCS 30M0M.

He nblTanTecb rotoBUTb, KOraa Yrosb eLie roput.

I'Iepep, KaxabiM CeaHCOM MNMpUroToBrieHuUsA

v
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YT06b! MPOAYKTHI HE MPUMMNAN K peLleTke, NCNonb3ynTe LETKY C
OMUHHOW PYYKO NS HAHECEHWS TOHKOTO CrOsi KYSIMHAPHOTO MUin
pacTMTENBHOrO Macna nepes KaxabiM CeaHCOM NMPUrOTOBIIEHUS!
bapbekto.

3anonHuTe oTcek Ans YyroflbHOro TOMMNMBA YrMeMm, 3axruTe

yronb 1 Aante emy packanutbcs fokpacHa. PekomeHayetcs
nogoxgaTte MuHuMyM 30 MMHYT [0 Hayana npurotoeneHus. Koraa
yrorb NOMEHSIET LIBET Ha MENenbHO-CEpPbIN, ro MOXHO Byaet
MCMonb30BaThb ANs NPUTrOTOBMEHWS.

v
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Prepare y coloque la barbacoa en una posicion adecuada, sobre
una superficie plana, alejada de zonas que puedan incendiarse.
La base de la parrilla se calentara, asi que asegurese de que
descansa sobre una superficie apropiada.

Forre el compartimento del carbon combustible y bandeja de
cenizas/recolector de cenizas con papel de aluminio. Protegera
la bandeja, ayudara a reflejar el calor mejor y facilitara la limpieza
cuando haya acabado de utilizar la barbacoa.

Esta barbacoa ha sido disefiada para carbon exclusivamente.
Recomendamos el uso de briquetas de carbén. Utilice las
briquetas necesarias para cubrir el fondo de la bandeja/rejilla del
carbén o el compartimento del combustible con una sola capa. No
sobrecargue la bandeja/rejilla del carbon.

*Cantidad méaxima de combustible que se puede utilizar: consultar
el ultimo diagrama montado.

Cuando coloque el carbén, nunca deje que esté situado a menos
de 5 cm del lateral que rodea al cuerpo de la barbacoa.

Encendedores sdlidos

Coloque tres o cuatro bloques encendedores en el centro del
receptaculo de abajo.
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Ponga trozos de carbén alrededor de cada uno de los bloques
formando una piramide.

Encienda los bloques con una cerilla o una vela.
Cuando el carbon coja ceniza (cuando los trozos estén

cubiertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para
empezar a cocinar.

Encendedores liquidos (que cumplan la EN 1860-3)

v
v

vt

Coloque el carboén en su sitio, vierta liquido encendedor de
carbén sobre el mismo y espere 5-10 minutos para que el
encendedor penetre.

@

Coloque el carbon en el compartimento del combustible
formando una piramide. Enciéndalo. Espere un poco a que
esté bien encendido.

Extienda el carbén en una capa uniforme de manera que los
trozos sélo se toquen.

Cuando el carbon coja ceniza (cuando los trozos estén
cubiertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para
empezar a cocinar.
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jATENCION! {No use alcohol o gasolina para encender

o avivar el fuego! Utilice unicamente los combustibles de
encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

Cuando el fuego haya prendido bien, extienda el combustible de
manera uniforme.

(Para modelos con rejilla regulable) Gire el regulador de la altura
de la rejilla para ajustar y determinar la altura deseada para
cocinar.

Utilice la barra herramienta suministrada para abrir y cerrar la
ventilacién de la cubierta (si la hubiese).

Advertencia: el carbén estard muy caliente, asi que tome las

precauciones pertinentes.

Nunca toque partes de metal que puedan estar calientes.

No empiece a cocinar hasta que el carbén tenga una capa de
ceniza.

No intente cocinar mientras el carbén esta en llamas.
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Barbekuyl uygun bir konumda, tutusma ihtimali olan alanlardan
uzakta duz bir ylizey Uzerine yerlestirin. Izgaranin tabani
I1sinacagindan, uygun bir ylizey tuzerinde durdugundan emin olun.

Komur yakit bolimini ve kil tablasi / kil toplayiciyr aliminyum
folyo ile kaplayin. Bu tepsiyi koruyacak, isinin daha iyi
yansitiimasina yardimci olacak ve barbek bittigi zaman temizligi
kolaylastiracaktir.

Bu barbeku, sadece mangal komduru ile kullaniimak Gzere
tasarlanmistir. Mangal kémuru briketleri kullanmanizi dneririz.
Sadece kdmiir tepsisi/izgarasinin tabanini veya yakit bélmesini
tek bir tabaka halinde kaplayacak kadar briket kullanin. Kémur
tepsisini/izgarasini asiri yiklemeyin.

* Kullanilacak maksimum yakit miktari: Son montaj diyagramina
bakin.

Koémuri yerlestirirken, kdmdrin barbekl gévdesinin etrafini
cevreleyen taraflara 5 cm.den daha yakin olmasina asla izin
vermeyin.

Kati Tutusturucu Kullanimi

Alt haznenin ortasinda Ug¢ veya dort tutusturma blogu
yerlestirin.

@
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Sivi Kémiir Tutusturucular

Her blogun etrafina piramit sekli biciminde kémdr parcalari
yerlestirin.

Bloklari bir kibrit veya uzun mum ile tutusturun.

Koémuriin Gzeri kile donustiginde (her yiginin tizerinde gri kil
tabakasi), pisirmeye baslamaya hazirsiniz demektir.

Koémdurl yerlestirin, kémdr tutusturucuyu kdmure dokin ve 5-10
dakika tutusturucunun kémdre nufliz etmesi igin bekleyin.

Yakit bélmesine kémuiru bir piramit sekli bigiminde yerlestirin.
Kémurd yakin. Kémurin iyice tutugsmasi igin biraz bekleyin.

Koémuri tek bigimli bir tabaka halinde yayin ki bdylece her bir
yigina temas etsin.
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Koémuriin Gzeri kile donustuginde (her yiginin tizerinde gri kil
tabakasi), pisirmeye baslamaya hazirsiniz demektir.

c DIKKAT! Tutusturma veya yeniden tutusturma igin ispirto veya

v
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benzin kullanmayin! Sadece barbeki kullanimina uygun kati ve
sivi yakitlari kullanin.

Yanma saglandiginda, yakiti esit sekilde dagitin.

(Ayarlanabilir kdmur 1zgarali modeller icin) Izgara yiikseklik
digmesini dondirerek kdmur yiksekligini pisirme icin istenen
yukseklige ayarlayin.

Basliktaki havalandirma deligini agmak ve kapamak icin verilen
alet gubugunu kullanin (varsa).

A Uyari: Kémir ¢ok sicak olacagindan, uygun tedbirleri aliniz.

I KK

Asla metal pargalara dokunmayin, c¢linku sicak olabilirler.

Koémdur Gzerinde bir kul tabakasi olusuncaya kadar pisirmeye
baslamayin.

Koémur alevlenirken pisirme islemine kalkismayin.
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Pour bien commencer... o

Getting started... o

Pierwsze kroki... o

Empezando...... o Baslarken... o

Flare-up control Controle des flambées

Przed kazdym przygotowywaniem Antes de cada sesidon de cocina

pozywienia

KoHTponb BcnbiwWeK niaMmeHu Her pisirme seansindan once

B Flare-ups occur when meat is barbecued and its fat and juices
fall upon the hot charcoal. Smoke helps give food its barbecued

flavour, but avoid excessive flare-up to prevent food being burned.

To control flare-ups, it is advisable to trim away excess fat from
meat and poultry before grilling.

directly onto the charcoal.

Always protect your hands when handling anything near the

B Flare-ups can be extinguished by applying baking soda or salt
cooking surface of the barbecue.

or fuel compartment, wait for the fire to go out. Do not pull out
the ash-collecting tray or douse charcoal tray/fuel compartment
with water.

c IMPORTANT - If a fat fire should occur in the ash tray/collector

Replenishing the charcoal

To replenish the charcoal during use, remove the food from the
grill.

With protected hands, use the grill-lifting tool provided to lift the
grill, the use of oven gloves or mitts is recommended.

|z Making sure oven gloves or mitts are used, lift the grill by the grill
handle.

Extingushing the barbecue

|z Les flambées sont provoquées par la graisse et le jus de viande
qui tombent sur les charbons brdlants lors de la cuisson. La fumée
qui en résulte contribue a donner de la saveur aux grillades. Il faut
cependant éviter des flambées excessives qui risquent de briler
les aliments.

Pour réduire les flambées, il est recommandé d'enlever les excés
de gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

Il est possible d'éteindre les flambées en saupoudrant directement
les charbons avec du bicarbonate de soude ou du sel.

SO U

Veillez a toujours protéger vos mains pour manipuler les objets
proches de la surface de cuisson du barbecue.

récupérateur de cendres ou dans la cuve, attendez I'extinction
des flammes. Ne les retirez pas. Ne les aspergez pas d’eau.

c IMPORTANT : si la graisse venait a s’enflammer dans le

Ajout de charbon

|z Aby unikng¢ przyklejania sie pozywienia do grilla, prosze przed
kazdym grillowaniem uzy¢ sztu¢ca z dtugim uchwytem w celu
natozenia niewielkiej warstwy oleju do smazenia lub oleju
roslinnego.

|z Napetnij pojemnik na wegiel weglem drzewnym, podpal wegiel
i poczekaj do jego rozzarzenia. Zalecane jest odczekanie co
najmniej 30 minut przed przygotowaniem pozywienia. Gdy tylko
wegiel drzewny zacznie sie zarzy¢, wowczas mozna rozpoczgé
przygotowywanie pozywienia.

Kontrola duzych ptomieni

|z Use sand to extinguish charcoal when you have finished cooking.

Ensure that the barbecue has cooled down completely before
removing charcoal ash.
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|z Pour rajouter du charbon en cours d'utilisation, retirez les aliments
de la grille.

|z Avec les mains protégées, soulevez la grille a I'aide de I'outil de
levage de grille prévu a cet effet. L'usage de gants ou moufles
ignifugés est recommandé.

|z En veillant a utiliser des gants de cuisine ou des maniques,
soulever le gril par sa poignée.

Extinction du barbecue

g Lorsque vous avez terminé la cuisson, éteignez les charbons a
I'aide de sable.

|z Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi avant de
déblayer les cendres.

|z Duze ptomienie wystepujg gdy mieso znajduje sie na grillu, a jego
tluszcz wycieka na gorgcy wegiel. Dym wplywa na lepszy smak
grillowanego pozywienia, lecz nalezy unika¢ zbyt duzych ptomieni
aby pozywienie nie ulegto spaleniu.

Aby zapobiec powstawaniu duzych ptomieni, zalecane jest
usuniecie nadmiaru ttuszczu z miesa przed grillowaniem.

N

Ptomienie mozna ugasi¢ poprzez posypanie wegla drzewnego
sody oczyszczonej lub soli.

<

Zawsze chron swoje dtonie podczas jakiejkolwiek pracy w poblizu
powierzchni grilla, na ktorej przygotowywane jest pozywienie.

<

WAZNE - Jesli thuszcz zacznie sie palié w tacy/pojemniku na
popidt lub w pojemniku na wegiel, wowczas poczekaj az ogien

zgasnie. Nie wyciggaj tacy lub pojemnika na popi6t oraz nie
zalewaj tacy/pojemnika na wegiel wodg.

Uzupetnianie wegla drzewnego

™
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BcnbIWwky nnamMeHn NponcxoasT Npu Xapke Msica, Koraa >Xup unm
COK rMonajaaeT Ha packasneHHbI yronb. [biM npugaeTt nuile 3anax
6apbekto, HO n3beravite Ype3mMepHbIX BCMbILLEK, YTOObI MPOAYKThI
He cropenu.

Ons KOHTPONA BCMNbILLEK peKOMeHOYEeTCA cpe3aTh U3NULLKKU Xupa C
MACa nepen npurotoerieHnem.

Bcnbiwky nnameHn MOXHO Noracutb HaHECEHNEM NULLEBOW COabl
nnmn conun HenocpeacTBeHHO Ha yrosb.

Bceraa 3awywaiite pyku npu pabote Bo3ne noBepxHOCTewn
bapbekto.

BAXHO — ecnu B 30/1bHUKE/30N10COOPHNKE UMM OTCEKE AN
TOMMMBA 3aropesncs Xup, NOAOXANUTE, NoKa OroHb MoracHeT. He

BbIHMMaNTe 30110CO0PHUK U HE 3anMBanTe YronbHbIA NOAL0H
WNK OTCEK ANs TOnnuBa BOAOWN.

HNoGaBneHue yrns

|z Para evitar que los alimentos se peguen a la parrilla donde se
cocinan, por favor, utilice una brocha de mango largo para aplicar
una ligera capa de aceite vegetal o de cocinar antes de cada
sesion de barbacoa.

|z Llene de carbdn el compartimento del combustible, préndalo y deje
que se ponga al rojo vivo. Recomendamos que espere al menos
30 minutos antes de ponerse a cocinar. Una vez que el carbén se
ha puesto gris ceniza, esta listo para cocinar.

Control de llamas repentinas
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YTo6bl 406aBUTL Yrofb BO BPEMS UCTIONb30BaHUSA, CHAMUTE MULLY
C rpuns.

3awmieHHbIMK pyKamuy noaHUMuUTe rpunb, UCMOMNb3y4a cneunarnbHO
npegHasHa4eHHble py4KU, pekoMeHayeTCca NCcnonb3oBaHne
KYXOHHbIX pyKaBuL, Ui Nep4aTok.

HapeHbTe KyxOHHbIE pyKaBuLbl U NOQHUMUTE TPUIb 33 PYUKY.

MaweHune 6apbekro

|z Aby uzupetni¢ wegiel drzewny podczas uzycia, zdejmij pozywienie
z grilla.

|z Majgc zabezpieczone rece, uzyj narzedzia do podnoszenia grilla
aby podnies¢ grill. Zalecane jest uzycie rekawicy kuchennej lub
rekawicy ochronne;j.

|z Aby podnies grill za uchwyt grilla, nalezy uzy¢ rekawic kuchennych
lub ochronnych.

Gaszenie grilla

|z Uzyj piasku do zagaszenia wegla po zakonczeniu grillowania.

|z Upewnij sie, ze grill catkowicie ostygt przed usunigciem popiotu.

%
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Mcnonb3ayiiTe necok, 4Tobbl noracuTe APEBECHbIN Yronb nocre
3aBEPLLEHUSI TOTOBKM.

Y6eomtech B TOM, 4TO 6ap6ekio NOMHOCTLIO OCTbIN Nepes
BbIHUMAHWEM YTONbHOW 3011bl.

|z Las llamas repentinas se producen cuando se hace carne en la
barbacoa y la grasa y jugos que desprende caen sobre el carb6n
caliente. El humo contribuye a que la comida tenga sabor a
barbacoa, pero evite excesivas llamas repentinas con el fin de que
los alimentos no se quemen.

Para controlar las llamas repentinas, le aconsejamos que limpie el
exceso de grasa de la carne antes de hacerla a la parrilla.

Puede apagar las llamas repentinas echando directamente
bicarbonato de soda o sal al carbon.

KKK

Proteja siempre sus manos al manejar algo cerca de la superficie
de la barbacoa donde se cocina.

IMPORTANTE - Si se produce un fuego por la grasa en
la bandeja/recolector de ceniza o en el compartimento del

combustible, espere a que el fuego se extinga. No saque la
bandeja/recolector de ceniza ni intente sofocarlo echando agua
en la bandeja del carbon/compartimento del combustible.

Reposicion del carbén

|z Para reponer carbon durante el uso, retire los alimentos de la
parrilla.

|z Con algun tipo de proteccién en las manos, utilice la herramienta
que viene con la parrilla para elevarla, recomendamos que utilice
guantes o manoplas de horno.

|z Asegurese de utilizar guantes para horno o manoplas y alce la
parrilla por el mango.

Apagado de la barbacoa

|z Utilice arena o un pulverizador de agua fino para apagar el carbén
cuando haya acabado de cocinar.

|z Asegurese de que la barbacoa se ha enfriado totalmente antes de
extraer la ceniza del carbon.
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Yiyeceklerin pisirme 1zgarasina yapismasini dnlemek amaciyla,
litfen, her barbekl seansindan énce ince bir tabaka pisirme veya
bitkisel yag uygulamak igin uzun kulplu bir firga kullanin.

Kémur yakit bélmesini kdmur ile doldurun, kémurt tutusturun ve
koémdurin akkor haline gelmesi icin bekleyin. Pisirmeden 6nce en az
30 dakika beklenmesi 6nerilmektedir. Kémdur kil grisine dondikten
sonra, artik pisirme islemi icin hazirsiniz demektir.

Parlama kontroli

vt
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Et barbekude pisirilirken parlamalar meydana gelir ve etin yagi ve
sulari sicak kémdriin tGzerine diuger. Duman, yiyeceklere barbeki
lezzetinin verilmesine yardimci olur, ancak yiyecegdin yanmasini
onlemek igin asiri parlamadan kaginiimalidir.

Parlamalari kontrol etmek icin, 1zgara 6ncesince kirmizi ve beyaz
etten fazla yagin kesilip atilmasi onerilir.

Parlamalar, kémurin Gzerine dogrudan kabartma tozu veya tuz
dokulerek séndurilebilir.

Barbekunln pisirme yuzeyi yakininda herhangi bir isle ugrasirken,
daima ellerinizi koruyun.

ONEMLI - Eger kiil tepsisi/toplayicisinda veya yakit bélmesinde
ciddi bir ates meydana gelirse, atesin sdnmesini bekleyin. Kl

toplama tepsisini gekmeyin veya kémdr tepsisi/yakit bolmesini
su ile 1slatmayin.

Komauriu yenilemek

v
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Kullanim sirasinda yeniden kémur doldurmak icin, yiyecegi
1zgaradan kaldirin.

Ellerinizi koruyarak, 1zgaray! kaldirmak icin verilen 1zgara kaldirma
aletini kullanin. Firin eldivenleri veya tek parmakli eldivenlerin
kullanimi 6nerilir.

Firin eldiveni taktiktan sonra 1zgaray! tutma kolundan tutarak
kaldirin.

Barbekiiyu sondiirmek

v
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Pisirme islemini bitirdiginizde mangal kdmurinu séndirmek igin
kum kullanin.

Kémur kilind ¢gikarmadan 6nce barbekiiniin tamamen
sondigiinden emin olun.
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The golden rules for care

© Q)

Les regles d’or pour I’entretien

@ Q)

Zasady konserwacji

Good and regular care can extend the life and maintain the
condition of your barbecue.

Never douse the barbecue with water when its surfaces are hot.

Ensure the barbecue and its components are sufficiently cool
before cleaning.

IMPORTANT - Please note that it is normal, when in use, that the
coated metal surfaces on the barbecue may discolour due to the

heat generated by the burning charcoal. The coating may appear
to smoulder / smoke and the surfaces darken, turning a chalky or
matt finish.
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At the beginning of the season

> Check to ensure all components are secure.

> Check and tighten all screws and bolts.

Before each use

> Check to ensure the cooking surfaces are clean & free from rust.

After each use

> To prolong the life of your barbecue grill do not leave it outside
unprotected, use a suitable barbecue cover when not in use.

Cooking surfaces (grill, warming rack, etc)

> Clean with hot, soapy water. To remove any food residue, use a
mild cream cleaner on a non-abrasive pad. Rinse well and dry
thoroughly. We do not recommend cleaning the cooking grill in a
dishwasher.

Ash collector (if present)

> After every use, check the charcoal fuel. Discard the ash, and
wash any remaining ash or fat from the tray/collector. Failure to
clean thoroughly may affect your cooking performance. Use the
tool provided to remove the collector as it may be hot.

Barbecue Body

@ Un entretien adéquat et régulier vous permettra de prolonger la vie
de votre barbecue et de le maintenir en bon état.

@ N'aspergez jamais le barbecue d'eau lorsque ses surfaces sont
chaudes.

@ Assurez-vous que le barbecue et ses composants ont
suffisamment refroidis avant de les nettoyer.

@ IMPORTANT : lors de I'utilisation du barbecue, il est normal que
les surfaces métalliques peintes se décolorent en raison de la
chaleur dégagée par les charbons ardents.

En début de saison

> Vérifiez que tous les composants sont bien fixés.

> Contrblez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

Avant chaque utilisation

> Vérifiez que les surfaces de cuisson sont propres et exemptes de
rouille.

Aprés chaque utilisation

> Regularly remove excess grease or fat from the barbecue body
with a soft plastic or wooden scraper. It is not necessary to remove
all the grease from the body. If you need to clean fully, use hot
soapy water and a cloth, or nylon-bristled brush only. Remove
chrome plated cooking grill before full cleaning.

Charcoal grate (if present)

> Apply a coat of vegetable oil on the surface

After 2 or 3 uses

> Check and tighten all screws and bolts.

At the end of the season

> In order to extend the life and maintain the condition of your
barbecue, we strongly recommend that the unit be covered when
left outside for any length of time, especially during the winter
months.

> Do not leave the barbecue exposed to outside weather conditions
or stored in damp, moist areas.

> Do not store flammable materials near this barbecue.

Wood care instructions (for wooden component, if
any)

> Pour prolonger la vie de votre barbecue, ne le laissez pas a
I'extérieur sans protection. Recouvrez le d’'une housse adaptée
lorsqu’il n’est pas utilisé.

Surfaces de cuisson

Wiasciwa i regularna konserwacja moze przedtuzy¢ okres
uzytkowania produktu i utrzymac¢ go w dobrym stanie.

Nigdy nie polewaj wodg gorgcego grilla.

Upewnij sie, ze grill i wszystkie jego czesci dostatecznie ostygty
przed jego czyszczeniem.

WAZNE - Prosze pamieta¢, ze normalnym zjawiskiem jest to, ze
wraz z uzywaniem grilla jego powierzchnia moze sie odbarwi¢ ze
wzgledu na generowane ciepto, co spowodowane jest spalajgcym
sie weglem drzewnym. Warstwa moze sie tli¢ / dymic¢, a
powierzchnia stanie sie przyciemniona i zmieni swoje wykonczenie
na wapienne lub matowe.
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Na poczatku sezonu grillowego

> Sprawdz aby upewni¢ sie, ze wszystkie czesci sg bezpiecznie
umiejscowione.

> Sprawdz i dokre¢ wszystkie Sruby.

Przed kazdym uzyciem

> Sprawdz aby upewnic¢ sie, ze powierzchnia do przygotowywania
pozywienia jest czysta i nie ma na niej rdzy.

Po kazdym uzyciu

> Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude
savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d’aliments,
utilisez un nettoyant doux sur une éponge non abrasive.
Rincez abondamment, puis séchez soigneusement. Nous vous
déconseillons de passer la grille de cuisson au lave-vaisselle.

Récupérateur de cendres (le cas échéant)

> Aprés chaque utilisation, jetez les cendres aprés vous étre assuré
qu’elles n’étaient plus incandescentes.

> Eliminez toute trace de cendre ou de graisse sur le récupérateur.
Attention, celui-ci peut étre chaud. Manipulez-le avec prudence.

> Un nettoyage insuffisant peut diminuer I'efficacité de la cuisson.

Corps du barbecue

> Enlevez régulierement I'excés d’huile ou de graisse du corps du
barbecue a 'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois. Il
n’est pas nécessaire d’enlever entierement la graisse.

> Avant de commencer a nettoyer votre barbecue complétement,
retirez la grille de cuisson chromée puis utilisez seulement de I'eau
chaude savonneuse avec un chiffon ou une brosse avec des poils
en nylon.

Grille a charbon (le cas échéant)

> Enduisez la surface d’un film d’huile végétale.

Toutes les 2 ou 3 utilisations

> Contrblez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

En fin de saison

> Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania grilla, nie pozostawiaj go na
zewnatrz bez zadnego zabezpieczenia. Uzyj odpowiedniego
pokrowca do zakrycia grilla podczas gdy nie jest uzywany.

Powierzchnie do przygotowywania pozywienia
(grill, ruszt, itp)

> Czys¢ gorgca i mydlang wodg. Aby usungé jakiekolwiek resztki
pozywienia, uzyj tagodnego mleczka czyszczgcego i ggbki z nie
szorujacg powierzchnig. Dokfadnie przemyj i wysusz. Nie zalecamy
czyszczenia rusztu w zmywarce.

Pojemnik na popiot (jesli jest)

> Po kazdym uzyciu sprawdz pojemnik na popiét. Opréznij popidt
i wyczys¢ jakiekolwiek pozostatosci popiotu lub tluszczu z
tacy/zbiornika. Niewtasciwe wyczyszczenie moze wptyng¢ na
efektywnos¢ dziatania grilla. Uzyj dotgczonych akcesoriow do
wyjmowania pojemnika, poniewaz moze on by¢ bardzo goracy.

Obudowa Grilla

> Regularnie usuwaj nadmiar ttuszczu z obudowy grilla za pomocg
migkkiej plastikiwoej lub drewnianej szpatutki. Zalecane jest
usuwanie tluszczu z obudowy. Jesli chcesz wyczysci¢ catg
obudowe, uzyj goracej mydlanej wody i szmatki lub szczotki
nylonowo-drucianej. Zdejmij chromowane czesci grilla przed
catkowitym czyszczeniem.

Kratka na wegiel (jesli jest)

> Nat6z warstwe oleju roslinnego na powierzchnie.

Po kazdych 2-3 uzyciach

> Apply a coat of suitable wood varnish with a clean cloth on all
wooden surfaces and let it completely dry out (this depends on the
type of finish and the surrounding conditions). Warning - DO NOT
leave cloths used for the finish as they are liable to spontaneous
combustion, i.e. self ignition without warning. Immediately after the
application, saturate all cloths used with water before dispose of
safely outside home.
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> Pendant les mois d’hiver, nous vous conseillons de protéger votre
barbecue avec une housse.

> Ne laissez pas le barbecue exposé aux intempéries ou entreposé
dans des endroits humides ou mouillés.

> Ne stockez pas d’objets inflammables a proximité du barbecue.

Instructions d’entretien du bois (pour les
composants en bois, le cas échéant)

> Sprawdz i dokre¢ wszystkie $ruby.

Na koncu sezonu grillowego

> A I'aide d’un chiffon propre, appliquez une couche de vernis a bois
adapté sur toutes les surfaces en bois. Laissez ensuite sécher
la surface traitée. La durée de séchage dépendra du type de
traitement bois choisi et des conditions environnantes.

> ATTENTION : Les tissus utilisés pour appliquer I'huile pour teck
sont enclins a la combustion spontanée (ils s’enflamment tout
seuls). Immédiatement aprés utilisation, veillez a imbiber d’eau
tous les tissus utilisés et jetez-les.

> Aby wydtuzy¢ okres uzytkowania grilla i utrzymac go w dobrym
stanie, zalecamy zakrycie grilla pokrowcem podczas pozostawienia
g0 na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza podczas okresu
zimowego.

> Nie pozostawiaj grilla narazonego na dziatanie zewnetrznych
warunkoéw atmosferycznych oraz nie przechowuj go w mokrych,
wilgotnych miejscach.

> Nie przetrzymuj materiatéw wybuchowych w poblizu grilla.

Instrukcje dotyczace konserwacji drewna(dotyczny
drewnianych komponentoéw, jesli wystepuja)

> Nat6z warstwe lakieru do drewna za pomocg czystej szmatki
na wszystkie powierzchnie drewniane i pozostaw je do
catkowitego wyschniecia (zalezy to od rodzaju wykonczenia
oraz warunkow otoczenia). Ostrzezenie - NIE pozostawiaj
szmatek wykorzystanych do natozenia lakieru, poniewaz sg one
podatne na samozapton, czyli samoistne zapalenie bez zadnego
ostrzezenia. Natychmiast po natozeniu lakieru, zamocz wszystkie
uzyte szmatki w wodzie przed zutylizowaniem ich poza domem.

® Q)

3onotble npasusna Aand noCTtoAHHOro
ncnosib3oBaHuA

[MpaBWmbHbIN 1 perynapHbIA YXO[4 MOXET YBENUYNUTL CPOK CIy>KObl
1 obecneunTb XopoLlee CoCTosiHME Baluero bapbekto

Hukorga He 3anuBaiTe Gap6ekio BoOo, Koraa ero noBepxHoCTb
elle ropsyas.

Mepen yncTtkon y6e,cw|Ter B TOM, 4TO 68p6€K}0 1 ero KOMMOHEHTbI
NOJTHOCTbIO OCTbISTA.

BAXHO — BronHe HopmanbHbIM SiBRsieTcs obecLBeyrBaHme
MOKPbITBIX METANNMYECKMUX NOBEPXHOCTEN Gapbekto npu
MCMNONb30BaHWK; 3TO MPOMCXOAUT U3-3a Tenna, BblAensiemMoro
ropsiLium yrnem. MNokpbITMe MOXET TNETb UMN AbIMUTLCS, a
NMOBEPXHOCTb MOXET TEMHETb, CTAHOBUTLCS M3BECTKOBOW UK
MaToBOW.

® 0 06

B Hayane ce3oHa 6apb6ekto

> I'IpOBepre HaeXXHOCTb BCEX KOMIMOHEHTOB.

> [NpoBepbTe 1 3adMKCMpyTe BCE BUHTbI U BONTbI.

MNMepeA kKaxabi UCNonb3oBaHUEM

> I'IpOBepre YUCTOTY N OTCYTCTBUE PXaBYUHbI HA NMOBEPXHOCTAX ANA
FOTOBKM.

NMocne Kaxaoro MCnonb3oBaHUSA

> YTto6bl NpoaAnuTb CPok cryx6bl rpuns anst 6apbekio, He
OCTaBMsANTe ero nog OTKPbITbIM HEGOM, MCMONb3YNTE CreLnansHyo
KpbILLKY, Koraa 6apbekio He ucrnonb3yeTcs.

NMoBepxHOCTU ANA rOTOBKU (rpunb, HarpeBatoLas
peweTka U T. A4.)

> YucTuTb ropsivert MblfibHOWM Bogon. YTobbl yaanuTe octaTku
NULLKM, NCNONb3YNTe MSATKUIA OYMLLaIOLWNIA KpEM Ha Heabpa3vBHOM
TammnoHe. XopoLlo NpOMOWTE Y TLUATENbHO BbITPUTE. Mbl HE
pEKOMEHAYEM MbITb FPUIb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUVHE.

30n0C60pPHUK (MpU HaNU4YuNn)
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Las reglas de oro para el cuidado

) Q)

Kullanirken altin kural

Una serie de buenos cuidados regulares pueden prolongar la vida
de su barbacoa y mantenerla en buenas condiciones.

Nunca apague la barbacoa con agua cuando sus superficies estén
calientes.

Asegurese de que la barbacoa y sus componentes estan lo
bastante frios antes de proceder a su limpieza.

IMPORTANTE- Por favor, tenga en cuenta que durante el uso es
normal que las superficies de metal recubiertas de la barbacoa se
decoloren a causa del calor que genera el carbon ardiendo. Puede
parecer que el recubrimiento se calienta mucho/echa humoy las
superficies se oscurecen, volviéndose el acabado mate o calcareo.

® e 06

Al principio de la temporada

> Compruebe que todos los componentes estan fijos y seguros.

> Compruebe y apriete todos los tornillos y pernos.

Antes de cada uso

> Compruebe que todas las superficies para cocinar estan limpias y
libres de oxido.

Después de cada uso

> [locne kaxaoro NCnonb30BaHNA NPOBEPANTE YronbHOE TOMMMBO.
YaanuTe 301y 1 NPOMOITE 305bHMK/3010CO0PHMK OT OCTaTKOB
300kl MK Xunpa. HegoctaToyHas o4MCTKa MOXET NOBMUATL
Ha XapakTepUCTUKW. UCMOMb3yWTe cneumnansHo npunaraeMmoe
npucnocobneHne ans BbIHUMaHWS ropsvero cbopHuka.

Kopnyc 6ap6ekio

> PerynsipHo ygansnte octaTkv xupa 13 kopryca 6apbekto
HEXEeCTKUM MNacTUKOBLIM UMK AepPeBAHHbIM CKpebkom. Het
HeobXoAMMOCTU yaansaTb BeCh Xup 13 koprnyca. Ecnu Bbl xoTuTe
NPOM3BECTM MOMHYIO OYUCTKY, UCMONb3YNATE FOPSYYI0 MbIfbHYHO
BOAY W TKaHb UM NPOCTO LLETKY C HEWNOHOBOW LLETUHON. BbIHbTE
XPOMMPOBAHHbIN FPUnb Nepes NoiHON O4YUCTKON.

YronbHas peweTka (Mpy Hanuynm)

> ﬂ]‘lﬂ NOBEPXHOCTU VICI'IOJ'Ib3yI7ITe NOKpbITUE UK pacTuTeribHoOe
Macrno.

MNMpu ucnonb3oBaHuM Kaxable 2 - 3 pa3

> Para prolongar la vida de su barbacoa no la deje fuera sin
proteccion, utilice una cubierta adecuada para ella cuando no la
use.

Superficies para cocinar (parrilla, parrilla de
calentamiento, etc).

> Limpiar con agua caliente jabonosa. Para eliminar cualquier
residuo de alimentos, utilice un limpiador suave y un pafio
no abrasivo. Enjuaguelo bien y séquelo completamente. Le
recomendamos que no lave la parrilla para cocinar en el
lavavajillas.

Recolector de ceniza (si hubiese)

> Después de cada uso, compruebe el carbon combustible. Deseche
la ceniza y quite con agua la que quede y la grasa de la bandeja/
del recolector.

Cuerpo de la barbacoa

> Quite el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con
regularidad, utilizando una espatula blanda de plastico o madera.
No hace falta quitar toda la grasa del cuerpo. Si tiene que limpiarlo
por completo, utilice sélo agua con jabdn y un trapo o cepillo de
nylon. Extraiga la parrilla cromada para cocinar antes de proceder
a una limpieza completa.

Rejilla del carbon (si la hubiese)

> Aplique una capa de aceite vegetal en la superficie.

Después de 2 o0 3 usos

> Compruebe y apriete todos los tornillos y pernos.

Al final de la temporada

> [NpoBepbTe 1 3ahMKCUPYITE BCE BUHTbI U BONTbI.

B kOHUe ce30Ha 6apb6ekto

> YT06bI NPOASINTL CPOK CYXObI M NoAAepX1BaTh XopoLlee
cocTosiHue 6ap6ekto, Mbl HACTOSITENBHO PEKOMEHAYEM HaKpbIBaTb
€ro Kaxablii pas, Kora OH OCTaeTCs Ha OTKPbITOM BO3ayXe,
0COBGEHHO 3MMOIA.

> He octaBnsnte 6apbekto Ha ynvue npu Nioxmx NorogHbIX
YCIIOBWSIX, @ TakKe He XpaHUTe ero BO BMaXKHOM MecTe.

> He xpaHuTe nerkosocnnameHsemble Matepuansl Bosrne 6apbexio.

UHcTpyKumm no yxoay 3a ApeBecuHom (ansa
OepeBsiHHbIX KOMMOHEHTOB, €CIi1 TaKOBble UMEKTCS)

> [py NOMOLLM YUCTOW TKaHW HaHEeCUTe CroW COOTBETCTBYHOLLETO
naka ansi oepeBa Ha fiepeBsiHHblE MOBEPXHOCTU M falnTe
NaKy NOMHOCTbIO0 BICOXHYTb (3TO 3aBUCUT OT TWMa NOKPbITUS
1 oKpy>atoLent cpeabl). BHMmaHue - HE octaBnsinte TkaHb,
KOTOpast MCnornb3oBanachk 4111 MOKPbITUSI, Tak Kak OHa MOXeT
CaMonpou3BOSIbHO BOCNIaMeHUTbesl. Cpasy nocre HaHeceHUst
nponuTaiTe BCIO NCNONb30BaBLLYHOCS TKaHb BOAOW nepes
yTunusauuen 3a npegenamm goma.

> Para prolongar la vida de su barbacoa y mantenerla en buenas
condiciones le recomendamos encarecidamente que la cubra
cuando la deje fuera el tiempo que sea, sobre todo durante los
meses de invierno.

> No exponga la barbacoa a las condiciones climaticas del exterior
ni la guarde en zonas hiumedas o mojadas.

> No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.

Instrucciones para el cuidado de la madera (para
partes de madera, si hubiera alguna)

@ lyi ve diizenli bakim, barbekiiniiziin émriinii uzatip calisma
kosulunu koruyabilir.

Yuzeyleri sicakken barbekiniin Gzerine asla su dokmeyin.

Temizlemeden 6nce barbekl ve bilesenlerinin yeterince
sogudugundan emin olun.

ONEMLI - Liitfen unutmayiniz ki, kullanim halindeyken,
barbekiinln tzerindeki kaplama metal ylzeylerin yanan kémurin
olusturdugu 1s1 nedeniyle renginin bozulmasi normaldir. Kaplama
yanmis / is olmus gibi ve ylzeyler, kiregli ya da mat bitisli bir hale
donerek koyulasmis gibi goriinebilir.

® OO

Barbekii sezonu baslarken

> Tum bilesenlerin emniyetli olup olmadigini igin kontrol edin.

> TUm vida ve civatalari kontrol edin ve sikilayin.

Her kullanimdan once

> Pisirme yuzeylerinin temiz ve paslanmamis olup olmadigini kontrol
edin.

Her kullanimdan sonra

> Barbeki 1zgaranizin dmriinii uzatmak igin, disarida korumasiz
birakmayin, kullanmadidiniz zamanlarda uygun bir barbekl ortusu
kullanin.

Pigirme yuzeyleri (1zgara, 1sitma rafi, vb.)

> Sicak, sabunlu su ile temizleyin. Yiyecek kalintilarini temizlemek
icin, asindirmayan bir bez lzerine surilmis hafif kremli bir
temizleyici kullanin.lyice durulayin ve iyice kurutun. Pigirme
1zgarasinin bulasik makinesinde temizlenmesi 6nerilmez.

Kil toplayici (Mevcutsa)

> Her kullanimdan sonra, kémur yakitini kontrol edin. Kili
bosaltin ve tepsi/toplayicida kalan her tur kil veya yagi yikayin.
Derinlemesine temizlememek, pisirme performansini etkileyebilir.
Toplayiciyi gikarmak igin verilen aleti kullanin, ¢linkl sicak olabilir.

Barbekii Govdesi

> Barbeki gévdesinden yumusak bir plastik veya tahta spatula
ile fazla yag veya hayvansal yaglari diizenli olarak temizleyin.
Govdeden tum yagi gikarmak gerekli degildir. E§er tamamen
temizlemeniz gerekirse, sicak sabunlu su ve bir bez ya da sadece
naylon killi bir firga kullanin. Tam temizlik 6ncesinde, krom kapli
pisirme 1zgarasini ¢ikarin.

Komiir Izgarasi (Mevcutsa)

> Yuzeye bir tabaka bitkisel yag surin.

Her 2 veya 3 kullanimda

> Tum vida ve civatalari kontrol edin ve sikin.

Barbekii sezonu biterken

> Aplique una capa de barniz para madera con un trapo limpio sobre
todas las superficies de madera y deje que se seque del todo (esto
depende del tipo de acabado y de las condiciones ambientales).
Advertencia - NO se deje los trapos que ha usado para el
acabado, ya que pueden arder de manera espontanea, es decir,
pueden autoencenderse sin aviso. Inmediatamente después de la
aplicacion, empape en agua todos los que haya utilizado y luego
deséchelos de una manera segura fuera de casa.

> Barbekunizin émrind uzatmak ve galisma kosulunu korumak igin,
ne kadar sureyle olursa olsun,6zellikle de kis aylarinda, disarida
birakildiginda, tGzerine bir ortu 6rtllmesini siddetle tavsiye ederiz.

> Barbekiiyl kis hava kosullarina maruz kalacak sekilde birakmayin
veya nemli, rutubetli alanlarda muhafaza etmeyin.

> Bu barbekiiniin yakininda tutugabilen malzemeler muhafaza
etmeyin.

Ahsap bakim talimatlar (ahsap pargalar igin,
mevcutsa)

> TUm ahsap ylzeylere temiz bir bez yardimiyla bir kat uygun ahsap
cilasi uygulayin ve tamamen kurumasini bekleyin (kuruma, bitimin
tipine ve gevre kosullarina baghdir). Uyari - Bitim igin kullaniimis
bezleri yakininda birakmayin, ¢linkii bu bezler kendiliginden
yanmaya neden olabilir, 6rn., birden bire kendiliginden tutusma.
Uygulamadan hemen sonra, kullanilan tim bezleri evin disina
guvenle ¢cikarmadan 6nce suya doymus hale getirin.

9/24/15 3:10 PM



=)

Safety

Q)

© Q)

Sécurité
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Gilvenlik

> These instructions are for your safety. Please read

through them thoroughly before use and retain them for

future reference.

oy

> WARNING - Charcoal or gas barbecues give off
CARBON MONOXIDE when used, which is poisonous
and can kill. DO NOT use a barbecue indoors or either
in a tent, caravan or awning.

> WARNING — OUTDOOR USE ONLY, barbecues should

not be used in any enclosed space or inside/under a
gazebo or similar outdoor structures due to CARBON
MONOXIDE and FIRE HAZARDS.

> Use this barbecue only on a stable, flat plane.

> Always stand your barbecue on a firm surface away
from wooden fences or overhanging trees.

> Do not use within 1m of any flammable structure or
under any combustible surface.

> WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or

relighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!
> WARNING! This barbecue will become very hot, do not

move it during operation.
> DO NOT leave a lit barbecue unattended.
> WARNING! Keep children and pets away.
> Do not cook before the fuel has a coating of ash.

> The barbecue shall be heated up and the fuel kept red
hot for at least 30 mins prior to the first cooking on the
barbecue.

> Be careful when handling metal parts of a lit barbecue
as there are likely to become hot.

> Ensure that the barbecue has cooled down completely
before removing charcoal ash.

> Flare-ups can occur if hot fat drips onto lit charcoal.
Keep a fine water sprayer at hand to extinguish any
small flare-ups, otherwise use baking powder or salt to
extinguish.

> Use sand to extinguisher charcoal when you have
finished cooking.

> To prolong the life of your barbecue grill do not leave
it outside unprotected, use a suitable barbecue cover
when not in use.

> (For models with lid and air vent) Only use the tool bar
supplied to open or close the air vent lid.

> (For models incorporated with a side handle) The side
handle is used for moving the barbecue only. DO NOT
use or touch this handle when the barbecue is hot or in
use.

> Do not store flammable materials near this barbecue.
> Do not use aerosols near this barbecue.

> Modification of the barbecue may be dangerous, is not
permitted, and will nullify any warranty.

> Failure to follow the instructions in this manual could
result in serious injury or property damage.

> Do not use indoors!

Food Cooking Information

> Please read and follow this advice when cooking on
your grill.

> ALWAYS wash your hands before or after handling
uncooked meat and before eating.

> ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

> Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools

are clean and free of old food residues.

> DO NOT use the same utensils to handle cooked and
uncooked foods.

> Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

can cause food poisoning (e.g. bacteria strains
such as E.coli).

c CAUTION - eating raw or under cooked meat

> To reduce the risk of under cooked meat cut open to
ensure it is cooked all the way through internally.

CAUTION - if meat has been cooked sufficiently
A the meat juices should be clear in colour and

there should be no traces of pink/red juices or
meat colouring.

> Pre-cooking of larger meat of joints is recommended
before finally cooking on your barbecue.

> After cooking on your barbecue always clean the grill
cooking surfaces and utensils.
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> Ne pas utiliser dans des locaux fermés (exple :
caravane, tente, appartement...) Risque d’intoxication
au MONOXYDE DE CARBONE

> ATTENTION : UTILISATION A LEXTERIEUR
UNIQUEMENT, les barbecues ne doivent pas étre
utilisés dans des espaces fermés ou a l'intérieur de/
sous un belvédere, ni dans toutes structures extérieures
similaires en raison du dégagement de MONOXYDE DE
CARBONE et des RISQUES D’'INCENDIES.

> Attention ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout
autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue.”

> Attention ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas
le déplacer pendant son utilisation.

\%

NE JAMAIS laisser un barbecue allumé sans
surveillance.

> Attention ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

> Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une
couche de cendres recouvre le combustible.

> Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre
maintenu incandescent (ne plus produire de flammes)
pendant au moins 30 minutes avant d’effectuer la
premiére cuisson.

> (Pour les modéles équipés d’une poignée latérale)
La poignée latérale sur le chassis ne doit servir qu'a
déplacer le barbecue. NE JAMAIS utiliser ou toucher
cette poignée quand le barbecue est chaud ou en cours
d'utilisation.

> Ne pas utiliser d’aérosols a proximité du barbecue.

> Toute modification du barbecue peut étre dangereuse,
n’est pas autorisée et annulera la garantie.

> L'inobservation des instructions de ce manuel peut
entrainer de graves blessures ou dégats matériels.

> A monter soi-méme.

> Niniejsze instrukcje sg dla Twojego bezpieczenstwa.
Przeczytaj je doktadnie przed uzyciem i zachowaj je do
przysztego wgladu.

® ® &

> UWAGA - wegiel drzewny lub grill gazowy w trakcie
uzytkowania wydzielajg TLENEK WEGLA, ktory
jest trujgcy i moze zabi¢. NIE WOLNO uzywa¢ grilla
w pomieszczeniach ani w namiocie, przyczepie
kempingowej lub pod zadaszeniem.

> UWAGA - NALEZY UZYWAC WYLACZNIE NA
ZEWNATRZ, nie wolno uzywa¢ grilla w zadnych
zamknietych pomieszczeniach lub w/pod altankg lub
podobnych strukturach zewnetrznych ze wzgledu na
TLENEK WEGLA i RYZYKO POZARU.

> Uzywaj niniejszego grilla wytgcznie na trwatej i rownej
powierzchni.

> Zawsze umieszczaj grill na trwatej powierzchni, z dala
od drewnianych ptotéw lub zwisajgcych gatezi drzew.

> Nie uzywaj w odlegtosci mniejszej niz 1 m od
fatwopalnych przedmiotow lub pod jakimikolwiek
tatwopalnymi powierzchniami.

\%

UWAGA! Nie uzywac¢ spirytusu ani benzyny do
rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu!
Uzywac wylgcznie podpatek zgodnych z EN 1860-3.

\%

UWAGA! Niniejszy grill staje sie bardzo gorgcy podczas
uzycia! Nie przesuwaj go podczas gdy jest uzywany.

\%

NIE pozostawiaj rozpalonego grilla bez nadzoru.

OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od
grilla.

\%

\%

Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie
pokryty warstwg popiotu.

\%

Grill powinien byé podgrzewany a wegiel drzewny
by¢ rozzarzony przez co najmniej 30 minut przed
przygotowaniem pozywienia.

\

Badz ostrozny podczas trzymania metalowych czesci
rozpalonego grilla, poniewaz sg one bardzo gorgce.

\

Upewnij sie, ze grill catkowicie ostygt przed usunigciem
popiotu.

> Gdy goracy ttuszcz kapie na goracy wegiel drzewny,
moze dojs¢ do wytworzenia sie ptomienia. Miej pod
reka spryskiwacz z wodg aby zagasi¢ mate ptomienie,
w przeciwnym razie do gaszenia uzyj proszku do
pieczenia lub soli.

\%

Uzyj piasku lub spryskiwacza z wodg do zgaszenia
wegla po zakonczeniu grillowania.

> Aby wydtuzy¢ okres uzytkowania grilla, nie pozostawiaj
go na zewnatrz bez zadnego zabezpieczenia. Uzyj
odpowiedniego pokrowca do zakrycia grilla podczas gdy
nie jest uzywany.

\%

(Dotyczy modeli z pokrywg i otworem wentylacyjnym)
Uzywaj wytgcznie dostarczonego preta do otwierania i
zamykania otworu wentylacyjnego na wierzchniej czesci
grilla.

> (Dotyczy modeli z wbudowanym uchwytem bocznym)
Boczny uchwyt obudowy grilla stuzy wytacznie do
przenoszenia grilla. NIE dotykaj tego uchwytu gdy grill
jest goracy lub podczas gdy jest uzywany.

> Nie przetrzymuj materiatébw wybuchowych w poblizu
grilla.
> Nie uzywaj aerozoli w poblizu grilla.

> Wszelkie modyfikacje grilla mogg by¢ niebezpieczne
i dlatego sg one zakazane, dodatkowo mogg one
skutkowac utratg waznosci gwarancji.

> Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji moze
doprowadzi¢ do powaznego urazu i zniszczenia mienia.

> OTU MHCTPYKUMM NpeaHa3HaveHbl Ans Ballen
6e3onacHocTW. BHMMaTenbHO Ux npoyTuTe nepes
MCNONb30BaHNEM U COoXpaHuTe ans byayuiero
MCMNonb30BaHus.

X

BHUMAHME! lNMpu ncnonb3oBaHun yronbHOro Unm
rasoBoro Gapbekio Bulgenserca YIAPHbIV FA3,
KOTOPbI TOKCUYEH 1 MOXET NpUBecTy k cmeptu. HE
MCMONb3YNTE 6apbekio B NOMELLEHUM, nanatke,
[OMe Ha Korecax Unv nog HaBecoMm.

v
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BHUMAHUE! NCMOJIb3OBATL TOJIbKO

HA OTKPbITOM BO34YXE. Bap6ekto Henb3asi
MCNOSb30BaTh B 3aKPbITOM MPOCTPaHCTBE, Ha GarnkoHe,
B Gecenke v Apyrnx nogoGHbIX MecTax BCreacTaue
BblaeneHus YFAPHOIO FA3A n ONACHOCTU
BO3IMOPAHUA.

> lcnonb3ynte 6ap6ekto TOMNbKO Ha YCTONYUBOW, POBHOM
NMOBEPXHOCTH.

\%

Bcerga nomelyaite 6apbekto Ha TBepayto NoBEpXHOCTb
BAanu oT AepeBsiHHbIX 3a60POB VN HaBMCALLIMX
[epeBbLEB.

> He ucnonb3ynte Ha pacctosHumn 6nvke 1 metpa ot
nerkoBocnameHsieMbIX MaTeprarnos Uy roploYnx
NOBEPXHOCTEN.

\%

BHUMAHMUE! He ncnonb3ayiite cnupT nnu 6eH3vH ans
3a)nraHvs unu NoBTOPHOTO 3axuraHus! Micnonbayiite
TONbKO 3aXkuraTernbHble BeLLeCTBa, COOTBETCTBYOLLME
ctaHgapty EN 1860-3.

v

BHUMAHMUE! bap6ekio oyeHb HarpeBaeTcs. He
repemelLanTe ero BO BpeMsi MCMonb30BaHus!.

> HE ocTtaBnswTe ropsiliee 6apbekto 6e3 npucmotpa.

\%

BHUMAHME! He nognyckainTe geten 1 XXMBOTHbIX.

\%

He roToBbTe, NOKa TOMNMMBO HE NOKPOETCS 30510M.

> Bapb6ekto AOMKHO BbITb pa3orpeTo, a TOMNMBO AOMKHO
6bITb packaneHo JoKpacHa Ha NPOTSKEHUM MUHUMYM
30 MVHYT Nepen NepBOW rOTOBKOW Ha bapbekto.

\%

Bynbte ocTopoXHbl Npy obpalleHny ¢ MeTannm4yeckumm
yacTsimu ropsiiero 6apbekio, Tak Kak 9Tv 4acTu MoryT
OYeHb HarpeTbesi.

> Y6eamTecb B TOM, 4TO 6apbekto NONHOCTLIO OCThIN
nepes BbIHUIMaHWEM YronbHOW 30Mbl.

\

Ecnvn ropsunii )up kanaet Ha ropswuii ApeBecHbIN
yronb, TO MOXET BCMbIXHYTb Nnams. Ansa TylweHus
HebOomMbLLIOro NramMeHy AepXuTe nog pyKow
nynbBEpN3aTop C BOAOW; TaKKe MOXHO 1CMonb3oBaTb
neKapHbIi MOPOLLIOK WM COrb.

> Vcnonb3yiTe necok unu pasbpbi3rueatens BOAbl, YTOObI
noracuTb Yrofb Nnocrie OKOHYaHUsi MPUroTOBMNEHNS.

> Y1066l NpOANnUTL CPOK CNyX0bl rpunsa ansa 6apbekto,
He oCTaBnsaWiTe ero noj oTKpbITbIM HeBOM,
Mcnonb3ynTe cneumanbHyo KpbILKy, korga 6apbekio He
ncnonb3ayeTcs.

\%

(ns Mmogenen ¢ KpbILKOW Y BEHTUNSLMOHHBIM
oTBepcTMeM) Vicnonb3ayiite TONbKO NocTaBnseMble
VNHCTPYMEHTbI A5 OTKPbITUS U 3aKPbITUS KPbILLIKA
BEHTUISILMOHHOIO OTBEPCTUS.

\%

(Odns mopgenen co BCTPOEHHOWM GOKOBOW PyYKOW)
BokoBasi pyyka ncnornb3yercs TONbKo Ans
TpaHcnopTupoBku 6apbekto. HE ncnonbayinte n He
Kacaiitecb aTOMN py4yku, korga 6apbekto ropsivee nnm
ncnonb3ayeTcs.

> He xpaHuTe nerkoBocniiameHsiemMble maTepuarnsl Bosne
bapbekto.

> He ucnonb3ynte aspo3onv B6nm3m bapbekio.

> I3MeHeHne KOHCTpyKLun Gapbekto MoXeT BbITb
OMnacHOW, oHa 3anpelLleHa, v Bce rapaHTum 6yayT
aHHYNMPOBAaHbI.

> HecobntogeHne MHCTPYKUMIA B 3TOM PYKOBOLCTBE MOXET
NPUBECTU K CEPLE3HBIM TPaBMaM UM NMOBPEXAEHUIO
nMyllecTsa.

> Estas instrucciones son para su seguridad. Por favor,
|éalas por completo antes de utilizar el producto y
consérvelas para futura referencia.
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> ADVERTENCIA: Las barbacoas de carbon o gas
emiten MONOXIDO DE CARBONO cuando se utilizan,
lo que es venenoso y puede matar. NO utilice una
barbacoa en espacios interiores, ni en una tienda de
campafa o caravana, ni bajo un toldo

> ADVERTENCIA: SOLO PARA USO EN ESPACIOS
EXTERIORES, las barbacoas no deben utilizarse
en sitios cerrados ni debajo/dentro de un cenador o
estructura para exteriores similar, debido a la emision
de MONOXIDO DE CARBONO y al RIESGO DE
INCENDIOS.

> Utilice esta barbacoa soélo sobre un plano llano y
estable.

> Coloque siempre la barbacoa en una superficie firme
lejos de vallas de madera o arboles que cuelguen.

> No la utilice a menos de un metro de cualquier
estructura inflamable o bajo cualquier superficie
inflamable.

> jATENCION! |No use alcohol o gasolina para encender
o avivar el fuego! Utilice Unicamente los combustibles
de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

> JATENCION! jEsta barbacoa se calentara mucho, no la
mueva durante su utilizacion!

> NUNCA deje desatendida una barbacoa encendida.

> JATENCION! iNo deje la barbacoa al alcance de los
nifos y animales domésticos!

> Antes de comenzar a cocinar, verifique que el
combustible esta recubierto de cenizas.

> Hay que calentar la barbacoa y dejar el carburante al
rojo vivo por lo menos 30 minutos antes de empezar a
cocinar en la barbacoa.

> Tenga cuidado cuando toque las partes metalicas de
una barbacoa encendida porque es probable que se
calienten.

> Asegurese de que la barbacoa se ha enfriado
totalmente antes de extraer la ceniza del carbon.

> Pueden haber pequefas llamaradas en caso de
haya escurrimiento de grasa caliente hacia el cabén.
Mantenga cerca un rociador de agua en buen estado
para apagar cualquier llamarada pequena. De lo
contrario, utilice polvos de hornear o sal.

> Utilice arena o un pulverizador de agua fino para
apagar el carbon cuando haya acabado de cocinar.

> Para prolongar la vida de su barbacoa no la deje fuera
sin proteccion, utilice una cubierta adecuada para ella
mientras no la use.

> (Para modelos con cubierta y ventilacion) Utilice la
barra herramienta suministrada para abrir y cerrar la
cubierta de la ventilacion.

> (Para modelos que incorporan un asa lateral) El asa
lateral del cuerpo de la barbacoa sirve exclusivamente
para mover la barbacoa. NO utilice ni toque este asa
cuando la barbacoa esté caliente o en uso.

> No almacene materiales inflamables cerca de esta
barbacoa.

> No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

> Modificar la barbacoa puede ser peligroso, no esta
permitido y anulara esta garantia.

> El incumplimiento de las instrucciones de este manual
puede causar lesiones graves o dafios en la propiedad.

> iNo utilizar en locales cerrados!

> Bu talimatlar, sizin glvenliginiz icindir. Kullanmadan
once, lutfen hepsini iyice okuyun ve gelecekte
basvurmak agisindan bu talimatlari saklayin.

® ® &

UYARI — Kémdirlt veya gazli barbekuler kullanildiginda
zehirli ve 8liime yol agabilen KARBON MONOKSIT
yayarlar. Barbekuyu kapall mekanda, cadir, karavan
veya tente igcinde KULLANMAYIN.

UYARI — SADECE DIS MEKANDA KULLANIN,
barbekiiler KARBON MONOKSIT ve YANGIN
TEHLIKESI nedeniyle kapali alanlarda, gardak iginde/
altinda veya benzeri acik yapilarda kullaniimamalidir.

\%

\%

\%

Bu barbekiyu sadece sabit, diizgun bir ylizey tzerinde
kullanin.

\%

Barbekunulzu, daima, agag citler ve sarkan agaclardan
uzakta, sert bir ylizey izerinde tutun.

> Herhangi alevlenebilir bir yapinin 1 m dahilinde veya
herhangi tutusabilir bir ylizey altinda kullanmayin.

\%

DIKKAT! Tutusturma veya yeniden tutusturma igin
ispirto veya benzin kullanmayin! Sadece barbeki
kullanimina uygun ates yakicilar kullanin.

DIKKAT! Bu barbekii oldukga sicak hale gelecektir.
islem sirasinda hareket ettirmeyin.

Yanan bir barbeklyu basibos BIRAKMAYIN.

\%

\%

\%

UYARI! Cocuklardan ve evcil hayvanlardan uzak tutun.

> Yakitin Gzerinde bir kul tabakasi oluncaya kadar
pisirme iglemine baglamayin.

\%

Barbeku Uzerindeki ilk pisirme isleminden en az 30
dakika 6nce, barbeku isitiimali ve yakitin akkor haline
gelmesi beklenmelidir.

\%

Yanan bir barbeklniin metal parcalari ile ugrasirken
dikkatli olun, ¢linkli bu pargalarin sicak olma ihtimali
vardir.

\%

Kémur kilind gikarmadan énce barbekliniin tamamen
sogudugundan emin olun.

\

Yanmakta olan mangal kémUri tzerine sicak yag
damlarsa ani parlamalar olusabilir. Kiiglik parlamalari
sondirmek igin elinizde hassas bir su puskdrtict
bulundurun, aksi takdirde kabartma tozu ve tuz ile
séndurun.

\

Pisirme islemini bitirdiginizde kdmuirt sogutmak igin
kum veya ince su puskdurteci kullanin.

\%

Barbeku 1zgaranizin émrind uzatmak igin, korunmasiz
disarida birakmayin, kullanimda olmadigi zamanlarda
uygun bir barbeki ortisu kullanin.

> (Kapakli ve havalandirma delikli modeller igin)
Havalandirma kapagini agmak veya kapatmak igin
sadece verilen alet cubugunu kullanin.

\%

(Yan kulplu modeller igin) Yan kulp, sadece barbekuy
tasimak icin kullanilir. Barbeku sicakken veya kullanim
halindeyken bu kulpu KULLANMAYIN veya ona
DOKUNMAYIN.

> Bu barbekiiniin yakininda tutusabilir malzemeler
muhafaza etmeyin.

> Bu barbekiiniin yakininda aerosoller kullanmayin.

\%

Barbekunun tadil edilmesine tehlikeli olabileceginden
izin verilmez ve bdylesi tadilat, garantiyi gegersiz
kilacaktir.

\%

Bu el kitabindaki talimatlara uymamak, ciddi
yaralanmalar veya mal zararina neden olabilir.

> Bu Urtinlin baglanti veya montaji tliketiciye aittir.
Montaj hizmeti veya bu ad altinda alinan montaj bedeli
Urlnun satis bedeline dahil degildir.
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