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@ Installation @ Installation @ Instalacja

y 'I' @ Installation @ YcraHoBka ® Instalare
U @ Instalacion @ Instalagao @ Montaj

@ This appliance must be installed correctly by a qualified person, strictly following the
manufacturer’s instructions.

Warning: Danger of electric shock! The power supply must be cut off before the appliance is
installed completely.

Only a qualified person in compliance with the instructions provided can install the appliance. The
manufacturer declines all responsibility for improper installation, which may harm persons and
animals and cause damage.

Check the package and make sure you have all of the parts listed.
Decide on the appropriate location for your product.

This product contains glass please take care when fitting or handling to prevent personal injury or
damage to the product.

The specifications plate is available on this appliance. This plate displays all the necessary
identification information for ordering replacement parts.

If you sell the appliance, give it away, or leave it behind when you move house, make sure you
also pass on this manual so that the new owner can become familiar with the appliance and its

safety warnings.

@ Cet appareil doit étre correctement installé par une personne qualifiée, en suivant rigoureusement
les instructions du fabricant.

Avertissement : risque de choc électrique ! L’alimentation électrique doit étre coupée avant que
I'appareil ne soit installé complétement.

Seule une personne qualifiée, conformément aux instructions fournies, peut installer I'appareil. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas d’installation incorrecte susceptible de blesser des
personnes et des animaux et de provoquer des dommages.

Vérifier 'emballage et s’assurer qu’il contient toutes les piéces énumérées.
Décider de I'emplacement approprié pour votre produit.

Ce produit comporte du verre, rester prudent lors du montage ou de la manipulation pour éviter toute
blessure ou dommage du produit.

La plaque signalétique est disponible sur cet appareil. Cette plaque affiche toutes les informations
d’identification nécessaires pour commander des piéces de rechange.

Si vous vendez 'appareil, si vous le donnez, ou si vous le laissez lors de votre déménagement,
assurez-vous de transmettre ce manuel de fagcon a ce que le nouveau propriétaire puisse se
familiariser avec I'appareil et les avertissements de sécurité.

@ Niniejsze urzgdzenie musi zosta¢ prawidlowo zamontowane przez wykwalifikowang osobe, scisle
przestrzegajgcy instrukcji producenta.

Ostrzezenie: Ryzyko porazenia prgdem! Zasilanie musi by¢ odciete do momentu zakonczenia
montazu urzadzenia.

Urzgdzenie moze zamontowac¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba, postepujgc zgodnie z dostarczong
instrukcjg. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprawidtowy montaz, ktory moze
spowodowac obrazenia u ludzi i zwierzat oraz uszkodzenia mienia.

Sprawdzi¢ zawartos¢ opakowania i upewnic sie, ze zawiera czesci wymienione w specyfikacji.
Wybra¢ odpowiednie miejsce montazu produktu.



Ten produkt zawiera szkto; podczas montazu i obstugi zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ obrazen
ciata lub uszkodzen mienia.

Na tym urzgdzeniu znajduje sie tabliczka znamionowa. Tabliczka przedstawia wszystkie informacje
dotyczgce specyfikacji potrzebne do zamdwienia czesci zamiennych.

W przypadku sprzedazy urzgdzenia lub przeprowadzki nalezy odda¢ tabliczke lub pozostawi¢ jg na
swoim miejscu. Nalezy rowniez przekazac niniejszg instrukcje obstugi nowemu wtascicielowi, aby
umozliwi¢ mu zaznajomienie sie z urzgdzeniem i ostrzezeniami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

@ Dieses Gerat ist korrekt und durch eine entsprechend qualifizierte Person unter Beachtung der
Herstelleranweisungen zu installieren.

Warnung: Stromschlaggefahr! Vor der Installation des Gerats muss die Stromversorgung
ausgeschaltet werden.

Die Installation des Gerats darf ausschlie3lich durch eine entsprechend qualifizierte Person und unter
Beachtung der Anweisungen erfolgen. Der Hersteller haftet nicht fir eine unsachgemale Installation,
die zu Verletzungen von Menschen und Tieren fuhren und Schaden verursachen kann.

Uberpriifen Sie die Verpackung und stellen Sie sicher, dass alle aufgefiihrten Teile in der Packung
vorhanden sind.

Wahlen Sie einen geeigneten Einsatzort fur Ihr Produkt.

Dieses Produkt enthalt Glas. Gehen Sie beim Montieren und Handhaben umsichtig vor, um
Verletzungen oder eine Beschadigung des Produkts zu vermeiden.

Auf dem Gerat befindet sich ein Typenschild. Auf diesem Schild befinden sich alle fur die Bestellung
von Ersatzteilen erforderlichen Informationen.

Wenn Sie das Gerat bei einem Umzug verkaufen, verschenken oder zurlicklassen, stellen Sie bitte
sicher, dass Sie dieses Handbuch weitergeben, sodass sich der neue Besitzer mit dem Gerat und
seinen Sicherheitshinweisen vertraut machen kann.

@ YcTtaHoBka npubopa AormkHa Npon3BoANTLCS KBanMULMPOBaHHLIM CreunanmcToM co CTPOrMM
CcoGMNAeHNEM NHCTPYKLMIA NPOU3BOAUTENS.

MpeaynpexpeHune. Puck nopaxeHus anektpuyeckum TokoM! He nogkntovante npnbop K MCTOYHUKY
MUTaHWs 40 NOMHOro 3aBepLUEeHUsT YCTaHOBKM.

YcTaHOBKa MOXET NPOU3BOAUTLCS TONbKO KBaNMULMPOBAHHbLIM CNeLnanMcTom B COOTBETCTBUM
C NPUBEAEHHBIMU UHCTPYKUUSMU. Mpon3BoanNTENb CHUMAET C cebsl BCO OTBETCTBEHHOCTL 3a
HenpaBuWIbHYH0 YCTaHOBKY, KOTOpasi MOXET NOBMeYb 3a coboi yuepb 1 HaHecTn Bpea Noaam

W XKUBOTHbIM.

MpoBepbLTe KOMMMEKT NOCTaBKN N yOeanTechb B HaNmM4Mmn BCEX yKasaHHbIX AeTanen.
Bbibepute nogxoasiuee mecto aAngd yctaHoBKM npmnbopa.

Mpnbop coaepkXnT ANeMeHTbl U3 CTekNa, NO3TOMY BO U3bexaHne TpaBM U NOBPEXOEHUS CaMOro
npubopa cobntogante HeobxoanMble Mepbl NPeaOCTOPOXKHOCTM NPU YCTAaHOBKE U 3KCMyaTauum.

Ha npubope npucytcTByeT Tabnunyka ¢ TEXHNYECKUMM xapaktepuctkamu. OHa COaepXXuT BCHO
MHdOpMaLMIO, HEOBXOANMYIO ANS 3aKa3a 3anacHbIX geTanen.

Ecnu Bbl cobrpaeTech npoaatb Npubop, OTAaTb €ro UNM OCTaBMTb HOBLIM XUMNbLiAM Npu nepeesae,
nepegante gaHHOE pyKoOBOACTBO HOBOMY BriagenbLy npubopa, 4ToObl OH MOr O3HAKOMUTBLCS C
HeobxoanmMon nHopmMaumren n npasunamm 6€30nacHoOCTu.

@ Acest aparat trebuie instalat corespunzator de o persoana calificata, urmand cu strictete
instructiunile producatorului.

Avertisment: Pericol de electrocutare! Alimentarea electrica trebuie intrerupta inainte de montarea
completa a aparatului.



Numai o persoana calificata in conformitate cu instructiunile furnizate poate instala aparatul.
Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru instalarea necorespunzatoare, care poate vatama
persoane sau animale si poate produce daune.

Verificati ambalajul si asigurati-va ca avefi toate piesele specificate.
Stabiliti o locatie corespunzatoare a produsului.

This Acest produs contine sticla, aveti grija la montare sau manipulare pentru a preveni vatamarile
corporale sau deteriorarea produsului.

Placuta cu specificatii este disponibila pe aparat. Pe placuta sunt afisate toate informatiile de
identificare necesare pentru comandarea pieselor de schimb.

Daca vindeti, donati sau abandonati aparatul cand va mutati in alta casa, predati si acest manual
noului proprietar, pentru ca acesta sa se familiarizeze cu aparatul si avertismentele de siguranta.

® Este aparato debe ser instalado correctamente por una persona cualificada y que siga
estrictamente las instrucciones del fabricante.

Advertencia: Peligro de descarga eléctrica. La corriente eléctrica debe permanecer cortada hasta
que el dispositivo esté completamente instalado.

Solo debe instalar el aparato una persona cualificada que debe, ademas, seguir las instrucciones
suministradas. El fabricante declina cualquier responsabilidad por una instalacion incorrecta, que
puede causar lesiones a personas y animales, y provocar dafos.

Compruebe el paquete y asegurese de tener todas las piezas de la lista.
Decida sobre la ubicacién adecuada para el producto.

Tenga cuidado durante el montaje o la manipulacién para evitar lesiones personales o dafios en
el producto.

Este dispositivo cuenta con una placa de especificaciones que muestra toda la informaciéon de
identificacion necesaria para realizar pedidos de piezas de recambio.

Si vende, regala o deja instalado el aparato al mudarse de casa, asegurese de pasar también este
manual, de modo que el nuevo propietario pueda familiarizarse con el aparato y las advertencias
de seguridad.

@ Este aparelho tem de ser instalado corretamente, por uma pessoa qualificada, seguindo
rigorosamente as instru¢des do fabricante.

Aviso: Perigo de choque elétrico! A alimentagédo tem de ser cortada antes de o aparelho ser
completamente instalado.

O aparelho so6 pode ser instalado por uma pessoa qualificada, em conformidade com o manual de
instrucdes fornecido. O fabricante recusa qualquer responsabilidade por uma instalagao incorreta
que possa prejudicar pessoas e animais e causar danos.

Verifique a embalagem e certifique-se de que dispde de todas as pegas indicadas.
Escolha o local adequado para o produto.

Este produto contém vidro, pelo que deve ter cuidado durante a instalagcédo ou utilizagao para evitar
ferimentos pessoais ou danos no produto.

A placa de especificacdes esta disponivel neste aparelho. Esta placa apresenta todas as
informacgdes de identificagdo necessarias para encomendar pecgas de substituicido.

Se vender o aparelho, o oferecer ou deixar ao proximo morador quando mudar de casa, certifique-se
de que entrega este manual, para que o novo proprietario se possa familiarizar com o aparelho e os
respetivos avisos de seguranga. warnings.

@ Bu cihaz ureticinin talimatlarina tamamen uyularak uzman bir kisi tarafindan dogru sekilde
monte edilmelidir.



Uyari: Elektrik ¢arpabilir! Cihaz tamamen monte edilene kadar gug kaynagi kapali olmalidir.

Yalnizca uzman bir kisi, belirtilen talimatlara uygun olarak cihazi monte edebilir. Uretici, insanlara ve
hayvanlara zarar verebilecek ve hasara neden olabilecek hatali montaj konusunda higbir sorumluluk
kabul etmez.

Ambalaj icerigini kontrol edin ve listelenen parcgalarin hepsinin elinizde bulundugundan emin olun.
Uriiniiniizu yerlestireceginiz uygun bir yer belirleyin.

Bu Urlin cam igerir, fiziksel yaralanmayi veya urtnin zarar gérmesini engellemek i¢in montaj veya
tasima sirasinda lutfen dikkat edin.

Bu cihaz Uzerinde 6zellik plakasi mevcuttur. Bu plakada, yedek parga siparigi vermek i¢in gerekli tim
tanimlama bilgileri yer alir.

Evden tasinirken bu cihazi satarsaniz, birine verirseniz veya orada birakirsaniz yeni kullanicinin
cihazi ve guvenlik uyarilarini 6grenebilmesi i¢in bu kullanim kilavuzunu da teslim ettiginizden
emin olun.
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@ Installation of Built-in Ovens

For correct installation, this product can be fitted under the work surface in a built under housing unit
or in a tall oven housing unit.

Caution! The panels of the adjacent cabinets must be made of heat-resistant material. In
particular the adhesive that bonds the plastic laminate to the furniture must be able to withstand
temperatures of not less than 120 °C to avoid delamination. The appliance must be housed in
heat-resistant cabinets.

@ Installation de fours encastrés

Afin d’étre bien installé, ce produit peut étre monté sous le plan de travail dans un logement pour four
ou dans un logement intégré au mobilier de cuisine.

Attention ! Les panneaux des éléments de cuisine adjacents doivent étre congus a partir de
matériaux résistants a la chaleur. La colle permettant de fixer le plastique stratifié aux meubles doit
notamment pouvoir résister a une température minimale de 120 °C afin d’éviter le décollement.
L'appareil doit étre installé dans des éléments résistants a la chaleur.

@ Montaz piekarnikéw do zabudowy

Opisywany produkt mozna zamontowac pod blatem w zabudowie kuchennej lub w wysokiej
obudowie do piekarnika.



Uwaga! Plyty sgsiednich szafek muszg by¢ wykonane z materiatu odpornego na wysokie
temperatury. W szczegdlnosci klej mocujacy laminat z tworzywa sztucznego do mebla musi
wytrzymywac temperature do 120°C w celu unikniecia delaminacji. Urzgdzenie musi by¢
umieszczone w szafce odpornej na wysokie temperatury.

@ Installation von Einbauofen

Die korrekte Installation dieses Produkts erfolgt unter der Arbeitsplatte in einen Unterschrank oder in
ein spezielles Gehause fiir héher bauende Ofen.

Achtung! Die Platten der angrenzenden Schranke mussen aus hitzebestandigem Material bestehen.
Insbesondere der Klebstoff, mit dem das Kunststofflaminat mit dem Mobel verklebt ist, muss
Temperaturen von mindestens 120 °C standhalten. Das Gerat muss in einem hitzebestandigen
Schrank untergebracht werden.

@ YcTaHOBKa BCTPOEHHbIX AYyXOBbIX WKacoB

[ns KOPPEKTHOM YyCTAHOBKM AaHHbIV NpMbop AomMKeH ObiTb pa3meLLleH B LWKady, BCTPOEHHOM
nog paboyern NOBEPXHOCTLIO, UMK B LIKady-KONOHHE, NpeaHa3Ha4YeHHOM AN1S1 YCTaHOBKU
AYyXOBOro LWKada.

BHumaHue! [NaHenun pacnonoXeHHbIX psSAoM LWKaUUMKOB AOMKHbI ObITh BbINOSIHEHbI U3
XKaponpoyHbIX MaTepuanoB. B 4acTHOCTU KNen, KpensiLwmim CRonCTbii NNacTuk kK mebenn JosmkeH
BblAepXnBaTb Temnepartypy He meHee 120°C, 4yTobbl n3bexaTb paccnoeHus. Mprnbop aomkeH
yCTaHaBMMBaTbCH B XKapOMNPOYHbIX LUKaymKax.

@ Instalarea cuptoarelor incorporabile

in vederea instalarii corecte, acest produs poate fi montat sub suprafata de lucru, intr-o
carcasa construita sau intr-o carcasa inalta de cuptor.

Atentie! Panourile dulapurilor adiacente trebuie sa fie fabricate din materiale termorezistente. in mod
special, adezivul care lipeste plasticul laminat de mobilier trebuie sa suporte temperaturi nu mai mici
de 120 °C pentru a evita desprinderea partii laminate. Aparatul trebuie incastrat in dulapuri rezistente
la temperaturi Tnalte.

® Instalacion de hornos para encastrar

Para que la instalacion sea correcta, este producto se puede colocar debajo de la superficie de
trabajo en un espacio de encastre inferior o en un espacio de encastre para horno alto.

Precaucion: Los paneles de los armarios adyacentes deben estar fabricados de un material
resistente al calor. Especialmente, el adhesivo que une el laminado plastico al mobiliario debe
tener capacidad para resistir temperaturas de 120 °C y superiores para evitar que el laminado se
despegue. El aparato se debe colocar en armarios resistentes al calor.

@ Instalagcao de fornos de encastrar

Para garantir uma instalagao correta, este produto pode ser encaixado debaixo da superficie de
trabalho numa unidade de alojamento inferior ou numa unidade de alojamento alta.

Cuidado! Os painéis dos armarios adjacentes tém de ser feitos de um material resistente ao calor.
Em particular, o adesivo que fixa os laminados de plastico ao mobiliario tem de ser capaz de suportar
temperaturas minimas de 120 °C para evitar a delaminacdo. O aparelho tem de ser instalado em
armarios resistentes ao calor.

@ Ankastre Firinlarin Montaji

Dogru montaj igin bu Urtn, yerlestirme Unitesi veya uzun bir firin yerlestirme unitesi altindaki bir
kurulum yerinde bulunan galisma yuzeyi altina monte edilebilir.

Dikkat! Yanindaki dolaplarin panelleri 1siya dayanikli malzemeden yapilmis olmalidir. Ozellikle
plastik tabakalari mobilyaya yapistiran yapistirici, tabakalarin ayrilmasini énlemek igin en az 120°C
sicakliga dayanabilir olmaldir. Cihaz, 1siya dayanikh dolaplara yerlestiriimelidir.
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@ The diagram above shows the air circulation requirements including a slot that should be cut into
the plinth if fitted.

It is essential when installing your oven there is adequate air circulation around the appliance to
ensure the correct operation of the appliance. Inadequate air circulation will greatly impair the
performance of the appliance and can affect adjacent cabinets due to the rise in temperature. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a heat resistant material. Ensure
that the glues of units that are made of veneered wood can withstand temperatures of at least 120 °C.
Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current of air circulates around the oven.

@ Le schéma ci-dessus présente les exigences en matiére de circulation de I'air ; une fente doit
notamment étre découpée dans la plinthe, si les éléments en sont équipés.

Lors de l'installation de votre four, il est essentiel de prévoir une circulation d’air suffisante autour

de I'appareil afin d’en assurer le bon fonctionnement. Une circulation d’air insuffisante altére
considérablement les performances de I'appareil et peut affecter les éléments de cuisine adjacents
en raison de 'augmentation de la température. Les panneaux des éléments de cuisine situés a c6té
du four doivent étre congus a partir d’'un matériau résistant a la chaleur. S’assurer que les colles

des éléments congus a partir de bois contreplaqué puissent supporter des températures d’au moins
120 °C. Retirer le fond de I'’élément de cuisine pour garantir qu'un courant d’air circule autour du four.

@ Powyzszy rysunek przedstawia wymagang cyrkulacje powietrza, w tym wymagane wyciecie
w cokole.

Przy instalacji piekarnika istotne jest zapewnienie prawidtowej cyrkulacji powietrza wokot urzgdzenia,
co jest warunkiem jego prawidtowej pracy. Niedostateczna cyrkulacja powietrza znacznie utrudnia
prawidtowe dziatanie urzgdzenia i moze mie¢ wptyw na sgsiednie szafki z powodu wzrostu
temperatury. Ptyty szafek kuchennych sgsiadujgcych z piekarnikiem muszg by¢ wykonane z
materiatu odpornego na wysokie temperatury. Klej stosowany szafkach wykonanych z forniru

musi wytrzymywac temperature co najmniej 120°C. Nalezy zdjgc¢ tylng ptyte szafki kuchennej, aby
zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza wokot piekarnika.



@ Die Abbildung oben zeigt die Anforderungen an die Luftzirkulation einschlieRlich eines Schlitzes,
der in den Sockel, falls vorhanden, geschnitten werden sollte.

Bei der Installation Ihres Ofens muss eine ausreichende Luftzirkulation um das Gerat herum
sichergestellt sein, damit das Gerat ordnungsgemal betrieben werden kann. Eine unzureichende
Luftzirkulation beeintrachtigt die Leistung des Gerats erheblich und kann sich aufgrund des
Temperaturanstiegs nachteilig auf die in angrenzenden Schranken eingebauten Gerate auswirken.
Die Platten der an den Ofen angrenzenden Kucheneinheiten missen aus hitzebestandigem Material
bestehen. Stellen Sie sicher, dass der Leim in Einheiten aus furniertem Holz auf Temperaturen von
mindestens 120 °C ausgelegt ist. Nehmen Sie die Ruckwand der Kicheneinheit heraus, damit ein
ausreichender Luftstrom um den Ofen zirkulieren kann.

@ Ha cxeme Bbllwe OTO6pa)KeHbI Tpe6OBaHVIFI Nno BEHTUNALNN, BKINOYad OTBEPCTUNE, KOTOPOE
Heobxoanmo Bblpe3aTb B LIOKOJ1€ B Cllydae ero yCtaHOBKW.

OyeHb BaXXHO Mpu yCTaHOBKE AyXOBOro Wkada obecneynTb NpaBuiibHYO LMPKYNAUUIO BO34yXa
BOKpYr npmbopa, 4ToObl rapaHTUpOBaTh ero KOPPEKTHY paboTy. HeBepHasa UMpKynaumsa Bo3gyxa B
3HaAYUTENbHON CTENEeHU NOHU3NT 3PPEKTUBHOCTL paboThl NpMbopa 1 Takke MOXET CTaTb NPUYUHOM
NOBPEXAEHNSA PACMNONOXEHHbIX PAAOM LLUKAagUMKOB B pe3ynbrate NoBbllLEeHUS TemnepaTypbl.
MaHenn kyxoHHOW Mebenu, CToALLEen BAMOTHYHO K AYXOBOMY LKady, AOMKHbI ObITb BbINOMIHEHbI U3
XaponpoyHoro matepmana. Yéeantecn, YTo Kreun, MCNonb30BaHHbIM NPy NPon3BOACTBE Mebenu,
OoTAenaHHOM LWNOHOM, BblaepxmBaeT TemnepaTypy He MeHee 120°C. CHUMUTE 3aHIOK0 CTEHKY
KYXOHHOrO LWKadumnka, 4YToObl 06ecnednTb HENpepbIBHYIO LIMPKYNSALMIO BO3a4yXa BOKPYr npubopa.

@ Diagrama de mai sus arata cerintele de circulare a aerului, inclusiv o fanta care trebuie taiata in
plinta, daca este montata.

Existenta circulatiei adecvate a aerului in jurul aparatului este esentiala la montare, pentru a

asigura functionarea corecta a aparatului. Circulatia defectuoasa a aerului va dauna in mare

masura performantei aparatului si poate afecta dulapurile adiacente, din cauza temperaturilor inalte.
Panourile mobilei de bucatarie de langa cuptor trebuie sa fie fabricate dintr-un material rezistent

la temperaturi Tnalte. Asigurati-va ca adezivul elementelor realizate din lemn furniruit rezista la
temperaturi de minim 120 °C. indepartati partea posterioara a dulapului de bucatarie pentru a asigura
o circulatie adecvata a aerului in jurul cuptorului.

® En el diagrama anterior se muestran los requisitos de circulacion de aire, incluida la ranura que
debe cortarse en el zdcalo si lo hay.

Al instalar el horno, es esencial que la circulacion de aire alrededor del aparato sea la adecuada para
garantizar su correcto funcionamiento. Una circulacion de aire inadecuada reduce sensiblemente el
rendimiento del aparato y puede afectar los armarios adyacentes por el aumento de la temperatura.
Los paneles del armario de cocina adyacentes al horno deben estar fabricados de un material
resistente al calor. Asegurese de que los adhesivos de los armarios fabricados de madera chapada
resisten temperaturas de 120 °C como minimo. Quite el panel posterior del armario de cocina para
garantizar que alrededor del horno la circulacion de aire es la adecuada.

® O diagrama acima mostra os requisitos de circulagao de ar, incluindo uma ranhura que deve ser
aberta no rodapé, se aplicado.

Ao instalar o seu forno é fundamental que haja uma circulagcédo de ar adequada a volta do forno
para garantir o correto funcionamento do aparelho. Uma circulagdo de ar inadequada prejudica
fortemente o desempenho do aparelho e pode afetar os armarios adjacentes devido ao aumento
da temperatura. Os painéis da unidade da cozinha que est&o junto do forno tém de ser feitos de
um material resistente ao calor. Certifique-se de que a cola das unidades, que sao fabricadas com
madeira laminada, consegue suportar temperaturas de pelo menos 120 °C. Remova o fundo da
unidade de cozinha para garantir uma adequada circulagéo de ar a volta do forno.

@ Yukaridaki sema, monte edildiginde pervaza agilmasi gereken bir delik dahil hava dolagimi
gereksinimlerini gostermektedir.



Cihazin duzgun sekilde ¢caligsmasini saglamak igin firininizi monte ederken cihazin gevresinde
yeterli hava dolagimi olmasi dnemlidir. Yetersiz hava dolagimi cihazin performansini olumsuz
yonde etkileyecektir ve sicaklik artigi nedeniyle yanindaki dolaplari etkileyebilir. Firinin yanindaki
mutfak Unitesi panelleri istya dayanikli malzemeden yapilmis olmalidir. Kaplamali ahsaptan yapilan
unitelerin yapistiricilarinin en az 120°C sicakliga dayanabildiginden emin olun. Firinin cevresinde
yeterli bir hava akimi olmasini saglamak i¢in mutfak Unitesinin arkasini ¢ikarin.



@ Important: Do not lift the oven by the door handle to avoid potential damage to the glass
and hinges.

Caution! If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

@ Important : ne pas soulever le four par la poignée de la porte afin d’éviter des dommages
potentiels au verre et aux charniéeres.

Attention ! Si le cordon d’alimentation est endommageé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
prestataire de service ou une personne qualifiée afin d’éviter tout accident.

@ Wazne: Nie nalezy podnosi¢ piekarnika za uchwyt drzwiczek, aby unikng¢ uszkodzenia szyby
I zawiasow.

Uwagal! Jesli dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilania, powinien on zosta¢ wymieniony

przez producenta, przedstawiciela serwisowego lub inng osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
unikng¢ zagrozen.

@ Wichtig: Heben Sie den Ofen nicht am Turgriff an, um eine mdgliche Beschadigung der Scheibe
und Scharniere zu vermeiden.

Achtung! Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, einen seiner
Servicevertreter oder eine ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um das Entstehen einer
Gefahrensituation zu vermeiden.

@ BaxHo. He ncnonbayinte pyyky ABepLbl 4NG NnogbemMa AyxoBoro wkada, 4Tobbl nsbexarb pucka
NOBPEXAEHNSA CTEKMNa U NeTenb.

BHumaHue! B cnyyae noBpexaeHus LWHypa NuTaHus cneayeT obpatuTbes K Npou3BOANUTENO UMK
KBanMMuMpoBaHHOMY CneumanncTy Ans ero 3aameHbl Bo n3bexaHue rmobblX pUCKOB.



@ Important: Nu ridicati cuptorul de méanerul usii pentru a evita deteriorarea sticlei si a balamalelor.

Atentie! in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie sa fie Tnlocuit de
producator, de agentul sau de service sau de o persoana calificata, pentru evitarea pericolelor.

® Importante: No levante el horno por el tirador de la puerta, para evitar que se danen el cristal y
las bisagras.

Precaucion: Si el cable de alimentacion esta dafado, debe sustituirlo el fabricante, su distribuidor
local u otro personal cualificado para evitar situaciones de peligro.

@ Importante: Nao levante o forno pelo puxador da porta para evitar potenciais danos no vidro e
nas dobradigas.

Cuidado! Se o cabo de alimentacgao estiver danificado, este tem de ser substituido pelo fabricante, o
seu fornecedor de servigos ou por uma pessoa qualificada de modo a evitar perigos.

® Onemli: Camin ve menteselerin zarar gérmesini engellemek icin firini kapak kulpundan
tutarak kaldirmayin.

Dikkat! Besleme kablosu zarar gérdugunde bir tehlikeyi dnlemek icin bu kablo; Uretici, servis
sorumlusu veya benzeri yetkili kisiler tarafindan degistiriimelidir.



12 /o

=

J

@ Once the oven has been lifted into place inside the housing unit, use the 2 holes located within
the sides of the metal casing of the oven to secure it. Secure with the 2 screws [F]. Important: Finger
tight only, do not use tools to avoid damage to the screws!

@ Une fois que le four est placé a I'intérieur de I'élément de cuisine, utiliser les 2 trous situés sur
les parois latérales de I'enveloppe métallique du four pour le fixer. Fixer le four avec les 2 vis [F].
Important : les serrer a la main uniquement, ne pas utiliser d’outils pour éviter dendommager les vis !

@ Po umieszczeniu piekarnika w obudowie nalezy zamocowac piekarnik, wykprzystujac 2 otwory
po bokach metalowej obudowy piekarnika. Przykreci¢ 2 srubami [F]. Wazne: Sruby nalezy dokreci¢
recznie, tj.nie uzywac narzedzi, aby nie uszkodzi¢ $rub!

@ Nutzen Sie, nachdem der Ofen in die Gehauseeinheit eingesetzt wurde, die 2 Bohrungen in

den Seitenteilen des Metallgehauses des Ofens, um ihn zu sichern. Befestigen Sie ihn mit den

2 Schrauben [F]. Wichtig: Ziehen Sie sie nur handfest an, verwenden Sie keine Werkzeuge, damit die
Schrauben nicht beschadigt werden!

@ PasmecTuB Npnbop B KYXOHHOM LLKadUMKe, 3adOUKCUPYNTE €ro C MOMOLLbIO 2 OTBEPCTUMN,
pacnonoXeHHbIX No 6okam B MeTannnM4eckoM Koprnyce AyxoBoro wkada. 3akpyTuTte ABa Lwypyna
[F]. BaxxHo. 3akpy4umBainTe LWypynbl pykaMu; He UCNONb3ynTe Kakme-nmbo NHCTPYMEHTbI, YTOObI He
noBpeauTb Wypynbl!

@ Dupa ce cuptorul a fost ridicat la pozitie Tn interiorul carcasei, folositi cele 2 gauri amplasate in
partile laterale ale carcasei metalice pentru a-l fixa. Asigurati cu cele 2 suruburi [F]. Important: Pentru
evitarea deteriorarii suruburilor, strangeti fara scule, numai cu mana!

® Cuando el horno esté colocado en su espacio de encastre, utilice los dos orificios situados en los
laterales de la carcasa metalica del horno para fijarlo. Fijelo con los dos tornillos [F]. Importante:
Apriete los tornillos a mano, no utilice herramientas para no danarlos.



@ Assim que o forno tiver sido colocado no devido lugar na unidade de cozinha, utilize os 2 orificios
nas laterais do revestimento metalico do forno para o fixar. Fixe com 2 parafusos [F]. Importante:
Aperte apenas com os dedos, nao utilize ferramentas para evitar danificar os parafusos!

@ Firnin, yerlestirme Unitesinin igcine koymak tzere kaldirildiginda, firini emniyete almak icin metal
g6vdesinin yanlarinda bulunan 2 deligi kullanin. 2 vida ile emniyete alin [F]. Onemli: Vidalarin zarar
gormesini engellemek i¢in yalnizca parmakla sikin, alet kullanmayin!



® Adjusting the shelf position

Caution! To minimize the risk of burns when handling hot pans, grills or oven dishes, always ensure
you place the shelves and grill pan correctly between the side rails.

® Réglage de la position de la grille

Attention ! Pour réduire le risque de brdlure lors de la manipulation de casseroles chaudes, de
grilles ou de plats a four, toujours s’assurer de placer les grilles et la lechefrite correctement entre les
rails latéraux.

@ Ustawianie wysokosci pofki

Uwaga! Aby ograniczy¢ do minimum ryzyko oparzen przy wyjmowaniu gorgcych brytfann, rusztow
i innych naczyn, nalezy zawsze umieszczac¢ potki i podktadke pod ruszty prawidtowo miedzy
prowadnicami bocznymi.

@ Ausrichten der Einschibe

Vorsicht! Stellen Sie zur Minimierung der Gefahr von Verbrennungen beim Hantieren heiler
Ofenbleche, Grillroste oder von Ofengeschirr stets sicher, dass Sie die Einschiibe und Grillroste
korrekt in die seitlichen Schienen einsetzen.

@ PerynupoBka NonoXxeHusi peLleTok

BHumaHue! YTo6bl MCKNIOUNTD PUCK NMoJTydeHUA oXora npu ncnosyib3o0BaHUM ropAavnx CKOBOPOAOOK,
rpuna nnn nocyabl And AyxoBkKu, Bcerga ﬂpOBepFIVITe, YTOObI peweTkn N NpoTUBEHb ANA rpnnA Obinn
pacnonoXxeHbl TOYHO Mexay BGoKOBbIMU HanpasnAvLWNMNA.

@ Reglarea pozitiei raftului

Atentie! Pentru a minimaliza riscul de arsuri in timpul manipularii tigailor, a grilajelor sau a vaselor
fierbinti, puneti intotdeauna grilajele si vasul pentru gratar corect intre sinele laterale.



® Posicion de la rejilla

Precaucion: Para reducir el riesgo de quemaduras al manipular moldes, parrillas o fuentes de
horno calientes, asegurese de colocar siempre las rejillas y bandejas correctamente entre las
guias laterales.

® Ajustar a posicéo da prateleira

Cuidado! Para minimizar o risco de queimadura ao manusear panelas, grelhadores ou tabuleiros de

forno quentes, certifique-se de que coloca sempre as prateleiras do forno e a grelha corretamente
entre as calhas laterais.

@ Raf konumunu ayarlama

Dikkat! Sicak tavalari, 1zgaralari veya firin kaplarini kullanirken yanma riskini en aza indirmek igin
raflari ve 1zgara tavasini yan raylarin arasina dogru sekilde yerlestirdiginizden her zaman emin olun.



@ Installation

All installation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting
the mains supply ensure that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection

The appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a
minimum opening of 3mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies
with the wiring diagram.

The cable must not be bent or compressed.

Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

The appliance is supplied with a 3-core mains cable and must be connected to the electricity supply
via a double pole switch having a 3mm minimum contact gap on each connector.

The fuse must be rated at 16 Amps.

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:
Brown =L - Live

Blue = N - Neutral

Green and Yellow = @ Earth

EUR UK

DOUBLE POLE SWITCHED
N N FUSED SPUR OUTLET
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USE A 16AMP FUSE

el
-

N (Blue)
L (Brown)
D (Green/Yellow)

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that
this appliance is installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse
and hazards. Please keep this instruction booklet for future reference and pass it on to any future
owners. After unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the
appliance but contact Customer Services - see end of Care & Maintenance section for details.



Connection of the oven
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® Installation

Toute I'installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant
de raccorder le cable d’alimentation, s’assurer que la tension de secteur correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

L'appareil doit étre raccordé directement au secteur a I'aide d’'un disjoncteur omnipolaire avec une
ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

Linstallateur doit s’assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu’il respecte le
schéma de cablage.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Vérifier réguliérement 'absence d’endommagement au niveau du cordon d’alimentation. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou
des personnes tout autant qualifiées pour éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : il s’agit d’un appareil de Classe 1. Il DOIT étre raccordé a la terre.

L'appareil est livré avec un cable secteur a 3 conducteurs, il doit étre relié a I'alimentation électrique
via un interrupteur bipolaire présentant un écart minimal de 3 mm entre chaque raccord.

Le fusible doit étre de 16 A.

Les fils du cordon d’alimentation présentent le code couleur suivant :
Marron = L - Phase

Bleu = N - Neutre

Vert et jaune = @ Terre

EUR UK

BOITIER DE DERIVATION AVEC FUSIBLES
N N AVEC INTERRUPTEUR BIPOLAIRE
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N (Bleu)
UTILISER UN FUSIBLE DE 16 A

-

L (Marron)
@ (Vert/Jaune)

Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d’un appareil électrique, il

est important que cet appareil soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité
soigneusement en vue d’empécher tout danger ou mauvaise utilisation. Veiller a conserver ce
manuel d’instructions pour référence ultérieure et a le transmettre a tout futur propriétaire. Apres
avoir déballé I'appareil, vérifier qu’il n’est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil,
contacter le service client (voir la fin de la section Entretien pour plus de détails).



Branchement du four
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Montaz musi zosta¢ wykonany przez osobe kompetentng lub wykwalifikowanego elektryka. Przed
podfgczeniem do sieci upewnic sie, czy parametry zasilania odpowiadajg napieciu podanym na
tabliczce znamionowe.

Bezposrednie podigczenie

Urzgdzenie nalezy bezposrednio podtgczy¢ do zasilania, korzystajgc z wytgcznika wielobiegunowego
z minimalnym rozwarciem miedzy stykami wynoszgcym 3 mm.

Monter musi upewnic sie, czy zapewnit prawidtowe potgczenie elektryczne oraz czy jest ono zgodne
ze schematem potgczen.

Przewdd nie moze byc¢ zgiety lub Scisniety.

Regularnie sprawdzac przewod zasilajgcy pod katem ewentualnych usterek. Aby unikngc¢ ryzyka
porazania prgdem, wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego powinien dokonac wytgcznie
producent, autoryzowany warsztat serwisowy lub inny wykwalifikowany specjalista.

Ostrzezenie: jest to urzadzenie klasy | i musi by¢ uziemione.

Urzadzenie jest wyposazone w 3-zytowy przewdd zasilania sieciowego, ktory nalezy podtgczyé do
sieci zasilajgcej za posrednictwem przetgcznika dwubiegunowego z rozwarciem miedzy stykami
kazdego bieguna wynoszgcym co najmniej 3 mm.

Nalezy zastosowac bezpiecznik 16 A.

Zyty w przewodzie zasilania sg oznaczone nastepujgcymi kolorami:
Brgzowy = L — pod napieciem

Niebieski = N — neutralny

Zielono-zotty = E @ uziemienie

EUR UK

tACZNIK DWUBIEGUNOWY
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NALEZY UZYC BEZPIECZNIKA 16 A

N (Niebieski)
L (Brgzowy)
@ (Zielony/zotty)

Aby zminimalizowac¢ ryzyko, ktére jest zwigzane z uzywaniem urzgdzenia elektrycznego, niezwykle
wazne jest, aby produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie
z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenhstwa i uniknat nieprawidtowego uzytkowania oraz zagrozen.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w celu wykorzystania w przysztosci i przekazania jej kolejnym
witascicielom. Po rozpakowaniu urzgdzenia upewnic sie, ze nie jest ono uszkodzone. W przypadku
watpliwosci nie uzywac urzgdzenia i skontaktowacé sie z dziatem Obstugi klienta — aby dowiedzie¢ sie
wiecej, patrz koniec rozdziatu ‘Utrzymanie i konserwacja’.
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@ Installation

Die gesamte Installation muss von einer fachkundigen Person oder einem ausgebildeten Elektriker
durchgefuhrt werden. Stellen Sie vor dem AnschlieRen an die Stromversorgung sicher, dass die
Netzspannung zur Spannungsangabe auf dem Typenschild passt.

Direkter Anschluss

Das Gerat muss mithilfe eines mehrpoligen Leistungsschalters mit einem Mindestabstand zwischen
den Kontakten von 3 mm direkt an das Netz angeschlossen werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der elektrische Anschluss korrekt vorgenommen und der
Schaltplan berutcksichtigt wird.

Das Kabel darf weder verbogen noch eingedriickt sein.

Prufen Sie den Netzstecker und das Netzkabel regelmafig auf Beschadigung. Ist das Netzkabel
beschadigt, muss es durch ein spezielles Kabel ersetzt werden, das beim Hersteller oder einem
seiner Servicevertreter erhaltlich ist. Wird dies nicht beachtet, konnen Elektroschocks und Brande die
Folge sein.

Warnung: Dies ist ein Class I-Gerat, es muss geerdet werden.

The Das Gerat wird mit einem 3-adrigen Netzkabel ausgeliefert und muss Uber einen zweipoligen
Schalter mit einem Mindestabstand von 3 mm zwischen den Kontakten an jedem Stecker an die
Stromversorgung angeschlossen werden.

Die Sicherung muss auf 16 A ausgelegt sein.

Die Drahte im Netzkabel sind wie folgt farbcodiert:
Braun = L — stromfuhrend

Blau = N — neutral

Griin und Gelb =@ Gegen Erde ableitend

EUR UK
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16-A-SICHERUNG VERWENDEN

el
-

N (Blau)
L (Braun)
@ (Grin/Gelb)

Um die Risiken zu vermeiden, die sich aus der Verwendung eines elektrischen Gerats
zwangslaufig ergeben, muss das Gerat unbedingt korrekt installiert werden. AuRerdem mussen
die Sicherheitshinweise aufmerksam gelesen werden, um eine missbrauchliche Verwendung und
die Entstehung von Gefahren zu verhindern. Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen auf und geben Sie sie an zukiinftige Besitzer weiter. Uberprifen Sie nach dem
Auspacken des Gerats, dass es nicht beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifel nicht,
sondern wenden Sie sich an den Kundendienst — nahere Informationen finden Sie am Ende des
Abschnitts Pflege & Wartung.



Anschluss des Ofens
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@ YcTaHOBKa

YcTaHoBKa A0MKHA BbINOMHATLCS KOMMNETEHTHBIM NULIOM UM KBAaNUUUNPOBAHHbLIM 371EKTPUKOM.
Mepen nogkntodeHneM npubopa K CETU yAOCTOBEPLTECH, YTO HAMNPsSHKEHME CETU COOTBETCTBYET
HaNPsPKEHUIO, yKa3daHHOMY B MacnopTHoM Tabnuyke npmubopa.

Mpamoe nogkntoyeHne

|_|pl/l60p AOSMKEH ObITb NOAKIOYEH HarnpAMyr K CETU 4Yepe3 MHOrOMOSHOCHbIM aBTOMAaTUYECKUN
BblKInto4aTesrib C MUHUMaribHbIM paCCTOAHMEM MeXOy KOHTaKTaMu 3 MMm.

MpaBUbHOCTb 3MEKTPUYECKOTO COEAMHEHUS U Er0 COOTBETCTBUE AMEKTPOMOHTAXXHOW CXeMe AOIMKHbI
6bITb NPOBEPEHbI CrELUanncToM.

[MpoBepbTe, YTOOLI Kabenb He Bbin COrHyT NN CAABEH.

PerynspHo npoBepsanTe WHyp NUTaHUA Ha NpeaMeT NoBpexXaeHUn. B criydae nospexaeHus LWHypa
NUTaHNA BO n3bexaHne onacHOCTU ero OOSMKEH 3aMeHNUTb NPOM3BOANTENb, €r0 CEPBUCHBIN areHT Unu
NNLIO C aHanorM4yHon Keanndukaumen.

MpeaynpexaeHue. [laHHbIN Npubop kKnacca | TpebyeT 3a3emneHus.

Mpnbop NocTaBnseTCS C TPEXKUIbHBIM LLHYPOM MUTaHMUS, KOTOPbIA HEOOXOAMMO MOAKMHYaTb K
MCTOYHUMKY SNEKTPONUTAHMS Yepes3 ABYXMOMOCHbIV NepeknoYaTenb C MUHUMAabHbIM PacCTOsHUEM
MeXay KOHTaKkTaMm Kaxgoro pasbema 3 M.

TpebyeTca npegoxpaHuTens Ha 16 amnep.

[MpoBoga kabens NUTaHUs NOMeYeHbl B COOTBETCTBUM CO CriefytoLllen LBETHON KOOUPOBKOW:
KopunyHesbin = ®aza (L)

CuHun = Hornb (N)I

3eneHbIn 1 xenTbil =@ 3aszeMneHve

EUR UK

ABYXMNOJMFOCHAA KOMMYTALIMOHHAA
N N KOPOBKA C NMPEOOXPAHUTEJIEM

@ @
@) Q on @
N (Cunun) @

L (Kopudnessin) MCMONb3YWTE MPEOXPAHUTENb
@ (3eneHbin/XKenTbiin) HA 3 AMMEP

Y6eantech, 4To NpnBOpP yCTaHOBMEH NPaBUNbHO, M BHUMATENIbHO 03HAKOMBLTECH C UHCTPYKLMSIMU

Mo TexHMKe 6e30nacHOCTM BO M3bexaHNe pUCKOB, CBSI3AHHbIX C UCMONb30BaHNEM 3NEKTPONPUOOpPOB,
a Takke, YTOObl UCKIHYUTL BO3MOXHOCTb HEHaanexallero ncnonb3oBaHus. CoxpaHuTte gaHHoOe
PYKOBOACTBO ANS AanbHEeNLWero Ncnonb3oBaHus 1 nepegante ero niobbiM HOBbIM BnagenbLuam
npubopa. MNMocne pacnakoBku npubopa ybeantech, YTO OH He NnoBpexaeH. Ecnn y Bac BO3HMKNN
Kakme-nnbo COMHeHus, He ucnonbaynTte Nnpubop n obpatuteckh B LieHTp 06CnyXnBaHnsA KNMEHTOB
(cm. B KOHUEe pasgena «Yxod n obcrnyXuBaHmney ).



MNMopgkntoyeHne ayxoBoro wkada
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® Instalarea

Instalarea trebuie sa fie realizata in totalitate de o persoana competenta sau un electrician calificat.
Inainte de conectarea la refeaua electrica, asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde tensiunii
specificate pe placuta de identificare.

Legatura directa

The appliance Aparatul trebuie conectat direct la retea cu ajutorul unui disjunctor omnipolar cu o
deschidere minima de 3 mm intre contacte.

Instalatorul trebuie sa se asigure ca a realizat corect legaturile electrice si ca a respectat
schema electrica.

Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Verificati in mod regulat cablul de alimentare pentru a identifica eventuale deteriorari. in cazul in care
cablul de alimentare se deterioreaza, acesta trebuie inlocuit de producator, de agentul de service al
acestuia, sau de persoane calificate in mod asemanator, pentru a evita un pericol.

Avertisment: acesta este un aparat de clasa | si trebuie impamantat.

Aparatul este prevazut cu un cablu de alimentare cu 3 fire si trebuie conectat la reteaua electrica
printr-un Tntrerupator bipolar, cu distanta minima pe fiecare conector de minim 3 mm.

Siguranta trebuie sa aiba un curent nominal de 16 A.
Firele din cablul de alimentare sunt colorate conform codificarii de mai jos:
Maro = L - Live (Sub tensiune)

Albastru = N - Neutru

Verde si galben = @ E - Earth (impamantare)
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N (Albastru)

L (Maro) FOLOSITI O SIGURANTA DE 16 AMPERI
@ (Verde/Galben)

-

Pentru a evita riscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat

sa fie instalat corect si sa cititi cu atentie instructiunile de siguranta in vederea evitarii utilizarii

gresite si a pericolelor. Pastrati aceasta brosura cu instructiuni pentru referinte ulterioare si predati-o
proprietarilor viitori. Dupa despachetarea aparatului, verificati sa nu fie deteriorat. Daca aveti indoieli,
nu folositi aparatul si contactati Serviciul clienti - a se vedea finalul sectiunii ingrijire si intretinere
pentru detalii.
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® Instalacion

Toda la instalacién debera ser realizada por una persona competente o un electricista cualificado.
Antes de conectar la corriente eléctrica asegurese de que la tension de la red se corresponde con la
indicada en la placa de caracteristicas técnicas.

Conexion directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una
apertura minima de tres mm entre los contactos.

El instalador debe garantizar una conexion eléctrica correcta y que cumpla con el esquema
de cableado.

El cable no debe quedar doblado ni comprimido.

Compruebe regularmente el cable de alimentacion en busca de dafos. Si el cable de alimentacién
se encuentra dafado, debe ser remplazado por el fabricante, su agente de servicio o una persona
con similar cualificacion a fin de evitar peligros.

Advertencia: Este aparato es de Clase | y debe conectarse a tierra.

El aparato se suministra con un cable de alimentacion de tres nucleos y debe conectarse a la
red mediante una toma bipolar con una separacion minima de tres mm entre los contactos de
cada conector.

El fusible debe ser de 16 amperios.

Los nucleos del cable de alimentacion tienen los colores que se indican a continuacion:
Marrén = L, positivo

Azul = N, negativo

Verde y amarillo = @ Tierra

EUR UK

TOMA CON FUSIBLE
N N BIPOLAR CONMUTADA

- P
@ @ @@
O

EMPLEE FUSIBLES DE 16 A

el
-

N (Azul)
L (Marrdn)
@ (Verde/Amairillo)

Para evitar los riesgos que estan siempre presentes al utilizar un aparato eléctrico, es importante
que este dispositivo se instale correctamente y lea las instrucciones de seguridad cuidadosamente
para evitar un mal uso y riesgos. Conserve este manual para una futura referencia y paselo a
cualquier futuro propietario. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esta dafiado.
En caso de duda, no utilice el aparato y pdngase en contacto con el Servicio de atencion al cliente -
consulte los detalles al final de la seccién Cuidado y mantenimiento.



Conexion del horno
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@ Instalacao

A instalagcado tem de ser efetuada por uma pessoa competente ou por um eletricista qualificado.
Antes de ligar a rede elétrica, certifique-se de que a tensdo da rede corresponde a tensao na placa
de classificacao.

Ligacao direta

The O aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica utilizando um disjuntor omnipolar com
uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

O responsavel pela instalagdo tem de garantir que foi realizada a ligagao elétrica correta e que esta
esta em conformidade com o diagrama da cablagem.

O cabo nao pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos no cabo de alimentagdo. Se o cabo de alimentagao estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu fornecedor de servigos ou outra pessoa
qualificada de modo a evitar perigos.

Aviso: este é um aparelho de Classe | e tem de estar ligado a terra.

O aparelho é fornecido com um cabo de alimentacéo de 3 nucleos e tem de ser ligado a alimentagao
elétrica através de uma tomada derivada com fusivel que tenha um intervalo minimo de 3 mm entre
cada conector.

O fusivel tem de estar classificado como 16 A.

Os fios do cabo de alimentagéo apresentam cores em conformidade com o seguinte codigo:
Castanho = L - Ativo

Azul = N - Neutro

Verde e amarelo = @ Terra

EUR UK

TOMADA DERIVADA COM FUSIVEL
N N E INTERRUPTOR DE DOIS POLOS

e
@ @ o o
N (Azul) @

L (Castanho)
@ (Verde/Amarelo)

-

USAR UM FUSIVEL DE 16 A

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, é
importante que este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instru¢gdes de seguranca
cuidadosamente para evitar usos indevidos e perigos. Guarde este manual de instrucdes para
consulta futura e entregue-o a futuros proprietarios. Depois de desembalar o aparelho, verifique se
nao esta danificado. Em caso de duvida, nao utilize o aparelho e entre em contacto com o servigo
de atendimento ao cliente; consulte a parte final da secgao de Cuidados e Manutencao para obter
mais detalhes.
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@ Montaj

Montajin tamami, yetkili bir kisi veya uzman bir elektrik tesisatgisi tarafindan yapiimalidir. Ana gug
kaynagini baglamadan 6nce ana voltajin, anma degeri plakasindaki voltajla uyumlu oldugundan
emin olun.

Dogrudan Baglanti

The appliance Cihaz, omnipolar devre kesici kullanilarak kontaklar arasinda minimum 3 milimetrelik
bir agiklikla dogrudan ana gug kaynagina baglanmalidir.

Montaji yapan kisi, dogru elektrik baglantisinin yapildigindan ve bunun kablo baglanti semasina
uygun oldugundan emin olmalidir.

Kablo bukulmemeli veya sikistirlmamaldir.

GuUg kablosunun zarar gértp gérmedigini dizenli olarak kontrol edin. Gug kablosu hasar gorurse,
birtehlike gerceklesmesini dnlemek icin Uretici veya servis temsilcisi tarafindan veya benzer sekilde
ehliyetli kisiler tarafindan degistiriimelidir.

Uyari: Bu bir sinif | cihazidir ve topraklanmalidir.

Bu cihaz 3 ana gug kablosu ile tedarik edilir ve her bir konektdrde minimum 3 mm temas boslugu
olan ¢ift kutuplu anahtar ile gu¢ kaynagina baglanmalidir.

Sigorta 16 Amper olmalidir.

Ana gug kablosundaki tellerin renkleri asagidaki gibidir:
Kahverengi = L - Elektrik YUkIU

Mavi = N - Yuksuz

Yesil ve Sari = @ Topraklanmig

EUR UK

CIFT KUTUPLU ANAHTARLAMALI
N N SIGORTALI DESTEK CIKISI

- P
@ o o o
N (Mavi) @

L (Kahverengi)
@D (Yesil/Sar)

el
-

16 AMPERLIK BIR SIGORTA KULLANIN

Elektrikli cihaz kullanirken her zaman mevcut olan risklerden kaginmak igin bu cihazin dogru sekilde
monte edilmesi ve yanlis kullanimdan ve tehlikelerden kaginmak icin gtvenlik talimatlarini dikkatli
bir sekilde okumaniz dnemlidir. Lutfen gelecekte referans olmasi agisindan bu talimat kilavuzunu
saklayin ve gelecekteki sahiplerine teslim edin. Cihazin ambalajini agtiktan sonra lutfen zarar gortp
goérmedigini kontrol edin. SUuphe duydugunuzda cihazi kullanmayin, Musteri Hizmetleriyle iletisime
gegin. Ayrintilar igin Bakim ve Muhafaza boliumundn sonuna bakin.
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Before you start

A WARNING: Read the instructions before using the appliance.

Function & Settings

ooooooooo |
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1 Control panel 6 Door
2 Fixing holes (x2) 7 Handle
3 Oven lamp 8 Mains cable
4 Shelf level markings 9 | Side rails
5 Fan 10 | Carrying handles
Note!

This diagram may be slightly different from the layout of the appliance.

Shelf levels are numbered from the bottom up. Levels 4 and 5 are used mainly for the grill function.
Please refer to the cooking guides provided throughout this manual to determine appropriate shelf

levels for your dishes.




Model with button control: CLMFBIla
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Q ® O ®

16 15 14 13
11 | Display 15 |Timer &
12 | - /+ selector F2 16 |Alarm ®
13 | Start button ® 17 | Function selector F1
14 | Stop button [1]

Models with touch controls: CLMFMIa & CLMFSTa

600 T2 ETTF @ BE08" 'aea:
olep|m|e
16 15 14 13
11 | Display 15 |Timer 2
12 | - /+ selector F2 16 |Alarm ®
13 | Start button ® 17 | Function selector F1
14 | Stop button [1]

WARNING: Always switch off the electricity supply before carrying out maintenance work
on the oven. In the event of a fault, contact customer services on the helpline at the end of
care & maintenance.

m Functions and settings

This oven provides a wide range of settings and functions to choose from, as described below.
When you switch on the oven for the first time there is an audible beep and 0.00 is displayed.
See below to set the clock for the first time.

Setting the clock

1. Press “&Y” to enter clock setting mode. The hour digits start to flash on the display.
2. Rotate the F2 control to select the hour digits (0-23).

3. Press “@Y” to confirm. The minute digits start to flash.

4. Rotate the F2 control to select the minute digits (0-59).



5. Press “g)” to confirm.
6. The clock is now set.

Note!

To use the timer function, please set the clock first.

If the power is disconnected from the appliance, the clock will need to be reset.

Use the F1 control to select one of the available operating modes. The corresponding

icon illuminates.

Controls | F1 selector |F2 selector [ Start button |Stop button Timer Alarm button
® m ® ©
How to Press to show or hide the [ Press to Press once to |Pressto Press to
use control in the fascia. start cooking. | pause cooking. | set the set the
Press to Press twice to | time alarm
R R resume cancel cooking. reminder.
oltat;at’;]o citat;a :10 cooking when
csje ec q € select the cooking has
esirec temperature been paused.
operation between
modes. 50°C and
250°C.
Rotate to Rotate to
select the adjust the
cooking clock.
time during
delayed
start
cooking.
Icon |Display | Function Description
To use the lamp, press the Start button ® to observe the
-6- - Oven lamp contents of the oven without opening the door.
' Press the Stop button [] twice to turn the lamp off.
Use this function to speed up the defrosting of food, without
using heat.
Press the Start button ® and 9:00 hours and 10 solid bars will
* be shown in the display. Rotate the F1 control to choose the
0 - Defrost defrosting time between 0:01 minutes and 9:00 hours and press
the Start button again to commence defrosting.
The display will countdown and a solid bar will turn off for each
10% of the total time.
The oven will beep five times when completed.




Icon

Display

Function

Description

Bottom heat

Uses the bottom element of the oven and is ideal for slow
cooking dishes such as casseroles and stews. Also ideal for
browning the bases of pastry and pizza.

The temperature can be set within the range of 60-120°C in 5°C
increments. The default temperature is 60°C.

Conventional
cooking

Uses both elements of the oven and is used for delicate even
cooking such as flans and souffles.

The temperature can be set within the range of 50-250°C in 5°C
increments. The default temperature is 220°C.

Conventional
cooking with
fan

Uses both heating elements and the fan to ensure more even
heat distribution and reduced cooking time. Use for roasting
meat and baking bread.

The temperature can be set within the range of 50-250°C in 5°C
increments. The default temperature is 220°C.

Radiant grill

Uses the grill heating element to maintain the set temperature.

The temperature can be set at 180°C, 210°C and 240°C. The
default temperature is 210°C.

Double grill

Uses both the grill and the top heating elements to brown food.
Use the higher shelves for the smallest items and the lower
shelves for the largest items.

The temperature can be set at 180°C, 210°C and 240°C.
The default temperature is 210°C.

Double grill
with fan

Uses the grill, upper element and fan for rapid browning of meat
and maximising retention of the internal juices. Use for chops
and burgers.

The temperature can be set at 180°C, 210°C and 240°C.
The default temperature is 210°C.

Convection
cooking

Uses a heating element around the fan to improve heat
circulation. Use for cakes, pastries and roasting meat. No pre-
heating is necessary.

The temperature can be set within the range of 50-240°C in 5°C
increments. The default temperature is 180°C.

ECO cooking

Similar to the Conventional cooking with fan, this is a gentler
more energy efficient option for roasting meats and baking bread.

The temperature can be set within the range of 50-250°C in 5°C
increments. The default temperature is 160°C.




m Practical cooking advice

The oven offers a wide range of alternatives which allow you to cook any type of food in the best
possible way. With time you will learn to make the best use of this versatile cooking appliance
and the following directions are only a guideline which may be varied according to your own
personal experience.

Read the information of the food packaging for the cooking temperatures and times. Once familiar
with the performance of the appliance, the temperatures and times may be varied to adapt them to

your personal tastes.

Check that frozen food is completely thawed before cooking, unless indicated otherwise.

CONVENTIONAL COOKING
Recommended . .
Food :zrtrtlﬂ er?:g;e shelf position from ﬁ‘or?‘li(rl‘r:ijet;me
9 the bottom
Small cakes 175 - 185 4 16 -19
Sponge cake 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Apple yeast cake 185-195 4 25-50
) CONVECTION COOKING
Small cakes 165 - 170 2 20 - 23
(single-deck)
Sponge cake 160 - 165 2 30 -40
Pizza 170- 175 3 19-25
Apple yeast cake 170 - 175 2 60 - 70
(single-deck)
2 (deep tra
Small cakes 165 - 170 (deep tray) 20 - 23
(double-deck) 4 (shallow tray)
2 (deep tra
Apple yeast cake 170 - 175 (deep tray) 65 . 75
(double-deck) 4 (shallow tray)
______ RADIANT GRILL
Toast 240 4-5
Beef steak 240 2 15 +




DOUBLE GRILL

Beef steak 240 4 6-8
N DOUBLE FAN WITH GRILL
. 55-65
Chicken 210 2 (Turn after: 35 min)
75 - 88
Goose 210 2 (Turn after: 35 min)
Roasted joint of pork 210 1 135-150
A ECO COOKING
Potato
Cheese 180 1 90 -100
Gratin
Cheese
Cake 160 1 100 - 150
Meatloaf 190 1 110 - 130
m How to cook

1. Rotate the F1 control clockwise or anti-clockwise to select the desired cooking function. The
corresponding icon illuminates.

2. Rotate the F2 control to adjust temperature. Then press “®” to start.

3. The default cooking time is nine hours and the default temperature appears in the display.

4. Rotate the F1 control to adjust the cooking time from 0.01 - 9.00. Press “®” to confirm. If “®” not
pressed within three seconds, the oven will continue cooking with the default cooking time. The
temperature flashes on the display until the temperature has been reached and then remains lit.

Time range Time increment
0 - 30 minutes 1 minute
35 minutes - 9 hours 5 minutes

5. Rotate the F2 control to adjust the cooking temperature once cooking begins. Press “®” to
confirm and there is an audible beep. If “®” is not pressed within three seconds, the oven will
continue cooking with the previous cooking temperature. A countdown bar of 10 remaining steps
is shown in the display.




Functions Temperature increment

Grill function 30°C

Other functions 5°C

6. After cooking is completed the oven will beep for 5 seconds and then enter standby.

m Setting an alarm

You can set a timer from 1 minute up to 9 hours 59 minutes.

Note: this function can only be used when the oven is in standby.

Press “0¥” to enter alarm mode. A clock icon is displayed and the hour digits flash on the display.
Rotate the F2 control to select the hour digits (0-9).

Press “Q” to confirm. The minute digits start to flash.

Rotate the F2 control to select the minute digits (0-59).

Press “®” to confirm. The alarm reminder is set and starts countdown.

o o kM w NS

When the set time is expired, the oven beeps for 10 seconds. Press any button to stop the alarm.

Note: Press the pause button “I[I” once to cancel the reminder during setting, and twice to cancel
once it has been set.

m Checking the remaining time

Mode Description

If the clock is already set, press &5 to check the current time, the display changes
to a clock and then reverts back to the cooking time after 3 seconds.

Working mode If the alarm reminder is already set, ©© press to check the time of the alarm

reminder, the display changes to a clock and then reverts back to the cooking
time after 3 seconds.

Alarm If the clock is already set, press &b to check the current time, the display changes
reminder mode |to a clock and then reverts back to the cooking time after 3 seconds.




m Energy saving function

In standby and delay mode, press and hold “®” for 3 seconds and the display goes off.

Or, if no function is selected within ten minutes the oven enters energy saving mode automatically.
To exit energy saving mode.

Use F2, pause or play to show the clock.

Use F1 to select the cooking function.

Child lock function

Enabling the child lock: In standby mode, press and hold “®” and “I" for three seconds. The

appliance gives out an audible beep, indicating the child lock function is set. The child lock icon “@” is
shown on the display.

Disabling the child lock: In locked state, press and hold “®” and ‘Ii’for three seconds. The appliance
gives out an audible beep, indicating the child lock function is disabled. The child lock icon “&”
disappears from the display.



@ Care & maintenance

m Cleaning

Please clean the oven regularly to ensure safe use and reliability.

Before any maintenance and cleaning, disconnect the power.

Set all controls in the OFF position.

It is recommended to clean the oven when it is still slightly warm; do not clean when hot.
Clean the surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe dry.
In case of heavy soiling, use hot water with an abrasive cleaning product.

Do not clean the oven door glass with abrasive cleaners or sharp metal scrapers, these can scratch
the surface or lead to the glass being damaged.

Never leave acidic substances (lemon juice, vinegar) on stainless steel parts.

Do not use a high pressure cleaner for cleaning the unit. The baking pans may be washed in
mild detergent.

m Removing the side rails

1. Remove all pans and grills from inside the oven to easily access the side rails.
2. Loosen the screws fixing the side rails.

3. After thorough cleaning, dry the oven and the side rails well.

4. Attach the side rails to the oven walls and fix with the screws.

[[ ooooooooo | | ]]
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m Cleaning the oven cavity
1. Open the door.

2. Clean all oven accessories with warm water or washing up liquid and polish dry with a soft
clean cloth.

3. Clean the oven interior with a soft clean cloth.

4. Wipe the front of the appliance with a damp cloth.

5. Let the oven and all accessories dry well.

Warning!

Note: The catalytic side panels cannot be removed.
Clean the oven thoroughly before using it for the first time.

Do not use sharp or abrasive cleaning materials. These could damage the oven surface.

m Cleaning the oven door
Disassemble the oven doors and glasses for cleaning.
1. Fully open the door.

2. Pull both hinge locks fully forward.




4. To remove the inner glass, place the door face down on a table. Use a soft cloth to avoid
scratching the outer glass.

- -

5. Lift out the inner pane of glass.

6. Lift out the middle pane of glass.

7. After cleaning, reassemble the door in reverse order and re-attach to the oven.

WARNING: Do not force the door during removal to avoid breakage or injury. Only carry
the door by its edges, do not use the handle.



m Lamp replacement
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Warning!
Ensure the glass is completely cool before removal.

Always disconnect the appliance from the electricity supply before performing maintenance work.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements
inside the oven. Wait until all parts have cooled down.

Important! The bulb in the oven lamp is a special bulb and has high temperature resistance. Replace
only with a bulb of the same type.

For replacement, proceed as follows:
1. Disconnect power from the mains outlet or switch off the circuit breaker of the unit’s mains outlet.

2. Unscrew the glass lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it may be stiff) and replace
the bulb with a new one of the same type. Handle the new bulb with a cloth to avoid risk of
premature failure.

3. Screw the glass lamp cover back in place.
NOTE: Only use 25-40W/220V-240V, T300°C G9 halogen lamps.



m Shelf replacement warning

To ensure the oven shelves operate safely, correct placement of the shelves between the side rail is
imperative. Shelves and the pan only can be used between the first and fifth layers.

Ventilation openings

When cooking is finished, the cooling fan will operate for a short while until the oven has cooled
below 75°C.

Customer helpline (toll free):
UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1-800 932 230 eire@kingfisherservice.com



@ Utilisation

Avant de commencer

A AVERTISSEMENT : lire les instructions avant d’utiliser I'appareil.

Fonctionnement et réglages
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1 Panneau de contréle 6 Porte
2 | Orifices de fixation (2 trous) 7 Manche
3 Lampe du four 8 | Cable secteur
4 Repéres de niveau de la grille 9 Rails latéraux
5 Eventail 10 |Poignées de transport

Fonctionnement et réglages!
Ce schéma peut étre Iégérement différent de la configuration de I'appareil.

Les niveaux de grille sont numérotés de bas en haut. Les niveaux 4 et 5 sont principalement utilisés
pour la fonction grill. Se référer aux guides de cuisson fournis tout au long de ce manuel pour
déterminer le niveau de grille approprié pour vos plat.



Modéle avec boutons de commande : CLMFBIa
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16 15 14 13
11 | Affichage 15 | Minuterie
12 | Sélecteur F2 « -/ + » 16 |Alarme @
13 | Bouton de démarrage ® 17 | Sélecteur de fonction F1
14 | Bouton d’arrét [1]

Modéles avec commandes tactiles : CLMFMIa & CLMFSTa11

Olo|m|e
16 15 14 13
11 | Affichage 15 | Minuterie ©
12 | Sélecteur F2 « -/ + » 16 |[Alarme ©
13 | Bouton de démarrage ® 17 | Sélecteur de fonction F1
14 | Bouton d’arrét [i1]

AVERTISSEMENT : toujours couper 'alimentation électrique avant d’effectuer des
travaux d’entretien sur le four. En cas de panne, contacter le service client via I'assistance
téléphonique a la fin de la section Entretien.

m Fonctions et réglages

Ce four offre un large éventail de choix de paramétres et de fonctions, comme décrit ci-dessous.
Lorsque vous allumez le four pour la premiére fois, un signal sonore est émis et 0.00 s’affiche. Voir
ci-dessous pour régler I'horloge pour la premiére fois.

Réglage de I’horloge

1. Appuyer sur «g5» pour entrer dans le mode de réglage de I'horloge. Les chiffres des heures se
mettent a clignoter sur 'affichage.

2. Tourner la commande F2 pour sélectionner les chiffres des heures (0 a 23).
3. Appuyer sur «z5» pour confirmer. Les chiffres des minutes se mettent a clignoter.
4. Tourner la commande F2 pour sélectionner les chiffres des minutes (0 a 59).



5. Appuyer sur «gH» pour confirmer. Les chiffres des minutes se mettent a clignoter.

6. L'horloge est réglée.

Remarque !

Pour utiliser la fonction de minuterie, régler I'horloge en premier.

Si I'alimentation de I'appareil est débranchée, I'horloge doit étre réinitialisée.

Utiliser la commande F1 pour sélectionner 'un des modes de fonctionnement disponibles. L'icone

correspondante s’allume.

la lampe.

Commandes | F1 F2 Bouton de Bouton Minuterie |Bouton
Sélecteur Sélecteur\ |démarrage d’arrét o) d’alarme
® [11] Q
Comment Appuyer pour afficher ou Appuyer pour | Appuyer Appuyer Appuyer
I'utiliser masquer la commande sur démarrer la une pour régler | pour
la facade.. cuisson. fois pour I'heure régler
Appuyer interrlompre etle Ie, rappel
To’urngr pour Tqurngr pour pour reprendre la cuisson. |temps de |d’alarme.
sélectionner sélectionner la cuisson Appuyer
les m_odes de le _temps de lorsque deux
foncthn’nement cuisson lors la cuisson fois pour
souhaites. de , a eté mise annuler
modes. I‘a CH'SSO” en pause. la cuisson.
a démarrage
différé.
Tourner pour Tourner pour
sélectionner régler
le temps de I'horloge.
cuisson lors
de la cuisson
a démarrage
différé.
Icéne |Affichage | Fonction Description
Pour utiliser la lampe, appuyez sur la touche Démarrer ® pour
6 observer le contenu du four sans ouvrir la porte.
3Ok - Lampe du four

! Appuyez a deux reprises sur la touche Arrét [il] pour éteindre

Le four émet cinqg signaux sonores une fois terminé.

Utilisez cette fonction pour accélérer le dégivrage des
aliments sans recourir a la chaleur.

Appuyez sur la touche Démarrer ® et 9:00 heures et 10
barres pleines s’affichent a I'écran. Tournez la commande
* ) o F1 pour choisir le temps de dégivrage compris entre 0:01

(5 - Décongeélation | minytes et 9:00 heures, puis appuyez & nouveau sur la touche
Démarrer pour lancer le dégivrage.

L'écran exécute un compte a rebours et une barre continue
s’éteint pour chaque 10 % du temps total.




Icone |Affichage | Fonction Description

Utilise I'élément inférieur du four et est idéal pour les plats
a cuisson lente tels que les casseroles et les ragodts.

""" Chaleur Egalement idéal pour dorer les bases de patisserie et
- provenant de pizza.

E— du bas
La température peut étre réglée entre 60 et 120 °C, par
paliers de 5 °C. La température par défaut est 60 °C.
Utilise les deux éléments du four et est utilisé pour les

- Cuisson cuissons délicates telles que les flans et les soufflés.

S classique. La température peut étre réglée entre 50 et 250 °C, par
paliers de 5 °C. La température par défaut est 220 °C..
Utilise les éléments chauffants et le ventilateur pour assurer

- Cuisson une distribution plus uniforme de la chaleur et réduire le temps

Jsa - classique avec | de cuisson. Utiliser pour rétir la viande et faire cuire du pain.
— ventilateur La température peut étre réglée entre 50 et 250 °C, par

paliers de 5 °C. La température par défaut est 220 °C.

Utilise I'élément chauffant du gril pour maintenir la
Y Gril température définie.

...... ainfrarouge | La température peut étre réglée sur 180 °C, 210 °C et 240 °C.
La température par défaut est 210 °C.

Utilise le gril et les éléments chauffants supérieurs pour brunir

- Grill les aliments. Utilisez les tablettes supérieures pour les plus
VWvwWwW . . e
- grande petits articles et les tablettes inférieures pour les plus gros.
""" surface La température peut étre réglée sur 180 °C, 210 °C et 240 °C.
La temp érature par défaut est 210 °C.
Utilise le gril, I'élément supérieur et le ventilateur pour dorer
- Grill grande rapidement la viande et maximiser la rétention des sucs
wVww . e A
‘gS: - surface avec | internes. Utilisez pour les cotelettes et les hamburgers.
ventilateur La température peut étre réglée sur 180 °C, 210 °C et 240 °C.

La température par défaut est 210 °C.

Utilise un élément chauffant autour du ventilateur afin
d’améliorer la circulation de la chaleur. A utiliser pour

les gateaux, les patisseries et la viande rotie. Aucun

@ ) Cuisson préchauffage nécessaire.

par convection ) A o
La température peut étre réglée sur une plage allant de 50

a 240 °C, par paliers de a 5 °C. La température par défaut
est 180°C.

Semblable a la cuisson par convention avec ventilateur, il
s’agit d’'une option plus douce et plus efficace sur le plan
. - , . énergétique pour la cuisson des viandes et du pain.

\-SS-‘ C Cuisson ECO . ) o

S La température peut étre réglée sur une plage allant de 50
a 250 °C, par paliers de a 5 °C. La température par défaut

est 160°C.




m Conseils de cuisson pratiques

Le four offre un vaste choix de solutions permettant de faire cuire n’importe quel type d’aliments de la
meilleure fagon possible. Avec le temps, vous apprendrez a faire le meilleur usage de cet appareil de
cuisson polyvalent ; les instructions suivantes ne sont qu’'une recommandation pouvant varier selon
votre propre expérience personnelle.

Lire les informations sur 'emballage alimentaire pour connaitre la température et le temps de
cuisson. Une fois familiarisé avec les performances de I'appareil, les températures et le temps
peuvent étre modifiés afin de les adapter a vos godts personnels.

Vérifier que les aliments congelés sont complétement décongelés avant la cuisson, sauf indication
contraire otherwise.

CUISSON CLASSIQUE

. Position de la grille .
. Réglage de la P Temps de cuisson
Aliments R o recommandée a .
température (°C) . en minutes

partir du bas
Petits gateaux 175 - 185 4 16 -19
Génoise 180 - 185 2 20 -25
Pizza 205 -210 3 18 - 23
Qateau aux pommes et 185 - 195 4 o5 _ 50
a la levure
) CUISSON PAR CONVECTION
Petits gateaux 165 - 170 2 20-23
(un seul étage)
Petits gateaux 160 - 165 2 30 - 40
(un seul étage)
Pizza 170 - 175 3 19-25
Gateau aux pommes et
alalevure 170 - 175 2 60-70

(un seul étage)

2 (plaque profonde)
165 - 170 4 20-23
(plague peu profonde)

Petits gateaux
(double étages)

Gateau aux pommes et 2 (plaque profonde)

alalevure 170 - 175 4 65-75
(double étage) (plaque peu profonde)

______ GRIL A INFRAROUGE

Toast 240 3 4-5

Bifteck 240 2 15 +




_ Y GRILL GRANDE SURFACE
Bifteck 240 4 6-8
N GRILL AIR PULSE
55-65
Poulet 210 2 (Tourner aprés : 35 min)
. 75 -88
Oie 210 2 (Tourner aprés : 35 min)
Roti de porc 210 1 135-150
A CUISSON ECO
Patates
Fromage 180 1 90 - 100
Gratin
Fromage 160 1 100 - 150
Gateau
Pain de viande 190 1 110 -130

m Comment cuisiner

1. Tourner la commande F1 dans le sens des aiguilles d’'une montre ou dans le sens inverse pour
sélectionner la fonction de cuisson souhaitée. L’icone correspondante s’allume.

2. Tourner la commande F2 pour régler la température. Puis appuyer sur «®» pour commencer.
3. Le temps de cuisson par défaut est de neuf heures et la température par défaut s’affiche.

4. Tourner la commande F1 pour régler le temps de cuisson a partir de 0.01 a 9.00. Appuyer sur
«®» pour confirmer. Si la touche «®» n’est pas activée dans les trois secondes, le four continue
la cuisson avec le temps de cuisson par défaut. La température clignote sur 'affichage jusqu’a ce
que la température soit atteinte, puis elle reste allumée.

Plage de temps Paliers de temp
0 - 30 minutes 1 minute
35 minutes - 9 heures 5 minutes

5. Tourner la commande F2 pour régler la température de cuisson une fois que la cuisson
commence. Appuyer sur «®» pour confirmer, un signal sonore est émis. Si la touche «®» n’est
pas activée dans les trois secondes, le four continue la cuisson a la température de cuisson
précédente. Une barre de compte a rebours de 10 étapes restantes s’affiche a I'écran.




Fonctions Palier de température

Fonction grill 30°C

Autres fonctions 5°C

6. Une fois la cuisson terminée, le four émet un signal sonore pendant 5 secondes, puis il passe en
mode veille.

m Réglage d’une alarme
Vous pouvez régler une minuterie a partir de 1 minute jusqu’a 9 heures et 59 minutes.
Remarque : cette fonction ne peut étre utilisée que lorsque le four est en mode veille.

1. Appuyer sur «Q» pour entrer en mode alarme. L'icdne d’une horloge s’affiche et les chiffres des
heures clignotent sur I'affichage.

Tourner la commande F2 pour sélectionner les chiffres des heures (0 a 9).
Appuyer sur «Q@ » pour confirmer. Les chiffres des minutes se mettent a clignoter.
Tourner la commande F2 pour sélectionner les chiffres des minutes (0 a 59).

Appuyer sur «®» pour confirmer. Le rappel d’alarme est réglé, le compte a rebours commence.

o o AW N

Lorsque le temps imparti est écoulé, le four émet un signal sonore pendant 10 secondes.
Appuyer sur n'importe quel bouton pour arréter I'alarme.

Remarque : Appuyer une fois sur le bouton pause «[il» pour annuler le rappel lors du réglage, deux
fois pour 'annuler une fois qu’il a été réglé.

[iF] vérification du temps restant

Mode Description

SiI'horloge est déja réglée, appuyer sur «gH» pour vérifier I'heure actuelle.

Mode de Si le rappel d’alarme est déja réglé, appuyer sur «(9» pour vérifier 'heure du

fonctionnement | 5he| d'alarme, I'affichage passe a I'horloge puis revient au temps de cuisson
apres 3 secondes.

Mode . fr i AP

de rappel SiI'horloge est déja réglée, appuyer sur «gH» pour vérifier I'heure actuelle,

d’alarme I'affichage passe a I'horloge puis revient au temps de cuisson aprés 3 secondes.




m Fonction d’économie d’énergie

En mode veille et en mode différé, appuyer sur «®» et maintenir le doigt pendant 3 secondes,
I'affichage s’éteint.

Ou, si aucune fonction n’est sélectionnée dans les dix minutes, le four passe automatiquement en
mode économie d’énergie.

Pour quitter le mode d’économie d’énergie.
Utiliser F2, Pause ou Marche pour afficher I'horloge.
Utiliser F1 pour sélectionner la fonction de cuisson. function.

Fonction de sécurité enfant

Pour activer la sécurité enfant : En mode veille, appuyer et maintenir les touches «®» et «[»
enfoncées pendant trois secondes. L'appareil émet un signal sonore, indiquant que la fonction
sécurité enfant est réglée. L'icdne de la sécurité enfant «&» apparait sur I'écran.

Pour désactiver la sécurité enfant : Avec la sécurité enfant activée, appuyer et maintenir les touches
«®» et «» enfoncées pendant trois secondes. L'appareil émet un signal sonore, indiquant que la
fonction de la sécurité enfant est désactivée. L'icone de la sécurité enfant «&» disparait de I'écran.



@ Entretien et maintenance

m Nettoyage

Nettoyer régulierement le four pour garantir la fiabilité et une utilisation en toute sécurité.
Avant toute opération d’entretien et de nettoyage, débrancher I'alimentation.

Positionner toutes les commandes en position ARRET.

Il est recommandé de nettoyer le four lorsqu’il est encore Iégérement chaud ; ne pas le nettoyer
a chaud.

Nettoyer la surface de I'appareil avec un chiffon humide, une brosse douce ou une éponge fine,
puis I'essuyer.

En cas de salissures tenaces, utiliser de 'eau chaude avec un produit de nettoyage abrasif.

Ne pas nettoyer la porte de four en verre avec des nettoyants abrasifs ou des racloirs métalliques car
ils peuvent rayer la surface ou endommager la vitre.

Ne jamais laisser de substances acides (jus de citron, vinaigre) sur les pieces en acier inoxydable.

Ne pas utiliser un nettoyeur haute pression pour le nettoyage de I'appareil. Les moules peuvent étre
lavés avec un détergent doux.

m Démontage des rails latéraux

1. Retirer toutes les plaques et grilles se trouvant a l'intérieur du four pour accéder facilement aux
rails latéraux.

2. Desserrer les vis de fixation des rails latéraux.
3. Apres un nettoyage en profondeur, sécher le four ainsi que les rails latéraux.

4. Fixer les rails latéraux aux parois du four a 'aide des vis.

[[ ooooooooo | ] ]]
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m Nettoyage de I'intérieur du four
1. Ouvrir la porte.

2. Nettoyer tous les accessoires du four avec de I'eau chaude ou du liquide vaisselle et les polir a

I'aide d’un chiffon propre.
3. Nettoyer I'intérieur du four avec un chiffon doux et propre.
4. Essuyer la face avant de I'appareil avec un chiffon humide.
5. Bien laisser sécher le four et tous les accessoires.
Avertissement !
Remarque : Les panneaux latéraux du catalyseur ne peuvent pas étre démontés.

Nettoyer soigneusement le four avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Ne pas utiliser de matériel de nettoyage coupant ou abrasif. Celui-ci pourrait endommager la surface
du four.

m Nettoyage de la porte du four

Démonter les portes et les vitres du four pour le nettoyage
1. Ouvrir complétement la porte.

2. Tirer complétement en avant les deux verrous des charniéres.

3. Fermer la porte avec une ouverture de 30 puis la soulever et la retirer du four.



4. Pour retirer la vitre intérieure, placer la face avant de la porte sur une table. Utiliser un chiffon
doux pour éviter de rayer la vitre extérieure.

- (S

5. Soulever le panneau de verre intérieur.




6. Soulever le panneau de verre du milieu.

7. Aprés le nettoyage, remonter la porte dans 'ordre inverse et la remonter sur le four.

AVERTISSEMENT : ne pas forcer lors du démontage la porte pour éviter de briser la

vitre ou de causer des dommages. La porte ne doit étre portée que par les cbtés, ne pas
utiliser la poignée..

)
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Avertissement !
S’assurer que la vitre est complétement froide avant de la démonter.

Toujours couper I'alimentation électrique de 'appareil avant d’effectuer des opérations
de maintenance.

Au cours de l'utilisation, I'appareil devient chaud. Veiller a éviter tout contact avec les éléments de
chauffage a I'intérieur du four. Attendre le refroidissement de toutes les piéces.

Important ! Lampoule de la lampe du four est une ampoule spéciale, elle présente une résistance a
des températures élevées. Remplacer uniquement par une ampoule de méme type.

Pour le remplacement, procéder comme suit :



1. Débrancher I'alimentation du réseau électrique ou éteindre le disjoncteur de la prise secteur
de l'appareil.

2. Dévisser le cache en verre de la lampe en le tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre (remarque : il peut étre rigide) et remplacer 'ampoule par une nouvelle ampoule
du méme type. Manipuler la nouvelle ampoule avec un chiffon doux pour éviter tout risque de
défaillance prématurée.

3. Visser le couvercle de lampe en verre afin de le remettre en place. in place.
REMARQUE : utiliser uniquement des lampes halogénes 25-40 W/220 V-240 V, T300 °C G9.

m Avertissement relatif au remplacement de la grille

Pour s’assurer que les grilles du four sont utilisées en toute sécurité, il est impératif de placer
correctement les grilles entre les rails latéraux. Les grilles et la plaque ne peuvent étre utilisées
gu’entre le premier et le cinquiéme niveau.

/R

Ouvertures de ventilation

Lorsque la cuisson est terminée, le ventilateur de refroidissement fonctionne pendant un court instant
jusqu’a ce que le four refroidisse en dessous de 75 °C.

Assistance téléphonique (sans frais) :
0805 114 951 france@kingfisherservice.com



@ Uzytkowanie

Przed rozpoczeciem uzytkowania

A OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy zapoznaé sie z

instrukcjg obstugi..
Funkcje 1 ustawienia
|1 ooooooooo | | ]]
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1 Panel sterowania 6 Drzwiczki
2 | Otwory mocujgce (x2) 7 Uchwyt
3 Lampka piekarnika 8 Przewdd zasilania sieciowego
4 Oznaczenia poziomow potek 9 Prowadnice boczne
5 [Wentylator 10 | Uchwyty transportowe

Uwaga!
Wyglad posiadanego urzadzenia moze nieco odbiegac od przedstawionego na rysunku.

Poziomy potek sg ponumerowane od dotu do goéry. Poziomy 4 i 5 sg przeznaczone gtéwnie dla
funkciji grillowania. Odpowiednie poziomy pétek dla konkretnych naczyn podano we wskazéwkach
kulinarnych zawartych w niniejszej instrukciji.



Model z obstuga za pomocg przyciskéw: CLMFBIla

e wm = Q000w -
Lo —FDTFE sroa OO0 8

Q ® MO ©

16 15 14 13
11 | Wyswietlacz 15 | Regulator czasowy &
12 | Pokretto wyboru ,-/+” F2 16 [Alarm ©®
13 | Przycisk uruchamiania ® 17 | Pokretto wyboru funkcji F1
14 | Przycisk zatrzymania ["]

Modele z obstuga dotykowg CLMFMIa i CLMFSTa

O|le|m|e
16 15 14 13
11 | Wyswietlacz 15 [ Regulator czasowy
12 | Pokretto wyboru ,-/+” F2 16 [Alarm ©®
13 | Przycisk uruchamiania ® 17 | Pokretto wyboru funkcji F1
14 | Przycisk zatrzymania ["]

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych przy piekarniku nalezy
najpierw zawsze wytgczy¢ zasilanie elektryczne. W przypadku usterki skorzystac z infolinii
dla klientow — patrz koniec rozdziatu ‘Utrzymanie i konserwacja’.

m Funkcje i ustawienia

Piekarnik ma szereg ustawien i funkcji do wyboru, jak opisano ponizej. Po wtgczeniu piekarnika
po raz pierwszy rozlega sie sygnat dzwiekowy i wyswietlane jest wskazanie 0.00. Ponizej podano
instrukcje nastawiania zegara po raz pierwszy.

Ustawianie zegara

1. Nacisngc przycisk &Y, aby wejs¢ w tryb nastawiania zegara. Na wyswietlaczu zaczng migac
cyfry godzin.

2. Obracac pokretto F2, aby wybra¢ cyfry godzin (0-23).
3. Nacisna¢ przycisk ,£5”, aby potwierdzi¢. Zaczng migac¢ cyfry minut.
4. Obracac¢ pokretto F2, aby wybrac¢ cyfry minut (0-59).



5. Nacisngc¢ przycisk ,£5", aby potwierdzic.
6. Zegar zostat ustawiony.

Uwaga!

To Aby méc korzystac z funkcji wytgcznika czasowego, nalezy najpierw ustawic¢ zegar.
W przypadku odfgczenia zasilania od urzgdzenia niezbedne bedzie ponowne nastawienie zegara.

Za pomocg pokretta F1 wybrac¢ jeden z dostepnych trybdw pracy. Zaswieci sie odpowiednia ikona.

Elementy | Pokretto F1 Pokretto F2
sterujace
Jak Nacisngé, aby wyswietli¢ lub ukry¢ element na panelu przednim.
uzywac
Obroci¢, aby wybra¢ odpowiedni Obrocic, aby wybrac temperature w zakresie
tryb pracy. od 50°C do 250°C.
Obroci¢, aby wybrac czas Obrocic, aby ustawic zegar.
przygotowywania potrawy w trybie
opoéznionego startu.
Przycisk Przycisk Regulator Przycisk
uruchamiania ® zatrzymania (1] czasowy &5 alarmu ©®

Nacisng¢, aby
rozpoczact
przygotowywanie
potrawy.

Nacisngg¢, aby
wznowic
przygotowywanie
potrawy po uzyciu
funkcji pauzy.

Nacisng¢, aby
wstrzymac
przygotowywanie
potrawy (pauza).

Nacisnag¢ dwukrotnie,
aby anulowac
przygotowywanie
potrawy.

Nacisng¢, aby
ustawié czas

i opOznienie

Nacisng¢, aby
ustawic alarm.

lkona | Wyswietlacz | Funkcja Opis
L K Naci$nij przycisk START ®, aby wigczy¢ lampe i
-6- - ampka sprawdzi¢ zawartosc¢ piekarnika bez otwierania drzwiczek.
~A piekarnika

Nacisnij dwa razy przycisk STOP [1], aby wylgczyé lampe.

- Rozmrazanie

Uzywaj tej funkcji, aby przyspieszy¢ rozmrazanie
pozywienia bez uzywania ciepfa.

Nacisnij przycisk START ® i na wyswietlaczu pojawi

sie godzina 9:00 i 10-segmentowy wskaznik paskowy.
Pokrettem F1 wybierz czas rozmrazania w zakresie od
0:01 minuty do 9:00 godzin i nacisnij przycisk START, aby
rozpoczg¢ rozmrazania.

Na ekranie rozpocznie sie odliczanie, a segmenty
wskaznika paskowego bedg wytgczac sie po uptywie
kazdych 10% czasu catkowitego.

Po zakonczeniu cyklu piekarnik wygeneruje
pie¢ dzwiekow.




lkona | Wyswietlacz | Funkcja Opis
Uzywana jest dolna grzatka piekarnika i jest to idealne
do powolnego gotowania takich potraw, jak zapiekanki
""" Grzanie od i gulasze. Swietnie nadaje sie réwniez do brgzowienia
} dotu spodow do ciast i pizzy.
Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 60—120°C co 5°C.
Temperatura domysina to 60°C.
. . Uzywane sg obydwie grzatki piekarnika umozliwiajgc
_ Pieczenie delikatne gotowanie nawet takich potraw jak placki
} tradycyjne i suflety.
S (grzanie . . .
gora+dot) Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50-250°C co 5°C.
Temperatura domysina to 220°C..
Uzywane sg obydwie grzatki piekarnika oraz wentylator,
] co zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta i
. Grzanie skracanie czasu gotowania. Tryb uzywany do pieczenia
Se . géra+dot

z wentylatorem

miesa i wypieku chleba.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50-250°C co 5°C.
Temperatura domysina to 220°C.

Do utrzymywania ustawionej temperatury uzywana jest

hadad _ o grzatka grilla.
- Grill promienisty - .
...... Temperature mozna ustawi¢ na 180°C, 210°C i 240°C.
Temperatura domysina to 210°C.
Do przygotowywania potraw uzywane sg obydwie grzatki
—_ oraz grzatka grilla. Najwigksze porcje nalezy ktasc¢ na

Grill podwojny

dolnych, a najmniejsze na gornych potkach.

Temperature mozna ustawi¢ na 180°C, 210°C i 240°C.
Temperatura domysina to 210°C..

Grill podwojny
z wentylatorem

Do szybkiego przygotowywania miesa i maksymalizacji
retencji sokdw wewnetrznych nalezy uzywacé grzafki grilla,
grzatki gornej i wentylatora. Uzywac do przygotowywania
kotletow i hamburgerow.

Temperature mozna ustawi¢ na 180°C, 210°C i 240°C.
Temperatura domysina to 210°C.

Gotowanie
konwencjonalne

Wokét wentylatora stosowany jest element grzejny

w celu poprawy cyrkulacji ciepta. Uzywac do ciast,
plackéw i pieczonego miesa. Nagrzewanie wstepne nie
jest konieczne.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50-240°C co 5°C.
Temperatura domysina to 180°C..

(I

Gotowanie ECO

Podobnie jak w przypadku tradycyjnego gotowania z
wentylatorem, jest to bardziej energooszczedna opcja do
pieczenia miesa i wypieku chleba.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50-250°C co 5°C.
Temperatura domysina to 160°C..




m Praktyczna porada kulinarna

Piekarnik oferuje rézne sposoby przygotowywania potraw. Z biegiem czasu uzytkownik powinien
wypracowac najlepsze praktyki korzystania z tego urzadzenia, a ponizsze wskazowki powinien
traktowac jedynie jako poglgdowe, mozliwe do zmiany stosownie do wiasnego doswiadczenia.

Temperatury i czasy przygotowywania potraw podano na ich opakowaniach. Po zapoznaniu sie z
dziataniem urzadzenia mozna modyfikowac temperatury i czasy stosownie do wiasnych preferenc;ji.

O ile nie okreslono inaczej, wszelkie mrozonki nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed przygotowaniem

w piekarniku.
PIECZENIE TRADYCYJNE/GRZANIE GORA+DOL
p Ustawienie Zalecana dolna Czas przygotowywania
otrawa o R .
temperatury (°C) pozycja potki potrawy w minutach
Ciastka 175-185 4 16 - 19
Ciasto biszkoptowe 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Szarlotka 185 - 195 4 25-50
) GOTOWANIE KONWENCJONALNE
Ciastka 165 - 170 2 20 - 23
(jeden poziom)
Ciasto biszkoptowe 160 - 165 2 30 -40
Pizza 170 - 175 3 19-25
Szarlotka 170 - 175 2 60 - 70
(jeden poziom)
i 2 (gteboka forma
Ciastka 165 - 170 (ot ) 20 - 23
(dwa poziomy) 4 (ptytka forma)
2 (gteboka forma
Szarlotka 170 - 175 (gte ) 65 . 75
(dwa poziomy) 4 (ptytka forma)
______ GRILL PROMIENISTY
Tost 240 4-5
Befsztyk 240 15 +
_ o GRILL PODWOJNY
Befsztyk 240 4 6-8




& GRILL PODWOJNY Z WENTYLATOREM
55-65

Kurczak 210 2 (obrdcic po: 35 min)

. 75 - 88
Ges 210 2 (obréci¢ po: 35 min)
Schab pieczony 210 1 135 - 150
¥ /L Gotowanie ECO
Ziemniak
Ser 180 1 90 - 100
Zapiekanka
?:iearsto 160 1 100 - 150
Pieczeh miesna 190 1 110 - 130

m Przygotowywanie potraw

1. Obraocic¢ pokretto F1 w prawo lub w lewo, aby wybra¢ odpowiednig funkcje. Zaswieci sie
odpowiednia ikona.

2. Obracaé pokretto F2, aby ustawi¢ temperature. Nastepnie nacisngé¢ przycisk ,®”, aby rozpoczaé.

3. Domysliny czas przygotowywania potraw wynosi dziewie¢ godzin, a domysina temperatura jest
pokazywana na wyswietlaczu.

4. Obracac¢ pokretto F1, aby ustawi¢ czas przygotowywania potrawy w zakresie 0.01-9.00.
Nacisng¢ przycisk ,®”, aby potwierdzi¢. Jesli przycisk ,®” nie zostanie naci$niety w ciggu trzech
sekund, utrzymany zostanie domysiny czas przygotowywania potraw. Wskazanie temperatury
na wyswietlaczu miga do chwili osiggniecia pozgdanej temperatury, a nastepnie swieci w
Sposob ciggty.

Zakres czasu Przyrost czasu
0 - 30 Minuty 1 Minuta
35 minut — 9 godzin 5 Minuty

5. Rozpoczynajgc pieczenie potrawy nalezy obracac pokretto F2, aby ustawi¢ temperature pracy.
Nacisng¢ przycisk ,®", aby potwierdzi¢; rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli przycisk ,®”
nie zostanie nacisniety w ciggu trzech sekund, utrzymana zostanie poprzednia temperatura
przygotowywania potraw. Na wyswietlaczu pokazywany jest 10-segmentowy pasek postepu
przygotowywania potrawy.



Funkcje Przyrost temperatury

Funkcja grilla 30°C

Pozostate funkcje 5°C

6. Po zakonczeniu pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy trwajgcy 5 sekund, a nastepnie
piekarnik przechodzi w tryb gotowosci.

m Ustawianie alarmu
Wyltacznik czasowy mozna ustawi¢ w zakresie od 1 minuty do 9 godzin 59 minut.
Uwaga: tej funkcji mozna uzywac tylko wowczas, gdy piekarnik dziata w trybie gotowosci.

1. Nacisngc¢ przycisk ,(Q”, aby wej$¢ w tryb alarmu. Zostanie wys$wietlona ikona zegara i zaczng
migac cyfry godzin.

Obracac¢ pokretto F2, aby wybrac cyfry godzin (0-9).

Nacisng¢ przycisk ,(Q”, aby potwierdzi¢. Zaczng migaé cyfry minut.

Obracac pokretto F2, aby wybrac¢ cyfry minut (0-59).

Nacisng¢ przycisk ,®”, aby potwierdzi¢. Alarm zostanie ustawiony i zacznie sie odliczanie.

Po uptynieciu ustawionego czasu piekarnik bedzie wydawat sygnat dzwiekowy przez 10 sekund.
Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby zatrzymac alarm.
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Uwaga: Naciskajgc przycisk pauzy ,['I’, mozna anulowac¢ alarm podczas ustawiania, a naciskajgc go
dwukrotnie — po ustawieniu.

m Sprawdzanie pozostatego czasu

Tryb Opis

Jesli zegar juz jest ustawiony, nacisng¢ przycisk ,g)” w celu sprawdzenia
biezgcej godziny.

Tryb roboczy Jesli alarm juz jest ustawiony, nacisnaé przycisk ,(8” w celu sprawdzenia

godziny alarmu; zostanie wyswietlony zegar, a po 3 sekundach z powrotem czas
przygotowywania potrawy.

Tryb Jesli zegar juz jest ustawiony, nacisng¢ przycisk ,&9” w celu sprawdzenia biezgce;j
alarmu godziny; zostanie wyswietlony zegar, a po 3 sekundach z powrotem czas
przygotowywania potrawy.




m Funkcja oszczedzania energii

W trybie gotowosci lub opdznionego startu nacisngc¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk ,®”
— wysSwietlacz zgasnie.

Piekarnik automatycznie przechodzi w tryb oszczedzania energii, jesli zadna funkcja nie zostanie
wybrana w ciggu dziesieciu minut.

Aby wyjs¢ z trybu oszczedzania energii.
Obraoci¢ pokretto F2, nacisng¢ przycisk pauzy lub rozpoczecia — zostanie wyswietlony zegar.
Obrdci¢ pokretto F1, aby wybrac tryb przygotowywania potraw.

Blokada rodzicielska

Wigczanie blokady rodzicielskiej: W trybie gotowosci nacisngc¢ i przytrzymac przez trzy sekundy
przyciski ,®” i [". Urzgdzenie wyda sygnat dzwiekowy na potwierdzenie ustawienia funkgji blokady
rodzicielskiej. Na wyswietlaczu pojawi sie ikona blokady rodzicielskiej ,&".

Wytaczanie blokady rodzicielskiej: W stanie blokady nacisng¢ i przytrzymacé przez trzy sekundy
przyciski ,®” i ,[". Urzgdzenie wyda sygnat dzwigkowy na potwierdzenie wytgczenia funkgji blokady
rodzicielskiej. lkona blokady rodzicielskiej ,&” zgasnie.



@ Pielegnacja i konserwacja

m Czyszczenie

Piekarnik nalezy czysci¢ regularnie w celu zapewnienia bezpieczenstwa uzytkowania i
niezawodnosci urzgdzenia.

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych lub czyszczenia nalezy
odtgczy¢ zasilanie.

Wszystkie pokretta i przyciski ustawi¢ w pozycji wytgczenia.
Zaleca sie czyszczenie piekarnika, gdy jest jeszcze lekko ciepty; nie czysci¢ gorgcego piekarnika.

Oczysci¢ powierzchnie urzgdzenia wilgotng sciereczka, miekka szczotkg lub delikatng ggbka, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

W przypadku mocnego zabrudzenia czysci¢ gorgcg wodg ze srodkiem czyszczgcym o
wiasciwosciach sciernych.

Nie nalezy czyscic¢ szyby w drzwiczkach piekarnika srodkami czyszczgcymi o wiasciwosciach
$ciernych ani metalowymi skrobakami, gdyz mogg one zarysowac¢ powierzchnie szkta lub
uszkodzi¢ szybe.

Nigdy nie pozostawia¢ substancji kwasnych (sok z cytryny, ocet) na elementach ze stali nierdzewnej.

Nie nalezy czys$ci¢ urzgdzenia myjkg wysokocisnieniowg. Brytfanny mozna my¢ tagodnym detergentem.

m Demontaz prowadnic bocznych

1. Wyjac¢ wszystkie brytfanny i ruszty z wnetrza piekarnika, aby utatwi¢ dostep do prowadnic bocznych.
2. Poluzowacé sruby mocujgce.

3. Po doktadnym oczyszczeniu dobrze osuszyc¢ piekarnik i prowadnice boczne.

4. Przykreci¢ srubami prowadnice do scian piekarnika
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m Czyszczenie komory piekarnika
1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Oczysci¢ wszystkie akcesoria piekarnika cieptg wodg lub ptynem do mycia naczyn i wytrze¢ do

sucha czysta, miekkg sciereczka.
3. PrzetrzeC wnetrze piekarnika czystg, miekkg sciereczka.
4. Przetrze¢ przod urzgdzenia wilgotng sciereczka.

5. Pozostawi¢ piekarnik i wszystkie akcesoria do doktadnego wyschnigcia.
Ostrzezenie!

Uwaga: Nie mozna zdemontowac katalitycznych paneli bocznych.
Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ piekarnik.

Nie stosowac ostrych ani sciernych materiatéw czyszczacych, tzw. druciakédw. Mogg one uszkodzi¢
powierzchnie piekarnika.

m Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem nalezy zdemontowac drzwiczki i szybe piekarnika
1. Otworzy¢ drzwiczki do oporu.

2. Wyciggna¢ obie blokady zawiaséw do konca w przdéd.

3. Przymkng¢ drzwiczki do kata 30° i unies¢ w celu zdjecia.



4. Aby wymontowac szybe wewnetrzng, potozy¢ drzwiczki na stole powierzchnig czotowg w dot.
Uzy¢ miekkiej tkaniny, aby unikng¢ zarysowania szyby zewnetrzne;j.
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5. Wyjac szybe wewnetrzng.

6. Wyjac szybe srodkows.



7. Po czyszczeniu ztozy¢ drzwiczki, wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci, po
czym przymocowac je do piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przy zdejmowaniu drzwiczek nie uzywaé sity, aby nie spowodowaé
uszkodzenia elementow lub obrazen ciata. Przy przenoszeniu drzwiczek trzymac je za
brzegi, a nie za uchwyt.
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Ostrzezenie!
Przed wyjeciem nalezy upewni¢ sie, ze szkto catkowicie ostygto.

Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych nalezy zawsze najpierw odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania elektrycznego.

W trakcie uzytkowania urzgdzenie rozgrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznosc, aby nie dotykaé
elementow grzejnych wewnatrz piekarnika. Poczekac¢ na ostygniecie wszystkich elementow. down.

Wazne! Zaréwka lampki ma specjalng, zaroodporng konstrukcje. Mozna jg wymieni¢ tylko na
zaréwke tego samego typu.



Przy wymianie nalezy wykonac¢ nastepujgce czynnosci:
1. Wyjac wtyczke z gniazda zasilania lub przetgczy¢ bezpiecznik do pozycji wytgczenia.

2. Odkreci¢ szklany klosz lampki, obracajac w lewo (moze ciezko sie obracac) i wymienic¢ zarowke
na nowg tego samego typu. Trzymac nowg zarowke przez tkanineg, aby unikng¢ jej uszkodzenia.

3. Przykrecic klosz lampki.
UWAGA: Uzywac wytgcznie zarowek halogenowych 25-40 W/220-240 V, T300°C G9. lamps.

m Ostrzezenie dotyczace wymiany poétek

Dla bezpiecznego korzystania z pétek piekarnika kluczowe znaczenie ma ich prawidtowe
umieszczenie miedzy prowadnicami bocznymi. Pofki i brytfanne mozna stosowac tylko na poziomach
od pierwszego do pigtego.

Otwory wentylacyjne

Po zakonczeniu przygotowywania potrawy na krotko wtgcza sie wentylator chtodzgcy, do osiggniecia
temperatury nizszej od 75°C.

Infolinia dla klientéw (bezptatna):
800 121 2222 poland@kingfisherservice.com



@ Benutzung

Vor dem Start

A WARNUNG: Lesen Sie die Anleitung, bevor Sie das Gerat verwenden.

Funktion und Einstellung
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1 Bedienfeld 6 |Tur
2 Befestigungsbohrungen (x2) 7 Griff
3 | Ofenleuchte 8 | Netzkabel
4 Markierungen fur Einschubebenen 9 | Seitliche Schienen
5 Lafter 10 |Tragegriffe
Hinweis!

Diese Abbildung weicht moglicherweise etwas vom Aufbau des Gerats ab.

Die Einschubebenen sind von unten nach oben nummeriert. Die Ebenen 4 und 5 werden
hauptsachlich fur die Grillfunktion genutzt. Bitte beachten Sie die Garhinweise an verschiedenen
Stellen in diesem Handbuch zur Bestimmung der geeigneten Einschubebenen flr ihre Gerichte..



Modell mit Tasten: CLMFBIa
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16 15 14 13
11 | Auslage 15 |Timer &
12 | ,-/+“-Bedienelement F2 16 |Alarm ®
13 | Starttaste ® 17 | Bedienelement zur Funktionswahl F1
14 | Stopptaste [1]

Modelle mit Touch-Tasten: CLMFMIa & CLMFSTa

PR S BE88" aea:
olp|m|e
16 15 14 13
11 | Auslage 15 |Timer &
12 | -/[+“-Bedienelement F2 16 |Alarm ®
13 | Starttaste ® 17 | Bedienelement zur Funktionswahl F1
14 | Stopptaste [1]

WARNUNG: Schalten Sie vor der Durchflihrung jeglicher Wartungsarbeiten die
Stromversorgung am Ofen aus. Wenden Sie sich bei einer Stérung an die Kundendienst-
Hotline; ndhere Informationen siehe Ende des Abschnitts Pflege & Wartung.

m Funktionen und Einstellungen

Dieser Ofen bietet diverse Einstellungen und Funktionen, die nachstehend beschrieben sind. Wenn
Sie den Ofen zum ersten Mal einschalten, wird ein Signalton ausgegeben und 0.00 wird angezeigt.
Informationen zum erstmaligen Einstellen der Uhrzeit siehe nachstehenden Abschnitt.

Einstellen der Uhrzeit

1. Drlcken Sie & um in den Uhreinstellmodus zu wechseln. Die Stundenziffern auf dem Display
beginnen zu blinken.

2. Drehen Sie das Bedienelement F2, um die Stundenziffern (0-23) einzustellen.
3. Drlcken Sie zum Bestatigen ,2“. Die Minutenziffern in der Anzeige beginnen zu blinken.
4. Drehen Sie das Bedienelement F2, um die Minutenziffern (0-59) einzustellen.



5. Drucken Sie zum Bestatigen ,,°.

6. Die Uhrzeit ist jetzt eingestellt.

Hinweis!

Um die Timer-Funktion nutzen zu konnen, muss die Uhrzeit eingestellt worden sein.

Wenn das Gerat von der Stromversorgung getrennt wurde, muss die Uhrzeit neu eingestellt werden.

Verwenden Sie das Bedienelement F1, um einen der verfugbaren Betriebsmodi zu wahlen. Das
entsprechende Symbol leuchtet.

Bedienelemente | Wahischalter F1 Wabhischalter F2

Verwendung Dricken,um Bedienelement in der Front ein- oder auszublenden
Drehen, um gewunschten Betriebs- Drehen, um Temperatur zwischen
modus zu wahlen. 50 °C und 250 °C zu wahlen.
Drehen, um Garzeit wahrend des Drehen, um die Uhrzeit einzustellen..
Garens mit verzogertem Startzeitpunkt
zu wahlen.

Starttaste ® Stopptaste [] Timer &5 Alarmtaste ©

Drucken, um den
Garvorgang zu starten.

Driacken, um den
Garvorgang nach einer
Pause fort-zusetzen.

Einmal drucken, um
den Garvorgang
zu unterbrechen.

Zweimal driicken,
um den Garvorgang

Dricken Sie, um den
Erinnerungsalarm
einzustellen.

Nacisngc, aby
Dricken, um Uhrzeit

abzubrechen.
Symbol | Auslage |Funktion Beschreibung
Um die Leuchte zu verwenden, driicken Sie die
Starttaste ®, um den Inhalt des Ofens zu beobachten,
_G_ - Ofenleuchte ohne die Tur zu offnen.

Driicken Sie zweimal die Stopptaste [11], um die
Leuchte auszuschalten.

Auftauen

Verwenden Sie diese Funktion, um das Auftauen von
Lebensmitteln zu beschleunigen, ohne Hitze einzusetzen.

Driicken Sie die Starttaste ®. Auf dem Display werden 9:00
Stunden und 10 ausgefullte Balken angezeigt. Drehen Sie
das Bedienelement F1, um die Auftauzeit zwischen 0:01
Minuten und 9:00 Stunden einzustellen und driicken Sie
erneut die Starttaste, um mit dem Auftauen zu beginnen.

Auf dem Display wird ein Countdown angezeigt und
nach Ablauf von jeweils 10 % der Gesamtzeit wird ein
ausgeflllter Balken entfernt.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, gibt der Ofen flnf
Signaltdne ab.




Symbol

Auslage

Funktion

Beschreibung

Erhitzen
von unten

Das untere Element des Ofens wird verwendet — ideal
zum langsamen Garen von Speisen wie Auflaufen und
Eintopfen. Auch ideal zum Braunen der Unterseite von
Geback und Pizza.

Die Temperatur kann im Bereich 60—120 °C in Schritten von
5 °C eingestellt werden. Der Standardwert der Temperatur
ist 60 °C.

Konventionelles
Garen

Beide Elemente des Ofens werden verwendet — zum
gleichmaRigen Garen, beispielsweise von Flan oder Soufflé.

Die Temperatur kann im Bereich 50-250°C in Schritten von
5 °C eingestellt werden. Der Standardwert der Temperatur
ist 220°C.

Konventionelles
Garen mit
Geblase

Beide Heizelemente und die Luftung werden verwendet —
um eine gleichmafigere Warmeverteilung zu erzielen und
Kochzeit zu verkurzen. Zum Braten von Fleisch und zum
Backen von Brot verwenden.

Die Temperatur kann im Bereich 50-250°C in Schritten von
5 °C eingestellt werden. Der Standardwert der Temperatur
ist 220°C.

Strahlengrill

Das Grillelement wird verwendet — zum Halten der
eingestellten Temperatur.

Es kann eine Temperatur von 180 °C, 210 °C oder 240 °C
eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt 210 °C.

Doppelgrill

Verwendet das Grill- und das obere Heizelement — zum
Braunen von Speisen. Verwenden Sie flr die kleinsten

Teile die oberen Schienen und fur die grofdten Teile die

unteren Schienen.

Es kann eine Temperatur von 180 °C, 210 °C oder 240 °C
eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt 210 °C.

Doppelgrill
mit Geblase

Der Grill, das obere Element und die Luftung werden
verwendet — zum schnellen Braunen von Fleisch und zur
bestmdglichen Bewahrung der inneren Safte. Fur Koteletts
und Burger verwenden.

Es kann eine Temperatur von 180 °C, 210 °C oder 240 °C
eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt 210 °C.

Kochen
mit Konvektion

Es wird ein Heizelement rund um die Beluftung verwendet
— zur Verbesserung der Warmezirkulation. Fur Kuchen,
Geback und zum Braten von Fleisch verwenden. Es ist kein
Aufheizen erforderlich.

Die Temperatur kann im Bereich 50-240°C in Schritten von

5 °C eingestellt werden. Der Standardwert der Temperatur
ist 180°C.

i

ECO-Kochen

Ebenso wie das konventionelle Kochen mit Luftung ist dies
eine sanftere, energieeffizientere Option zum Braten von
Fleisch und zum Backen von Brot.

Die Temperatur kann im Bereich 50-250°C in Schritten von
5 °C eingestellt werden. Der Standardwert der Temperatur
ist 160°C.




m Praktische Tipps fur das Garen

Der Ofen bietet zahlreiche Mdglichkeiten, die es lhnen erlauben, unterschiedlichste Nahrungsmittel
auf die bestmdgliche Weise zu garen. Mit der Zeit werden Sie lernen, wie Sie dieses vielseitige Gerat
ideal nutzen kénnen. Die nachstehenden Anweisungen stellen nur eine Orientierung dar und kénnen
entsprechend lhrer eigenen Erfahrung variiert werden.

Lesen Sie die Informationen auf der Lebensmittelverpackung zu Gartemperaturen und -zeiten.
Sobald Sie sich mit der Leistung des Gerats vertraut gemacht haben, kdnnen Sie die Temperaturen
und Zeiten an lhre personlichen Vorlieben anpassen.

Stellen Sie sicher, dass tiefgefrorene Lebensmittel vor dem Garen vollstandig aufgetaut sind, falls
nicht anders angegeben.

KONVENTIONELLES GAREN

Temperatur- Empfohlene
Lebensmittel >mp o Einschubposition Garzeit in Minuten

einstellung (°C)

von unten
Kleine Kuchen 175-185 4 16 -19
Biskuitkuchen 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Blechkuchen 185 - 195 4 25-50
) KOCHEN MIT KONVEKTION
Kleine Kuchen
(einzelner Einschub) 165-170 2 20-23
Biskuitkuchen 160 - 165 2 30 - 40
Pizza 170 - 175 3 19 -25
Blechkuchen
(einzelner Einschub) 170-175 2 60-70
i 2 (tiefes Blech
Kleine Kuchen 165 - 170 ( i 20-23
(doppelter Einschub) 4 (flaches Blech)
2 (tiefes Blech

Blechkuchen 170 - 175 ( i 65-75
(doppelter Einschub) 4 (flaches Blech)
______ STRAHLENGRILL
Toast 240 3 4-5
Rindersteak 240 2 15 +




______ DOPPELGRILL

Rindersteak 240 4 6-8

N DOPPELGEBLASE MIT GITTER
55-65

Huhn 210 2 (Wenden nach: 35 min)
75 -88

Gans 210 2 (Wenden nach: 35 min)

Gerosteter

Schweinebraten 210 1 135-150

% /E ECO-Kochen

Kartoffel

Kase 180 1 90 - 100

Gratin

ﬁﬁiﬁen 160 1 100 - 150

Hackbraten 190 1 110 -130

m So garen Sie

1. Drehen Sie das Bedienelement F1 im Uhrzeigersinn oder gegen den Uhrzeigersinn, um die

gewulnschte Garfunktion zu wahlen. Das entsprechende Symbol leuchtet.

2. Drehen Sie das Bedienelement F2 zum Einstellen der Temperatur. Dricken Sie zum Starten

anschlieRend ,&".

3. Die Standardgarzeit betragt neun Stunden, die Standardtemperatur wird auf dem

Display angezeigt..

4. Drehen Sie das Bedienelement F1, um die Garzeit im Bereich 0.01-9.00 einzustellen. Dricken
Sie zum Bestéatigen ,®“. Wenn Sie ,®"“ nicht innerhalb von drei Sekunden driicken, gart der Ofen
mit der Standardgarzeit weiter. Die Temperatur blinkt auf dem Display, bis die Temperatur erreicht
wurde und leuchtet dann permanent.

Zeitbereich

Zeitinkrement

0 - 30 minuten

1 minute

35 minuten — 9 stunden

5 minuten

5. Drehen Sie das Bedienelement F2, um die Gartemperatur anzupassen, sobald das Garen
beginnt. Driicken Sie zum Bestatigen ,®" — ein Signalton wird ausgegeben. Wenn Sie ,®" nicht




innerhalb von drei Sekunden drticken, gart der Ofen mit der zuletzt eingestellten Gartemperatur
weiter. Ein Fortschrittsbalken mit 10 verbleibenden Schritten wird auf dem Display angezeigt.

Funktionen Temperaturinkrement
Grillfunktion 30°C
Sonstige Funktionen 5°C

6. Nachdem das Garen abgeschlossen ist, gibt der Ofen einen 5 Sekunden langen Signalton aus
und wechselt anschlieend in den Standby-Modus.

m Einstellen eines Alarms
Sie kdnnen einen Timer von 1 Minute bis zu 9 Stunden 59 Minuten einstellen.

Hinweis: Diese Funktion kann nur verwendet werden, wenn sich der Ofen im
Standby-Modus befindet.

1. Dricken Sie ,@¢, um in den Alarmmodus zu wechseln. Ein Uhrsymbol wird angezeigt und die
Stundenziffern blinken auf dem Display.

Drehen Sie das Bedienelement F2, um die Stundenziffern (0-9) einzustellen.

Driicken Sie zum Bestatigen ,Q“. Die Minutenziffern in der Anzeige beginnen zu blinken.

Drehen Sie das Bedienelement F2, um die Minutenziffern (0-59) einzustellen).

Driicken Sie zum Bestatigen ,®“. Der Erinnerungsalarm ist eingestellt und der Countdown startet.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, gibt der Ofen einen 10 Sekunden langen Signalton aus.
Drucken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm zu beenden.
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Hinweis: Driicken Sie die Pause-Taste ,[1I* einmal, um die Erinnerung wahrend der

Einstellung abzubrechen und driicken Sie sie zweimal, um sie nach einer bereits erfolgten
Einstellung abzubrechen.



m Uberpriifung der verbleibenden Zeit

Modus Description

Wenn die Uhr bereits eingestellt ist, driicken Sie bitte ,£>“, um die aktuelle
Uhrzeit zu Uberprifen.

Funktionsmodus | Wenn der Erinnerungsalarm bereits eingestellt ist, driicken Sie bitte ,{9%, um die
Uhrzeit des Erinnerungsalarms zu Uberprufen. Auf dem Display wird daraufhin
eine Uhr angezeigt und nach 3 Sekunden wird auf dem Display wieder die
Garzeit angezeigt.

Modus Wenn die Uhrzeit bereits eingestellt ist, dricken Sie bitte gD, um die aktuelle
Erinnerungsalarm Uhrzeit zu Uberprifen. Auf dem Display wird daraufhin eine Uhr angezeigt und
nach 3 Sekunden wird auf dem Display wieder die Garzeit angezeigt.

m Energiesparfunktion

Wenn Sie im Standby-Modus und im Verzdgerungsmodus ,®* 3 Sekunden lang gedriickt halten,
erlischt die Anzeige auf dem Display.

Anderenfalls wechselt der Ofen, wenn innerhalb von zehn Minuten keine Funktion gewahlt wird,
automatisch in den Energiesparmodus.

Beenden des Energiesparmodus
Drucken Sie F2, Pause oder Wiedergabe, um die Uhr anzuzeigen.
Dricken Sie F1, um die Garfunktion auszuwahlen.

Kindersicherung

So aktivieren Sie die Kindersicherung: Halten Sie im Standby-Modus ,®" und ,[1 drei Sekunden
lang gedruckt. Das Gerat gibt einen Signalton aus und kommuniziert auf diese Weise, dass die

Kindersicherung aktiviert ist. Das Kindersicherungssymbol ,&“ wird auf dem Display angezeigt.



So deaktivieren Sie die Kindersicherung: Halten Sie bei aktivierter Kindersicherung ,® “ und ,0i“ drei
Sekunden lang gedrickt. Das Gerat gibt einen Signalton aus und kommuniziert auf diese Weise,
dass die Kindersicherung deaktiviert ist. Das Kindersicherungssymbol ,&* auf dem Display erlischt.



@ Pflege und Wartung

m Reinigung

Reinigen Sie den Ofen bitte regelmafig, um eine sichere und zuverlassige
Verwendung sicherzustellen.

Trennen Sie das Gerat vor jeglichen Wartungs- und Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.
Stellen alle Bedienelemente in die Stellung AUS.
Es wird empfohlen, den Ofen zu reinigen, solange er noch etwas warm — allerdings nicht heil3 — ist.

Reinigen Sie die Oberflache des Gerats mit einem feuchten Tuch, einer weichen Burste oder einem
feinen Schwamm und wischen Sie es anschlielRend trocken.

Verwenden Sie bei starker Verschmutzung heiles Wasser mit einem scheuernden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Glasflache der Ofentur nicht mit Scheuermittel oder einem scharfkantigen
Metallschaber — sie kdnnen die Oberflache zerkratzen oder dazu fihren, dass das Glas
beschadigt wird.

Lassen Sie niemals saure Substanzen (Zitronensaft, Essig) auf Teile aus Edelstahl gelangen.

Verwenden Sie keine Hochdruckreiniger zum Reinigen des Gerats. Backformen kénnen mit einem
milden Reinigungsmittel gesaubert werden.

m Entfernen der seitlichen Schienen

1. Entfernen Sie alle Bleche und Gitter aus dem Ofen, um leicht an die seitlichen Schienen
zu kommen.

2. Losen Sie die Befestigungsschrauben der seitlichen Schienen.
3. Trocknen Sie den Ofen und die seitlichen Schienen nach der grindlichen Reinigung.

4. Bringen Sie die seitlichen Schienen wieder an den Ofenwanden an und befestigen Sie sie mit
den Schrauben.
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m Reinigen des Garraums
1. Offnen Sie die Tir.

2. Reinigen Sie alle Zubehorteile mit warmem Wasser, das sie ggf. mit Spulmittel versetzen, und
trocknen Sie alle Teile mit einem weichen und sauberen Tuch.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Ofens mit einem weichen und sauberen Tuch.
4. Wischen Sie die Front des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

5. Lassen Sie den Ofen und alle Zubehorteile gut trocknen.

Warnung!

Hinweis: Die katalytischen Seitenbleche kdnnen nicht entfernt werden.

Reinigen Sie den Ofen sorgfaltig, bevor Sie ihn zum ersten Mal verwenden.

Verwenden Sie keine scharkantigen Gegenstande oder scheuernden Reinigungsmittel. Dies kann zu
einer Beschadigung der Ofenoberflache fuhren.

m Reinigen der Ofentir

Disassemble Zerlegen Sie Ofentlr und Glasscheiben fir die Reinigung.
1. Offnen Sie die Tur vollstandig.

2. Ziehen Sie beide Scharnierverriegelungen vollstandig nach vorn.

3. Schliel3en Sie die Tur, bis Sie in einem Winkel von 30° gedffnet ist und heben Sie sie aus
dem Ofen.



4. Setzen Sie die Tur zum Entfernen der inneren Glasscheibe kopfliber auf einen Tisch. Verwenden
Sie ein weiches Tuch, damit die auRere Scheibe nicht zerkratzt wird.

- S

5. Heben Sie die innere Glasscheibe heraus.

6. Heben Sie die mittlere Glasscheibe heraus.



7. Setzen Sie die Tur nach der Reinigung in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen und
bringen Sie sie wieder am Ofen an.

WARNUNG: Wenden Sie wahrend des Ausbaus keine Gewalt an, damit es nicht zum

Bruch oder zu Verletzungen kommt. Tragen Sie die Tur nur an den Kanten und nicht
am Giriff.
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Warnung!

Ensure Achten Sie darauf, dass die Glasscheibe vollstandig abgekunhlt ist, bevor Sie sie entfernen.
Trennen Sie vor der Durchfuhrung jeglicher Wartungsarbeiten das Gerat von der Stromversorgung.

Wahrend der Verwendung wird das Gerat heil®. Die Heizelemente innerhalb des Ofens sollten nicht
angefasst werden. Warten Sie, bis alle Teile abgekuhlt sind.

Wichtig! Das Leuchtmittel in der Leuchte des Ofens ist ein spezielles Leuchtmittel mit einer

hohen Temperaturbestandigkeit. Verwenden Sie zum Ersetzen ausschliellich ein Leuchtmittel des
gleichen Typs.



Gehen Sie beim Ersetzen wie folgt vor:

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose oder schalten Sie das Geréat Uber den
Hauptschalter am Netzausgang des Gerats aus.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung der Leuchte durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn ab,
(beachten Sie, dass sie schwergangig sein kann) und ersetzen Sie das Leuchtmittel durch
ein neues des gleichen Typs. Handhaben Sie das neue Leuchtmittel mit einem Tuch, um zu
vermeiden, dass es vorzeitig ausfallt.

3. Schrauben Sie die Glasabdeckung der Leuchte wieder fest.

HINWEIS: Verwenden Sie nur Halogenleuchten mit 25-40 W/220 V-240 V vom Typ T300 °C
G9. lamps.

m Warnhinweis zum Einsetzen der Einschiibe

Um sicherzustellen, dass die Einschiibe des Ofens sicher funktionieren, missen sie unbedingt
korrekt in die Seitenschienen eingeschoben werden. Die Einschibe und das Blech kdnnen nur auf
den Ebenen eins bis funf verwendet werden.

Luftungsoffnungen

Nachdem der Garvorgang abgeschlossen ist, lauft das Geblase eine kurze Zeit lang weiter, bis die
Ofentemperatur auf 75 °C gesunken ist..

Kunden-Hotline (gebuhrenfrei):
Wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.



@ Vcnonb3oBaHue

[Mepea Havyanom akcnnyartauuu

A NMPEOAYNPEXOEHWUE. MNepen ncnonb3oBaHmem npnbopa 03HAKOMBTECH C UHCTPYKLUMEN.

PYHKLUUN N HACTPOUKMU
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1 [MaHenb ynpasneHus 6 [Bepb
2 OtBepcTtus ana ukcauyum (2) 7 PykosiTka
3 JTamna gyxoBoro wkada 8 Kabenb nutaHmsa
4 MapkupoBKka ypoBHeN 9 BokoBble HanpasnsoLwme
5 BeHtunstop 10 | Pyyku ons nepeHocku

NMpumeyaHue.
[aHHaga cxema MOXeT He3HaYUTENbHO OTNNYATLCS OT haKTUYECKOro yCTponcTea npubopa.

YpPOBHM YCTAHOBKM PELLETOK NPOHYMEPOBaHbI CHU3Y BBEPX. YPOBHM 4 1 5 B OCHOBHOM MCMOSb3YHOTCS
ans pyHKUuum rpuns. [ns onpeneneHust ypoBHs, NoaxoasLwero Ans Toro unv uHoro énoga, cm.
COBETbI MO NPUrOTOBIEHMIO, YKa3aHHbIE B JaHHOM PyKOBOACTBE.



Mopenb ¢ KHono4YHbIM ynpaBrneHuem: CLMFBIla
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11 | Oucnnen 15 |Tanmep &

12 | Pyyka Bbibopa “-/+” F2 16 | OnoBeweHne ©

13 | KHonka 3anycka ® 17 | Pydka Bbibopa dyHKumm F1
14 | KHornka ocTaHoBkw [11]

Mopaenu c ceHcopHbIM ynpaBneHuem: CLMFMia & CLMFS1'I1'a
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11 | Aucnnen 15 |[Tanmep &
12 | Py4ka Bblbopa “-/+” F2 16 [OnoseweHne ©
13 | KHonka 3anycka ® 17 | Pyu4ka Bbibopa dyHKum F1
14 | KHornka ocTaHoBkw [11]

NMPEAYNPEXOEHUE. Bcerga oTkntoyanTe anekTponuTaHne npy nposeaeHnn pabor
A Mo TEXHMYECKOMY OOCIY>KMBaHMIO OYXOBOro wkada. Npu obHapyXeHnn Henonagok

obpatutech B LieHTp o6CcnyxmBaHnsA KNMEHTOB (CM. B KOHLIE pa3gena «Yxop,

n 06Cny>xMBaHne»).

m DYHKUUMN M HACTPOWKM

[aHHbIV OyXOBOW LIKa® MMEEeT LUMPOKMIM BbIBOP HACTPOEK U PEXMMOB, OnucaHHbIX Huxe. Nocne
NepBOro BKNOYEHMS OYXOBOro LWKad)a Npo3By4YmnT 3ByKOBOW curHan u Ha gucnnee otobpasutca 0.00.
[na HacTpOKrKM YacoB Nocrie NepPBOro BKIKOYEHUSA CM. UHCTPYKLNN HUXE.

Hactpownka yacoB

1. Haxmute “@0” ons nepexona B peXXuUM HaCTPOWKM YacoB. Ha gucnnee HavyHyT muratb
LuMdpbl Yacos.

2. MNoepHuTte pyyky F2 ansa Beibopa Hy>kHOro 3HavyeHus Yaca (0-23).

3. Haxmute “£0” ana noareepxaeHnsa. HadHyT muratb Lnpbl MUHYT.



4. lMoBepHuTe pyyky F2 ons Bbibopa HY>XHOro 3HadeHnsa muHyT (0-59).

5. Haxmute “g0“ ansa noareepXaeHus.

6. Yacbl HacTpPOEH®I.
NMpumeyaHne.

ToYT06bI MCcnonb3oBaTh PYHKUMIO Taimepa, HY>)KHO CHavana ycTaHOBUTb Yachl.

B cny4ae oTknoyeHusa nutaHms Heobxogmmo ByaeT 3atem 3aHOBO HAaCTPOUTbL Yachl.
Wcnonbayinte pyyky F1 anga Beibopa 04HOro U3 4OCTYMHbLIX PEXUMOB paboThl.
3aropuTcsi COOTBETCTBYHOLLNIA

CMMBOI.
ArneMeHTbl Pyuka F1 Pyuka F2
ynpaBneHus
Okcnnyartaumsa | Haxmute ans otobpaxxeHms unu cKpbiTUsS 3reMEHTOB YNpaBneHnst Ha NaHenu.
[MoBopaumBanTe gns Bbibopa lMoBopaumBanTe ons BbiGopa
HeobxoanMbIX paboymnx pexmmosB. Temnepatypbl oT 50°C go 250°C.
[MoBopaumBanTe ons Bbibopa BpemeHu | [MoBopayvmBanTe 4nst HACTPOWMKM YaCOB.
NPUroTOBNEHNSI NPWU YCTaHOBKE
OTNOXEHHOro 3anycka.
KHonka KHonka Tanmep KHonka
sanycka ® ocTtaHoBku [ D) onoBeweHns
Haxxmunte gnga sanycka |HaxmuTte oguH pas Haxxmunte ansa Haxxmute
NPUroTOBNEHNS. ANS NPUOCTAHOBIEHUS | YCTAHOBKM YacoB ANs yCTaHOBKM
HakmuTe NPUroTOBNEHNS. OMnoBeLLEHMS.
ANS NPOJOIMKEHNS HaxmuTte gBa
NPUroToBNEHNS pasa Ans OTMeHb!
nocne NpMOCTaHOBKW. | MPUrOTOBNEHMS. .
3Ha4ok | ucnnen | PyHKUmMA OnucaHue
n HaxxmuTe kHomky 3anycka ®, 4yToBbl BKMOUATL NaMMOUKy
amna M NPOCMOTPETb COAEPKMMOE NeYn, He OTKpbIBast ABEPLLY.
- )- - AYyXOBOro
ot lwkada YTO6bI BbIKMIOYNTL NAMMOYKY, iBa pasa HaXKMUTE KHOMKY
ocTtaHoBku [1].
Mcnonb3yinte aTy oyHKLMIO, YTOObI YCKOPUTL
pasMopaxuBaHue NpoaykToB 6e3 HarpeBaHus.
Haxxmnte KHOMKy 3anycka ®. Ha avcnnee oTobpasntcs
Bpems (9:00 yacos) n 10 cnnowHbIx ctonbuos. Bpaluas
* perynaTtop F1, HacTponTe Bpems pasmopaxusaHus ot 1
(3 - Pa3Mopa)KMBaHme MWHYTbI A0 9 yacoB 1 CHOBa HaXXMUTe KHOIKY 3anycka,
4YTOObI HaYaTb pa3MopaxuBaHue.
Ha gucnnee HayHeTcs obpaTHbIn oTcyeT. o ncredeHunm
kaxabix 10% obLuero BpemeHn oguH ctonbety
OyneT nponagatb.
lMocne 3aBepLUeHNs npouecca Npo3ByYaT NATb CUrHamNoOB.




3Hauok

Ovcnnen

PyHKUUA

OnucaHue

HwkHUI Harpes

HwKHUN HarpeBaTernbHbI Sf1IEMEHT NeYn NpekpacHoO
noaxoguT ona énioa, Tpebyowmnx MeaneHHoro
NPUroTOBMEHUS, HANPUMEP XXapPKOro Unu 3anekaHku.
Takke Ha HeEM Norny4vaeTcst OTNIMYHAA pyMsiHas Bbineyvka u
OCHOBa ANA NuLLbI.

TemnepaTtypy MOXHO yCTaHOBUTb B AuanasoHe
oT 60 go 120°C c warom B 5°C. Temnepatypa no
ymonyanmio — 60°C.

O6bIYyHOE
NPUroToBreHne

O6a HarpeBaTerbHbIX arieMeHTa NneYn UCnorb3yrTca ANng
paBHOMEPHOrO NPUrOTOBEHUS HEXHbIX Ontoa, Hanpumep
OTKPbITOro nNupora unu cygrne.

TemnepaTtypy MOXHO yCTaHOBUTb B AuanasoHe
ot 50 go 250°C c warom B 5°C. Temnepatypa no
ymonyanuo — 220°C.

O6bIyHOE
NPUroTOBNEHNE

C NCMOoNb30BaHMEM
BEHTUNATOpa

O6a HarpeBaTerbHbIX 3fIEMEHTa U BEHTUNATOP
obecneunBaoT paBHOMEPHOE pacnpeneneHme Tenna
N COKpalLleHne BpeMeHun rotosku. Vicnonesynte gna
3anekaHmsa Msica 1 BbiNnekaHus xneba.

TemnepaTtypy MOXHO YyCTaHOBUTb B AnanasoHe
ot 50 go 250°C c warom B 5°C. Temnepatypa no
ymonyaxumio — 220°C.

N3nyyatowmi
rpunb

HarpeBaTtenbHbIN 3f1IEMEHT rpuUns NoaaepXXmBaeT
3aaHHy0 Temneparypy.

MoxxHo BbIGpaTh cneaytowyto Temnepartypy: 180°C,
210°C n 240°C. Temneparypa no ymonyaxHuto — 210°C.

[BonHOM rpunb

[punb 1 BepxXHUM HarpeBaTterbHbIA 3N1IeMeHT
obecneunBaloT 3apymaHnBaHme ontoga. BeiknagbiBanTte
Mernkue n3genusa Ha BEPXHUX Nnoskax, a KpyrnHble —

Ha HVKHUX.

MoxHo BbIbpaTh crneaytowyto Temnepatypy: 180°C,
210°C un 240°C . TemnepaTtypa no ymonyanumio — 210°C.

[BonHOM rpunb
C BEHTUIATOPOM

[punb, BEPXHUN HarpeBaTerbHbIN ANIEMEHT U BEHTUNATOP
obecneunBatoT BbICTPOE 3apyMAHUBAHNE MSACA C
MakcMMaribHbIM COXpaHeHnem coka. icnoneaynte ans
NPUroTOBNEHNS CTENKA Ha KOCTU 1 rambyprepos.

MoxHo BbIGpaTh crneaytowyto Temnepartypy: 180°C,
210°C 1 240°C . Temnepatypa no ymonyanuio — 210°C.

KoHBeKLMOHHas
rotToBKa

XOpoLo NoaXoAUT ANs BbINEYKN KEKCOB, NEYEHbS U
Xapku msaca. NpegBaputenbHbI NPorpeB He TpebyeTcs.

TemnepaTtypy MOXHO YCTaHOBUTb B AMana3oHe
oT 50 go 240°C c warom B 5°C. Temnepatypa no
ymonyanumo — 180°C.




3Ha4ok | Qucnnen | PyHKUMA OnucaHue
®dyHKUMS ansa 6onee MArkoro 3anekaHns msca
N BbINeKkaHusi xrieba ¢ MEHbLUMM PacxoaoMm
. ANEeKTPOo3Heprmun. NMoxoxa Ha KOHBEKLIMOHHYIO rOTOBKY
Se C Pexxum ECO C BEHTUIIATOPOM.

Temnepatypy MOXHO yCTaHOBUTb B AnanasoHe
ot 50 go 250°C c warom B 5°C. Temnepartypa no
ymonyaHuio — 160°C.

[iF] NoneaHLI coseT no npurotoBnenuio

[yxoBon wkad npeanaraet 6onbLIon BbIGOP ansTEPHATMBHBLIX BapUaHTOB, KOTOPbIN NO3BONSET
rotoBuTh Ntobble BGrnoga Hannyywnm cnocobom. Co BpeMeHeM Bbl HAy4YUTECh UCMOMNb30BaTh 3TOT
YHMBEpPCanbHbIA KyXOHHbIA Npnbop MakcMmarnbHO 3dEKTUBHO. YKasaHHbI€ 34eCb MHCTPYKLUK
ABNSAOTCA TOMNbKO peKoMeHA4aunaMm, KOTopble MOXHO U3MEHSATbL B COOTBETCTBUM C BaLLNM
NNYHBIM OMbITOM.

O3HakoMbTeCb ¢ MHopmaLmel 06 ynakoBke nuLmM, YTobbl onpeaennTb BpeMs U TemnepaTtypy
NpUroToBreHusi. M3yunB nponsBoanTenibHOCTb NpMbopa, Bbl CMOXETE MEHSATL TEMMEPaTypy U Bpemsi
NPUrOTOBIIEHMS B COOTBETCTBMM C COBCTBEHHBIMU NPEANOYTEHUSIMU.

3aMopOoXKeHHbIe NPOAYKTbI HEOBXOANMMO NMOMHOCTLI0 PA3MOPO3UTL Nepes NPUroTOBNEHNEM, ECIU He
ykasaHo MHoe.

TPAOMLUUOHHOE 3ANEKAHUE
. PekomeHayemMbin

HacTtpowmka Bpems npurotoBrneHus
bniogo ° ypOBeHb YCTaHOBKMU

Temnepartypbl (°C) B MMUHYyTax

peLweTku
Hebonblwne nuporu 175 - 185 4 16 -19
BuckeuTHbIE NUporu 180 - 185 2 20-25
Muuua 205 - 210 3 18 -23
AGNoYHbIN Nupor 13 185 - 195 4 25 _ 50
APOXOKEBOro TecTa
) KOHBEKLIMOHHAS! FOTOBKA
HebonbLon nupor
(OIHORDYCHbIiA) 165 - 170 2 20-23
BuckBUTHbIE NUpPOrK 160 - 165 2 30-40
Muuua 170 - 175 3 19-25
ABNoYHbBIN Nupor 13
OPOXKEBOro 170-175 2 60 -70
TecTta (0QHOSAPYCHbIN)
Y 2 (rny6okas gopma)

He6onbLwon nupor 165 - 170 20 - 23
(ABYXSIPYCHbIN) 4 (Herny6okas chopma)




ABNOYHbBINM Nupor 13 2 (rmy6okas dopma)
OPOXCKEBOTO 170-175 65-75
TeCTa (ABYXSPYCHbIN) 4 (Hernybokas popma)
______ N3NYYAIOLLUW FPUNb
TocTbl 240 4-5
CTelik U3 roBaanHbl 240 2 15 +
_ V_V_V__V_ OBOWHOW rPUNb
CTelik n3 roBsaanHbl 240 4 6-8
& [IBOMHOW rPUNb C BEHTUNATOPOM
55-65
Kypuua 210 2 (MepeBepHyTBNOCHE:
35 MUH.)
75 -88
lycb 210 2 (MepeBepHyTbL Nocne:
35 MVH.)
>Kapkoe 13 CBUHUHbI 210 1 135 - 150
%/ Pexxum ECO
KapTodernb
Cobip 180 1 90 -100
lpaTeH
Cbip 160 1 100 - 150
Mupor
MsacHon Pynet 190 1 110 - 130

m MpuroToBneHue nuwmn

1. lMoBepHuTe pyyky F1 no yacoBom nnu NpoTMB YacoOBOW CTPErkKK Angd Bblbopa Heobxoanmon
PYHKUMW. 3aropuTcs COOTBETCTBYOLUIN CUMBOS.

2. MosepHuTe pyyKy F2 ans BbiGopa Hy>HOM Temnepatypbl. Haxmurte “®©, ytobbl
HayaTb NPUrOTOBIIEHNE.

3. Bpemsi npuroToBreHns No yMonyaHuio COCTaBnseT AEBATbL YacoB, TeMnepartypa no yMmonyaHuto
oTobpasnTca Ha gucnnee.

4. TloBepHuTe pyuky F1 ansa perynmposku Bpemenu npurotosnenns ot 0.01 go 9.00. Haxmure “©¢
Ans noateepxaeHus. Ecrnv kHonka “®“ He ByeT HaxaTta B TeYEHMe Tpex CekyH, [yXoBon wkad
NPOAOIKUT NPUIrOTOBIIEHNE MULLX CO BPEMEHEM MO YMOMYaHUI. 3HaYeHne TemnepaTypbl dyget
MuraTb Ha gucnree, noka He BygeT OOCTUrHYTa HyXXHast TemnepaTypa, Nocne 4Yero 3HadeHne



TemnepaTypbl OCTAHETCS ropeTb Ha aucnee.

UHTepBan BpemeHun LlUar no BpemeHu
0 - 30 MUHYTBI 1 MuHyTa
35 MUHYT — 9 yacoB S5 MUHYTDI

5. loBepHuTe pyuky F2 ans perynvpoBku Temneparypbl nocne Havana npurotosrneHnd. Haxmure “
®"“ ana noaTBEPXAEHUS — NPO3BYYMT 3BYKOBOM curHan. Ecnu kHonka “®” He ByneT Haxara B
TevyeHue Tpex CeKyHA, AyXOBOW LKA NPpOAOIMKUT NPUrOTOBNEHNE NULLN C BbIBpaHHOW paHee
Temnepatypon. Ha ancnnee 6yaet otobpaxkeHa naHenb 06paTHOro oTc4YeTa OCTaBLUMNXCS

10 waros.
DYHKLMMU lNMoBbIWweHMe TeMmnepaTypbl
DYHKUMSA rpUns 30°C
Apyrne dyHKUnm 5°C

6. [lo 3aBepLleHNM NPUrOTOBMEHMS B TeYeHne 5 cekyHa ByaeT BOCnpomn3BoaANTbLCS 3BYKOBOW CUMHan,
nocne 4yero OyxoBoW LWKad nepenaeT B pexmm OXnaaHus.

m YcTaHOBKa onoBelleHus
Bbl MOXeTe ycTaHOBUTbL TanmMep Ha BpeMs OT 1 MUHYTbI 40 9 YacoB 59 MUHYT.

MpumeyaHue. ATy PYHKLMIO MOXHO MCNOMb30BaTb TOMBLKO MOKa AyXOBKa HAXoaUTCs B
peXnuMe OXuaaHus.

1. Haxmute “Q “ ona nepexona B pexuM yCTaHOBKM onoBelleHusi. Ha aucnnee otobpasnTcs
3Ha4yoK YacoB. 3HayeHne 4Yacos byget muraTb.

[MosepHUTe py4dky F2 ansa Beibopa HyxxHOro 3HaveHus Yaca (0-9).
HaxmuTe “Q” ana nogreepxaeHus. HauHyT muratb Lndpbl MAHYT.

MoBepHUTe py4dky F2 ansa Bbibopa HyxHOro 3HavyeHust MuHyT (0-59).
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Haxmute “® “ ona noaTeepxaeHuns. YctaHoBKa onoBeLLeHns 3aBeplueHa. HayHetcs
0oOpaTHbIN OTCYET.

6. o ncrte4yeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHN OyX0BOM WwKad byaet B TedeHne 10 cekyHA
BOCMNPOU3BOAUTL 3BYKOBOM cUrHan. [ns OTKIOYEHNA ONOBELLEeHUA HaXKMUTE MoByro KHOMKY.

MpumeyaHue. Haxxmnte kHonky nay3bl ‘00" oguH pas, YToObl OTMEHUTL PYHKLMIO TanMepa BO BPEMS



yCTaHOBKW, U ABa pa3a, YTobbl OTKMOYMTL TallMep Nocre ero yCTaHOBKM.

m MNpoBepka ocTaBLIErocs BpeMeHu

Pexum OnucaHue

Ecnu Bpemsi y>xe BbIrno yCTaHOBMEHO, HAXXMUTE “gY” Ansi NPOBEPKM TEKYLLIETO BPEMEHM.

Pa6ounn pexxum | ECniv onoselueHre yxxe yCTaHOBINEHO, HaXMUTe “0*, 4TObbI npoBEPUTL
BPeMS, OCTaBLLeecs A0 onoBelleHnsa. Ha ancnnee B TedeHne 3 cekyHa byayT
oToOpaxaTbCs Yachkl, @ 3aTeM BEPHETCHA BPEMS MPUrOTOBNEHUS. .

Ecnu Bpemsi yxe 6bIrio ycTaHOBNEHO, HaXXMUTe “gD)° ANa NpoBEpPKU TEKyLLero
BpemeHu. Ha gucnnee B TedeHne 3 cekyHa ByayT otobpaxaTbecs Yachl, a 3atem
BEPHETCS BPEMS MPUTOTOBITEHUSA.

Pexum
onoBeLleHuns

m q)YHKLI,VIﬂ 9KOHOMUU IHEepPrun

B pexnmax oxmaaHus 1 OTNOXEHHOro 3anycka HaXKMUTE U yaep>KuBanTe KHOMKY “®” B TeueHue
3 ceKkyHA ONA OTKNKYEeHUa ancnnes.

Nnn, ecnu HuKakne yHKLMM HE UCTIONb3YIOTCS B TEYEHME AECATU MUHYT, OyXOBOW LKad
aBTOMAaTUYECKN NepexoauT B aHeprocbeperaroLLmii PEXUM.

[ns Bbixoga 13 aHeprocbeperaroLLero pexumva
Ncnonb3yiTe pyyky F2, kHOMKM nayabl UK 3anycka Ans oTobpaXKeHns Yacos.

Mcnonbayinte pydky F1 ans Bbibopa yHKUMM NPUTOTOBIIEHNS.

DyHKUMA 3alUTbI OT AeTen

BkrnoueHue 3awwuThl OT AeTen: B pexume oxXugaHus HaxMute u yaepxmsaiTe kHonku “©” n ‘il g
TeyeHue Tpex cekyHa. [1po3By4nT 3BYKOBOW CUrHam, cCoobLaroLwmm, YTo BKAYEHa PyHKUUS 3aLUnTbl
oT geten. Ha aucnnee otobpasnTcs cumBsorn 3amka “&.




OTKMIoYeHe 3aLlmThl OT AeTeit: B 3a6noKMpoBaHHOM PEXUME HaXKMUTE U yaepxusaiTe KHomku “©¢
n “lil* B TeyeHme Tpex cekyHa. MNpo3ByynT 3BYKOBOW CUrHam, coodLarowmm, 4To PyHKUNS 3amThl OT
faeten 6bina oTknodeHa. Cumson 3amka “@° ncyesHeT ¢ gucnnes



@ Yxopn v obcnyxumBaHue

m Ouuctka

BbinonHsanTe perynspHyto O4MCTKY OyXOBOro wkada gnst obecneyeHuns ero 6es3onacHom u
HageXXHoW paboTbl.

OTkntoyanTe Npnbop OT MCTOYHMKA NMUTAHUSA Nepe BbIMOSTHEHMEM NIOOLIX AENCTBUN MO OYUCTKE U
TeXHUYECKOMY 0OCNYXMBaHUIO.

YcTaHOBUTE BCE ANEMEHTbI yrpaBneHna B NoroXeHne BbIKIMH4YEeHNA.

PekomeHayeTcs BbINOMHATE OYUCTKY LYXOBOro LKada, NoKa OH eLle crnerka Tensbli; He BbINOSTHANTE
OYMCTKY rops4yero gyxoBoro kada.

Ounctrte NoBepxHOCTb NpMbopa BriaXKHOM TKaHbLO, MAMKOW LLETKOW U ryoKomn, a 3aTemM NpoTpuUTE HaCyXxo.
[ns ycTpaHeHnsi CUMbHbIX 3arpsi3HEHUIN UCMOMb3YyMTE ropsidyto BoAy 1 abpasvBHOE YNCTSLLEE CPEACTBO.

He I/ICI'IOﬂb3yI7ITe 86pa3I/IBHbIe YUcTAlme cpencrtea nnm MetTarnrim4eckme Cer6KI/I 014 OMUCTKU CTeKna
Ha AaBepue AYXOBKU — 3TO MOXKET NMpUBECTU K NOABIIEHUIO LlaparnuH Ui noBpeXXaeHUo CcTekra.

Hukorga He ocTaBnanTe BeLLecTBa, cogepXaline KUCoThl, (IMMOHHbIN COK, YKCYC) Ha geTansx u3
HepXXaBeloLen cranu.

He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe ana O4YUCTKU an6opa O4YNCTUTENN BbICOKOIo gaBlieHUA. |_|pOTVIBHl/I MOXXHO O4ULLaTb
C NOMOLUBbIKO MArKOro MorwLliero cpeactea.

m CHsATne 60KOBbIX HanpaBnAaArLWUx

1. BbIHbTE 13 BHYTPEHHEro NPOCTpaHCTBa AYXOBOro Lwkada Bce NPOTUBHU U PeLIeTKM, YToObI
nonyyYnTb CBOGOAHKIN AOCTYN K GOKOBBIM HANPABMSAOLLMM.

2. OcnabbTe BUHThLI, Kpensuwme 6okoBble HanpasnsoLme.

3. TwaTenbHoO o4ncTute NMOBEPXHOCTN N OCTaBbTE ,D,yXOBOIZ LLIKaq) n GokoBble Hanpasnawwmne o
MOJTHOIO BbICbIXaHUA.

4. lMpukpenuTte BOKOBbIE HAMPaBMSKOLWME K CTEHKAM AyX0BOro wkada v 3adumkcnpynte ¢
MOMOLLIbIO BUHTOB.

[[ ooooooooo | | H




m Ouncrtka BHYyTPEeHHUX NOBEPXHOCTEU AYXOBOro wkKada

1. OTkpownTe aBepuy.
2. OuuctuTe BCe AeTanu AyxoBoro wkadga ¢ NCNoNb30BaHNEM TEMNON BOAbI UM MOIOLLIEN XKNOKOCTU
N Hacyxo NPOTPUTE MArKON YNCTOM TKaHbIO.

3. OumnctnTe BHYTPEHHME MNOBEPXHOCTM AYXOBOrO LWKada C MOMOLLbI MATKOW YUCTOM TKaHMW.
4. lMpoTpuTe NUUEBYO NOBEPXHOCTb NpMbopa BraXKHOW TKaHbIO.

5. OcTtaBbTe OyxX0BOW LLKad 4O MOSTHOIO BbICbIXaHUSA BCEX NOBEPXHOCTEN.

BHumaHue!

MpumeyaHune. Katanutuyeckne 6okoBbI€ NAHENM HE CHUMAKOTCS.

TwarenbHO o4nCTUTE QyXOBOM LWKad nepes nepsbiM NUCMNOSIb30BaHUEM.

He ncnonb3yiite ans o4MCcTKM OCTpble NpeaMeThl unu abpasveHble Mmatepuansl. OHU MoryT
NoBpeauTb NOBEPXHOCTb AYyXOBOTO LuKada.

m OuuncTtka aBepubl AyxXoBoOro wkada
CHMMWTE ABepLy U CTEKNO ABEpPLbl 4SS O4MCTKN

1. TlonHOCTbLIO OTKpOMTE ABEPLY.

2. lMNoTanute oba pukcaTtopa neTenb Bnepes 40 KOHLA.

3. lpukponTe oBepuy, octaBms ee nog yrrinom 30°, 3aTeM NOOHUMUTE U CHUMUTE C NeTenNb
AyX0BOro wkada.



4. YToObl CHATb BHYTPEHHEE CTEKIIO, NONIOXMTE ABEPLY HA CTOS NIMLEBON CTOPOHOM BHU3.
Mcnonbayinte MArkyto TkaHb, YTOObI M30exaTb NOosIBIEHNS LapanuH Ha BHELLHEM CTekKre.

- (S

5. lNogHnMnUTE BHYTPEHHEE CTEKNO.

6. lNogHnmnTe cpeaHee CTeEKNO.



7. Tocne ouncTkM cobepuTe aBepLy, BbINOMHUB BCe AENCTBUSA B 06paTHOM nopsake, N ycTaHoBUTE
ee Ha gyxoBou wkad.

ﬁ NMPEQYNPEXAOEHUE. He ncnonb3ynte cuny npu CHATUK ABepLbl, YTOObI n3bexarb

nonyyYyeHnst TpaBM Uy NONoMKM ABepubl. MNepeHocuTe ABepLy, AepXKack 3a ee kpasi, He
NCMOMb3YNATE PYYKY..

m 3ameHa nammno4ku
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BHumaHue!
Mepen cHATUEM YbeanTech, YTO CTEKMO MNOMHOCTBIO OCTbLINO.

Bcerga otkntovanTte I'Ipl/l60p OT NCTOYHUKaA NMUTaHNA nepen nposegeHnem pa60T no
TEXHNYECKOMY O6Cﬂy)KI/IBaHVII-0.

Bo BpeM4d a3Kcnyataunmn |'|p|/160p HarpeBaeTCcs. Cne,u,yeT n3beraTb KacaHus HarpeBaTesibHbIX
AINIeEMEHTOB BHYTPU OyXOBOIro LUKa(ba. [loxkamnTecb NONHOro OCTbIBAHUS BCEX AETaneun.

BaxHo. B ayxoBom LLKadyy yCTaHOBMEHa cneyunarnbHas XaponpovHas namnoyka. Micnonb3dynrte ons
3aMeHbl TOMbKO NTaMMoYKy COOTBETCTBYIOLLLENO TUMA.

[ns 3ameHbl BbINOMHUTE crieayolme enCcTBus:

1. OTKNOYMTE NUTAHNE OT CETU UMK C NMOMOLLbKO aBTOMATU4€CKOIo BbIKI1KO4aTeNAd, NogKIIto4eHHOro
K CeTn.



2. OTKpYTUTE CTEKNSHHYIO 3aLLMTHYHO KPbILKY flamnbl, MOBEPHYB €€ NPOTMB YaCOBOW CTPEsku
(NpMeYaHue: MOXeT BblTb 3aKpyyYeHa O4YeHb MII0THO) M 3aMeHNUTE CTapyto fTlaMmoYky

HOBOW TOro e Tuna. [lepXxute namnoyky ¢ NOMOLLbH TKaHW, YTOGbI MCKIIOYUTL PUCK
npexaeBpeMeHHOro NoBpPEXAEHS.

3. 3aKkpyTuTe CTEKNAHHYIO 3aLLMTHYHO KPbILIKY flamrbl Ha MeCTO.
NMPUMEYAHME. Vicnonb3yinTe TONbKO ranoreHosble namnoyku G9, 25-40 B1/220-240 B, T300°C.

m MpeaynpexpeHne o 3aMeHe peLleTok

UTtobbl 0becneunTb 6e30naCHyro 3KcnJiyaTauuo peeTok ayxoBoro LIJKa(ba, Tp66yeTCFI Bcerga
KOPPEKTHO YCTaHaBIMNBATb PELUETKN MeXOY GokoBbIMU HanpasnAvLWUNMN. PeweTtku n NPOTUBEHDb
MoryT ObITb MCNONb30BaHbI TOSIbKO mMexay nepsbiM 1N NMATbIM YPOBHAMMW.

|
BeHTuUnA LUWOHHbIE OTBEepCTUA

Mocne 3aBepLUEHNS MPUTOTOBMNEHMUS, BEHTUNATOP NPOAOIHKUT paboTaTb, MOKa AyXOBOW LWKadg He
Oyoet oxnaxaeH go 75°C.

LleHTp o6cnyXXuBaHnUs KNMEeHTOB (3BOHKU 6ecnnaTHbI):

O6paTtutechb kK cBOEMY NpoaaBLy

MpousBoauTens \ NpoaaeeL, ToBapa He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NpUYNHEHMWE yliepba 300pOoBbHO
U UMYLLIECTBY BCIeACTBUE SKCMyaTaLumn ToBapa no UCTEYEHNIO CPOKa CITy»KObl.

[ata nsrotoBneHusi (Mecau.rog) CM. Ha yrnakoBKe.

HaHHbIn Npnbop He NpegHa3HaYeH aAnsa UCNoNb30BaHUA AETbMU, a Tak Xe Nuuamun, UMerLLMMN
dmsnyeckue, HepBHbIE UITN NCUXNYECKNE OTKITOHEHMS UMM HEOOCTATOK OMbITa U 3HaHWUN, 3a
NCKNIOYEHNEM CryvaeB, Koraa 3a TakuMu nuuamm ocyLLecTBNSeTCa Haa30p UM NpoBOaUTCS UX
NHCTPYKTMPOBaHME OTHOCUTENbHO MCMOSb30BaHWs 4aHHOro npubopa NuLUoM, OTBEYaoLLMM 3a UX
6e3onacHocTb. Heobxoanmo ocyLecTBnATb HaA30p 3a AETbMM C LiENb0 HEQOMNYLLEHNUST UX UTP

¢ npubopom.

KpMTepVIeM npeaeribHoro COCToAHNA n3aernmna AsrndeTcAa ucCted4eHmne ero Cpoka CJ'Iy)K6bI.



®@ Utilizare

Inainte de a incepe

A AVERTISMENT: Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

Functionare si setari
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1 Panou de control 6 Usa
2 Gauri de fixare (x2) 7 Maner
3 Lampa cuptor 8 Cablu de alimentare
4 Marcaje nivel grilaj 9 | Sine laterale
5 | Ventilator 10 | Manere de transport

Nota!
Aceasta diagrama poate fi usor diferita fata de configuratia aparatului.

Nivelurile rafturilor sunt numerotate de jos in sus. Nivelurile 4 si 5 se folosesc in special pentru
functia de grill. Consultati ghidurile de preparare furnizate in acest manual pentru a stabili nivelurile
de raft corespunzatoare preparatelor.



Model cu buton de comanda: CLMFBIa
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16 15 14 13
11 | Afisaj 15 | Temporizator &
12 | Selector F2 ,-/+” 16 |Alarma @
13 | Buton de pornire ® 17 | Selector de functie F1
14 | Buton de oprire [1]

Modele cu comanda tactila: CLMFMIa & CLMFSTa

loov - —F-~7%@ 5588 soa:
i ole|m|e
16 L 1{ 13
11 | Afisaj 15 |Temporizator &
12 | Selector F2 ,-/+” 16 |Alarma @
13 | Buton de pornire ® 17 | Selector de functie F1
14 | Buton de oprire [1]

AVERTISMENT: Deconectati intotdeauna alimentarea electrica inainte de a efectua
lucrari de intretinere la cuptor. In caz dg defectiune, contactati serviciul clienti la linia de
asistenta specificata la finalul sectiunii Ingrijire si intretinere.

[E] Functii si setri

Acest cuptor ofera o gama larga de setari si functii, conform descrierii de mai jos. Cand porniti
cuptorul pentru prima data, se emite un semnal sonor si se afiseaza 0.00. Pentru setarea ceasului
pentru prima data, a se vedea mai jos.

Setarea ceasului

1. Apasati &Y pentru a accesa modul de setare a ceasului. Cifrele orei incep sa lumineze
intermitent pe afigaj.

2. Rotiti butonul de comanda F2 pentru a selecta cifrele orei (0-23).
3. Apasati ,&” pentru a confirma. Cifrele pentru minut incep sa lumineze intermitent.

4. Rotiti butonul de comanda F2 pentru a selecta cifrele minutelor (0-59).



5. Apasati ,&5” pentru a confirma.

6. Ceasul este setat.

Nota!

Pentru utilizarea temporizatorului, setati mai intai ceasul.

Daca aparatul este deconectat de la alimentarea electrica, ceasul trebuie resetat.

Folositi butonul de comanda F1 pentru a selecta unul dintre modurile de functionare disponibile.
Pictograma corespunzatoare se aprinde.

Comenzi | Selector F1

Selector F2

foloseste

Cum se |[Apasati pentru a afisa sau a ascunde comanda de pe banda.

de operare.

Rotiti pentru a selecta modurile dorite Rotiti pentru a selecta temperatura intre

50°C si 250°C.

a prepararii.

Rotiti pentru a selecta durata de
preparare in timpul pornirii intarziate

Rotiti pentru reglarea ceasului.

Buton de pornire ®

Buton de oprire ['!] Temporizator &9 Buton de alarma ©

Apasati pentru a
incepe prepararea.

Apasati pentru a relua
prepararea dupa ce
fost pusa pe pauza.

Apasati o data pentru a | Apasati pentru a seta | Apasati pentru a seta
intrerupe prepararea. timpul memento-ul de alarma.

Apasati de doua
ori pentru a anula
prepararea.

Pictograma | Afisaj

Functie

Descriere

o |

Lampa cuptor

Pentru a folosi lampa, apasati butonul Start ® pentru a
supraveghea continutul cuptorului fara a deschide usa.

Apasati butonul Stop [11] de doua ori pentru a
stinge lampa.




Pictograma

Afisaj

Functie

Descriere

Decongelare

Folositi aceasta functie pentru a accelera
decongelarea alimentelor fara a folosi caldura.

Apasati butonul Start ® si in display vor fi afisate
ora 9:00 si 10 bare pline. Rotiti butonul de control

F1 pentru a selecta durata de decongelare intre 0:01
minute si 9:00 ore si apasati din nou butonul Start
pentru a incepe decongelarea.

Afisajul va porni numaratoarea inversa si o bara plina
va disparea la fiecare 10% din timpul total.

Cuptorul va emite cinci beep-uri cand a
terminat operatia.

Folosirea elementului de fund al cuptorului este
ideal pentru vase cu gatire lenta, cum ar fi méncare

""" Incalzirea la caserole si tocana. De asemenea ideal pentru
- pari rumenire si baza pentru aluat si pizza.

_— inferioare . Coa N
Temperatura poate fi setata in intervalul 60-120°C, in
trepte de cate 5°C. Temperatura implicita este de 60°C.
Folosirea ambelor elemente ale cuptorului este
potrivitd pentru gatire delicata si uniforma, cum ar fi

Preparare tarte $| sufleuri.

conventionala

Temperatura poate fi setata in intervalul 50-250°C,
in trepte de cate 5°C. Temperatura implicita este
de 220°C.

Preparare

conventionala

cu ajutorul
ventilatorului

Folosirea ambelor elemente de incalzire si a
ventilatorului asigura o distributie mai uniforma a
caldurii si reducerea duratei de gatire. Folosita pentru
prajirea carnii si coacerea painii.

Temperatura poate fi setata in intervalul 50-250°C,

in trepte de cate 5°C. Temperatura implicita este

de 220°C.

Grilul radiant

Folosirea elementului de incalzire al grilului mentine
temperatura fixata.

Temperatura poate fi setata la 180°C, 210°C si 240°C.
Temperatura implicita este de 210°C.

Gratar dublu

Folosirea atét a grilului cat si a elementului de incalzire
de sus rumeneste alimentele. Folositi rafturile de

sus pentru bucatile mai mici si rafturile de jos pentru
bucatile mari.

Temperatura poate fi setata la 180°C, 210°C si 240°C.
Temperatura implicita este de 210°C.

Gratar dublu
cu ventilator

Folosirea grilului, a elementului superior si a
ventilatorului rumeneste rapid carnea si mareste
retinerea sucului din interior. Folosita pentru cotlete
si burgeri.

Temperatura poate fi setata la 180°C, 210°C si 240°C.
Temperatura implicita este de 210°C.




Pictograma | Afigaj Functie Descriere

Folositi un element de incalzire in jurul ventilatorului
pentru a imbunatati circulatia caldurii. Folositi-1 pe
acesta pentru prajituri, produse de patiserie si prajirea

) Gatirea . carnii. Nu este necesara preincélzirea.
cu convectie

Temperatura poate fi setata in intervalul 50-240°C,
in trepte de cate 5°C. Temperatura implicita este
de 180°C.

Similara cu gatirea conventionala cu ventilator,
aceasta este o optiune mai delicata si mai eficienta
— C . energetic pentru prajirea carnii Si coacerea painii.
\-5'53 O Gatirea ECO . oL

S Temperatura poate fi setata in intervalul 50-250°C,
in trepte de cate 5°C. Temperatura implicita este
de 160°C.

m Recomandari practice de preparare

Cuptorul ofera o gama larga de alternative care permite prepararea oricarui tip de aliment, in cel
mai bun mod posibil. Cu timpul, veti invata sa profitati de acest aparat de gatit versatil, urmatoarele
indrumairi fiind doar informative si pot fi modificate in functie de experienta personala.

Cititi informatiile de pe ambalajul alimentelor pentru a afla temperatura si durata de preparare. Dupa
ce va familiarizati cu functionarea aparatului, temperatura si durata pot fi modificate pentru a le
adapta la gusturile dvs. personale.

Alimentele congelate trebuie decongelate complet inainte de preparare, daca nu este indicat altfel

PREPARARE CONVENTIONALA
. Setare de Poz!;la_ recom and? ta Timp de gatire

Aliment < ro a grilajului, incepand |. .

temperatura (°C) . in minute

de jos

Prajituri mici 175-185 4 16 - 19
Pandigpan 180 - 185 2 20-25
Pizza 205-210 3 18 - 23
Prajitura de mere 185 - 195 4 25 - 50
cu drojdie
) GATIREA CU CONVECTIE
Prajituri mici 165 - 170 2 20 - 23
(cu un singur etaj)
Pandispan 160 - 165 2 30-40
Pizza 170 - 175 3 19 - 25




Prajitura de mere
cu drojdie 170 - 175 2 60 - 70
(cu un singur etaj)

Situri mici 2 (tava adanca
Prajituri mici 165 - 170 ( ) 0023
(cu doua etaje) 4 (tava joasa)
Prajitura de 2 (tava adancé)
mere cudrojdie 170 - 175 . 65-75
(cu doua etaje) 4 (tava joasa)
______ GRILUL RADIANT
Friganele 240 4-5
Friptura 240 2 15 +
_ V_V_V__V_ GRATAR DUBLU
Friptura 240 4 6-8
N ARIPI DUBLE CU GRATAR

. 55 -65

Pui 210 2 (Se intoarce dupa: 35 min)

A 75 - 88
Gasca 210 2 (Se intoarce dupa: 35 min)
Friptura de porc 210 1 135-150
%/ Gatirea ECO
Cartof
Branza 180 1 90 - 100
Gratinat
Branza
Tort 160 1 100 - 150
Fleica 190 1 110 - 130

m Modalitate de preparare

1. Rotiti butonul de comanda F1 in sens orar sau antiorar pentru a selecta functia dorita de
preparare. Pictograma corespunzatoare se aprinde.

2. Rotiti butonul de comanda F2 pentru a regla temperatura. Apoi apasati ,®” pentru a porni

3. Durata implicita de preparare este de noua ore si se afiseaza temperatura implicita.

4. Rotiti butonul de comanda F1 pentru a regla durata de preparare de la 0,01 la 9,00. Apasati

,®” pentru a confirma. Dacé nu se apasa ,®” in trei secunde, cuptorul va continua prepararea




cu durata implicita. Temperatura lumineaza intermitent pe afisaj pana la atingerea temperaturii

setate, apoi ramane aprinsa.

Interval timp

Trepte de timp

0 - 30 minute

1 minut

35 minute - 9 Ore

5 minute

5. Rotiti butonul de comanda F2 pentru a regla temperatura de preparare dupa pornire. Apasati
,®” pentru a confirma si se va emite un semnal sonor. Daca nu se apasa ,®” in trei secunde,

cuptorul va continua prepararea la temperatura implicita. Este afisat un grafic de numaratoare
inversa cu 10 trepte ramase.

Funcitii Trepte temperatura
Functie gratar 30°C
Alte funciii 5°C

6. Dupa finalizarea prepararii, cuptorul emite semnale sonore timp de 5 secunde, apoi intra in
modul inactiv.

m Setarea unei alarme
Se poate seta o alarma intre 1 minut si 9 ore si 59 de minute.
Nota: Aceasta functie se poate folosi cand cuptorul este in modul inactiv.

1. Apasati ,® ” pentru a accesa modul de setare a alarmei. Se afigeaza o pictograma sub forméa de
ceas si cifrele orei lumineaza intermitent.

Rotiti butonul de comanda F2 pentru a selecta cifrele orei (0-9).
Apasati ,(0” pentru a confirma. Cifrele pentru minut incep s& lumineze intermitent.
Rotiti butonul de control F2 pentru a selecta cifrele minutelor (0-59).

Apasati ,®” pentru a confirma. Alarma este setata si incepe numaratoarea inversa.

o oA w N

6. Dupa trecerea timpului setat, cuptorul emite semnale sonore timp de 10 secunde. Apasati orice
buton pentru a opri alarma.

Nota: Apasati o data butonul de pauza ,['I” pentru a anula memento-ul din timpul setarii, si de doua
ori pentru a o anula dupa ce a fost setat.



m Verificarea timpului ramas

Mod Descriere

Daca ceasul este deja setat, apasati ,g" pentru a verifica ora curenta..

Mod
de functionare Daca alarma este deja setatd, apasati ,(9” pentru a verifica ora alarmei, afisajul

comuta la ceas, apoi se afiseaza din nou timpul de preparare dupa 3 secunde.

Mod Daca ceasul este deja setat, apasati ,g)” pentru a verifica ora curenta, afisajul
memento alarma | comuté la ceas, apoi se afiseaza din nou timpul de preparare dupa 3 secunde.

m Functia de economisire a energiei

In modul inactiv si de temporizare, tineti apasat ,®” timp de 3 secunde, iar afisajul se stinge.

Sau, daca nu este selectata nicio functie in zece minute, cuptorul intra automat in modul de
.economisire a energiei.

lesirea din modul de economisire a energiei
Folositi F2 sau butonul de pauza sau redare pentru afisarea ceasului.

Folositi F1 pentru a selecta functia de gatire.

Functia de blocare pentru protectia copiilor

Activarea functiei de blocare pentru protectia copiilor: in modul inactiv, tineti apasat pe ,®” si [
timp de trei secunde. Aparatul emite un semnal sonor, indicand faptul ca functia de blocare pentru
protectia copiilor este activata. Pictograma de blocare pentru protectia copiilor ,&” este afisata.



Dezactivarea functiei de blocare pentru protectia copiilor: in stare blocata, tineti apasat pe ,®” si

L0 timp de trei secunde. Aparatul emite un semnal sonor, indicand faptul ca functia de blocare pentru
protectia copiilor este dezactivata. Pictograma de blocare pentru protectia copiilor ,&” dispare de

pe afisaj.



@ Ingrijire si intretinere

m Curatarea

Curatati periodic cuptorul pentru utilizare sigura si fiabilitate.
inainte de orice operatiune de intretinere sau curatare, deconectati alimentarea electrica.
Setati toate comenzile in modul OFF.

Se recomanda curatarea cuptorului atunci cand inca este putin cald; nu curatati cuptorul cand
este fierbinte.

Curatati suprafata aparatului cu o laveta umeda, perie moale sau burete fin, apoi uscati.
In cazul murdériei accentuate, folositi apa fierbinte cu un produs de curdtare abraziv.

Nu curatati usa de sticla a cuptorului cu produse de curatare abrazive sau raclete metalice ascutite,
deoarece acestea pot zgaria suprafata sau deteriora sticla.

Nu lasati substante acide (suc de lamaie, otet) pe componentele din otel inoxidabil.

Nu folositi un aparat de curatat sub presiune. Vasele de coacere pot fi spalate cu un detergent slab.

m indepartarea sinelor laterale

1. Scoatetj toate vasele si grilajele din cuptor pentru a accesa cu usurinta sinele laterale.
2. Slabiti suruburile de fixare a sinelor laterale.

3. Dupa curatare, uscati bine cuptorul si sinele laterale.

4. Montati la loc ginele pe peretii cuptorului si fixati-le cu suruburile corespunzatoare

[[ ooooooooo | | ]]
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m Curatarea interiorului cuptorului
1. Deschideti usa.

2. Curatati toate accesoriile cuptorului cu apa calda sau detergent lichid si stergeti cu o laveta moale
si curata pana la uscare.

3. Curatati interiorul cuptorului cu o laveta moale si curata.
4. Stergeti partea frontala a aparatului cu o laveta umeda.
5. Lasati cuptorul si accesoriile sa se usuce.

Avertisment!

Nota: Panourile laterale catalitice nu se pot demonta.
Curatati bine cuptorul inainte de a-l utiliza pentru prima data.

Nu folositi materiale de curatare ascutite sau abrazive. Acestea pot deteriora suprafata cuptorului.

m Curatarea usii cuptorului
Demontati uga si sticla pentru curatare
1. Deschideti usa complet.

2. Trageti de ambele piedici de balamale in fata.

3.




4. Pentru indepartarea sticlei interioare, asezati usa cu fata in jos pe o masa. Folositi o laveta moale
pentru a evita zgarierea sticlei exterioare.

- -

5. Scoateti panoul interior de sticla.

6. Scoateti panoul median de sticla.

7. Dupa curatare, asamblati la loc usa in ordinea inversa a operatiunilor si montati-o inapoi
pe cuptor.

A AVERTISMENT: Pentru evitarea deteriorarii sau a ranirilor, nu fortati usa in timpul
demontarii. Transportati usa tindnd de margini, nu folositi manerul..



[ inlocuirea becului
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Avertisment!
Asigurati-va ca sticla este complet rece inainte de indepartare.
Deconectati intotdeauna alimentarea electrica a aparatului inainte de a efectua lucrari de intretinere.

In timpul utilizarii, aparatul poate deveni fierbinte. Procedati cu grij& pentru a evita atingerea
elementelor de incalzire din interiorul cuptorului. Asteptati pana la racirea tuturor pieselor.

Important! Becul din cuptor este unul special si are este rezistent la temperaturi ridicate. Inlocuiti-I
numai cu un bec de acelasi tip.

Pentru a-l inlocui, procedati dupa cum urmeaza:

1. Deconectati sursa de alimentare electrica de la priza sau opriti disjunctorul de la iesirea de
alimentare a aparatului.

2. Desurubati capacul din sticla al lampii rotindu-l in sens antiorar (retineti, este posibil sa fie
intepenit) si Tnlocuiti becul cu unul nou, de acelasi tip. Pentru a evita riscul de defectare
prematura, manevrati noul bec cu o laveta.

3. Insurubati la loc capacul l&mpii.
NOTA: Folositi numai becuri cu halogen 25 - 40 W/220 V - 240 V, T300°C G9.



m Avertisment privind inlocuirea grilajelor

Pentru a asigura faptul ca grilajele functioneaza corespunzator, este imperativa amplasarea corecta
a grilajelor intre sinele laterale. Grilajele vaselor pot fi folosite intre primul si al cincilea nivel.

Orificii de ventilare

Dupa finalizarea prepararii, ventilatorul va mai functiona pentru scurt timp, pana cand cuptorul se
raceste la 75°C.

Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com



® Uso

Antes de empezar

A ADVERTENCIA: Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.

Funcionamiento y ajustes

|1 ooooooooo |

1 Panel de control 6 Usa

2 Orificios de fijacion (2) 7 Maner

3 Lampara del horno 8 Cablu de alimentare
4 Marcas de nivel de las rejillas 9 |Sine laterale

5 | Ventilador 10 | Ménere de transport

Nota:

Este diagrama puede no reflejar exactamente la disposicion del aparato.

Los niveles de las rejillas estan numerados de abajo arriba. Los niveles 4 y 5 se utilizan sobre todo
para la funcion de grill. Consulte las instrucciones de coccion que se ofrecen en este manual para

determinar cual es el mejor nivel de la rejilla para sus platos.




Modelo con botones de control: CLMFBIla
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16 15 14 13
11 | Exposicion 15 |Temporizador &
12 | Selector F2 “-/+” 16 |Alarma @
13 | Botdn de inicio ® 17 | Selector de funcién F1
14 | Botén de parada [1]

Modelos con controles tactiles: CLMFMIla & CLMFSTa

O|le|m|e
16 15 1{ 13
11 | Exposicion 15 |Temporizador &
12 | Selector F2 “-/+” 16 [Alarma ©®
13 | Botdn de inicio ® 17 | Selector de funcién F1
14 | Botén de parada []

ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de llevar a cabo

A tareas de mantenimiento en el horno. Si tiene algun problema, péngase en contacto con
el servicio de atencion telefénica al cliente. Encontrara los datos al final de la seccion
Cuidado y mantenimiento.

m Funciones y ajustes

Este horno ofrece una amplia gama de ajustes y funciones para elegir, como se describe a
continuacion. La primera vez que se enciende el horno, se oye un pitido y en la pantalla se muestra
0.00. Consulte la informacion siguiente para ajustar el reloj por primera vez.

Ajuste del reloj

1. Pulse “g0“ para ir al modo de ajuste del reloj. Los digitos de las horas empiezan a parpadear en
la pantalla.

2. Gire el botdn F2 para seleccionar los digitos de las horas (0-23).

3. Pulse “e0” para confirmar. Los digitos de los minutos empiezan a parpadear.



4. Gire el boton F2 para seleccionar los digitos de los minutos (0-59).

5. Pulse “&0” para confirmar.

6. El reloj queda ajustado.

Nota:

Para utilizar la funcién de temporizador, primero debe ajustar el reloj.

Si se interrumpe la alimentacion del aparato, es necesario volver a ajustar el reloj.

Utilice el selector F1 para seleccionar uno de los modos de funcionamiento disponibles. Se enciende
el icono correspondiente.

Controles | Selector F1 Selector F2 |Botén de |Botén de |Temporizador | Botén de
inicio® |paradal!] | & alarma ©
Utilizacidon | Pulse para mostrar u ocultar el | Pulse para |Pulse una |Pulse para Pulse para
control en la parte frontal. empezar vez para ajustar el ajustar la
la coccién | poner la tiempo alarma.
cocciéon
Gire para Gire para Pulse para en pausa.
seleccionar seleccionar la reanudar la | Pulse dos
los modos.de temperatgra coccidn veces para
funcionamiento entreo 50°CY |cuandola |cancelar
deseados. 250 °C. coccion se | la coccion.
ha puesto
- - en pausa.
Gire para Gire para
seleccionar ajustar el
el tiempo reloj.
de coccién
durante el inicio
de coccidn
retrasado.
Icono | Exposicion | Funcion Descripcion
Si desea usar la lampara, pulse el botdn de inicio ®
6 i para observar el contenido del horno sin abrir la puerta.
- - Lampara del horno

Pulse dos veces el boton de parada [!!] para apagar
la lampara.

- Descongelaciéon

Utilice esta funcion para acelerar la descongelacion de
la comida sin necesidad de usar el calor.

Pulse el boton de inicio ® vy, a continuacion, se
mostraran en la pantalla 9:00 horas y 10 barras.
Gire el control F1 para seleccionar el tiempo de
descongelacion entre 0:01 minutos y 9:00 horas
y pulse de nuevo el botdn de inicio para empezar
la descongelacion.

La pantalla iniciara una cuenta atras y se apagara una
barra cada 10% del tiempo total.

El horno emitira cinco pitidos cuando haya finalizado.




Icono

Exposicion

Funcion

Descripcién

Calor inferior

Utiliza el elemento inferior del horno y es ideal para
platos con cocciones lentas como guisos y estofados.
También es ideal para dorar las bases de pasteles

y pizzas.

La temperatura se puede ajustar de 60 a 120 °C, en
incrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 60 °C.

Utiliza los dos elementos del horno y se usan para
cocciones delicadas como flanes o soufflés.

Coccidn
- convencional La temperatura se puede ajustar de 50 a 250 °C, en

- incrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 220 °C.
Utiliza ambos elementos de calefaccién y el ventilador
para asegurar la distribucion del calor y reducir el

_— Coccidn tiempo de coccion. Se utiliza para asar carne y

\-SS;‘ - convencional hornear pan.

con ventilador

La temperatura se puede ajustar de 50 a 250 °C, en
incrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 220 °C.

Gratinador

Utiliza la parrilla como elemento calefactor para
mantener la temperatura de ajuste.

La temperatura se puede ajustar a 180 °C, 210 °C y
240 °C. La temperatura predeterminada es de 210 °C.

Grill doble

Utiliza la parrilla y los elementos de calefaccion
superiores para dorar la comida. Las bandejas
superiores se utilizan para productos pequefios y las
bandejas inferiores para los mas grandes.

La temperatura se puede ajustar a 180 °C, 210 °C y
240 °C. La temperatura predeterminada es de 210 °C.

Grill doble
con ventilador

Utiliza la parrilla, el elemento superior y el ventilador
para un dorado rapido de la carne y retencion
maxima de los jugos internos. Se utiliza para chuletas
y hamburguesas.

La temperatura se puede ajustar a 180 °C, 210 °C y
240 °C. La temperatura predeterminada es de 210 °C.

Coccion
por conveccion

Usar un elemento calefactor alrededor del
ventilador para mejorar la circulacion del calor.
Usar para tartas pasteles y carne asada. No es
necesario precalentamiento.

La temperatura se puede ajustar de 50 a 240 °C, en
sincrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 180°C.




Icono | Exposicion | Funcién Descripcién

Similar al cocinado por conveccion con ventilador. Esta
es la opcion energética mas eficiente para dorar la
— c . carne y hornear el pan.

v%‘ O Coccion ECO .

— N La temperatura se puede ajustar de 50 a 250 °C, en
sincrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada

es de 160°C.

m Consejos de coccion practicos

El horno ofrece muchas opciones que le permiten cocinar cualquier tipo de alimento de forma
optima. Con el tiempo, aprendera a hacer el mejor uso de este completo aparato de cocina y las
indicaciones siguientes son solo instrucciones generales que se pueden cambiar en funcion de su
propia experiencia personal.

Lea en los envases de los alimentos la informacion sobre tiempos y temperaturas de coccion.
Cuando conozca el rendimiento del aparato, puede modificar las temperaturas y los tiempos para
adaptarlos a sus gustos personales.

Asegurese de que los alimentos congelados estan totalmente descongelados antes de cocinarlos, a
menos que se indique lo contrario.

COCCION CONVENCIONAL
Posicion
. Ajuste de de bandeja Tiempo de coccién
Alimento o -
temperatura (°C) recomendada en minutos
desde abajo
Pasteles pequefos 175 - 185 4 16 -19
Bizcocho 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Tarta de levadura 185 - 195 4 25 - 50
de manzana
) COCCION POR CONVECCION
Pasteles pequeﬁos 165 - 170 5 20 - 23
(un solo nivel)
Bizcocho 160 - 165 2 30 - 40
Pizza 170- 175 3 19-25
Tarta de levadura
de manzana 170 - 175 2 60-70
(un solo nivel)
= 2 (bandeja honda
Pasteles pequefios 165 - 170 ( j ) 0023
(dos niveles) 4 (bandeja llana)




2 (bandeja honda

Tarta de levadura de 170 - 175 ( j ) 65 75
manzana (dos niveles) 4 (bandeja llana)
______ GRATINADOR
Tostada 240 3 4-5
Bistec 240 2 15 +
~ GRILL DOBLE
Bistec 240 4 6-8
N VENTILADOR DOBLE CON GRILL

55-65
Pollo 210 2 (Darle la vuelta a los 35 min)

75 -88
Oca 210 2 (Darle la vuelta a los 35 min)
Pieza de cerdo asada 210 1 135-150
% /C Coccion ECO
Patata
Queso 180 1 90-100
Gratén
Queso 160 1 100 - 150
Pastel
Pastel de carne 190 1 110 -130

m Funciones de coccion

1. Gire el boton F1 hacia la derecha o hacia la izquierda para seleccionar la funcion de coccion
deseada. Se enciende el icono correspondiente.

2. Gire el botén F2 para ajustar la temperatura. A continuacion, pulse “®” para empezar.

3. Eltiempo de coccion predeterminado es de nueve horas y la temperatura predeterminada
aparece en la pantalla.

4. Gire el boton F1 para ajustar el tiempo de coccion, de 0.01 - 9.00. Pulse “®” para confirmar. Si
no se pulsa “®” en el plazo de tres segundos, el horno continuara cocinando con el tiempo de
coccion predeterminado. La temperatura parpadea en la pantalla hasta que se alcanza dicha; a
continuacién, permanece encendida.



Tiempo de duracion

Incremento de tiempo

0 - 30 minutos

1 minuto

35 minutos - 9 horas

5 minutos

6. Gire el boton F2 para ajustar la temperatura de coccion una vez que se inicia la coccion. Pulse
“®” para confirmar; se oye un pitido. Si no se pulsa “®“ en el plazo de tres segundos, el horno
continuara cocinando con la ultima temperatura de coccion. En la pantalla aparece una barra de
cuenta atras con los diez pasos que quedan.

Funciones Incremento de temperatura
Funcién de grill 30°C
Otras funciones 5°C

7. Cuando termine la coccion, el horno emitira un pitido durante cinco segundos y pasara al modo
de espera.

m Ajuste de una alarma
El temporizador se puede ajustar de 1 minuto a 9 horas y 59 minutos.
Nota: Esta funcion solo puede utilizarse cuando el horno esta en modo de espera.

1. Pulse “O@” para ir al modo de alarma. Aparece el icono de reloj y los digitos de las horas
parpadean en la pantalla.

Gire el botdn F2 para seleccionar los digitos de las horas (0-9).
Pulse “@ para confirmar. Los digitos de los minutos empiezan a parpadear.
Gire el botdon F2 para seleccionar los digitos de los minutos (0-59).

Pulse “®” para confirmar. La alarma queda ajustada y empieza la cuenta atras.

o oA wN

Cuando se agota el tiempo ajustado, el horno emite un pitido durante diez segundos. Pulse
cualquier botén para detener la alarma. stop the alarm.

Nota: Pulse el boton ‘Il una vez para cancelar la alarma mientras la esta configurando y dos veces
para cancelarla cuando ya esta configurada.



m Comprobacion del tiempo que queda

Modo Descripcion

Si el reloj ya esta ajustado, pulse “gd“ para comprobar la hora.

Modo de

. . Si la alarma ya esta ajustada, pulse “09“ para comprobar la hora de la alarma.
funcionamiento

La pantalla pasa a ser un reloj y vuelve al tiempo de coccién transcurridos
3 segundos.

Si el reloj ya esta ajustado, pulse “¢D“ para comprobar la hora. La pantalla

Modo de alarma . : -, .
pasa a ser un reloj y vuelve al tiempo de coccidn transcurridos 3 segundos.

m Funcién de ahorro de energia

En los modos de espera y de retraso, mantenga pulsado “®“ durante tres segundos para apagar
la pantalla.

Si no se selecciona ninguna funcioén en el plazo de diez minutos, el horno pasa al modo de ahorro de
energia automaticamente.

Para salir del modo de ahorro de energia
Utilice F2 o los botones de pausa o marcha para que se muestre el reloj.
Utilice F1 para seleccionar la funcion de coccion.

Funcién de bloqueo infantil

Activacion del bloqueo infantil: En el modo de espera, mantenga pulsados “®” y ‘il durante tres
segundos. El aparato emite un pitido que indica que se ha activado la funcién de bloqueo infantil. El
icono de bloqueo infantil “@“ se muestra en la pantalla.



Desactivacion del bloqueo infantil: En el estado de bloqueo, mantenga pulsados “®” y “["durante
tres segundos. El aparato emite un pitido que indica que se ha desactivado la funcién de bloqueo
infantil. El icono de bloqueo infantil “&” desaparece de la pantalla.



® Cuidados y Mantenimiento

m Limpieza

Limpie el horno periédicamente para garantizar un uso seguro y satisfactorio.

Antes de realizar cualquier tarea de mantenimiento y limpieza, desconecte el cable de alimentacion.
Ponga todos los controles en la posicion de apagado, OFF.

Se recomienda limpiar el horno cuando todavia esté un poco caliente. No lo limpie cuando esté
muy caliente.

Limpie la superficie del aparato con un pafio humedo, un cepillo suave o una esponja fina 'y, a
continuacién, séquelo.

Si esta muy sucio, utilice agua caliente con un producto de limpieza abrasivo.

No limpie el cristal de la puerta del horno con limpiadores abrasivos ni raspadores metalicos afilados,
que podrian rayar la superficie del cristal o dafarlo.

No deje nunca sustancias acidas (zumo de limén, vinagre) en las partes de acero inoxidable.

No use un limpiador a alta presién para limpiar el aparato. Las bandejas del horno se pueden lavar
con un detergente suave.

m Extraccion de las guias laterales

1. Saque del horno todas las bandejas y rejillas para acceder facilmente a las guias laterales.
2. Afloje los tornillos de fijacidn de las guias laterales.

3. Tras una limpieza minuciosa, seque bien el horno y las guias laterales.

4. Coloque las guias laterales en las paredes del horno y fijelas con los tornillos.

[[ ooooooooo | | ]]




m Limpieza del interior del horno
Abra la puerta.

Limpie todos los accesorios del horno con agua tibia o detergente y séquelos con un pano limpio.
Limpie el interior del horno con un pafo suave limpio.

> w =

Limpie la parte frontal del aparato con un pafio humedo.

5. Deje que el horno y todos los accesorios se sequen bien.
jAdvertencia!

Nota: Los paneles laterales cataliticos no se pueden quitar.

Limpie el horno a fondo antes de usarlo por primera vez.

No utilice articulos de limpieza afilados ni productos abrasivos. La superficie del horno
podria dafarse.

m Limpieza de la puerta del horno
Desmonte las puertas y los cristales del horno para limpiarlos
1. Abra la puerta completamente.

2. Tire de los dos seguros de las bisagras completamente hacia adelante.




4. Para quitar el cristal interior, ponga la puerta boca abajo sobre una mesa. Utilice un pafio suave
para no rayar el cristal exterior.

- -

5. Saque el panel de cristal interior.

7. Después de la limpieza, vuelva a montar la puerta en el orden inverso y a ponerla en el horno.

A ADVERTENCIA: No fuerce la puerta durante la extraccion para que no se rompa y evitar
lesiones. Coja la puerta solo por los bordes, no utilice el tirador.



m Sustitucion de bombillas
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jAdvertencia!
Asegurese de que el cristal que cubre la bombilla esta completamente frio antes de quitarlo.

Desconecte siempre el aparato de la alimentacion eléctrica antes de efectuar tareas
de mantenimiento.

Cuando esta en uso, el aparato se calienta. Debe tenerse cuidado para no tocar los elementos de
calor del interior del horno. Espere hasta que todas las piezas se hayan enfriado.

ilmportante! La bombilla de la lampara del horno es una bombilla especial y es muy resistente a
altas temperaturas. Sustituyala solo por una bombilla del mismo tipo.

Para sustituirla, haga lo siguiente:

1. Desconecte la alimentacion de la toma de corriente o apague el disyuntor de la toma de corriente
del aparato.

2. Desatornille la cubierta de cristal de la bombilla girandola hacia la izquierda (tenga en cuenta que
puede costarle un poco) y sustituya la bombilla por otra del mismo tipo. Utilice un pafo para tocar
la bombilla nueva para evitar que se averie de forma temprana.

3. Vuelva a enroscar la cubierta de cristal de la bombilla en su sitio.
NOTA: Utilice solo bombillas halégenas T300 °C G9 de 25-40 W y 220-240 V.



mAdvertencia de sustitucion de las rejillas

Para garantizar que las rejillas del horno se pueden usar correctamente, es esencial colocarlas

correctamente en las guias laterales. Las rejillas y la bandeja solo se pueden usar entre los niveles
primero y quinto.

AR

Aberturas de ventilacion

Cuando termina la coccion, el ventilador sigue funcionando durante un breve tiempo, hasta que el
horno se ha enfriado por debajo de 75 °C.

Linea de atencion al cliente (niumero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com



@ Utilizacao

Antes de comecar

A AVISO: Leia as instrucdes antes de utilizar o aparelho.

Funcao e configuracoes
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1 Painel de controlo 6 Porta
2 Orificios de fixagao (x2) 7 Cabo
3 Lampada do forno 8 | Cabo de alimentagao
4 Marcas de nivel da prateleira 9 Calhas laterais
5 [Ventilador 10 | Pegas de transporte
Nota!

O diagrama podera ser ligeiramente diferente do aspeto do aparelho.

As marcas de nivel da prateleira sdo numeradas de baixo para cima. Os niveis 4 e 5 sdo utilizados
principalmente para a fungao de grelhar. Consulte os guias de cozinha disponibilizados ao longo
deste manual para determinar o nivel adequado das prateleiras para as suas receitas.



Modelo sem controlo de botdao: CLMFBIla
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16 15 14 13
11 | Apresentagao 15 |Temporizador &
12 | Seletor F2 “-/+” 16 |Alarme @
13 | Botéo de iniciar ® 17 | Seletor de fungéo F1
14 | Botdo de parar [1]

Modelos com controlos tacteis: CLMFMIa & CLMFSTa

O|o|m|e
16 15 1{ 13
11 | Apresentagao 15 |Temporizador &
12 | Seletor F2 “-/+” 16 |Alarme @
13 | Botéo de iniciar ® 17 | Seletor de fungao F1
14 | Botao de parar [i1]

AVISO: Desligue sempre a alimentagao elétrica antes de realizar a manutengao do

A forno. Em caso de avaria, entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente
através da linha de atendimento que se encontra na parte final da sec¢céo de Cuidados
€ manutencao.

m Funcgodes e configuragoes

Este forno disponibiliza uma vasta gama de configuragdes e fun¢des que pode selecionar, tal
como abaixo descrito. Quando ligar o forno pela primeira vez ira escutar um sinal sonoro e sera
apresentado 0.00. Consulte abaixo para saber como configurar o relégio a primeira vez.

Configurar o relégio

1. Prima “g” para entrar no modo de configuragéo do relégio. Os digitos das horas comegam a
piscar no visor.

2. Rode o controlo F2 para selecionar os digitos das horas (0-23).

3. Prima “©®” para confirmar. Os digitos dos minutos comegam a piscar.



4. Rode o controlo F2 para selecionar os digitos dos minutos (0-59).

5. Prima “g” para confirmar.

6. O reldgio esta agora configurado.

Nota!

Para utilizar a fungao de temporizar, tem de configurar o reldgio primeiro.

Se o aparelho for desligado da alimentacéao elétrica sera necessario configurar novamente o reldgio.

Utilize o controlo F1 para selecionar um dos modos de funcionamento disponiveis. O icone
correspondente acende.

Controlos | Seletor F1 Seletor F2 | Botao de Botao de |Temporizador | Botao de
iniciar ® | parar [] £D alarme ©
Como Prima para mostrar ou Prima para |Prima uma |[Prima para Prima para
utilizar ocultar o controlo no frontdo. | comegar vez para configurar configurar o
a cozinhar. [colocar a ahoraeo lembrete
Prima para |cozedura |tempo de alarme.
Rode para Rode para |retomar em pausa.
selecionar os | selecionar a | a cozedura Prima
modps de temperatura [ quando duas vezes
funmongmento entre gsta . para
pretendidos. 50°Ce tiver sido cancelar
250 °C. colocada a cozedura.
em pausa.
Rode para Rode para
selecionar o configurar o
tempo de relogio.
cozedura
durante
a cozedura
com inicio
com atraso.
Icone |[Apresentagao | Funcao Descrigao

Para utilizar a lAmpada, prima o bot&o de iniciar ® para

_O_ Lampada ver o conteudo do forno sem abrir a porta.
o do forno Prima duas vezes o botéo de parar [i] para desligar
a lampada.

Use esta fungao para acelerar a descongelagao de
alimentos sem utilizacao de calor.

Prima o botao de iniciar ® e sao exibidas no visor
9:00 horas e 10 barras solidas. Rode o controlo F1
* para selecionar o tempo de descongelagao entre
0 - Descongelar 0:01 minutos e 9:00 horas e prima o bot&o de iniciar
novamente para comegar a descongelar.

O visor faz a contagem regressiva e uma barra sélida
apaga-se por cada 10% do tempo total.

O forno emite um sinal sonoro cinco vezes
quando concluido




Icone

Apresentacgao

Funcgao

Descrigao

Aquecimento
inferior

Usa a parte inferior do elemento do forno e é ideal para
cozinhar lentamente pratos como estufados e guisados.
Também é ideal para alourar as bases de tartes e pizza.

A temperatura pode ser definida num intervalo entre 60-
120 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida
é de 60 °C.

Utiliza ambos os elementos do forno e é usado para
receitas delicadas como pudins e souflés.

- Cozedura
- convencional A temperatura pode ser definida num intervalo entre 50-
- 250 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida
é de 220 °C.
Utiliza os elementos de aquecimento e a ventoinha
para garantir uma distribuicdo mais uniforme do calor e
S Cozedura reduzir o tempo a cozinhar. Utilize para assar carne e
tgf‘ - convencional | cozer pao.

com ventoinha

A temperatura pode ser definida num intervalo entre 50-
250 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida
é de 220 °C.

Grelha radiante

Usa o elemento de grelha de aquecimento para manter
a temperatura definida.

A temperatura pode ser definida para 180 °C, 210 °C e
240 °C.
A temperatura predefinida é de 210 °C.

Grelha dupla

Usa os elementos de grelha e de aquecimento
superior para dourar os alimentos. Utilize as prateleiras
superiores para os artigos mais pequenos e as
prateleiras inferiores para os artigos maiores.

A temperatura pode ser definida para 180 °C, 210 °C e
240 °C.
A temperatura predefinida é de 210 °C.

Grelha dupla
com ventoinha

Usa a grelha, o elemento superior e a ventoinha para
dourar rapidamente a carne e maximizar a retengao dos
sucos internos. Utilizar para costeletas e hamburgueres.

A temperatura pode ser definida para 180 °C, 210 °C e
240 °C.
A temperatura predefinida € de 210 °C.

Cozedura
de convecgao

Usa um elemento em volta da ventoinha para melhorar
a circulacao do calor. Use-o para fazer bolos, produtos
de pastelaria e para assar carne. Nao necessita

de pré-aquecimento.

A temperatura pode ser definida num intervalo entre 50-
240 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida é
de 180 °C.




Icone |Apresentagcao | Fungao Descrigao

Semelhante a cozedura Convencional com ventoinha,
esta € uma opcao mais suave e de maior eficiéncia

— energética para assar carne e cozer p3o.

C
i L Cozedura ECO Atemperatura pode ser definida num intervalo entre 50-

250 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida é
de 160 °C.

m Conselhos praticos para cozinhar

O forno disponibiliza uma vasta gama de alternativas que Ihe permitem cozinhar qualquer tipo de
comida da melhor forma possivel. Com o tempo aprendera a tirar o maximo partido deste versatil
aparelho de cozinha e as seguintes indicacbes sdo apenas orientagdes que podera adaptar de
acordo com a sua experiéncia pessoal.

Leia as informacgdes incluidas na embalagem dos alimentos para saber o tempo e a temperatura de
confegdo. Assim que estiver familiarizado com o aparelho, as temperaturas e os tempos poderao ser
adaptados aos seus gostos pessoais.

Certifique-se de que os produtos alimentares congelados estdo totalmente descongelados antes de
cozinhar, salvo indicagdo em contrario.

COZEDURA CONVENCIONAL
. Configuragao da Posigao re:comendada Tempo de cozedura

Alimentos o da prateleira a .

temperatura (°C) . em minutos

partir do fundo
Bolos pequenos 175-185 4 16 - 19
Pao de 16 180 - 185 2 20 - 25
Piza 205-210 3 18 -23
Bolo de macga 185 - 195 4 25-50
) COZEDURA DE CONVECGAO
Bolos pequenos 165 - 170 2 20 - 23
(tabuleiro unico)
Pao de 16 160 - 165 2 30-40
Piza 170 - 175 3 19 - 25
Bolo de maga 170 - 175 2 60 - 70
(tabuleiro unico)
2 (tabuleiro fundo

Bolos pequenos 165 - 170 ( ) 20 -23
(tabuleiro duplo) 4 (tabuleiro raso)




5 2 (tabuleiro fundo
Bolo de maga 170 - 175 ( ) 65- 75
(tabuleiro duplo) 4 (tabuleiro raso)
______ GRELHA RADIANTE
Torrada 240 3 4-5
Bife 240 2 15 +
______ GRELHA DUPLA
Bife 240 4 6-8
X VENTOINHA DUPLA COM GRELHA
55-65
Frango 210 2 (Virar apés: 35 minutos)
75 - 88
Pato 210 2 (Virar apos: 35 minutos)
Lombo de 210 1 135 - 150
porco assado
%/t Cozedura ECO
Batata
Queijo 180 1 90 - 100
Gratinado
ggli”o 160 1 100 - 150
Rolo de carne 190 1 110 - 130

m Como cozinhar

1. Rode o controlo F1 para a direita ou para a esquerda para selecionar a fungao de cozedura
pretendida. O icone correspondente acende.

2. Rode o controlo F2 para ajustar a temperatura. Em seguida, prima “®” para comegar.

3. O tempo de cozedura predefinido € de nove horas e a temperatura predefinida € apresentada
no visor.

4. Rode o controlo F1 para ajustar o tempo de cozedura entre 0:01 - 9:00 horas. Prima “®” para
confirmar. Se “®” ndo for premido em trés segundos, o forno continuara a cozinhar com o tempo
de cozedura predefinido. A temperatura pisca no visor até a temperatura ter sido atingida e
depois permanece acesa.



Intervalo de tempo Aumento de tempo

0 - 30 minutos 1 minuto

35 minutos - 9 horas 5 minutos

5. Rode o controlo F2 para ajustar a temperatura de cozedura assim que a cozedura iniciar. Prima

“®” para confirmar e sera emitido um sinal sonoro. Se “®” ndo for premido em trés segundos, o

forno continuara a cozinhar com a temperatura de cozedura predefinida. E apresentada no visor
uma contagem decrescente a partir do 10.

Funcgoes Aumento de temperatura
Funcao de grelha 30°C
Outras fungdes 5°C

6. Apos a cozedura estar concluida o forno emite um sinal sonoro durante 5 segundos e, em

seguida, entra em modo de espera.

m Configurar um alarme

Pode configurar um temporizador entre 1 minuto e 9 horas e 59 minutos.

Nota: apenas € possivel utilizar esta fungcéo quando o forno esta em modo de espera.

1.

o R wN

Prima “Q” para entrar no modo de alarme. E apresentado o icone de reldgio e os digitos das
horas piscam no visor.

Rode o controlo F2 para selecionar os digitos das horas (0-9).
Prima “Q” para confirmar. Os digitos dos minutos comegam a piscar.
Rode o controlo F2 para selecionar os digitos dos minutos (0-59).

Prima “®” para confirmar. O lembrete de alarme é configurado e comeca a
contagem decrescente.

Quando o tempo definido termina, o forno emite um sinal sonoro durante 10 segundos. Prima
qualquer botao para parar o alarme.

Nota: Prima o botdo de pausa “I'l” uma vez para cancelar o lembrete durante a configuragdo e duas
vezes para o cancelar apos estar configurado.



m Checking the remaining time

Modo Descrigao
Se o reldgio ja estiver configurado, prima “gD” para verificar a hora atual.
MOd_O de Se o lembrete de alarme ja estiver configurado, prima “09* para verificar a hora
funcionamento do lembrete de alarme, o visor muda para um reldgio e apos 3 segundos retoma
o tempo de cozedura.
Modo de . . ) , e .
lembrete Se o reldgio estiver configurado, prima “¢d” para verificar a hora atual, o visor
de alarme muda para um relogio e apos 3 segundos retoma o tempo de cozedura.

m Funcao de poupanca de energia

Em modo de espera e de inicio com atraso, mantenha premido “®” durante 3 segundos e o
visor apaga.

Ou, se nao for selecionada nenhuma funcdo em dez minutos o forno entra automaticamente no
modo de poupancga de energia.

Para sair do modo de poupanc¢a de energia
Utilize F2, pausa ou iniciar para mostrar o relégio.

Utilize F1 para selecionar a fungao de cozedura.

Funcao de bloqueio para criancas

Ativar o bloqueio para criangas: no modo de espera, mantenha premido “®” e “[I" durante trés
segundos. O aparelho emite um sinal sonoro que indica que a fungéo de bloqueio para criangas esta
ativada. O icone de bloqueio para criangas “@” é apresentado no visor.



Desativar o bloqueio para criancgas: no modo de espera, mantenha premido “®” e ‘" durante trés
segundos. O aparelho emite um sinal sonoro que indica que a fungao de bloqueio para criangas esta
desativada. O icone de bloqueio para criancas “@” desaparece do visor.



@ Cuidados e manutengéo

m Limpeza

Limpe o forno com regularidade para garantir um funcionamento seguro e fiavel.
Antes da manutencéo e limpeza, desligue da alimentagao elétrica.

Coloque todos os controlos na posi¢cao OFF.

Recomenda-se que limpe o forno quando este ainda esta ligeiramente quente; ndo limpe quando
estiver demasiado quente.

Limpe a superficie da unidade com um pano humido, uma escova macia ou uma esponja delicada e,
em seguida, limpe com um pano seco.

Em caso de excesso de sujidade, utilize agua quente com um produto de limpeza abrasivo.

Nao limpe a porta de vidro do forno com produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos
afiados pois podem provocar riscos na superficie ou danificar o vidro.

Nunca deixe as pegas de ago inoxidavel entrarem em contacto com substancias acidas (sumo de
limao, vinagre).

Nunca utilize um dispositivo de limpeza de alta pressao para limpar a unidade. Os tabuleiros de
forno podem ser lavados com um detergente suave.

m Remover as calhas laterais

1. Retire todos os recipientes e grelhas do interior do forno para ter um acesso mais facil as
calhas laterais.

2. Desaperte os parafusos que fixam as calhas laterais.
3. Apds uma limpeza cuidada, seque o forno e as calhas laterais.
4. Volte a fixar as calhas laterais as paredes do forno com os parafusos.
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m Limpar o interior do forno
1. Abra a porta.

2. Limpe todos os acessorios do forno com agua ou liquido de lavagem mornos e seque com um
pano limpo macio.

3. Limpe o interior do forno com um pano limpo macio.
4. Limpe a frente do aparelho com um pano humido.

5. Deixe que o forno e todos os acessoérios sequem bem.
Aviso!

Nota: Nao € possivel remover os painéis laterais cataliticos.
Limpe cuidadosamente o forno antes de o utilizar pela primeira vez.

Nao utilize materiais de limpeza afiados ou abrasivos. Isto pode danificar a superficie do forno.

m Limpar a porta do forno
Para limpar, desmonte as portas e vidros do forno
1. Abra totalmente a porta.

2. Puxe os travdes das duas dobradigas totalmente para a frente.



4. Para remover o vidro interior, coloque a porta voltada para baixo numa mesa. Utilize um pano
macio para evitar riscar o vidro exterior.




5. Remova o painel de vidro interior.
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7. Apos a limpeza, volte a montar a porta pela ordem inversa e volte a coloca-la no forno.

A AVISO: Durante a remocéao nao force a porta para evitar partir ou provocar ferimentos.
Transporte sempre a porta segurando pelas extremidades, nunca utilize o puxador.

m Lamp replacement
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Aviso!
Antes de remover o vidro certifique-se de que este esta completamente frio.
Desligue sempre o aparelho da alimentagao elétrica antes de realizar a manutencgao.

Durante a utilizagdo o aparelho aquece. Tenha cuidado para nao tocar nos elementos quentes no
interior do forno. Aguarde até todas as pegas do forno terem arrefecido.

Importante! A [ampada tem um casquilho especial e é resistente a altas temperaturas. Substitua
apenas por lampadas do mesmo tipo:

Para substituir, proceda da seguinte forma:
1. Desligue da tomada de alimentagéao elétrica ou desligue no disjuntor.

2. Desaperte a tampa da lampada rodando no sentido contrario aos ponteiros do relégio (nota:
podera estar um pouco apertado) e substitua a lampada por uma nova do mesmo tipo. Segure a
lampada nova com um pano para evitar o risco de falha prematura.

3. Aparafuse novamente a tampa da lampada no local correto.
NOTA: Utilize apenas lampadas de halogéneo de 25-40 W/220 V-240 V, T300°C G9.

m Cuidados com a substituicao da prateleira de forno

Para garantir que as prateleiras do forno sao utilizadas de forma segura, é fundamental coloca-las
corretamente entre as calhas laterais. As prateleiras e o tabuleiro apenas podem ser utilizados entre
a primeira e a quinta camada.

Aberturas de ventilagcao

Apos concluir a cozedura, a ventoinha de refrigeragao ira funcionar durante um curto periodo de
tempo até a temperatura do forno ser inferior a 75 °C.

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk



Calistirmadan once

@ Kullanim

A UYARI: Cihazi kullanmadan énce talimatlari okuyun.

Fonksiyon ve Ayarlar
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1 Kontrol paneli 6 Kapi
2 |Tespit delikleri (2 adet) 7 Sap
3 Firin lambasi 8 |[Ana gug kablosu
4 Raf seviyesi isaretleri 9 [Yanraylar
5 Fan 10 |Tasima kulplari
Dikkat edin!

Bu sema, cihazin yerlesim planindan biraz farkh olabilir.

Raf seviyeleri asagidan yukariya dogru numaralandiriimistir. 4. ve 5. seviyeler esas olarak 1zgara
fonksiyonu igin kullanilir. Kaplariniz icin uygun raf seviyelerini belirlemek igin Iutfen bu kilavuzda

belirtilen pisirme kilavuzlarina bakin.




Dugme kontrollii model: CIMBIZ
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16 15 14 13
11 | Vitrin 15 |Zamanlayici &
12 | “/+” segici F2 16 |Alarm Q@
13 | Baslatma digmesi ® 17 | Fonksiyon segici F1
14 | Durdurma digmesi [1]

Dokunmatik kontrollit modeller: CAMIMI ve CMT

oOlp|m|e
16 15 14 13
11 | Vitrin 15 [Zamanlayici &
12 | “/+” segici F2 16 [Alarm ©®
13 | Baslatma digmesi ® 17 | Fonksiyon segici F1
14 | Durdurma digmesi [1]

UYARI: Firinda bakim igi gergeklestirmeden once her zaman gug kaynagini kapatin. Bir
ariza durumunda bakim ve muhafaza bolumunun sonunda yer alan yardim hattindan
musteri hizmetleriyle iletisime gegin..

m Fonksiyonlar ve ayarlar

Bu firin, asagida belirtildigi sekilde se¢im yapabileceginiz ¢cok gesitli ayarlar ve fonksiyonlar sunar.
Firini ilk kez calistirdiginizda bir bip sesi ¢ikar ve 0.00 goérintilenir. Saati ilk kez ayarlamak igin
asagiya bakin.

Saati ayarlama

1. Saat ayarlama moduna girmek igin “t5” digmesine basin. Saat haneleri ekranda yanip
sonmeye baglar.

2. Saat hanelerini (0-23) segmek icin F2 kontrol digmesini gevirin.
3. Onaylamak igin “e0” digmesine basin. Dakika haneleri yanip sdnmeye baslar.
4. Dakika hanelerini (0-59) segmek icin F2 kontrol digmesini ¢evirin.



5. Onaylamak i¢in “g” dugmesine basin.

6. Saat simdi ayarlandi.

Dikkat edin!
Zamanlayici fonksiyonunu kullanmak igin lttfen éncelikle saati ayarlayin.

Cihazdan gug baglantisi kesildiginde saatin yeniden ayarlanmasi gerekecektir.

Mevcut ¢alistirma modlarindan birini segmek igin F1 kontrol diigmesini kullanin. ilgili simgenin

IS1J1 yanar.
Kontrol F1 segici F2 segici
diugmeleri
Nasil On paneldeki kontrol digmesini gdstermek veya gizlemek igin basin.
kullanilir?
istenilen galistirma modlarini Sicakhigi 50°C ile 250°C arasinda segmek
secmek igin gevirin. igin gevirin.
Ertelenen pisirmeye baglama Saati ayarlamak icin gevirin.
sirasinda pisirme suresini segcmek
icin cevirin.
Baslatma diigmesi ® |Durdurma diigmesi [l | Zamanlayici £ Alarm diigmesi
Pisirmeye baglamak Pisirmeyi durdurmak Sdureyi ve erteleme Alarm hatirlaticiyi
igin basin. igin bir kez basin. baglangig zamanini ayarlamak igin basin.
Pisirme Pisirmeyi iptal etmek ayarlamak icin basin.

durduruldugunda
pisirmeye devam
etmek igin basin.

icin iki kez basin..

Simge

Vitrin

Fonksiyon

Aciklama

Firin lambasi

Lambay! kullanmak igin, Baslat diigmesine ® basin, bdylece
kapiylr agmadan firinin icerigini gdzlemleyebilirsiniz.

Lambayi kapatmak igin, iki kez Durdurma digmesine (1] basin.

Buz ¢ézme

Is1 kullanmadan, yiyeceklerin buzunu hizli bir sekilde ¢ézmek igin
bu iglevi kullanin.

Baslat diigmesine ® ve 9:00 saate basin, ekranda 10 adet kati
¢ubuk gorunur. Buz ¢ézme suresini 0:01 dakika ile 9:00 saat
arasinda se¢mek icin F1 kontrol digmesini ¢evirin ve buz ¢ézme
islemini baglatmak igin tekrar Baglat dugmesine basin.

Ekran geri sayim yapar ve toplam surenin her bir %10’luk
bolimu igin bir kati cubuk soner.

islem tamamlandiginda firin bes kez bip sesi gikarir.




Simge | Vitrin Fonksiyon Aciklama

Firinin alt elemanini kullanir, giveg ve yahni gibi yavas pisirilen
...... yemekler icin idealdir. Ayrica pasta ve pizza tabanini kizartmak

- Taban i1sisI Igln idealdir.

Sicaklik, 5°C artiglarla 60-120°C araliginda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 60°C’dir.

Firinin her iki elemanini da kullanir, turta ve sufle gibi hassas
Geleneksel pisirmeler icin idealdir.

- pisirme Sicaklik, 5°C artislarla 50-250°C arali§inda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 220°C’dir.

Daha esit 1s1 dagilimi ve dusuk pisirme suresi i¢cin hem 1sitma

- Fan ile elemanlarini hem de fani kullanir. Et kavurmak ve ekmek
é'SA - geleneksel pisirmek icin kullanin.
I pisirme Sicaklik, 5°C artislarla 50-250°C arali§inda ayarlanabilir.

Varsayilan sicaklik 220°C’dir.

Ayarlanan sicakligi korumak igin 1zgara isitma elemanini kullanir.

VAWV
- Radyan 1zgara | Sicaklik 180°C, 210°C ve 240°C’ye ayarlanabilir.
""" Varsayilan sicaklik 210°C’dir.
Gida maddesini kizartmak icin 1zgara ve Ust isitma elemanlarini
_ _ kullanir. Kiguk tepsiler igin Ust raflari ve buyulk tepsiler igin alt
hbad - Cift tarafli raflari kullanin.

______ Izgara .
Sicaklik 180°C, 210°C ve 240°C’ye ayarlanabilir.

Varsayilan sicaklik 210°C’dir.

Etin hizla kizarmasi ve suyunu en Ust dizeyde iginde tutmak
- o icin 1zgara, Ust eleman ve fani kullanir. Pirzola ve hamburger
“%A - Fan ile cift igin kullanin.

tarafli 1zgara .
Sicaklik 180°C, 210°C ve 240°C’ye ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 210°C’dir.

Isi sirktlasyonunu artirmak i¢in fanin ¢gevresinde bir 1sitma

. elemant kullanir. Pasta, hamur isi ve et kizartma icin kullanin. On
@ - Konveksiyon | ,gtma gerektirmez.

isirme
PIS Sicaklik, 5°C artiglarla 50-240°C araliginda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 180°C’dir.

Fanli konvensiyonel pisirmeye benzer sekilde, et kavurma ve

— o ekmek pigirme icin daha enerji verimli bir secenektir.
r%-‘ C ECO pisirme 5 -
— Sicaklik, 5°C artiglarla 50-250°C aralidinda ayarlanabilir.

Varsayilan sicaklik 160°C’dir.




m Pratik pisirme tavsiyesi

Firin, her turll yiyecedi mimkun olan en iyi sekilde pisirmenizi saglayan ¢ok cesitli alternatifler
sunar. Bu ¢ok yonlU pisirme cihazini en iyi sekilde kullanmayi zamanla 6greneceksiniz ve asagidaki
talimatlar yalnizca, sizin kendi kigisel deneyiminize gore degisiklik gosterebilen bir kilavuzdur.

Pisirme sicakliklari ve sureleri igin yiyecek ambalajindaki bilgileri okuyun. Cihazin performansina
alistiginizda, sicakliklar ve sureleri de damak zevkinize uyum saglayacak sekilde degistirebilirsiniz.

Aksi belirtiimedikge, dondurulmus yiyecekleri pisirmeden dnce buzunun tamamen ¢ozuldugunden

emin olun.
GELENEKSEL PiSiRME
Yivecek Sicakhk Alttan baslayarak Pisirme slresi
y ayarlama (°C) onerilen raf konumu | (dakika)

Kuguk kekler 175-185 4 16 - 19
Pandispanya 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Elmal mayali kek 185 - 195 4 25-50
) KONVEKSIYON PiSIRME

Kaguk kekler

(tek katl) 165 - 170 2 20-23
Pandispanya 160 - 165 2 30 -40
Pizza 170 - 175 3 19-25
Elmali mayali kek

(tek katl) 170 - 175 2 60 - 70

il 2 (derin tepsi
Kigiik kekler 165 - 170 ( psi) 20 - 23
(cift katli) 4 (algak tepsi)
2 (derin tepsi

El_mall mayall kek 170 - 175 ( p 65 - 75
(cift kath) 4 (alcak tepsi)

______ RADYAN IZGARA

Tost 240 4-5
Biftek 240 2 15 +

_ Y CIFT TARAFLI IZGARA

Biftek 240 4 6-8




= IZGARALI GiFT FAN
55-65

Tavuk 210 2 (Arkasini gevirme: 35 dk.)
75 - 88

Kaz 210 2 (Arkasini gevirme: 35 dk.)

Kizarmig _Buyuk Parca 210 1 135 - 150

domuz eti

%/t ECO pisirme

Patates

Peynir 180 1 90 - 100

Graten

Peynir

s 160 1 100 - 150

Et Dilimi 190 1 110-130

[E] Nasil pigirilir?
1. Istenen pisirme fonksiyonunu se¢mek i¢in F1 kontrol digmesini saat yoninde veya saat yonunun
tersine cevirin. llgili simgenin 1191 yanar.

2. Sicakhigi ayarlamak igin F2 kontrol digmesini gevirin. Ardindan baslatmak igin “©¢
digmesine basin.
3. Varsayilan pigirme suresi dokuz saattir ve varsayilan sicaklik ekranda gorunar.

4. 0.01 olan pisirme suresini 9.00 olarak ayarlamak i¢in F1 kontrol digmesini ¢evirin. Onaylamak
icin “®” diigmesine basin. “®” diigmesine Ug saniye iginde basilmazsa firin, varsayilan pisirme
suresiyle pisirmeye devam eder. Sicakliga ulagilana kadar sicaklik ekranda yanip séner ve
ardindan isik yanik kalir.

Zaman araligi Zaman artigi
0 - 30 Dakikalar 1 Dakika
35 dakika — 9 saat 5 Dakikalar

5. Pigirme basladiginda pigirme sicakhgdini ayarlamak i¢in F2 kontrol dugmesini ¢evirin. Onaylamak
ici. “®” digmesine basin, bir bip sesi ¢ikar. Ug saniye icinde “®” diigmesine basiimazsa firin,
onceki pisirme sicakligiyla pisirmeye devam eder. Geri kalan 10 adimdan geri sayim yapan gubuk
ekranda gosterilir.




Fonksiyonlar Sicaklik artisi

|zgara fonksiyonu 30°C

Diger fonksiyonlar 5°C

6. Pisirme bittikten sonra firin 5 saniye bip sesi ¢ikarir ve ardindan bekleme durumuna geger.

m Alarm kurma
1 dakikadan 9 saat 59 dakikaya kadar bir zamanlayici ayarlayabilirsiniz.
Not: bu fonksiyon yalnizca firin bekleme durumundayken kullanilabilir.

1. Alarm moduna girmek icin “0” diigmesine basin. Bir saat simgesi gérintilenir ve saat haneleri
ekranda yanip soner.

Saat hanelerini (0-9) segmek igin F2 kontrol digmesini gevirin.
Onaylamak igin “@” diigmesine basin. Dakika haneleri yanip sénmeye baglar.
Dakika hanelerini (0-59) se¢gmek i¢in F2 kontrol digmesini gevirin.

Onaylamak igin “®” digmesine basin. Alarm hatirlatici ayarlanir ve geri sayim baglar.

o oA wN

Ayarlanan sure sona erdiginde firin 10 saniye boyunca bip sesi ¢ikarir. Alarmi durdurmak igin
herhangi bir dugmeye basin.

Not: Ayarlama sirasinda hatirlaticiyi iptal etmek igin ‘'l durdurma digmesine bir kez basin,
ayarlandiginda iptal etmek i¢in bu dugmeye iki kez basin.

m Kalan sureyi kontrol etme

Mod Aciklama

Saat halihazirda ayarliysa gecerli saati kontrol etmek igin “gD “ diigmesine basin.

Calisma modu |Alarm hatirlatici halihazirda ayarliysa alarm hatirlaticinin siresini kontrol etmek

icin “0“ diigmesine basin, ekran saate gecer ve ardindan 3 saniye sonra pisirme
suresine geri doner.

Alarm

Saat halihazirda ayarliysa gegerli saati kontrol etmek igin “¢5” digmesine basin,
hatirlatici modu

ekran saate gecer ve ardindan 3 saniye sonra pisirme suresine geri doner.




m Enerji tasarrufu fonksiyonu

Bekleme ve erteleme madundayken “®” diigmesine basip 3 saniye basili tuttugunuzda ekran séner.

Veya on dakika iginde herhangi bir fonksiyon secilmediyse firin otomatik olarak enerji tasarrufu
moduna gecger.

Enerji tasarrufu modundan ¢ikmak igin.
Saati gostermek igin F2, durdurma veya galistirma digmesini kullanin.
Pisirme fonksiyonunu se¢gmek i¢in F1’i kullanin.

Gocuk kilidi fonksiyonu

Cocuk kilidini etkinlestirme: Bekleme modundayken “®” ve “[il” digmesine basip ¢ saniye basili

tutun. Cihaz, gocuk kilidi fonksiyonunun ayarlandigini gésteren bir bip sesi ¢ikarir. Ekranda “&* gocuk
kilidi simgesi ¢ikar.

Cocuk kilidini devre disi birakma: Kilitli durumdayken “®” ve “[il” digmesine basip (g saniye basili

tutun. Cihaz, gocuk kilidi fonksiyonunun devre disi birakildigini gdsteren bir bip sesi ¢ikarir. “& cocuk
kilidi simgesi ekrandan kaybolur.



@ Bakim ve Onarim

Guvenli kullanimi ve emniyeti saglamak igin lttfen firini dizenli olarak temizleyin.
Herhangi bir bakim ve temizlik yapmadan once gug¢ baglantisini kesin.

Tum kontrol dugmelerini KAPALI duruma getirin.

Firin hala ilikken temizlenmesi onerilir; sicakken temizlemeyin.

Unitenin yiizeyini nemli bir bezle, yumusak fircayla veya ince siingerle temizleyin ve ardindan
silerek kurulayin.

Temizlemesi zor kirlerde asindirici temizleme drtundyle birlikte sicak su kullanin.

Firin kapaginin camini agindirici temizleyicilerle ya da keskin metal kaziyicilarla temizlemeyin, bunlar
yuzeyi gizebilir ve camin zarar gérmesine yol agabilir.

Paslanmaz gelik pargalar Gzerinde kesinlikle asitli maddeler (limon suyu, sirke) birakmayin.

Uniteyi temizlemek igin yliksek basingli bir temizleyici kullanmayin. Firin tavalar hafif
deterjanla yikanabilir.

E Yan raylar ¢ikarma

1. Yan raylara kolayca ulasmak igin tim tavalari ve 1zgaralari firinin iginden ¢ikarin.
2. Yan raylar sabitleyen vidalari gevsetin.

3. Tamamen temizledikten sonra firini ve yan raylari iyice kurulayin.

4. Yan raylan firin duvarlarina takin ve vidalarla sabitleyin.
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m Firin bosluklarini temizleme
1. Kapagi agin.

2. Tum firin aksesuarlarini 1lik suyla veya bulasik deterjaniyla temizleyin ve yumusak, temiz bir
bezle kurulayarak parlatin.

3. Finnin ig kismini yumusak, temiz bir bezle temizleyin.
4. Cihazin 6n kismini nemli bir bezle silin.

5. Firini ve tUm aksesuarlari iyice kurutun.

Uyan!

Not: Katalizor yan paneller ¢ikarilamaz.

ik kez kullanmadan énce firini tamamen temizleyin.

Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin. Bunlar firin ylzeyine zarar verebilir.

m Firin kapagini temizleme
Firin kapagini ve camini temizlemek igin pargalara ayirin
1. Kapagi tamamen agin.

2. Her iki mentese kilidini ileri dogru tamamen ¢ekin. forward.



4. T ic cami ¢gikarmak icin kapagi ters bir sekilde bir masanin (izerine koyun. Dis camin gizilmesini
engellemek icin yumusak bir bez kullanin.

5. Camin i¢ bdlmesini ¢ekip ¢ikarin.



6. Camin orta bolmesini ¢ekip ¢ikarin.

7. Temizledikten sonra kapagin sokulen pargalarini ters sirada yerine takin ve tekrar firina takin.

A UYARI: Kirilmayi veya zarar gormeyi engellemek igin kapagi ¢ikarirken zorlamayin.
Kapagi yalnizca kenarlarindan tasiyin, kulpu kullanmayin..

m Lamba degistirme
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Uyan!
Cikarmadan 6nce camin tamamen soguk oldugundan emin olun.
Bir bakim isi gerceklestirmeden dnce her zaman cihazdan guc kaynagi baglantisini kesin.

Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firinin i¢ kismindaki isitma elemanlarina dokunmamaya dikkat
edilmelidir. TUm pargalar tamamen soguyana kadar bekleyin.

Onemli! Firin lambasindaki ampul 6zel bir ampuldiir ve yiksek sicaklik direncine sahiptir. Yalnizca
ayni turdeki bir ampulle degistirin.

Degistirmek icin agsagidaki islemleri uygulayin:

1. Ana gug¢ kaynagdi ¢ikigindan gu¢ baglantisini kesin veya unitenin ana gu¢ kaynagi ¢ikisinin devre
kesicisini kapatin.

2. Cam lamba kapagdinin vidalarini saat yonunun tersine gevirerek sokun (not: ¢ok siki olabilir) ve
ampull ayni tirdeki yeni bir ampulle degistirin. Kisa surede bozulma riskinden kaginmak igin yeni
ampull bir bezle tutarak takin.

3. Cam lamba kapagini yerine geri vidalayin.
NOT: Yalnizca 25-40 W/220 V-240 V, T300°C G9 halojen lambalar kullanin.

m SRaf degistirme uyarisi

Firin raflarinin gtivenli bir sekilde galismasini saglamak igin raflarin yan ray arasina dogru sekilde
yerlestiriimesi gereklidir. Raflar ve tava yalnizca birinci ve besinci katlarda kullanilabilir.

Havalandirma delikleri

Pisirme bittiginde firinin sicakligi 75°C’nin altina inene kadar sogutma fani kisa bir sire galisacaktir.

Musteri yardim hatti (Ucretsiz):
80044632181 turkey@kingfisherservice.com



Manufacturer ¢ Fabricant « Producent ¢
Producator ¢ Fabricante:

UK Manufacturer:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

EU Manufacturer:

Kingfisher International Products B.V.
Rapenburgerstraat 175E

1011 VM Amsterdam

The Netherlands
www.kingfisher.com/products

www.diy.com
www.screwfix.com
www.screwfix.ie

To view instruction manuals online,
visit www.kingfisher.com/products

www.castorama.fr
www.bricodepot.fr

Pour consulter les manuels d’instructions
en ligne, rendez-vous sur le site
www.kingfisher.com/products

www.castorama.pl

Aby zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi online,
odwiedz strone www.kingfisher.com/products

® 2 ELEMENTS D’EMBALLAGE
< | A SEPARER + NOTICE A
S DEPOSER DANS LE BAC

DE TRI

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil e T\
se recycle R\Q ou ou
/ %g
()

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

www.bricodepot.ro

Pentru a consulta manualele de instructiuni
online, vizitati www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.es

Para consultar los manuales de instrucciones
en linea, visite www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.pt

Para consultar manuais de instrugées online,
visite www.kingfisher.com/products

ithalatci Firma:

KOGCTAS YAPI MARKETLERI TIC. A.S.
Tasdelen Mah. Sirri Celik Bulvari No:5
34788 Tasdelen/Cekmekdy/ISTANBUL
Tel: +90 216 4300300

Faks: +90 216 4844313
www.koctas.com.tr

Kullanim kilavuzuna internet lizerinden ulagsmak
icin www.kingfisher.com/products adresini
ziyaret edin

Yetkili servis istasyonlari ve yedek parga temini igin
asagida yer alan Kogtas Musteri Hatti ve Koctas
Genel Mudurlik irtibat bilgilerinden faydalaniniz.

KOGTAS MUSTERI HIZMETLERI
0850 209 50 50

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. Made in China

PN:16171100A39122






	3663602429555 3663602429562 3663602429548 CLMFBla&CLMFSTa&CLMFMIa-说明书  IM



