bamia 2
=
fm
oR=,
GHMFT71
3663602434399

GoodHome Q



EN Contents
PL Zawartos$é

FR Contenu
RO Cuprins

= | Preparation 03
FR Préparation 03
PL Czynnosciwstepne 03
RO Pregatire 03

FR Installation oL
PL Montaz oL
RO Instalare oL

@] - Use 13
FR Utilisation 22
PL Uzytkowanie 31
RO Utilizare Y

. Care and
. Maintenance

FR Entretien et maintenance 55
PL Czyszczenieikonserwacja 58
RO ingrijire siintretinere 62



12
* = 0%
=

EN IMPORTANT - Please read FR IMPORTANT :lire PL WAZNE — przed uzyciem RO IMPORTANT - Cititi cu
carefully the separate safety attentivement le guide de nalezy sie uwaznie zapoznac atentie ghidul separat
guide before use. sécurité avant utilisation. z dotgczonymi oddzielnie privind siguranta inainte de

informacjami dotyczacymi utilizarea produsului.
bezpieczenstwa.

[01] x 1

[04] x 1

O

[05] x 1 [06] x 1 [07] x 2 [08] x2  [09] x 2




. EN Installation  FR Installation
: PL Montaz RO Instalare

This appliance must be installed correctly by a
qualified person, strictly following the
manufacturer’s instructions.

Warning: Danger of electric shock! The power
supply must be cut off before the appliance is
installed completely.

Only a qualified person in compliance with the
instructions provided can install the appliance. The
manufacturer declines all responsibility for improper
installation, which may harm persons and animals and
cause damage.

Check the package and make sure you have all of the
parts listed.

Decide on the appropriate location for the appliance.

This appliance contains glass. Please take care
when fitting or handling to prevent personal injury or
damage to the appliance.

The specifications plate is available on this appliance.
This plate displays all the necessary identification
information for ordering replacement parts.

If you sell the appliance, give it away, or leave it behind
when you move house, make sure you also pass on this
manual so that the new owner can become familiar
with the appliance and its safety warnings.

Cet appareil doit étre correctement installé par une
personne qualifiée, en suivant rigoureusement les
instructions du fabricant.

Avertissement : risque de choc électrique!
Lalimentation électrique doit étre coupée avant que
l'appareil ne soit installé complétement.

Seule une personne qualifiée, conformément

aux instructions fournies, peut installer l'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas
d’'installation incorrecte susceptible de blesser des
personnes et des animaux et de provoquer

des dommages.

Vérifier 'lemballage et s'assurer qu’il contient toutes
les pieces énumérées.

Choisir 'emplacement approprié pour l'appareil.

Cet appareil contient du verre. Rester prudent lors
du montage ou de la manipulation pour éviter toute
blessure oul'endommagement de l'appareil.

La plaque signalétique est disponible sur cet
appareil. Cette plaque affiche toutes les informations
d’'identification nécessaires pour commander des
piéces de rechange.

Si vous vendez l'appareil, si vous le donnez, ou si vous
le laissez lors de votre déménagement, assurez-
vous de transmettre ce manuel de fagon a ce que

le nouveau propriétaire puisse se familiariser avec
l'appareil et les avertissements de sécurité.

To urzadzenie musi zostaé prawidtowo zamontowane
przez wykwalifikowang osobe, $cisle przestrzegajaca
instrukcji producenta.

Ostrzezenie: Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Zasilanie musi by¢ odcigte do momentu zakonczenia

montazu urzgdzenia.

Urzadzenie moze zamontowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba, postepujgc zgodnie z
dostarczong instrukcjg. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialno$ci za nieprawidtowy montaz, ktéry
moze spowodowacé obrazenia u ludzii zwierzat lub
uszkodzenia mienia.

Sprawdzi¢ zawarto$é opakowania i upewnic sie, ze
zawiera czes$ci wymienione w specyfikacji.

Wybrac¢ odpowiednie miejsce ustawienia urzadzenia.

Urzadzenie zawiera elementy szklane. Podczas
montazu lub obstugi nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby
unikng¢ obrazen ciata i uszkodzen urzadzenia.

Na urzgdzeniu jest umieszczona tabliczka
znamionowa. Tabliczka zawiera wszystkie dane
identyfikacyjne niezbedne do zamdwienia

czesci zamiennych.

W przypadku sprzedazy urzadzenia lub przeprowadzki
nalezy oddac¢ tabliczke lub pozostawi¢ jg na swoim
miejscu. Nalezy rowniez przekazac niniejsza instrukcje
obstugi nowemu wtascicielowi, aby umozliwi¢ mu
zaznajomienie sie z urzgdzeniem i ostrzezeniami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

Acest aparat trebuie instalat corespunzator de o
persoana calificata, urméand cu strictete
instructiunile producétorului.

Avertisment: Pericol de electrocutare! Alimentarea
trebuie intrerupta inainte de montarea completa
a Aparatului.

Numai o persoana calificata, in conformitate cu
instructiunile furnizate, poate instala aparatul.
Producatorul nuisi asuma nicio responsabilitate
pentru instalarea necorespunzatoare, ceea ce poate
cauza ranirea persoanelor si a animalelor si poate
cauza prejudicii.

Verificati ambalajul si asigurati-va ca aveti toate
piesele specificate.

Decideti amplasarea corespunzatoare pentru aparat.

Acest aparat contine sticla. Aveti grija la montare sau
manipulare pentru a preveni vatamarile corporale sau
deteriorarea aparatului.

Placuta cu specificatii este disponibila pe aparat. Pe
placuta sunt afisate toate informatiile de identificare
necesare pentru comandarea pieselor de schimb.

Daca vindeti, donati sau lasatiin urma aparatul cand
va mutatiin alta casa, predati si acest manual noului
proprietar, pentru ca acesta sa se familiarizeze cu
aparatul si cu avertismentele de siguranta.
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For correct installation, this appliance can be fitted
under the work surface in a built under housing unit or
in a tall oven housing unit.

Caution! The panels of the adjacent cabinets must
be made of heat-resistant material. In particular,

the adhesive that bonds the plastic laminate to the
furniture must be able to withstand temperatures

of not less than 120°C to avoid delamination. The
appliance must be housed in heat-resistant cabinets.

Be sure to observe the minimum installation height
of the kitchen unit. Pay attention to the minimum
dimensions of the openings.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an
adequate current of air circulates around
the appliance.

Afin d’étre bien installé, cet appareil peut étre monté
sous le plan de travail dans un logement pour four ou
dans un logement intégré au mobilier de cuisine.

Attention!Les panneaux des éléments de cuisine
adjacents doivent étre congus a partir de matériaux
résistants ala chaleur. La colle permettant de fixer

le plastique stratifié aux meubles doit notamment
pouvoir résister a une température minimale de 120°C
afin d’éviter le décollement. Lappareil doit étre installé
dans des éléments résistants ala chaleur.

Veiller a bien respecter la hauteur d’installation
minimale de I'élément de cuisine. Faire attention aux
dimensions minimales des ouvertures.

Retirer le fond de I'élément de cuisine pour garantir
que l'air circule correctement autour de I'appareil.

ww G69-989

Al >=5mm

Aby zapewni¢ prawidtows instalacje, urzadzenie
mozna zamontowa¢é pod blatem lub w stupku.

Uwaga! Ptyty sgsiednich szafek muszg by¢é
wykonane z materiatu odpornego na wysokie
temperatury. Aby unikng¢ delaminaciji, klej mocujacy
laminat z tworzywa sztucznego do mebla musi

by¢ odporny na temperature co najmniej 120°C.
Urzadzenie musi by¢ umieszczone w szafce odpornej
na wysokie temperatury.

Nalezy zwréci¢ uwage na minimalng wysoko$é
montazowa zabudowy kuchennej. Zwroéci¢ uwage na
minimalne wymiary otworéw.

Zdja¢ tylna ptyte zabudowy kuchennej, aby zapewnié
odpowiedni obieg powietrza wokét urzadzenia.

RO . Instalarea cuptoarelor
incorporate

Pentru o instalare corecta, acest aparat trebuie
pozitionat sub suprafata de lucru, intr-o carcasa
special creatain acest scop sauintr-o carcasainalta
pentruincorporat cuptoare.

Atentie! Panourile dulapurilor adiacente trebuie
realizate din material termorezistent. In mod special,
adezivul care fixeaza folia laminata de mobilier, pentru
a ta exfolierea, trebuie sa poata suporta temperaturi
ce depasesc 120 °C. Aparatul trebuie incorporat intr-
un dulap termorezistent.

Respectatiinaltimea minimé de instalare a corpului de
bucatarie. Respectati dimensiunile minime
ale golurilor.

indepartati partea din spate a corpului de bucatarie
pentru a asigura o circulatie corespunzatoare a aerului
in jurul aparatului.
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2595 mm

235 mm

EN Thediagram above shows the air circulation requirements including a slot that should be cut into the plinth if fitted.

It is essential when installing your oven there is adequate air circulation around the appliance to ensure the
correct operation of the appliance. Inadequate air circulation will greatly impair the performance of the
appliance and can affect adjacent cabinets due to the rise in temperature. The panels of the kitchen unit that
are next to the oven must be made of a heat resistant material. Ensure that the glues of units that are made of
veneered wood can withstand temperatures of at least 120°C. Remove the back of the kitchen unit to ensure
an adequate current of air circulates around the oven.

FR Leschéma ci-dessus présente les exigences en matiére de circulation de l'air ; une fente doit notamment étre
découpée dans la plinthe, siles éléments en sont équipés.

Lors de l'installation de votre four, il est essentiel de prévoir une circulation d'air suffisante autour de l'appareil
afin d’en assurer le bon fonctionnement. Une circulation dair insuffisante altére considérablement les
performances de I'appareil et peut affecter les éléments de cuisine adjacents en raison de 'augmentation

de la température. Les panneaux des éléments de cuisine situés a cété du four doivent étre congus a partir
d’'un matériaurésistant ala chaleur. Veiller a ce que les colles des éléments en bois contreplaqué puissent
supporter des températures d’au moins 120°C. Retirer le fond de I'élément de cuisine pour garantir que l'air
circule correctement autour du four.

PL Powyzszy schemat przedstawia wymagania dotyczace obiegu powietrza, w tym szczeling, ktéra powinna by¢
wcieta w cokole, jesli jest zamontowany.

Podczas instalaciji piekarnika nalezy zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza wokot urzadzenia, aby
zapewni¢ jego prawidtowe dziatanie. Niedostateczna cyrkulacja powietrza znacznie pogarsza sprawnos¢
urzadzenia i moze wptywac na sasiednie szafki ze wzgledu na wzrost temperatury. Panele zabudowy
kuchennej znajdujace sige obok piekarnika musza by¢ wykonane z zaroodpornego materiatu. Upewnic¢ sie,
ze klej zabudowy z drewna fornirowanego jest odporny na temperature co najmniej 120°C. Zdja¢ tylna ptyte
zabudowy kuchennej, aby zapewnié¢ odpowiedni przeptyw powietrza wokét piekarnika.

RO Schita de mai sus arata cerintele referitoare la circulatia aerului, inclusiv o fanta ce trebuie taiatain plinta,
daca exista.

Pentru a asigura o functionare corespunzatoare a cuptorului, este esentiala instalarea acestuia astfel incat

sa permita o circulatie corespunzatoare a aeruluiin jurul aparatului. O circulatie necorespunzatoare a aerului
va afecta semnificativ performantele aparatului si poate afecta dulapurile adiacente din cauza cresterii
temperaturii. Panourile corpurilor de bucéatarie adiacente cuptorului trebuie sa fie din material termorezistent.
Asigurati-va ca adezivii corpurilor care sunt realizate din lemn furniruit pot rezista la temperaturi de cel putin
120 °C. Scoateti partea din spate a corpului de bucatarie pentru a asigura o circulatie corespunzatoare a
aeruluiin jurul cuptorului.
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EN !mportant: Do not lift the appliance by the door handle to avoid potential damage to the glass and hinges.
Caution! If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

FR !mportant:ne pas soulever l'appareil par la poignée de la porte afin d'éviter des dommages potentiels au
niveau du verre et des charniéres.

Attention! Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire
de service ou une personne qualifiée afin d’éviter tout accident.

PL Wazne: Nie nalezy unosi¢ urzadzenia, trzymajac za uchwyt drzwi, aby unikna¢ uszkodzenia szyby oraz zawiaséw.
Uwagal! Jesli dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilania, powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta,
przedstawiciela serwisowego lub inng osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé zagrozen.

RO Important: Nuridicati aparatul tinand-l de manerul usii, pentru a evita posibilele deteriorari ale sticlei
si balamalelor.

Atentie! in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producétor, agentul
de service sau persoane cu un nivel de calificare similar pentru evita o situatie periculoasa.
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Once the oven has been lifted into place inside the appliance housing, locate the two holes in the casing
of the oven and fix it into place using [07], [08] and [09].

Caution: Do not over tighten the screws [07] to avoid damage to the oven or appliance housing - use a
screwdriver only!

Une fois que le four est placé a I'intérieur du meuble, repérer les deux trous dans I'enveloppe du four et
fixer 'appareil a I'aide de [07], [08] et [09].

Avertissement : ne pas trop serrer les vis [07] pour éviter dendommager le meuble ou le four. Utiliser
uniquement un tournevis !

Po umieszczeniu piekarnika we wtasciwym miejscu wewnatrz zabudowy zlokalizowaé dwa otwory w
obudowie piekarnika i zamocowaé go za pomoca elementéw [07], [08]i [09].

Przestroga: Nie dokrecac¢ zbyt mocno $rub [07], aby unikngé uszkodzenia piekarnika lub zabudowy —
uzywacé wytgcznie sSrubokretu!

Dupa ce cuptorul a fost ridicat pe pozitie in carcasa aparatului, localizati cele doua orificii din carcasa
cuptorului si fixati-1 pe pozitie folosind [07], [08] si [09].

Atentie: Nu strangeti excesiv suruburile [07] pentru a evita deteriorarea cuptorului sau a carcasei - folositi
o surubelnita!
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Allinstallation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting the mains supply
ensure that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection

The appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a minimum opening of
3 mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with the
wiring diagram.
The cable must not be bent or compressed.

Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

The appliance is supplied with a 3-core mains cable and must be connected to the electricity supply via a double pole
switch having a 3 mm minimum contact gap on each connector.

The Residual Current Device (RCD) must be rated at 16 Amps.

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:
Brown=L - Live

Blue =N - Neutral

Green and Yellow = ®©- Earth

EUR | UK |
DOUBLE POLE SWITCHED
N FUSED SPUR OUTLET
-
e bl
o bJal
N (Blue) @
L (Brown) USE A16AMP FUSE
@ (Green/Yellow)

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this appliance is
installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and hazards. Please keep this
instruction booklet for future reference and pass it on to any future owners. After unpacking the appliance please
check that it is not damaged. If in doubt, do not use the appliance but contact Customer Services - see end of Care &
Maintenance section for details.

r
e, ]
o )

@

Z
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Toute l'installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant de raccorder le
cable d’alimentation, s’assurer que la tension de secteur correspond a la tension indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

Lappareil doit étre raccordé directement au secteur a l'aide d’'un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture minimale
de 3 mm entre les contacts.

Linstallateur doit s'assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu’ilrespecte le schéma de céblage.
Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Vérifier régulierement que le cordon d’alimentation n’est pas endommagé. Sile cordon d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou une personne qualifiée afin d’éviter tout accident.

AVERTISSEMENT : il s’agit d’'un appareil de Classe I. 1| DOIT étre raccordé ala terre.

Lappareil est livré avec un céble secteur a 3 conducteurs, il doit étre relié a I'alimentation électrique via uninterrupteur
bipolaire présentant un écart minimal de 3 mm entre chaque connecteur.

Le dispositif a courant résiduel (RCD) doit étre de 16 A.

Les fils du cordon d’'alimentation secteur présentent le code couleur suivant :
Marron=L - Phase

Bleu=N - Neutre

Vert et jaune =@ - Terre

EUR UK
BOITIER DE DERIVATION AVEC
N FUSIBLES AVEC INTERRUPTEUR BIPOLAIRE
-
@ o o
FUSE]
N (bleu) @)
L (marron) UTILISER UN FUSIBLE DE 16 A
@ (vert/jaune)

Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d’'un appareil électrique, il est important que cet
appareil soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité soigneusement en vue d’empécher tout
danger ou mauvaise utilisation. Veiller a conserver ce manuel d’'instructions pour référence et ale transmettre a tout
futur propriétaire. Aprés avoir déballé I'appareil, vérifier qu’il n'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser
l'appareil, contacter le service client (voir la fin de la section Entretien pour plus de détails).

@

Z
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Montaz musi zostaé wykonany przez osobe kompetentnag lub wykwalifikowanego elektryka. Przed podtaczeniem
zasilania upewnic sie, czy napiecie zasilania odpowiada napigciu na tabliczce znamionowe;.

Podtaczenie bezposrednie

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do sieci zasilajgcej, korzystajac z wytgcznika wielobiegunowego o
minimalnym odstepie miedzy stykami wynoszacym 3 mm.

Monter powinien upewnié sie, czy zostato wykonane odpowiednie potaczenie elektryczne oraz czy jest ono zgodne ze
schematem potaczen.

Przewéd nie moze by¢ zagiety ani przygnieciony.

Nalezy regularnie sprawdza¢ przewdd zasilania pod katem uszkodzen. Jesli dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilania,
powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta, przedstawiciela serwisowego lub inng osobe o podobnych
kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozen.

OSTRZEZENIE: Jest to urzadzenie klasy | i MUSI by¢ uziemione.

Urzadzenie jest wyposazone w 3-zytowy przewdd zasilajgcy i musi by¢ podtgczone do zasilania za pomoca
przetacznika dwubiegunowego o minimalnej przerwie miedzy stykami 3 mm na kazdym ztgczu.

Wytacznik réznicowopradowy (RCD) musi mie¢ warto$¢ znamionowa 16 A.
Zyty w przewodzie zasilania s oznaczone nastepujacymi kolorami:
Brazowy =L (napiecie)

Niebieski = N (neutralny)

Zielono-z6tty =@ - (uziemienie)

EUR UK

GNIAZDO DWUBIEGUNOWE Z

N 7%‘ N WYLACZNIKIEM | BEZPIECZNIKIEM
— O [ = —
5
FUSE
N (niebieski) O

L (brazowy) UZYC BEZPIECZNIKA 16 A
D zielony/zétty

Aby ograniczy¢ do minimum ryzyko zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia elektrycznego, niezwykle wazne jest, aby
produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie z instrukcjami dotyczacymi
bezpieczenstwa i unikat nieprawidtowej obstugi oraz zwigzanych z tym zagrozen. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
celu wykorzystania w przysztosci i przekazania jej kolejnym wtascicielom. Po rozpakowaniu urzgdzenia upewnic sig, ze
nie jest ono uszkodzone. W przypadku watpliwosci nie uzywac¢ urzadzenia i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
Wiegcej szczegdtowych informaciji znajduje sie na koricu czes$ci Konserwacja i utrzymanie.
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Instalarea trebuie sa fie realizata in totalitate de o persoana competenta sau de un electrician calificat. inainte
de conectarea lareteaua electrica, asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde cu tensiunea de pe placuta
de identificare.

Conexiune directa

Aparatul trebuie conectat direct la retea cu ajutorul unui disjunctor omnipolar cu o deschidere minima intre contacte
de 3mm.

Instalatorul trebuie sa se asigure ca arealizat corect legaturile electrice si ca arespectat schema electrica.
Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Verificati periodic cablul de alimentare pentru a depista deteriorarile. in cazul in care cablul de alimentare se
deterioreaza, acesta trebuie inlocuit de producator, agentul de service sau persoane cu un nivel de calificare similar
pentru evita o situatie periculoasa.

AVERTISMENT: Acesta este un aparat Clasa | si TREBUIE impamantat.

Acest aparat este echipat cu un cablu de alimentare cu 3 fire si trebuie conectat la retea cu ajutorul unuiintrerupator
bipolar cu o deschidere minima intre contacte de 3 mm pe fiecare conector.

Dispozitivul de protectie la curentul rezidual (RCD) trebuie sa aiba 16 amperi.
Firele din cablul de alimentare sunt colorate conform codificarii de maijos:
Maro =L - faza

Albastru=N - nul

Verde si Galben = @ - impamantare

EUR UK

IESIRE CU INTRERUPATOR BIPOLAR
-
&

CU SIGURANTA
N (Albastru)

o o
L (Maro)

FOLOSITIO SIGURANTA DE16 A
@ (Verde / galben)

Pentru a evitariscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat sa fie instalat corect
si sa cititi cu atentie instructiunile de siguranta, ca sa evitati utilizarea gresita si pericolele. Pastrati aceasta brosura cu
instructiuni pentru consultare ulterioara si predati-o proprietarilor viitori. Dupa despachetarea aparatului, verificati

sa nu fie deteriorat. Daca avetiindoieli, nu folositi aparatul, ci contactati Serviciul clienti - a se vedea sfarsitul sectiunii
ingrijire siintretinere, pentru detalii.

@

Z
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WARNING: Read the instructions before using the appliance.

Switch on the appliance at the switched fused connection unit. The appliance will beep once and is ready for use.

1 [ Control panel

Mains cable (at rear, not shown)

Carrying handles (x2)

Fixing holes (x2)

Side rails (x 2)

Ovenlamp (x 2)

Fan

Door

VOl | Jd]J]OC || F|lW]DN

Door handle

—_
o

Shelf level markings

9

Note: This diagram may be slightly different from the layout of the appliance. Shelf levels are
numbered from the bottom up and levels 4 and 5 are used mainly for grilling and browning of food.
Refer to the cooking guides provided throughout this manual to determine the appropriate shelf
levels for your dishes.
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| | | | Thursday, 21 June
5 6 7 8 |
11
1 [ Master On/Off Key 5 | Cooking Mode Key 9 | Oven Light Key
2 | Left Touch Screen 6 | Defrost Mode Key 10 | Child Lock Key
3 | 360° Control Knob (Push to eject or hide) | 7 [Presets Mode Key 11 | Time and Date Display
L | Right Touch Screen 8 | Master Settings Key
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1. Touch the Master On/Off Key O once to turn on the oven, and once more to turn it off. The oven
will beep once to confirm in each case.

2. After ten minutes of inactivity, the oven will automatically turn itself off.

3. Once the oven has started up, both touch screens will be displayed as above.

—os Setting up the oven for first use
From the main menu of the Left Touch Screen, touch the Master Settings Key =<

NOTE: It is normal for the Right Touch Screen to dim during various functions such as when Settings
are altered.

¢ Settings 1 [ Exit Master Settings Key
1 2 | Clock Key
00 NP
© B @ ¥ 3 | Date Koy
2 3 L 5 4 |Language Key
5 | Display Brightness Key
)> @ 6 | Master Volume Key
6 7 7 | Factory Reset Key
Setting the time

1. Touch the Clock Key © and the hour and minute digits appear on the Right Touch Screen.
2. Rotate the 360° Control Knob to select the hours from 0-23.

3. Touch the minute display and rotate the 360° Control Knob to select the minutes from 0-59.
4. Touch the Tick @ twice to store the time.

Setting the date

1. Touch the Date Key ] and the date, month and year appear on the Right Touch Screen.
2. Swipe up or down in each column to choose the correct date.

3. Touch the Tick @ twice to store the date.

Setting the language

1. Touch the Language Key & and the country options appear on the Right Touch Screen.
2. Swipe up or down to choose the correct language.

3. Touch the Tick @ twice to store the language.

Setting the display brightness

1. Touch the Display Brightness Key * and the control appears on the Right Touch Screen.
2. Rotate the 360° Control Knob to select the brightness from 0-9. Default brightness is 8.
3. Touch the Tick @ twice to store the brightness.

Setting the alert volume

1. Touch the Master Volume Key <) and the control appears on the Right Touch Screen.
2. Rotate the 360° Control Knob to select the volume from 0-3. Default volume is 3.

3. Touch the Tick @ twice to store the volume.
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Reset to factory default options
1. Touch the Factory Reset Key € and the reset message appears on the Right Touch Screen.
2. Touch the Tick @ or Cross ® to reset or cancel and return to the Settings menu.

Before first use

 Remove all stickers, surface protection foils and packing materials.

 Remove all accessories and the side racks from the cavity.

» Clean the appliance cavity and all accessories as described in Care and maintenance.

e Turn the oven on, choose Standard mode and set the temperature to 250°C. Close the door and
cook for one hour to burn off any remaining manufacturing residues. (See the section “Choosing a
Cooking Mode” below.)

IMPORTANT: Keep the kitchen well ventilated during this first use to help disperse the odours
produced. Keep kitchen doors closed and ensure children and pets are not present.

@ Cooking Modes

The increments in all modes:

Temperature set Increment

under 100°C 1°C

over 100°C 5°C
MENU PAGE 1
Icon Mode Temperature Description

Range (default)
30-250°C Traditional static heat from upper and lower heating elements ensures
[j Standard . that the foods remain moist when cooked for longer periods of time.
(180°C) Ideal for slow baked cakes and soufflés.

A heating element around the convection fan provides an additional

. source of heat for convection style cooking. In convection mode the fan

Convection 50-250°C automatically comes on to improve air circulation within the oven and
(160°C) creates an even heat for cooking. This mode is suitable for cakes, pastry

and to roast meat when you want it well cooked on the outside and

tender in the middle. No pre-heating is required when using this mode.

For energy-saving cooking. The temperature range of the thermostat is

140-240°C wider and drops to alower temperature to save energy. The oven heats
2 ECO up to higher temperature, then stops and switches back on at lower
o P g p P
(140°C) temperatures. The average temperature remains the same. Increment is

20°C in this mode.

s Combination of the fan and both heating elements provides more even
50-250°C heat penetration, saving up to 30-40% of energy. Dishes are lightly

ES Fanned (160°C) browned on the outside and still moist on the inside. Ideal for grilling or
roasting large pieces of meat at a higher temperature.

@ ‘ 150-250°C Only the upper heating element is working.

Grill (180°C) Best results are achieved by using the top shelf for smaller foods and a

lower shelf for larger foods. Ideal for rapid cooking and browning.
The inner heating element and the upper heating element are both
working together with the fan.

Grill & Fan 50-250°C Best results are achieved by using the top shelf for smaller foods and

(180°C) alower shelf for larger foods. The fan lessens the strong heat from the

upper heating element creating more even browning and heat distribution,
without drying out foods. Ideal for rapid cooking and browning.
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@ . 1560-250°C The inner heating element and the upper heating element are both
Double grill (180°C) working. Ideal for grilling flat items and for browning foods.
Q 30-220°C Only the lower heating element is working. Ideal for pies or pastries where a
Bottom (170°C) crispy base is desired. Also suitable for slow cooking of stews and casseroles.
MENU PAGE 2
Swipe left to access.
80-120°C The upper and lower heating elements are both working at alower heat
Slow cook (100°C) level. Ideal for slow cooking tender and juicy meats.
P 60-100°C Use this mode to keep food hot for short periods.
reserve
(75°C)
W lat 30-70°C Use this mode to warm ceramic plates and dishes before serving.
arm plate
P (50°C)
50-150°C Ideal for drying small pieces of fruit, vegetables or herbs.
IlJ |pry
(110°C)
. 50-250°C Ideal for pizza and dishes which need a lot of heat from underneath. The
= Pizza (180°C) lower element and circular convection element are both used.

Practical cooking advice

e This appliance offers a wide range of alternatives which allow you to cook any type of food in the
best possible way. With time you will learn to make the best use of this versatile appliance and the
following directions are a guideline which may be varied to suit your personal needs.

* Read the information on the food packaging for guidance on recommended cooking times and
temperatures. Once familiar with the performance of the appliance, the temperatures and times
may be varied to adapt them to your personal tastes.

» Check that frozen food is completely thawed before cooking, unless instructed otherwise.

_J STANDARD
Food Temperature setting (°C) Recommended shelf Cooking time in minutes
position from the bottom
Small cakes 175-185 L 16-19
Sponge cake 180-185 2 20-25
Pizza 205-210 3 18-23
Apple yeast cake 185-195 L 25-50
CONVECTION
Small cakes (single layer) 165-170 2 20-23
Sponge cake 160-165 2 30 - 40
Pizza 170 - 175 2 19 - 25
Apple yeast cake _ _
(single layer) 170-175 2 60-70
Small cakes 2 (deep tray) )
(double layer) 165-170 & (shallow tray) 20-23
Apple yeast cake _ 2 (deep tray) §
(double layer) 170-175 4 (shallow tray) 65-75
] GRILL
Toast 240 L-5
Beef steak 240 2 15+
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GRILL & FAN
Food Temperature setting (°C) Recommended shelf Cooking time in minutes
position from the bottom

Chicken 210 2 55-65
Goose 210 2 75-88
Roasted joint of pork 210 1 135-150

™ DOUBLE GRILL

Toast 240 | 4 | 6-8
Choosing a Cooking Mode

e From the Main Menu, choose the Cooking Mode Key Eto enter the Heating Menu.
e The Cooking Mode options are now shown on the Left Touch Screen, and are across two pages.
Swipe left or right to access both pages.

¢ Heating

O z

O @ 0O O
«n>

&)

e Touch the icon of the required Cooking Mode from the table above and the two displays will now
show the individual controls available in that mode.

TURN AND TOUCH

Quick Tip: From the Main Menu, just turn the 360° Control Knob clockwise or anti-clockwise and you
will gain instant access to the Standard Cooking Mode at its default temperature of 180°C. Touch the
Start Cooking Key ® and the oven will start instantly.

Cooking Mode Controls

Left Touch Screen Right Touch Screen
Boost Control (if applicable) Temperature Dial Timer Dial
1 2 3 4 8 9
| I | I | |
|< Standard A © Q o8
Boost ® Timer Temperature
180
® ®
I
10
1 [ Exit Key 6 | Temperature Dial
2 | Current Cooking Mode 7 | Current time
3 | Boost Key (if applicable) 8 [ Timer Dial
9 | Child Lock Key
4 | Main Menu Key 10 | Stop Cooking Key
5 | Oven Light Key (orange when on) 11 | Start Cooking Key
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Adjusting the temperature

» Eject the 360° Control Knob (if necessary) and rotate it to set the desired temperature on the
Right Touch Screen.

Adjusting the timer (optional)

» If required, touch the Timer Dial and rotate the 360° Control Knob to set the timer from 1 minute to
L hours.

* When the selected time has elapsed, the oven will continue to beep for one minute or until the
“Timer complete” tick is touched on the screen. NOTE: This will switch off the oven. Touch the
Stop Cooking Key ® twice to return to the Main Menu.

Setting the Boost

» Touch the Boost Key to activate this function and the oven will heat up faster to the selected
temperature by switching on all elements for a short period until the operating temperature is
reached. The oven will then switch off those elements not used in the selected Cooking Mode.

Note: This function is not available in every Cooking Mode.

Start cooking

Touch the Start Cooking Key ® to commence cooking. The Right Touch Screen will change to the
following display, and the Timer will start its countdown, if this was selected.

The Oven Light Key @ will turn orange when the oven is illuminated. If you wish to alter the
temperature after cooking has started, just touch the Temperature Dial and adjust as required. After
three seconds the new temperature is set automatically.

Note: If you do not commence cooking at this point, the oven will revert to the Main Menu after five minutes.

1 2 3 L
I I I I
< Standard Q ore @
Tempera(u.rce Cooking time
OJ 180 0:01
)
8 7 6 5
1 | Oven Light Key (orange when on) 5 | Stop Cooking Key
2 | Current time 6 | Internal oven temperature (does not show when
selected temperature has been reached)
3 | Timer 7 | Pause Cooking Key
When set: Shows remaining time The large Pause icon will show in the centre of the

display and both screens will be locked; touch the

When not set: Shows current cooking time ) - .
icon again to resume cooking.

L4 | Child Lock Key 8 | Selected cooking temperature

Stop cooking
Touch the Stop Cooking Key ® at any time to turn the oven off and cancel the timer.
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%‘é Using Defrost

To defrost manually

1. From the Main Menu, choose the Defrost Key % to enter the Defrost Menu. There is one option
shown on the Left Touch Screen and the Timer options are shown on the Right Touch Screen.

< Defrost Q 0715 5

:%: Timer

® ®

2. Touch the Start Key ® to instantly commence defrosting, and touch the Stop Key ® to finish. The
Defrosting Time is displayed on the right screen.

3. During defrosting you can touch the Pause Key (D to temporarily stop and touch the large Pause
icon to recommence again.

To defrost using the Timer:

1. From the Main Menu, choose the Defrost Key % to enter the Defrost Menu. There is one option
shown on the Left Touch Screen and the Timer options are shown on the Right Touch Screen.

2. Touch the Timer icon on the Right Touch Screen and rotate the 360° Master Control Knob to set
the required defrosting time.

3. Touch the Start Key ® to commence defrosting and the Timer will start its countdown. Touch the
Stop Key ® to finish early.

L. During defrosting you can touch the Pause Key (D to temporarily stop and touch the large Pause
icon to recommence again.

@ Presets

You can create and save up to twelve user presets for your favourite settings which can be used at
any time. Each preset can include the Cooking or Defrosting Mode, temperature and cooking time.

Creating a Preset
1. From the Main Menu touch the Presets Key Ei
2. Touch the “Save a preset” Key 3

3. On the Left Touch Screen select the Cooking Mode Key E or Defrost Mode Key .

< Presets A

B8

Note: If the Cooking Mode Key is chosen, select the required Cooking Mode from the two screens in
the usual way.
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L. On the Right Touch Screen select the Temperature and Time required, for example: Standard
Mode, 180°C, 01:30.

Q 0715 &

< Presets @

Timer

1:30

Touch the “Save a preset” Key _{_to store this to memory.
The Preset number created will be displayed on the screen; touch the Tick @ to exit and the
Preset is shown in the Left Touch Screen.

o o

Using a Preset

< Presets

l Save apreset

O0 220 hr 30m ®

180 -hr 4Om ®

ke . (IL.{; 00min ®
2

1. All Presets are stored across four menu pages.
2. Swipe the screen fromright to left to access these pages and locate your required Preset.

Q 0715 &

< Standard A

Temperature

180"

®

Timer

1:30

®

3. Touch the Preset on the left screen to select it. You can select the Boost function if the Preset

includes this option and then touch the Start Key ® on the right screen to commence cooking.

Deleting a Preset
From the Preset menu, locate the stored item by swiping from right to left as necessary.
2. Touch the Delete Key &® to remove the Preset.
3. Finally touch the Tick @ or Cancel ® to confirm the change.

1.
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@ Child Lock
Wherever the padlock is shown on screen, the Child Lock can be applied. This will deactivate both

screens and the 360° Control Knob.

To Lock
Touch the padlock and a large padlock will then show in the centre of the Right Touch Screen.

5 % @ Q
1945

@ —o Thursday, 21 June

&

To Unlock
Touch and hold the large padlock on screen and there will be a three second countdown shown

until release.

3

o

NOTE: You can still turn off the oven with the Master On/Off Key when the Child Lock is active. If you
are cooking, this will also stop the oven and the Child Lock will remain active when you turn the oven
back on.
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AVERTISSEMENT : lire les instructions avant d'utiliser l'appareil.

Mettre l'appareil en marche sur l'unité de raccordement avec fusibles et interrupteur. Lappareil €met un signal sonore
et est prét al'emploi.

1 | Panneau de commande

Cable secteur (al'arriére, nonillustré)

Poignées de transport (x 2)

Trous de fixation (x 2)

Rails latéraux (x 2)

Lampe du four (x 2)

Ventilateur

T
&lIIIIlIlIUIIIlIlIIIIIIIIIlIl-“l\I‘l‘\!!‘\\\\\\\“\\\\“\J

Porte

N |l | d|OC|O| F|lWIDN

Poignée de porte

—_
o

Repéres de niveau de la grille

9

Remarque : ce schéma peut étre Iégérement différent de la configuration de I'appareil.

Les niveaux de grille sont numérotés de bas en haut et les niveaux 4 et 5 sont principalement utilisés pour faire griller et
dorer les aliments. Se référer aux guides de cuisson fournis tout au long de ce manuel pour déterminer le niveau de grille
approprié pour vos plats.

Q—g
B % D = 19:45

| | | | Jeudi, 21 Juin
5 6 7 8 |
1
1 | Touche principale de marche/arrét 5 | Touche de mode de 9 | Touche d’éclairage du four
cuisson
2 | Ecran tactile gauche 6 | Touche de mode 10 | Touche de verrouillage
décongélation enfant
3 | Bouton de commande 360° (appuyer 7 | Touche de modes 11 | Affichage de la date et de
pour le déployer ou le masquer) préréglés I'heure
4 | Ecran tactile droit 8 | Touche desréglages
principaux
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1. Appuyer sur la touche principale de marche/arrét O une fois pour allumer le four, et une fois de
plus pour I'éteindre. Le four émet un signal sonore pour confirmer dans chaque cas.

2. Apreés dix minutes d’inactivité, le four s’éteint automatiquement.

3. Une fois que le four a démarré, les deux écrans tactiles s’affichent comme ci-dessus.

—os Configuration du four pour la premiére utilisation
A partir du menu principal de 'écran tactile gauche, appuyer sur la touche des réglages principaux =< .

REMARQUE : il est normal que I'affichage de I'écran tactile droit baisse d’intensité au cours de
diverses fonctions, par exemple lorsque les réglages sont modifiés.

¢ paramétres 1 | Touche de sortie des réglages principaux
1 2 | Touche d'horloge
@ @ —:¢:— 3 | Touche de date
2 3 L 5 L | Touche de langue
5 | Touche de luminosité de l'affichage
Eﬂ» @ 6 | Touche principale de volume
6 7 7 | Touche de réinitialisation des réglages d’usine

Réglage de I'heure

1. Appuyer sur la touche d’horloge ©. Les chiffres des heures et des minutes s’affichent sur I'écran
tactile droit.

2. Tourner le bouton de commande 360° pour sélectionner les heures de 0 a 23.

3. Appuyer sur l'affichage des minutes et tourner le bouton de commande 360° pour sélectionner les
minutes de 0 a 59.

L. Appuyer deux fois sur la coche © pour enregistrer I'heure.

Réglage de la date

1. Appuyer sur la touche de date . La date, le mois et 'année s’affichent sur I'écran tactile droit.
2. Balayer vers le haut ou vers le bas dans chaque colonne pour choisir la date correcte.

3. Appuyer deux fois sur la coche @ pour enregistrer la date.

Réglage de lalangue

1. Appuyer sur la touche de langue &. Les options de pays s’affichent sur I'écran tactile droit.
2. Balayer vers le haut ou vers le bas pour choisir la langue correcte.

3. Appuyer deux fois sur la coche @ pour enregistrer la langue.

Réglage de la luminosité de l'affichage

1. Appuyer sur la touche de luminosité %+ de I'affichage. La commande correspondante apparait sur
I'écran tactile droit.

2. Tourner le bouton de commande 360° pour sélectionner un réglage de luminosité entre O et 9. La
luminosité par défaut est 8.

3. Appuyer deux fois sur la coche @ pour enregistrer la luminosité.
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Réglage du volume d’alerte

1. Appuyer sur la touche principale de volume ). La commande correspondante apparait sur I'écran
tactile droit.

2. Tourner le bouton de commande 360° pour sélectionner le réglage du volume entre O et 3. Le
volume par défaut est 3.

3. Appuyer deux fois sur la coche @ pour enregistrer le volume.

Réinitialisation des réglages d’usine

1. Appuyer sur la touche principale de réinitialisation des réglages d’'usine . Le message de
réinitialisation apparait sur I'écran tactile droit.

2. Appuyer sur la coche @ ou la croix ® pour réinitialiser ou annuler et retourner au menu de réglage.

Avant la premiére utilisation

» Retirer tous les autocollants, films de protection de surface et matériaux demballage.

» Retirer tous les accessoires et les supports latéraux de la cavité.

» Nettoyer la cavité de I'appareil et tous les accessoires comme décrit dans la section Entretien et
maintenance.

e Allumer le four, choisir le mode Standard et régler la température sur 250°C. Fermer la porte et
faire fonctionner le four pendant une heure pour brdler les résidus issus de la fabrication. (Voir la
section « Choix d'un mode de cuisson » ci-dessous.)

IMPORTANT : s’assurer que la cuisine soit bien aérée au cours de cette premiére utilisation pour
éliminer les odeurs dégagées. Garder les portes de la cuisine fermées et tenir les enfants et les
animaux domestiques a I'écart.

@ Modes de cuisson

Les incréments appliqués dans tous les modes sont les suivants:

Réglage de température Incrément
moins de 100°C 1°C
plus de 100°C 5°C
MENU PAGE 1
Icéne Mode Plage de Description
température (par
défaut)
. La chaleur statique traditionnelle des éléments chauffants supérieurs
E] Standard 30-250°C et inférieurs garantit que les aliments restent tendres lorsqu’ils sont
180°C cuits pendant de longues périodes. Idéal pour des gateaux et soufflés
( )

cuits lentement.

Un élément chauffant situé autour du ventilateur de convection fournit
une source de chaleur supplémentaire pour une cuisson a convection.
s En mode de convection, le ventilateur s’allume automatiquement pour
Convection 50-250°C améliorer Ig circulation de I’gir alintérieur du four et procure une

(160°C) chaleur uniforme pour la cuisson. Ce mode est approprié pour les
gateaux et les péatisseries, mais aussi pour les rétis, lorsque vous les
désirez bien cuits sur I'extérieur et tendres al'intérieur. Ce mode ne
nécessite pas de préchauffer le four.
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Pour une cuisson économe en énergie. La plage de température du
. thermpstat est plus g,r’ande et chute aune températ,l.‘lre plus bas§e
ECO 140-240°C pour économiser de I?nergle. Le four chguffe jusqu’a une température
(140°C) plus élevée, puis s'arréte et bascule ensuite sur des températures
inférieures. La température moyenne reste la méme. Lincrément de
ce mode est de 20°C.
Le fonctionnement combiné du ventilateur et des deux éléments
s chauffants assure une pénétration uniforme de la chaleur, ce qui
Ventilé 50-250°C permet une économie d'énergie atteignant 30 & 40%. Les plats sont
= (160°C) Iégerement dorés a I'extérieur et encore juteux a l'intérieur. Idéal pour
griller ou rétir de gros morceaux de viande a une température plus
élevée.
Seul I'élément chauffant supérieur fonctionne.
. 150-250°C De meilleurs résultats sont obtenus en utilisant la grille supérieure
[i] Grill 180°C pour les aliments plus petits et une grille inférieure pour les aliments
( ) plus gros. Idéal pour une cuisson rapide et pour dorer les aliments
rapidement.
Lélément chauffant interne et I'élément chauffant supérieur
fonctionnent en méme temps que le ventilateur.
. o De meilleurs résultats sont obtenus en utilisant la grille supérieure pour
Grill et 50-250°C les aliments plus petits et une grille inférieure pour les aliments plus
ventilateur (180°C) gros. Le ventilateur réduit la forte chaleur émise par I'élément chauffant
supérieur pour dorer les aliments plus uniformément et mieux répartir la
chaleur, sans les dessécher. Idéal pour une cuisson rapide et pour dorer
les aliments rapidement.
Grill grande 150-250°C L'élément chauffant interne et I’él’ément chauffant supérieur ) )
@ face . fonctionnent en méme temps. Idéal pour griller des aliments disposés
sur (180°C) a plat et pour faire dorer des plats.
Elément 30-220°C Seul I'élément chauffant inférieur fonctionne. Idéal pour les tartes ou
Q chauffant . péatisseries ou I'on souhaite obtenir une base croustillante. Convient
inférieur (170°C) également pour la cuisson lente de ragolts et de plats mijotés.
MENU PAGE 2

Balayer vers la gauche pour y accéder.

80-120°C Les éléments chauffants supérieur et inférieur fonctionnent a un
Cuisson lente niveau de chaleur plus faible. Idéal pour cuire lentement des viandes
100°C - P P
( ) tendres et juteuses.
. 60-100°C Utiliser ce mode pour garder les aliments au chaud pendant de
Conservation (75°C) courtes périodes.
Assiett 30-70°C Utiliser ce mode pour réchauffer des assiettes en céramique et des
ssiette
chaude (50°C) plats avant de servir.
i 50-150°C Idéal pour sécher de petits morceaux de fruits, de Iégumes ou
0 Séchage (110°C) d’herges. P
50-250°C Idéal pour les pizzas et plats nécessitant une forte chaleur diffusée par
Pizza . en dessous. Lélément chauffant inférieur et 'élément de convection
(180°C) circulaire fonctionnent ensembile.

Conseils de cuisson pratiques
Cet appareil offre un vaste choix de solutions permettant de faire cuire n'importe quel type
d’aliments de la meilleure fagon possible. Avec le temps, vous apprendrez a faire le meilleur usage
de cet appareil de cuisson polyvalent ; les instructions suivantes ne sont qu'une recommandation
pouvant varier selon vos besoins personnels.

Lire les informations sur I'emballage alimentaire pour connaitre la température et le temps de
cuisson recommandés. Une fois familiarisé avec les performances de I'appareil, les températures
et le temps peuvent étre modifiés afin de les adapter a vos gouts personnels.

Vérifier que les aliments congelés sont complétement décongelés avant la cuisson, sauf

instruction contraire.
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_J STANDARD
Aliments Réglage dela Position de la grille Temps de cuisson en
température (°C) recommandée a partir du bas | minutes

Petits gateaux 175-185 L 16-19
Génoise 180-185 2 20-25
Pizza 205-210 3 18-23
IC;‘-é\teau aux pommes et ala 185-195 L 25-50
evure
CONVECTION
Petits gateaux (un seul étage) 165-170 2 20-23
Génoise 160-165 2 30-40
Pizza 170-175 2 19-25
Petits gateaux (double étage) 170-175 2 60-70
Gateau aux pommes et ala 2 (plaque profonde)

5 165-170 20-23
levure (un seul étage) 4 (plaque peu profonde)
Gateau aux pommes etala
levure (double étage) 170-175 2 (plaque profonde) 65-75

L4 (plaque peu profonde)
™ GRILL
Toast 240 3 L4-5
Bifteck 240 2 15+
GRILL ET VENTILATEUR
Aliments Réglage dela Position de la grille Temps de cuisson en
température (°C) recommandée a partir dubas | minutes

Poulet 210 2 55-65
Oie 210 2 75-88
Ro6ti de porc 210 1 135-150
™ GRILL GRANDE SURFACE
Toast 240 L 6-8

Choix d’'un mode de cuisson

« Apartir du menu principal, sélectionner la touche du mode de cuisson £ pour accéder au menu de chauffage.

» Les options du mode de cuisson sont maintenant affichées sur I'écran tactile gauche et sont
réparties sur deux pages. Balayer vers la gauche ou vers la droite pour accéder a ces deux pages.

O «w =g @
O @ _ 0 U
“«m>

» Appuyer sur I'icbne du mode de cuisson requis en se référant au tableau ci-dessus. Les deux
écrans affichent désormais toutes les commandes individuelles disponibles pour ce mode.
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TOURNERET APPUYER

Conseil rapide : a partir du menu principal, il suffit de tourner le bouton de commande 360° dans le sens horaire
ou antihoraire pour accéder instantanément au mode de cuisson Standard a sa température par défaut de
180°C. En appuyant sur la touche de démarrage de cuisson ® le four démarre immédiatement.

Commandes du mode de cuisson

Ecran tactile gauche Ecran tactile droit
Commande boost (le cas échéant) Cadran de température Cadran de minuterie
1 2 3 4 5 6 7 8 9
| I | I | | | | |
I( Standard A % ‘ o ‘ © @ s

Renforcer L]

Température Minuteur Température

180° 180"
® ® ®
I I
1" 10
1 | Touche pour quitter 6 | Cadran de température
2 | Mode de cuisson en cours 7 |Heure actuelle
3 | Touche boost (le cas échéant) 8 [ Cadran de minuterie
9 | Touche de verrouillage enfant
L | Touche de menu principal 10 | Touche d'arrét de cuisson
5 [ Touche d'éclairage du four (orange s'il 11 | Touche de démarrage de cuisson

fonctionne)

Réglage de la température
o Déployer le bouton de commande 360° (si nécessaire) et le tourner pour régler la température désirée sur
I'écran tactile droit.

Réglage de la minuterie (facultatif)

e Sinécessaire, appuyer sur le cadran de minuterie et tourner le bouton de commande 360° pour régler la
minuterie de 1 minute a 4 heures.

e Lorsque le temps sélectionné est écoulé, le four émet un signal sonore pendant une minute ou jusqu’a ce
que la coche « Minuterie terminée » soit touchée sur I'écran. REMARQUE : cela permet d'éteindre le four.
Appuyer sur la touche d’arrét ® de cuisson deux fois pour revenir au menu principal.

Réglage boost

e Appuyer sur la touche boost pour activer cette fonction. Le four chauffe alors plus vite pour atteindre
la température sélectionnée en allumant tous les éléments pour une courte durée jusqu’a atteindre la
température de fonctionnement. Le four éteint ensuite les éléments qui ne sont pas utilisés dans le mode
de cuisson sélectionné.

Remarque : cette fonction n'est pas disponible dans chaque mode de cuisson.

Démarrage de la cuisson
Appuyer sur la touche de démarrage de cuisson ® pour commencer la cuisson. L'écran tactile droit passe a
l'affichage suivant, et la minuterie commence son compte a rebours si elle a été sélectionnée.

La touche d’éclairage Q du four est orange quand le four est allumé. Pour modifier la température une fois que
la cuisson a commencé, il suffit d'appuyer sur le cadran de température et de la régler. Aprés trois secondes, la
nouvelle température se régle automatiquement.
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1 2 3 L
I I I I
< Standard Q ons é
Tenpératu‘re Temps de cuisson
O 180° 0:01
IR
8 7 6 5
1 | Touche d'éclairage du four (orange s'il 5 | Touche d'arrét de cuisson
fonctionne)
2 | Heure actuelle 6 | Température interne du four (ne s'affiche pas quand la
température sélectionnée est atteinte)
3 | Minuterie 7 | Touche de pause de cuisson
Lorsqu’elle estréglée : affiche le temps restant La grande icéne Pause s’affiche au centre de I'affichage

et les deux écrans se verrouillent. Appuyer a nouveau sur

Lorsqu’elle n'est pas réglée : affiche la durée de v .
'icéne pour reprendre la cuisson.

cuisson actuelle

L | Touche de verrouillage enfant 8 | Température de cuisson sélectionnée

Arrét de la cuisson
Appuyer sur la touche d’arrét ® de cuisson a tout moment pour éteindre le four et annuler la minuterie.

?%; Utilisation de la décongélation

Décongélation manuelle

1. A partir du menu principal, sélectionner la touche de décongélation # pour accéder au menu
de décongélation. Une option s’affiche sur I'écran tactile gauche et les options de minuterie
s’affichent sur I'écran tactile droit.

< Décongeler Q 0715 @

% Minuteur

® ®

2. Appuyer sur la touche de démarrage ® pour commencer la décongélation, et appuyer sur la
touche d’arrét pour terminer. Le temps de décongélation s’affiche sur I'écran droit.

3. Ladécongélation peut étre temporairement arrétée en appuyant sur la touche Pause ®. Appuyer
sur la grande icone Pause pour reprendre la décongélation.

Décongélation a l'aide de la minuterie:

1. A partir du menu principal, sélectionner la touche de décongélation # pour accéder au menu
de décongélation. Une option s’affiche sur I'écran tactile gauche et les options de minuterie
s’affichent sur I'écran tactile droit.

2. Appuyer sur l'icéne de minuterie sur I'écran tactile droit et tourner le bouton de commande
principal 360° pour définir le temps de décongélation requis.

3. Appuyer sur la touche de démarrage ® pour commencer la décongélation. La minuterie
commence son compte a rebours. Appuyer sur la touche Stop ® pour arréter la décongélation
avant la fin de la minuterie.

L. Ladécongélation peut étre temporairement arrétée en appuyant sur la touche Pause ®. Appuyer
sur la grande icone Pause pour reprendre la décongélation.
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@ Préréglages

Il est possible de créer et de sauvegarder jusqu’a 12 préréglages reprenant les réglages favoris
de l'utilisateur. Ces préréglages peuvent étre utilisés a tout moment. Chaque préréglage peut
comprendre le mode de cuisson ou de décongélation, la température et le temps de cuisson.

Création d'un préréglage
1. A partir du menu principal, appuyer sur la touche Préréglages =.
2. Appuyer sur « Enregistrer un préréglage » L.

< Préréglages

} Enregistrer unpréréglage

3. Sur I'écran tactile gauche, sélectionner la touche de mode de cuisson £ ou la touche de mode
de décongélation *:.

< Préréglages Q

B8 =

Remarque : une fois la touche de mode de cuisson sélectionnée, choisir le mode de cuisson requis a
partir des deux écrans de la maniere habituelle.

< Préréglages . Q
O
O O U

L. Surl'écran tactile droit, sélectionner la température et le temps requis, par exemple : Mode
Standard, 180°C, 01:30.

< Préréglages

Température

180"

07156

Minuteur

1:30

4 ®

5. Appuyer sur « Enregistrer un préréglage »  pour l'enregistrer.
6. Le numéro de préréglage créé s’affiche al'écran. Appuyer sur la coche @ pour quitter ; le
préréglage s’affiche sur I'écran tactile gauche.

Utilisation d’un préréglage

< Préréglages

1 Enregistrer un préréglage

-hr 40min ®

- M 00min ®

X
1. Tous les préréglages enregistrés sont répartis sur quatre pages de menu.
2. Balayer I'écran de droite a gauche pour accéder a ces pages et localiser le préréglage requis.

Q0
g
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Q 0715 &

< Standard A

Renforcer [ ] . 5
Température Minuteur

180° 1:30

® ®

3. Appuyer sur le préréglage sur I'écran de gauche pour le sélectionner. Il est possible de
sélectionner la fonction boost si le préréglage comprend cette option. Appuyer ensuite sur la
touche de démarrage ® sur I'écran de droite pour commencer la cuisson.

Suppression d’'un préréglage

1. A partir du menu de préréglages, localiser I'élément enregistré en balayant de droite & gauche
selon le besoin.

2. Appuyer sur la touche de suppression ® pour supprimer le préréglage.

3. Enfin, appuyer sur la coche © ou sur annuler ® pour confirmer la modification.

@ Verrouillage enfant
Chaque fois que le cadenas s’affiche a I'écran, le verrouillage enfant peut étre appliqué. Il désactive les
deux écrans et le bouton de commande 360°.

Verrovuillage
Appuyer sur le cadenas. Une grande icone en forme de cadenas s’affiche alors au centre de I'écran tactile droit.

o 19:45

@ == Jeudi, 21 Juin @

®

Déverrouillage
Appuyer longuement sur I'icéne en forme de cadenas sur I'écran. Un compte a rebours de trois
secondes s’affiche pour indiquer le déverrouillage.

3

©

REMARQUE : il est toujours possible d'éteindre le four a I'aide de la touche de marche/arrét lorsque
le verrouillage enfant est actif. Si une cuisson est en cours, cela arréte également le four et le
verrouillage enfant reste actif lorsque le four est rallumé.
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OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznac si¢ z instrukcja obstugi.

Witaczy¢ urzadzenie za pomocg zestawu wytgcznika z bezpiecznikiem. Urzgdzenie wyemituje pojedynczy sygnat
dzwiekowy i bedzie gotowe do uzycia.

1 | Panel sterowania

Przewdd sieciowy (z tytu, nie pokazano)

Uchwyty do przenoszenia (x 2)

Otwory montazowe (x 2)

Szyny boczne (x 2)

Oswietlenie piekarnika (x 2)

Wentylator

T
&lIIIIlIlIUIIIlIlIIIIIIIIIlIl-“l\I‘l‘\!!‘\\\\\\\“\\\\“\J

Drzwi

Ol | Jd]J]OC|O | F|lW]DN

Uchwyt do drzwi

—_
o

Oznaczenia poziomoéw poétek

9

Uwaga: Rysunek moze nieznacznie odbiegac¢ od faktycznego uktadu urzadzenia. Poziomy poétek

sg ponumerowane od dotu do gory, a poziomy 4 i 5 sg uzywane gtéwnie do grillowania i opiekania
zywnosci. Aby okresli¢ poziomy poétek odpowiednie dla danego typu potraw, nalezy zapozna¢ sie ze
wskazéwkami przyrzadzania potraw zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi.

@—9
83 % B = 19:45

| | | | Czwartek, 21 Czerwiec
5 6 7 8
1
1 | Gtéwny przycisk wt./wyt. 5 | Przycisk trybu pieczenia 9 | Przycisk oswietlenia piekarnika
2 | Lewy ekran dotykowy 6 | Przycisk tryburozmrazania | 10 | Przycisk blokady przed dzieémi
3 | Pokretto sterujgce 360° (nacisnac, aby 7 | Przycisk trybu nastaw 11 | Wyswietlacz godziny i daty
wysung¢ lub wsunagd)

L | Prawy ekran dotykowy 8 | Przycisk ustawien gtéwnych
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1. Dotkna¢ raz gtéwnego przycisku wt./wyt. © aby wigczy¢ piekarnik. Dotkng¢ ponownie, aby
go wytaczyé. Piekarnik wyemituje pojedynczy sygnat dzwigkowy, aby potwierdzi¢ wybér w
kazdym przypadku.

2. Po dziesieciu minutach bezczynnos$ci piekarnik automatycznie sie wytaczy.

3. Pouruchomieniu piekarnika zostang wyswietlone oba ekrany dotykowe, jak pokazano powyzej.

—s Przygotowanie piekarnika do pierwszego uzycia
W menu gtéwnym lewego ekranu dotykowego dotknaé przycisku ustawien gtéwnych =s.

UWAGA: Przygaszanie prawego ekranu dotykowego podczas wykonywania réznych funkcji, takich jak
zmiana ustawien, jest zjawiskiem normalnym.

¢ Ustawienia Przycisk wyj$cia z ustawien gtéwnych
1 Przycisk zegara
@ @ —:C:):— Przycisk daty
L Przycisk jezyka

Przycisk jasnosci wyswietlacza

Przycisk gtosnosci gtéwnej

o1
Njfo|jlao|lFlw N |-

~ Qe

2
)
6

Przycisk przywracania ustawien fabrycznych

Ustawianie godziny

1. Dotkna¢ przycisku zegara © na prawym ekranie dotykowym pojawig sie cyfry godzin i minut.

2. Obrdcié pokretto sterujgce 360°, aby wybra¢ godzine od 0 do 23.

3. Dotkna¢ wyswietlacza minut i obrdcic¢ pokretto sterujgce 360°, aby wybrac¢ minuty w zakresie od O do 59.
L. Dotkna¢ dwarazy pola wyboru © aby zapisa¢ godzine.

Ustawianie daty

1. Dotkna¢ przycisku daty #na prawym ekranie dotykowym pojawia sie cyfry dnia, miesigca i roku.
2. Przesung¢ palcem w gore lub w dét w kazdej kolumnie, aby wybrac¢ prawidtowa date.

3. Dotkna¢ dwukrotnie pola wyboru @ aby zapisa¢ date.

Ustawianie jezyka

1. Dotkna¢ przycisku jezyka & na prawym ekranie dotykowym pojawig sie opcje kraju.
2. Przesung¢ palcem w goére lub w dét, aby wybrac wtasciwy jezyk.

3. Dotkna¢ dwukrotnie pola wyboru @ aby zapisa¢ jezyk.

Ustawianie jasnosci wyswietlacza

1. Dotkna¢ przycisku jasnosci wyswietlacza ** na prawym ekranie dotykowym pojawi sie element sterujgcy.
2. Obrocic¢ pokretto sterujgce 360°, aby wybraé jasnosé w zakresie od 0 do 9. Jasno$¢ domysina wynosi 8.
3. Dotkna¢ dwa razy pola wyboru @ aby zapisa¢ jasnos$¢é.

Ustawianie gtosnosci alarmu

1. Dotkna¢ przycisku gtosnosci gtéwnej <) na prawym ekranie dotykowym pojawi sie element sterujacy.
2. Obrdci¢ pokretto sterujgce 360°, aby wybraé gtosnosé w zakresie od O do 3. Domysina gto$nos¢ to 3.
3. Dotkna¢ dwukrotnie pola wyboru @ aby zapisa¢ gtosnosé.
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Przywracanie domysinych ustawien fabrycznych

1. Dotkna¢ przycisku przywracania ustawien fabrycznych & na prawym ekranie dotykowym zostanie
wyswietlony komunikat o resetowaniu.

2. Dotknac pola wyboru @ lub krzyzyka ® aby zresetowac lub anulowac¢ i powréci¢ do menu ustawien.

Przed pierwszym uzyciem

» Usunac¢ wszystkie nalepki, folie ochronne i materiaty pakunkowe.

» Wyjac wszystkie akcesoria i kratki boczne z komory.

» Wyczysci¢ komore urzadzenia i wszystkie akcesoria zgodnie z opisem w rozdziale Czyszczenie i
konserwacja.

» Wiaczyc piekarnik, wybra¢ tryb standardowy i ustawi¢ temperature 250°C. Zamkna¢ drzwi i
odczekac jedng godzine, aby wypali¢ pozostatosci po procesie produkciji. (Patrz sekcja ,Wybor
trybu pieczenia” ponizej).

WAZNE: Podczas pierwszego uzycia w kuchni nalezy zapewnié dobra wentylacje kuchni, aby usunaé

wytworzone zapachy. Drzwi kuchni powinny byé zamkniete i nie powinny znajdowac¢ sie w niej dzieci
ani zwierzeta.

@ Tryby pieczenia

Kroki regulacji we wszystkich trybach:

Ustawianie temperatury Krok regulacji
ponizej 100°C 1°C
powyzej 100°C 5°C
STRONA MENU 1
lkona Tryb Temperatura Opis
Zakres (ustawienie
domysine)
30-250°C Tradycyjne grzanie statyczne przez goérny i dolny element grzejny
E] Standardowy . sprawia, ze potrawy pozostajg wilgotne podczas pieczenia przez dtuzszy
(180°C) czas. ldealne do powolnego wypieku ciast i sufletéw.

Element grzejny wokdét wentylatora konwekcyjnego stanowi dodatkowe
Zrédto ciepta do pieczenia konwekcyjnego. W trybie pieczenia

50-250°C konwekcyjnego wentylator wigcza sig automatycznie, aby poprawic
Konwekcyjny . cyrkulacje powietrza w piekarniku i zapewni¢ réwnomierne pieczenie.
(160°C) Ten tryb jest odpowiedni do pieczenia ciast, wypiekéw i mies, jesli majg

by¢ dobrze wypieczone na zewnatrz i delikatne w srodku. W tym trybie
nie jest wymagane wstepne podgrzewanie.

Do energooszczednego pieczenia. Zakres temperatur termostatu

140-240°C jest szerszy i obejmuje nizszg temperature, aby zaoszczedzi¢ energie.
ECO Piekarnik rozgrzewa sie do wyzszej temperatury, nastepnie wytacza sie
140°C) 9 :
( i wtgcza ponownie z nizszg temperatura. Srednia temperatura pozostaje

taka sama. W tym trybie krok regulacji wynosi 20°C.

Witaczenie wentylatora i obu elementéw grzejnych zapewnia bardziej

— 50-250°C réwnomierne przenikanie ciepta, oszczedzajgc do 30-40% energii.
Wentylator . Potrawy sg lekko przyrumienione na zewnatrz i nadal wilgotne wewnatrz.
(160°C) Idealny do grillowania lub pieczenia duzych kawatkéw migsa w wyzszej

temperaturze.




: EN Use FR Utilisation 34
¢ PL Uzytkowanie RO Utilizare

Dziata tylko gérny element grzejny.
@ Grill 150-250°C Najlepsze rezultaty uzyskuje sig, stosujgc gorng poétke do mniejszych
(180°C) potraw i dolng do wiekszych. Idealne do szybkiego pieczenia i
przyrumieniania.
Wewnetrzny i gérny element grzejny dziatajg tacznie z wentylatorem.
_ . 50-250°C Najlepsze rezultaty uzyskuje sie, stosujgc gorng potke do mniejszych
Grilli potraw i dolng do wiekszych. Wentylator ostabia intensywno$¢ grzania
wentylator (180°C) goérnego elementu grzejnego, zapewniajac bardziej réwnomierne
rumienienie i rozktad ciepta, bez wysuszania Zywnosci. Idealne do
szybkiego pieczenia i przyrumieniania.
@ Podwajny 150-250°C Dziata zaréwno wewnetrzny, jak i gérny element grzejny. Idealny do
grill (180°C) grillowania cienkich potraw oraz do opiekania.
30-220°C Dziata tylko dolny element grzejny. Idealny do ciast i wypiekdw, ktére
Q Dot . majg mieé chrupigcy spod. Nadaje sie rowniez do powolnego duszenia i
(170°C) zapiekanek.
STRONA MENU 2
Aby otworzy¢, przesungé palcem w lewo.
Wolne 80-120°C Godrny i doiny element grzejny dziatajg z nizszym poziomem grzania.
pieczenie (100°C) Idealny do powolnego pieczenia delikatnych i soczystych miegs.
Utrzymanie 60-100°C Ten tryb stuzy do utrzymania temperatury potraw przez krotki czas.
temperatury (75°C)
. 30-70°C Ten tryb stuzy do podgrzewania talerzy ceramicznych i potraw przed
Ciepty talerz (50°C) podaniem.
l Suszenie 50-150°C Idealny do suszenia pokrojonych/rozdrobnionych owocéw, warzyw i zi6t.
uszeni
(110°C)
. 50-250°C Idealny do pizzy i dan, ktére wymagaja intensywnego grzania od spodu.
= Pizza (180°C) Uzywany jest zaréwno dolny element, jak i okragty element konwekcyjny.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

» Tourzadzenie oferuje szeroki wybor opciji, ktére umozliwiajg przyrzadzanie dowolnych potraw
w najlepszy mozliwy sposob. Z czasem uzytkownik nauczy sie jak najlepiej korzysta¢ z tego
uniwersalnego urzadzenia, a ponizsze wskazéwki mozna dostosowywac do indywidualnych upodoban.

» Aby uzyskac¢ wskazéwki dotyczace zalecanych czaséw i temperatur pieczenia, nalezy przeczytac
informacje na opakowaniach zywnosci. Po zaznajomieniu sie z dziataniem urzadzenia temperatury
i czasy mozna dostosowac do wtasnych upodoban.

* Przedrozpoczeciem pieczenia nalezy sprawdzi¢, czy mrozonki sg catkowicie rozmrozone, chyba
ze przepis nakazuje inacze;.

- STANDARDOWY

Produkt Ustawienie temperatury Zalecana pétka od dotu Czas pieczenia w minutach
(C)

Mate wypieki 175-185 L 16-19

Biszkopt 180-185 2 20-25

Pizza 205-210 3 18-23

Szarlotka 185-195 L 25-50
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KONWEKCYJNY
Mate wypieki _ _
(jednowarstwowe) 165-170 2 20-23
Biszkopt 160-165 2 30-40
Pizza 170-175 2 19-25
Szarlotka (jednowarstwowa) 170-175 2 60-70
Mate wypieki 2 (gteboka taca)
(dwuwarstwowe) 165-170 4 (ptytka taca) 20-23
Szarlotka (d t 2 (gteboka't
zarlotka (dwuwarstwowa) 170-175 (gteboka taca) 65-75
L (ptytka taca)
™) GRILL
Tost 240 L-5
Stek wotowy 240 15+
GRILL I WENTYLATOR
Produkt Ustawienie temperatury Zalecana pétka od dotu Czas pieczenia w minutach
(<)
Kurczak 210 2 55-65
Ges 210 2 75-88
Pieczony schab wieprzowy 210 1 135-150
™ PODWOJNY GRILL
Tost 240 | 4 | 6-8

Wybér trybu pieczenia

* W menu gtéwnym wybrac przycisk trybu pieczenia & aby przejs¢ do menu grzania.

» Opcje trybu pieczenia sg teraz widoczne na lewym ekranie dotykowym i znajdujg sie na dwéch
stronach. Przesung¢ palcem w lewo lub w prawo, aby uzyska¢ dostep do obu stron.

< Nagrzewanie

O W g &

O @& 0 U
«n

» Po dotknieciu ikony zgdanego trybu pieczenia z powyzszej tabeli na dwoch ekranach zostang
wyswietlone poszczegdlne elementy sterujgce dostepne w tym trybie.

OBROT I DOTKNIECIE

Praktyczna wskazéwka: W menu gtéwnym wystarczy obréci¢ pokretto 360° w prawo lub w lewo, aby
uzyska¢ natychmiastowy dostep do standardowego trybu pieczenia przy domysinej temperaturze
180°C. Dotknac przycisku ® rozpoczecia pieczenia, aby natychmiast uruchomic piekarnik.

Elementy sterujace trybu pieczenia

Lewy ekran dotykowy Prawy ekran dotykowy

Podwyzszenie mocy
(jesli dotyczy)

Pokretto regulacji temperatury Pokretto timera
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1 2 3 4 8 9
I I | I | I‘
< Standard A ‘ © Y o
Boost e Programator czaso wy Temperatura
180"
® ®
I
10
1 | Przycisk wyjscia 6 | Pokretto regulacji temperatury
2 | Biezacy tryb pieczenia 7 | Biezagcagodzina
3 | Przycisk podwyzszenia mocy (jesli dotyczy) 8 | Pokretto timera
9 | Przycisk blokady przed dzie¢mi
L | Przycisk menu gtéwnego 10 | Przycisk zatrzymania pieczenia
5 [ Przycisk oswietlenia piekarnika 11 | Przycisk rozpoczecia pieczenia

(pomaranczowy, gdy wtaczone)

Ustawianie temperatury
* Wysung¢ pokretto sterujgce 360° (w razie potrzeby) i obrécic je, aby ustawi¢ zgdang temperature
na prawym ekranie dotykowym.

Ustawianie timera (opcja)

* W razie potrzeby dotkng¢ pokretta timera i obréci¢ pokretto sterujgce 360°, aby ustawi¢ timer na
czas od 1 minuty do 4 godzin.

» Po uptywie wybranego czasu piekarnik bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przez jedng minute lub
do momentu dotkniecia na ekranie symbolu zaznaczenia ,,Czas uptynat”. UWAGA: Spowoduje to
wytaczenie piekarnika. Dotkngé dwukrotnie przycisku zatrzymania ® pieczenia, aby powrdcic¢ do
menu gtéwnego.

Ustawianie podwyzszenia mocy

o Dotknac przycisku podwyzszenia mocy, aby wtgczy¢ te funkcje. Piekarnik szybciej rozgrzeje sie
do wybranej temperatury przez wtaczenie na kréotki czas wszystkich elementéw grzejnych, az do
osiggniecia temperatury roboczej. Nastepnie piekarnik wytaczy te elementy, ktére nie sg uzywane
w wybranym trybie pieczenia.

Uwaga: Ta funkcja jest niedostepna w niektérych trybach pieczenia.

Rozpoczynanie pieczenia

Dotkng¢ przycisku rozpoczecia ® pieczenia, aby rozpocza¢ pieczenie. Prawy ekran dotykowy zmieni
sie na ponizszy, a timer rozpocznie odliczanie, jesli zostat wybrany.

Kiedy piekarnik jest podswietlony, przycisk oswietlenia piekarnika ma kolor pomaranczowy. Aby zmieni¢
temperature po rozpoczeciu pieczenia Q wystarczy dotkna¢ pokretta regulacji temperatury i ustawic
odpowiedniag temperature. Po trzech sekundach nastgpi automatyczne ustawienie nowej temperatury.
Uwaga: Jesli na tym etapie pieczenie nie zostanie rozpoczete, po pieciu minutach piekarnik powréci
do menu gtéwnego.

< Standard

Temperatura Czas gotowania

0 180 0:01
I
8 7 6

5
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1 | Przycisk oswietlenia piekarnika (pomarariczowy, 5 | Przycisk zatrzymania pieczenia
gdy witaczone)
2 | Biezaca godzina 6 | Wewnetrzna temperatura piekarnika (nie jest
wys$wietlana po osiggnigciu wybranej temperatury)
3 | Timer 7 | Przycisk wstrzymania pieczenia
Gdy ustawiony: pokazuje pozostaty czas Na srodku wyswietlacza pojawi sie duza ikona

pauzy, a oba ekrany zostang zablokowane. Aby

Gdy nieustawiony: pokazuje biezacy czas pieczenia wznowié pieczenie, nalezy ponownie dotkna¢ ikony.

L | Przycisk blokady przed dzie¢mi 8 | Wybrana temperatura pieczenia

Zatrzymywanie pieczenia
Dotkna¢ przycisku zatrzymania ® pieczenia w dowolnym momencie, aby wytgczy¢ piekarnik i
anulowac¢ ustawienie timera.

i%é Korzystanie z funkcji rozmrazania

Reczne rozmrazanie

1. W menu gtéwnym wybrac¢ przycisk rozmrazania # aby przejs¢ do menu rozmrazania. Nalewym
ekranie dotykowym dostepna jest jedna opcja, a opcje timera sg wyswietlane na prawym
ekranie dotykowym.

< Rozmrazanie Q o715 5

:%t Programator czasow y

® ®

2. Dotkna¢ przycisku Start ® aby natychmiast rozpocza¢ rozmrazanie. Dotkng¢ przycisku Stop, aby
zakonczy¢. Czas rozmrazania jest wyswietlany na prawym ekranie.

3. Podczas rozmrazania mozna dotknac¢ przycisku pauzy ® aby wstrzymac rozmrazanie, a nastepnie
dotkna¢ duzej ikony pauzy, aby wznowié.

Rozmrazanie z uzyciem timera:

1. W menu gtéwnym wybrac¢ przycisk rozmrazania # aby przej$¢ do menu rozmrazania. Na lewym
ekranie dotykowym dostepna jest jedna opcja, a opcje timera sg wyswietlane na prawym
ekranie dotykowym.

2. Dotkna¢ ikony timera na prawym ekranie dotykowym i obréci¢ gtéwne pokretto sterujgce 360°,
aby ustawi¢ zgdany czas rozmrazania.

3. Dotknac przycisku Start ® aby rozpoczg¢ rozmrazanie. Timer rozpocznie odliczanie czasu.
Dotkna¢ przycisku Stop ® aby wczesniej zakoriczyé rozmrazanie.

L. Podczas rozmrazania mozna dotkna¢ przycisku pauzy ® aby wstrzymac¢ rozmrazanie, a nastepnie
dotkna¢ duzej ikony pauzy, aby wznowié.

@ Nastawy

Mozna utworzy¢ i zapisa¢ do dwunastu nastaw uzytkownika obejmujgcych ulubione ustawienia,
ktére mozna przywota¢ w dowolnym momencie. Kazda nastawa moze obejmowac tryb pieczenia lub
rozmrazania, temperature i czas pieczenia.

Tworzenie nastawy
1. W menu gtéwnym dotkng¢ przycisku nastaw =.
2. Dotkna¢ przycisku ,Save a preset” L.
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< Ustawienia

| Zzapisz ustawienie wstepne

3. Nalewym ekranie dotykowym wybrac przycisk trybu pieczenia &l lub przycisk trybu rozmrazania *:.

< Ustawienia @

B8

Uwaga: Jesli zostat wybrany przycisk trybu pieczenia, wybra¢ zadany tryb pieczenia z dwéch
ekranéw w zwykty sposob.

< Ustawienia . @
O
O 3 O O

L. Na prawym ekranie dotykowym wybrac¢ zagdang temperature i czas, na przyktad: Tryb
standardowy, 180°C, 01:30.
< Ustawienia A Q o715 15

Temperatura

B 180"

Programator czasowy

1:30

k2 ®

Dotkng¢ przycisku ,Save a preset” L aby zapisa¢ nastawe w pamieci.
Numer utworzonej nastawy zostanie wyswietlony na ekranie. Aby zakonczy¢ @ dotkngé pola
wyboru. Nastawa zostanie wyswietlona na lewym ekranie dotykowym.

o o

Korzystanie z nastaw

(] 220 hr 30mi ®
180" -hr 40mi ®
e . Mr 00min ®

1. Wszystkie nastawy sg zapisywane na czterech stronach menu.
2. Przesung¢ palcem po ekranie od prawej do lewej strony, aby uzyska¢ dostep do tych stroni
znalez¢ zgdang nastawe.

0 Q 0715 &

< Standard

Programator czasowy

1:30

® ®

3. Dotkna¢ nastawy na lewym ekranie, aby jg wybrac¢. Funkcje podwyzszenia mocy mozna wybraé,
jesli nastawa obejmuje te opcje. Nastepnie dotknac¢ przycisku Start ® na prawym ekranie, aby
rozpoczg¢ pieczenie.
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Usuwanie nastawy

1. W menu nastaw znalez¢ zapisang pozycje, przesuwajac palcem od prawej do lewej strony,
stosownie do potrzeb.

2. Dotkna¢ przycisku usuwania ® aby usung¢ nastawe.

3. Na koniec dotkna¢ pola wyboru @ lub przycisku anulowania ® aby potwierdzi¢ zmiane.

@ Blokada rodzicielska / zabezpieczenie przed uruchomieniem urzadzenia przez dzieci
Jesli na ekranie wyswietlana jest ktédka, mozna wtgczy¢ blokade rodzicielska. Spowoduje to
dezaktywacjeobu ekrandéw i pokretta sterujgcego 360°.

Wiaczanie blokady rodzicielskiej
Dotkng¢ ktédki — na srodku prawego ekranu dotykowego pojawi sie duza ktddka.

B % @ ¢
19:45 .

@ == Czwartek, 21 Czerwiec

®

Zwalnianie blokady rodzicielskiej
Dotkna¢ i przytrzymac duzg ktédke na ekranie. Blokada rodzicielska zostanie zwolniona po odliczeniu
trzech sekund.

3

O

UWAGA: Gdy aktywna jest blokada rodzicielska, piekarnik mozna nadal wytaczy¢ za pomoca
gtéwnego przycisku wt./wyt. Piekarnik zostanie wytgczony nawet wéwczas, gdy trwa pieczenie, a po
jego ponownym wtgczeniu blokada rodzicielska pozostanie aktywna.
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AVERTISMENT: Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

Porniti aparatul de la unitatea de conectare cu comutator de siguranta. Aparatul va emite un semnal sonor o data si
este pregatit pentru utilizare.

1 [ Panoude control

Cablu de alimentare (in spate, nu este vizibil)

Ménere pentru transport (x 2)

Orificii de fixare (x 2)

Sine laterale (x 2)

Lampa cuptor (x 2)

Ventilator

Usa

Ol | Jd]J]OC|O | F|lW]DN

Méner usa

—_
o

Marcaje de nivel pentru raft

9

Nota: Aceasta diagrama poate fi usor diferita de configuratia aparatului. Nivelurile de raft sunt
numerotate de jos in sus, iar nivelurile 4 si 5 sunt folosite in principal pentru prepararea la gratar si
rumenirea preparatelor. Consultati ghidurile de preparare a alimentelor incluse in acest manual pentru
a stabili nivelurile de raft corespunzatoare pentru preparatele dvs.

L /
T 5% Q 19:45
1 2 3 4
-9
o ox oo o= || 1945 .,
| | | | Joi, 21 lunie
5 6 7 8 |
1
1 | Buton principal Pornire/Oprire 5 | Buton mod gatire 9 | Buton lumina cuptor
2 | Ecran tactil stanga 6 | Buton mod decongelare 10 | Buton de blocare pentru
copii
3 | Butonrotativ de control 360° (apasati 7 | Buton mod presetare 11 | Afisaj ora sidata
pentru a ejecta sau a ascunde)
L | Ecran tactil dreapta 8 | Buton principal de
configurare
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1. Apésati butonul principal de Pornire/Oprire O o data pentru a porni butonul siinca o data pentru a-|
opri. In fiecare caz, cuptorul va emite un semnal sonor de confirmare.

2. Dupa zece minute de inactivitate, cuptorul se va opri automat.

3. Dupa ce cuptorul a pornit, ambele ecrane tactile vor fi afisa asa cum se arata mai sus.

—os Configurarea cuptorului pentru prima utilizare
Din meniul principal al Ecranului tactil stanga, apasati Butonul principal de configurare ==.

NOTA: Este normal ca Ecranul tactul dreapta s& se estompeze in timpul diverselor functii, de exemplu,
atunci cand sunt modificate Setarile.

¢ Setari lesire buton principal de configurare
1 Buton ceas
@ Buton data

&
L

Buton limba

Buton luminozitate afisaj

Buton principal volum

o1
N[foco|jlao|lFlw N |-

~ Q8 e

2
)
6

Buton resetare setari din fabrica

Setarea orei

1. Apasati Butonul ceas © iar pe Ecranul tactil dreapta vor apéarea cifrele reprezentand ora si minutele.
2. Rotiti butonul rotativ de control 360° pentru a selecta orele de la 0-23.

3. Atingeti afisajul pentru minute si rotiti Butonul rotativ de control 360° pentru a selecta minutele de la 0-59.
L. Atingeti de doua ori Bifa pentru © a salva ora.

Setarea datei

1. Atingeti Butonul data & iar pe Ecranul tactil dreapta vor aparea data, luna si anul.
2. Trageti cu degetul in sus sauin jos in fiecare coloana, pentru a alege data corecta.
3. Atingeti de doua ori Bifa pentru © a salva data.

Setarea limbii

1. Atingeti Butonul limbéa © iar pe Ecranul tactil dreapta vor apéarea optiunile de tara.
2. Trageti cu degetul in sus sauin jos pentru a alege limba corecta.

3. Atingeti de doua ori Bifa pentru © a salva limba.

Configurarea luminozitatii afisajului

1. Atingeti Butonul de luminozitate afisaj -+ iar pe Ecranul tactil dreapta apare comanda.

2. Rotiti Butonul rotativ de control 360° pentru a selecta luminozitatea de la 0-9. Luminozitatea
implicita este 8.

3. Atingeti de doua ori Bifa pentru © a salva luminozitatea.

Configurarea volumului alarmei

1. Atingeti Butonul principal de volum <)) iar pe Ecranul tactil dreapta apare comanda.

2. Rotiti Butonul rotativ de control 360° pentru a selecta volumul de la 0-3. Volumul implicit este 3.
3. Atingeti de doua ori Bifa pentru © a salva volumul.
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Resetati optiunile implicite din fabrica
1. Atingeti butonul de resetare setari din fabrica & iar pe ecranul tactil dreapta apare mesajul resetare.
2. Atingeti bifa © sau crucea ® pentru a reseta sau a anula si a reveni la meniul Setari.

inainte de prima utilizare

« Indepartati toate autocolantele, foliile de protectie a suprafetelor si ambalajele.

e Scoateti toate accesoriile si rafturile laterale din cavitate.

« Curétati cavitatea aparatului si toate accesoriile, conform descrierii de la capitolul ingrijire siintretinere.

« Porniti cuptorul, alegeti modul Standard si setati temperatura la 250 °C. inchideti usa si lasati
cuptorul sa functioneze timp de o oré, pentru a arde orice reziduuri ramase din fabrica. (Vedeti
sectiunea capitolul ,Alegerea modului de gatire” de mai jos.)

IMPORTANT: Asigurati-va ca bucataria este bine aerisita in timpul primei utilizari, pentru a permite

dispersarea mirosurilor produse. Tineti usile bucatariei inchise si asigurasi-va ca nu sunt prezenti copii
sau animale de companie in bucétarie.

@ Moduri de gatire

Treptele utilizate in toate modurile:

Setare temperatura Treapta
sub 100 °C 1°C
peste 100 °C 5°C
PAGINA DE MENIU 1
Pictograma | Mod Temperatura Descriere

Interval (implicit)

Caldura statica traditionala de la elementele de incalzire superioare si

C] Standard 30°C-250°C |inferioare asigura pastrarea fragezimii preparatelor atunci cand sunt
(180 °C) gatite perioade mailungi de timp. Ideal pentru prajituri si sufleuri gatite la
foc mic.

Un element de incalzire din jurul ventilatorului de convectie asigura o
sursa suplimentara de caldura pentru gatitul cu convectie. In modul
50°C -250°C | convectie, ventilatorul porneste automat pentru aimbunatati circulatia
Convectie . aeruluiin interiorul cuptorului si creeaza o caldura uniforma pentru gatit.
(160°C) Acest mod este potrivit pentru prajituri, produse de patiserie si friptura,
cand doriti sa fie bine gatite la exterior si fragede la mijloc. Nu este
necesara preincalzirea atunci cand folositi acest mod.

Pentru gatit cu economie de energie. Intervalul de temperatura al

140 °C - 240 °C | termostatului este mai amplu si scade pana la o temperatura mai joasa,
ECO . pentru economie de energie. Cuptorul se incalzeste la o temperatura
(140°C) mai mare, apoi se opreste sireporneste la temperaturi mai joase.

Temperatura medie raméne aceeasi. Treapta este de 20 °C in acest mod.

Combinatia dintre ventilator si ambele elemente de incalzire ofera
— Cu 50°C -250°C |©penetrare crescuta a caldurii, economisind panala 30-40% din
energie. Preparatele sunt usor rumenite la exterior siraman fragede la

ventilator (160°C) interior. Ideal pentru preparate la gratar si bucati mari de carne friptala
temperatura mai mare.
Functioneaza doar elementul de incalzire superior.
@ Gratar 150°C-250°C | cele mai bune rezultate sunt obtinute folosind raftul de sus pentru
(180 °C) preparate mai mici si raftul de jos pentru preparate mai mari. Ideal pentru

gatit rapid si rumenire.
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Elementul interior de incalzire si elementul superior de incalzire
functioneazaimpreuna cu ventilatorul.

= Gratar si 50°C-250°C [ Cele maibune rezultate sunt obtinute folosind raftul de sus pentru
ventilator (180 °C) preparate mai mici si raftul de jos pentru preparate mai mari. Ventilatorul

reduce caldura puternica de la elementul superior de incalzire, crednd o
rumenire si distribuire a caldurii mai uniforme, fara uscarea preparatelor.
Ideal pentru gatit rapid sirumenire.

@ Gratar 150 °C - 250 °C | Elementul interior de incélzire si elementul superior de incalzire functioneaza
dublu (180 °C) simultan. Ideal pentru gatirea preparatelor plate si pentru rumenire.
Partea 30°C-220°C | Functioneaza doar elementul de incalzire inferior. Ideal pentru placinte
[;J inferioara . sau produse de patiserie la care se doreste o baza crocanta. Adecvat si
(170°C) pentru gatitul la foc mic al tocanelor si al altor mancaruri.

PAGINA DE MENIU 2
Trageti cu degetul la stdnga pentru a accesa.

Gatit la foc 80°C-120°C | Ambele elemente de incalzire superior si inferior functioneaza la un nivel
: . deincalzire inferior. Ideal pentru gatitul la foc mic al fripturilor fragede si
mic (100°C) suculente.
5 60°C-100°C Folositi acest mod pentru a pastra preparatele calde pentru perioade
Pastrare (75°C) scurte de timp.
incalzire 30°C-70°C Folositi acest mod pentru aincalzi farfuriile ceramice inainte de servire.
farfurie (50 °C)
l Uscare 50-150°C Ideal pentru uscarea bucatilor mici de fructe, legume sau ierburi.
(110 °C)
. 50°C -250°C |ldeal pentru pizza si preparate care au .nevo.ie deﬁmu.té caldura d(—;
Pizza . dedesubt. Sunt folosite atat elementul inferior, cat si elementul circular
(180°C) de convectie.

Sfaturi practice pentru gatit

e Acest aparat oferd o gama larga de alternative care va permit sa gatiti orice tip de preparate in
cel mai bun mod posibil. Cu timpul, veti invata sa profitati la maximum de acest aparat versatil,
iar urmatoarele indicatii reprezinta indrumari care pot fi folosite in diverse moduri, in functie de
nevoile dvs. personale.

« Cititi informatiile de pe ambalajul alimentelor pentru indicatii cu privire la timpii si temperaturile de
gatit recomandate. Dupa ce va veti familiariza cu performanta aparatului, temperaturile si timpii
pot fi ajustate, pentru a le adapta la gusturile dvs. personale.

e Asigurati-va ca preparatele congelate sunt complet decongelate inainte de a le gati, exceptand
cazul in care exista instructiuni contrare.

- STANDARD
Preparat Setarea temperaturii (°C) Pozitie pe raft recomandata | Timp de gatire, in minute
fata de parteainferioara

Prajituri mici 175-185 L 16-19
Pandispan 180-185 2 20-25
Pizza 205-210 3 18-23
Tartd cu mere 185-195 L 25-50
CONVECTIE
Prajituri mici

. 165-170 2 20-23
(un singur strat)
Pandispan 160-165 2 30 -40
Pizza 170-175 2 19-25
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Tartd cumere
(un singur strat) 170-175 2 60 -70
Prajituri mici (strat dublu) 2 (tava adanca)
165-170 L L 20-23
L (tava putin adénca)
Tarta cu mere (strat dublu) 2 (tava adanca)
170-175 L . 65-75
L (tava putin adénca)
] GRATAR
Paine prajita 240 L-5
Friptura de vita 240 15+

GRATAR SI VENTILATOR

Preparat Setarea temperaturii (°C) Pozitie pe raft recomandata | Timp de gatire, in minute
fata de parteainferioara

Pui 210 2 55-65

Gasca 210 2 75-88

Ciolan de porc la cuptor 210 1 135-150

™) GRATAR DUBLU

Paine prajita 240 | 4 6-8

Alegerea unui mod de gatire

e Din Meniul principal, alegeti butonul Mod de gatire pentru £ a accesa Meniul incalzire.

» Optiunile Modului de gatire sunt afisate acum pe Ecranul tactil stadnga, pe doua pagini. Trageti cu
degetul la stanga sau la dreapta pentru a accesa ambele pagini.

» Atingeti pictograma Modului de gatire dorit din tabelul de mai sus, iar cele doua afisaje vor arata
acum comenzile individuale disponibile in modul respectiv.

O Z
O @ 0O O
<«

ROTITI SI ATINGETI

Sfat rapid: Din meniul principal, rotiti butonul rotativ de control 360° in sensul acelor de ceasornic sauin
sens contrar acelor de ceasornic si veti avea acces instant la Modul de gatire standard la temperatura
implicita de 180 °C. Atingeti Butonul pornire gatit ® si cuptorul va porni instant.

Comenzile modului de gatire

Ecran tactil stanga Ecran tactil dreapta

Comanda amplificare (daca exista) Disc de selectare temperatura Disc de selectare temporizator

1 2 3
||
[ 1
<

Standard

& Q 07:15 5

D—— &
O

Boost [ ) .
Temperaturé

180°

Cronometru Temperatura

180°

Cronometru

02:00

® ® ®
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1 | Buton deiesire Disc de selectare temperatura

3 | Buton de amplificare (daca exista) Disc de selectare temporizator

6

2 | Mod de gatire curent 7 | Timp curent
8
9

Buton de blocare pentru copii

L [ Buton meniu principal 10 [ Buton de oprire gatire

5 | Buton de lumina cuptor (portocaliu cand este pornit) | 11 | Buton de pornire gatire

Reglarea temperaturii
» Ejectati butonul rotativ de control 360° (daca este necesar) si rotiti-l pentru a seta temperatura
dorita pe ecranul tactil dreapta.

Ajustarea temporizatorului (optional)

» Daca este necesar, atingeti discul de selectare temporizator si rotiti butonul rotativ de control 360°
pentru a seta temporizatorul intre 1 minut si 4 ore.

» Cand timpul selectat a trecut, cuptorul va continua sa emita un semnal sonor timp de un minut sau pana
cand pe ecran este atinsa bifa ,Timer complete” (Temporizator finalizat). NOTA: Aceasta actiune va opri
cuptorul. Atingeti de doua ori butonul de oprire ® gatire pentru a reveni la meniul principal.

Setarea amplificarii

« Atingeti butonul de amplificare pentru a activa aceastéa functie si cuptorul se va incalzi mai repede
pana la temperatura selectata, pornind toate elementele o perioada scurta de timp, péanala
atingerea temperaturii de functionare. Cuptorul va opri acele elemente care nu sunt folosite in
modul de gatire selectat.

Nota: Aceasta functie nu este disponibila in fiecare mod de gatire.

Pornire gatire

Atingeti butonul de pornire ® gatire pentru aincepe sa gatiti. Ecranul tactul dreapta va trece la afisajul
urmator, iar temporizatorul vaincepe cronometrarea, daca a fost selectat.

Butonul de lumina Q cuptor va deveni portocaliu cand cuptorul este luminat. Daca doriti s modificati
temperatura dupa ce a pornit gatirea, este suficient sa atingeti discul de selectare temperatura si sa
ajustati asa cum doriti. Dupa trei secunde, noua temperatura este setata automat.

Nota: Daca nuincepeti sa gatiti in acest moment, cuptorul va reveni la meniul principal dupa cinci minute.

1 2 3 4
| L
< Standard Q o é
Temperatu‘ré Timp de gatit
O 180° 0:01
).
8 7 6 5

1 [ Buton de lumina cuptor (portocaliu cand este pornit) 5 | Butonde oprire gatire

2 | Timp curent 6 | Temperaturainterna a cuptorului (nu este afisata
cand temperatura selectata a fost atinsa)
3 | Temporizator 7 | Butondeintrerupere gatire
Cand este setat: Afiseaza timpul ramas Pictograma mare de intrerupere va fi afisatain

centrul afisajului si ambele ecrane vor fi blocate;

Cand nu este setat: Afiseaza timpul de gatire curent : 2 ? z
’ atingeti din nou pictograma pentru a relua gatitul.

L | Buton de blocare pentru copii 8 | Temperatura de géatire selectata
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Oprire gatire
Atingeti in orice moment butonul de oprire ® gatire pentru a opri cuptorul si a anula temporizatorul.

ﬁ‘i Folosirea functiei de Decongelare

Pentru decongelare manuala

1. Din Meniul principal, alegeti butonul Decongelare #: pentru a accesa meniul Decongelare.
Pe ecranul tactil stanga este afisata o optiune, iar optiunile Temporizatorului sunt afisate pe
ecranul tactil dreapta.

0715 5

;%: Cronometru

® ®

2. Atingeti butonul Pornire ® pentru a incepe imediat decongelarea si atingeti butonul Oprire pentru a
finaliza. Timpul de decongelare este afisat pe ecranul din dreapta.

3. In timpul decongelarii ® puteti atingeti butonul de intrerupere pentru a opri temporar; atingeti din
nou pictograma mare de intrerupere pentru a reporni.

L @)

< Dezghetare

Pentru decongelare cu ajutorul Temporizatorului:

1. Din Meniul principal, alegeti butonul Decongelare #: pentru a accesa meniul Decongelare. Pe
ecranul tactil stadnga este afisata o optiune, iar optiunile Temporizatorului sunt afisate pe ecranul
tactil dreapta.

2. Atingeti pictograma Temporizator de pe ecranul tactil dreapta si rotiti butonul rotativ de control
principal 360° pentru a seta timpul de decongelare dorit.

3. Atingeti butonul de Pornire pentru ® aincepe decongelarea, iar temporizatorul va incepe
cronometrarea. Atingeti butonul Oprire pentru ® a finaliza mai devreme.

4. in timpul decongelérii, puteti atingeti butonul de intrerupere pentru ® a opri temporar; atingeti din
nou pictograma mare de intrerupere pentru a reporni.

@ Presetare
Puteti crea si salva pana la douasprezece presetari pentru setarile dvs. preferate, care pot fi folosite in orice
moment. Fiecare presetare poate include modul Gatire, Decongelare, temperatura si timpul de gatire.

Crearea unei presetari
1. Din meniul principal atingeti butonul Presetari =.
2. Atingeti butonul ,Salvare presetare” L.

< Setari prestabilite

L Salvarea unui mod prestabilit

3. Pe Ecranul tactil stanga, selectati butonul Mod de gatire £ sau butonul Mod decongelare .

< Setari prestabilite A

B8
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Nota: Daca este ales butonul Mod de gatire, selectati Modul de gatire dorit de la cele douéa ecrane, ca
de obicei.

< Setariprestabilite  ® Q
-
O B U

L. Pe ecranul tactil dreapta, selectati temperatura si timpul dorit, de exemplu: Mod standard, 180 °C,
01:30.

< Setariprestabilite A Q 0715 15

Cronometru

1:30

Temperatura

B 180"

k2 ®

5. Atingeti butonul ,Salvare presetare” L pentru a salvain memorie.

6. Numarul de presetare creat va fi afisat pe ecran; atingeti bifa pentru © a iesi iar pe ecranul tactil
stanga este afisata Presetarea.

Folosirea unei presetari

< Setariprestabilite e

l Salvarea unui mod prestabilit

—_—
.

Toate presetarile sunt stocate in patru pagini de meniu.
2. Trageti cu degetul pe ecran de la dreapta la stdnga pentru a accesa aceste pagini si localizati
presetarea dorita.

< Standard A Q ors ©

Cronometru

1:30

Temperatura

180"

® ®

3. Atingeti Presetarea de pe ecranul din stanga pentru a o selecta. Puteti selecta functia de
Amplificare daca presetarea include aceasta optiune, apoi atingeti ® butonul de Pornire de pe
ecranul din dreapta pentru a incepe sa gatiti.

Stergerea unei presetari

1. Din meniul Presetari, localizati articolul stocat tragéand cu degetul de la dreapta la stédnga, dupa
cum este necesar.

2. Atingeti butonul Stergere ® pentru a elimina presetarea.

3. Lafinal, atingeti @ bifa sau Anulare ® pentru a confirma modificarea.

@ Blocare pentru copii
Atunci cand pe ecran este afisat lacatul, se poate folosi Blocarea pentru copii. Aceasta va dezactiva
ambele ecrane si butonul rotativ de control 360°.

Pentru Blocare
Atingeti lacatul siin centrul Ecranului tactil dreapta va aparea un lacat mare.
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. Q
19:45

@ =z Joi, 21 lunie

Pentru deblocare
Atingeti si mentineti apasat lacatul mare de pe ecran si se va afisa o cronometrare de trei secunde

pana la eliberare.

3

O

NOTA: Puteti in continuare sa opriti cuptorul de la butonul principal de Pornire/Oprire atunci cand
Blocarea pentru copii este activa. Daca gatiti, aceasta actiune va opri, de asemenea, cuptorul iar
Blocarea pentru copii va raméane activa atunci cand reporniti cuptorul.
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Always ensure all accessories are safely fixed to the side
rails and level before use.

To attach the side rails to the internal racks, follow these
steps and ensure they are fully secure before attaching
the grill tray or wire racks.

Toujours s’assurer que tous les accessoires sont bien
fixés aux rails latéraux et de niveau avant utilisation.

Pour fixer les rails aux grilles internes, suivre ces étapes
et sassurer qu’ils sont bien fixés avant de fixer le plateau
de grill ou les grilles métalliques.

Przed uzyciem nalezy zawsze upewnic sie, ze wszystkie
akcesoria sg bezpiecznie umocowane w prowadnicach
bocznych i wypoziomowane.

Aby przymocowaé prowadnice boczne do kratek
wewnetrznych, nalezy wykona¢ ponizsze czynnosci.
Przed zamocowaniem tacy grillowej lub pétek drucianych
upewnicé sieg, Zze sg one pewnie przytwierdzone.

RO : Accesorii
Asigurati-va intotdeauna ca toate accesoriile sunt fixate in
siguranta pe sinele laterale si pe rafturiinainte de utilizare.

Pentru a atasa sinele laterale de rafturile din interior, urmati
acesti pasi si asigurati-va ca acestea sunt fixate bine inainte
de a atasa tava gratarului sau rastelurile din sdrma.

EN Left EN Right

FR Gauche FR Droite

PL Lewa strona PL Prawa strona
RO Stanga RO Dreapta

[04]x 1
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Warning! Always switch the appliance off and unplug the power plug before cleaning and maintenance.

Clean the appliance regularly to ensure its safe use and reliability.
Itis recommended to clean the appliance when it is still slightly warm. Do not clean when hot.

Do not clean the door glass with abrasive cleaners or sharp metal scrapers as these can scratch the surface or
lead to the glass being damaged.

Never leave acidic substances (lemon juice, vinegar) on stainless steel parts.
Do not use high pressure steam cleaners for cleaning.
Do not use metal scourers for cleaning.

Cleaning the accessories

Clean the accessories in hot soapy water using a damp cloth, soft brush or sponge. Dry thoroughly before use.

Cleaning the oven cavity

1

. Open the door and remove all accessories.

2. Clean the cavity with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe dry.

3. In case of heavy soiling, use hot soapy water and a sponge. Wipe dry with a damp cloth.

Cleaning the side rails and covers

1.

Remove all the accessories from the inside of the oven.

2. Carefully remove the side rails from the covers as shown.

T |
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3. Remove the side covers from the inside of the oven.

L. Clean the rails and covers with hot soapy water and a sponge. Wipe dry with a damp cloth.

5. Reattach the side covers and side rails before returning the accessories.




EN Care & maintenance FR Entretien et maintenance 52
: PL Czyszczenieikonserwacja RO Ingrijire siintretinere

Cleaning the oven door

WARNING! Do not force the door during removal to avoid breakage or injury.

Disassemble the oven door for cleaning

1. Fully open the door.

2. Pullboth hinge locks fully forward.

3. Close the door by approximately one third until you feel the door stop.

L. Continue to close the door until nearly closed, then carefully left the door up and out to clear the oven.

5. After cleaning, replace the doorinreverse order.

Removing the inner glass for cleaning
1. Press the notches on both sides of the door and pull upwards away from the frame.
2. Remove the glass from the door.

3. Clean theinner glass with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe dry. In case of heavy soiling,
immerse it in hot water and let it soak.

L. After cleaning, replace the inner glass in reverse ensuring that the matt finish of the glass panel faces inwards.

\i\
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Replacing bulbs

Warning! Let the bulb covers cool before replacing bulbs.

Note! Replace only with bulbs resistant to high temperatures with the following specification: 25W 220-240V, T300°C G9
halogen bulb x 2.
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Replacing the top bulb:

1. Unscrew the glass cover by turning it counter-clockwise.
2. Replace the bulb with a new one of the same type. Handle the new bulb with a cloth to avoid risk of premature failure.

3. Screw the glass cover back in place.

Replacing the side bulb:

1. Remove the right side rail and side cover.

2. Carefully remove the cover with a flat screwdriver.

3. Replace the bulb with a new one of the same type. Handle the new bulb with a cloth to avoid risk of premature failure.

~—

L. Replace the cover.

Cooling fan operation

When cooking is finished, the cooling fan still operates for a short while until the oven has cooled below 75°C.

Troubleshooting: EO1error

Once a broken circuit or short circuit of the temperature sensor is detected, the error code EO1is shown on the
display. If this happens, proceed as follows:

1. Disconnect the power, and check if the cable, its connection and electrical socket is not damaged.

2. If the error code is still displayed, contact the Customer Services helpline shown in this manual.

Customer helpline (toll free)

UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1-800 932 230 eire@kingfisherservice.com

Avertissement ! Toujours éteindre l'appareil et débrancher la fiche secteur avant le nettoyage et I'entretien.

e Nettoyer régulierement I'appareil pour garantir la fiabilité et une utilisation en toute sécurité.
e llestrecommandé de nettoyer I'appareil lorsqu’il est encore légérement chaud. Ne pas le nettoyer a chaud.

* Ne pas nettoyer la porte en verre avec des nettoyants abrasifs ou des racloirs métalliques car ils peuvent rayer la
surface ou endommager la vitre.

* Nejamais laisser de substances acides (jus de citron, vinaigre) sur les piéces en acier inoxydable.
e Ne pas utiliser de nettoyeurs a vapeur a haute pression pour le nettoyage.
e Ne pas utiliser de tampons arécurer métal pour le nettoyage.
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Nettoyage des accessoires

Nettoyer les accessoires al'eau chaude savonneuse a 'aide d'un chiffon humide, d’'une brosse douce ou d’une éponge.
Sécher soigneusement avant utilisation.

Nettoyage de l'intérieur du four

1. Ouvrir laporte etretirer tous les accessoires.
2. Nettoyer la cavité avec un chiffon humide, une brosse douce ou une éponge fine, puis I'essuyer.
3. Encasde salissures tenaces, utiliser de 'eau chaude savonneuse et une éponge. Sécher alaide d’'un chiffon humide.

Nettoyage des rails latéraux et couvercles

1. Retirer tous les accessoires de l'intérieur du four.
2. Retirer avec précaution les rails latéraux des couvercles, comme illustré.

JT_fT f7 FT T T

3. Retirer les couvercles latéraux de l'intérieur du four.
L. Nettoyer les rails et les couvercles al'eau chaude savonneuse et avec une éponge. Sécher al'aide d'un chiffon humide.
5. Remettre en place les couvercles latéraux et les rails latéraux avant de replacer les accessoires.

Nettoyage de la porte du four

AVERTISSEMENT ! Ne pas forcer lors du démontage la porte pour éviter de briser la vitre ou de causer des dommages.

Démontage de la porte du four pour le nettoyage

1. Ouvrir complétement la porte.

Tirer complétement en avant les deux verrous des charniéres.
Fermer la porte d’environ un tiers jusqu’a la sentir s’arréter.

Continuer a fermer la porte jusqu’a ce qu’elle soit presque fermée, puis soulever et retirer avec précaution la porte
pour dégager l'ouverture du four.

Fowon
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5. Aprés nettoyage, remonter la porte dans l'ordre inverse.

Démontage de la vitre intérieure en vue du nettoyage

1. Appuyer sur les encoches des deux c6tés de la porte et tirer vers le haut.
2. Retirerlavitre delaporte.

3. Nettoyer la vitre intérieure avec un chiffon humide, une brosse douce ou une éponge fine, puis I'essuyer. En cas de
salissures tenaces, la faire tremper dans de I'eau chaude.

L. Aprésle nettoyage, replacer la vitre intérieure en suivant la procédure dans I'ordre inverse et en s'assurant que la
finition mate du panneau en verre soit tournée vers l'intérieur.

\E 3‘

Remplacement des ampoules

Avertissement! Laisser refroidir les caches des ampoules avant de les remplacer.

Remarque ! Remplacer uniquement avec des ampoules résistant & des températures élevées selon la spécification
suivante : 2 ampoules halogénes G9, T 300°C, 25 W 220-240 V.

Remplacement de 'ampoule supérieure :
1. Dévisser le cache en verre en tournant dans le sens antihoraire.
2. Remplacer 'ampoule par une ampoule neuve du méme type. Manipuler la nouvelle ampoule avec un chiffon doux

3. Visser le cache en verre afin de le remettre en place.

Remplacement de 'ampoule latérale :
1. Retirer lerail latéral droit et le couvercle latéral.
2. Retirer avec précaution le cache al'aide d'un tournevis plat.

3. Remplacer 'ampoule par une ampoule neuve du méme type. Manipuler la nouvelle ampoule avec un chiffon doux
pour éviter tout risque de défaillance prématurée.
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L. Replacer le cache.

Fonctionnement du ventilateur de refroidissement

Lorsque la cuisson est terminée, le ventilateur de refroidissement continue de fonctionner pendant un court instant
jusqu’a ce que le four refroidisse en dessous de 75 °C.

Dépannage : erreur EO1

Le code d'erreur EO1s’affiche a I'écran en cas de détection de circuit ouvert ou de court-circuit au niveau du capteur
de température. Si cela se produit, procéder comme suit :

1. Débrancher l'alimentation et vérifier que le cable, sa connexion et la prise électrique ne sont pas endommagés.
2. Sile code d’erreur s’affiche toujours, contacter le service client comme indiqué dans ce manuel.

Assistance téléphonique (sans frais):
0800 733 030 france@kingfisherservice.com

Ostrzezenie! Przed przystagpieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy zawsze wytgczyé urzadzenie i wyjgé
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

e Regularnie czysci¢ urzadzenie, aby zapewni¢ jego bezpieczne uzytkowanie i niezawodnosé.
e Zaleca sig czyszczenie urzadzenia, gdy jest jeszcze lekko ciepte. Nie czyscic¢, gdy jest gorace.

e Nie czyscié¢ szyby drzwi $rodkami $ciernymi ani ostrymi metalowymi skrobakami, poniewaz mogg one porysowaé
powierzchnie lub spowodowaé uszkodzenie szyby.

e Nie wolno pozostawiaé substancji kwasowych (soku cytrynowego, octu) na elementach ze stali nierdzewne;j.
e Do czyszczenia nie nalezy uzywac ci$nieniowych myjek parowych.
e Do czyszczenia nie wolno uzywac czyscikéw drucianych.

Czyszczenie akcesoriow

Akcesoria nalezy czysci¢ goragcg woda z dodatkiem detergentu, za pomoca wilgotnej szmatki, miekkiej szczotki lub gabki.
Doktadnie osuszy¢ przed uzyciem.

Czyszczenie komory piekarnika

1. Otworzy¢ drzwiiwyjg¢ wszystkie akcesoria.
2. Wyczysci¢ komore wilgotng szmatka, miekkg szczotka lub delikatng ggbka, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

3. W przypadku silnych zabrudzen nalezy uzy¢ gorgcej wody z dodatkiem detergentu i ggbki. Wytrzeé do sucha
wilgotng szmatka.
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Czyszczenie bocznych prowadnic i oston

1.  Wyja¢ wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika.
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3. Wyja¢ boczne ostony z wnetrza piekarnika.

L. Oczysci¢ prowadnice i ostony za pomoca gorgcej wody z dodatkiem detergentu i ggbki. Wytrzeé do sucha
wilgotng szmatka.

5. Przed ponownym zamontowaniem akcesoriéw zatozyé z powrotem ostony boczne i prowadnice boczne.

Czyszczenie drzwi piekarnika

OSTRZEZENIE! Podczas demontowania nie wolno uzywaé sity, aby uniknaé uszkodzenia drzwi lub obrazen.

Demontowanie drzwi piekarnika do czyszczenia

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

2. Pociggnac obie blokady zawiaséw catkowicie do przodu.

3. Zamkna¢ drzwi na okoto jedna trzecia, az do wyczucia oporu.

L. Przymkna¢ drzwiniemal do korica, a nastepnie ostroznie unies$¢ i wyjac¢, aby wyczysci¢ piekarnik.

| K
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5. Po czyszczeniu zamontowac¢ drzwi, wykonujgc czynnos$ci w odwrotnej kolejnosci.



EN Care & maintenance FR Entretien et maintenance 58
: PL Czyszczenieikonserwacja RO Ingrijire siintretinere
Wyjmowanie wewnetrznej szyby do czyszczenia
1. Nacisngé wyciecia po obu stronach drzwi i pociagna¢ je do goéry, wysuwajac z ramy.
2. Wyijac¢ szybe z drzwi.
3. Wyczysci¢ szybe wilgotng szmatkg, miekka szczotka lub delikatng gabka, a nastepnie wytrzeé do sucha. W
przypadku silnych zabrudzen zanurzy¢ je w goracej wodzie i namaczaé.
L. Powyczyszczeniu zatozyé szybe na miejsce, wykonujgc czynnosci w odwrotnej kolejnos$ci i upewniajac sig, ze jej
matowa powierzchnia jest skierowana do wewnatrz.

Wymiana zaréwek

Ostrzezenie! Przed wymiana zaréwek nalezy poczekadé, az klosze ostygna.

Uwaga! Wymieniac¢ tylko na zaréwki odporne na wysokie temperatury i zgodne z nastepujaca specyfikacja: 2 zaréwki
halogenowe 25 W 220-240 V, T300°C G9.

Wymiana gérnej zaréwki:
1. Odkreci¢ szklany klosz, obracajac go w lewo.
2. Wymieni¢ zaréwke na nowa tego samego typu. Nowa zaréwke chwytaé przez szmatke, aby unikngé ryzyka

przedwczesnego zuzycia.

3. Ponownie przykrecié klosz.

Wymiana bocznej zaréwki:
1.  Wymontowaé prawg prowadnice boczngi ostone boczna.
2. Ostroznie odkreci¢ ostone srubokretem z ptaska koricéwka.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg tego samego typu. Nowa zardwke chwytac¢ przez szmatke, aby unikna¢ ryzyka
przedwczesnego zuzycia.

~_

L. Zatozyé¢ z powrotem ostone.

Dziatanie wentylatora chtodzacego

Po zakoriczeniu pieczenia wentylator chtodzacy nadal dziata przez krétki czas, az piekarnik ostygnie do temperatury ponizej 75°C.
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Rozwigzywanie problemoéw: Btad EO1

Po wykryciu przerwy lub zwarcia w obwodzie czujnika temperatury na wyswietlaczu pojawia sie kod btedu EO1. W takim
przypadku nalezy wykonaé nastepujgce czynnosci:

1. Odtaczy¢ zasilanie i sprawdzié, czy przewdd, jego potaczenie i gniazdo elektryczne nie sg uszkodzone.

2. Jeslikod btedu jest nadal wyswietlany, skontaktowac sie z infolinig obstugi klienta, ktérej numer jest podany w

niniejszej instrukciji.
Infolinia dla klientéw (bezptatna)
800 1212222 poland@kingfisherservice.com

Avertisment! Opriti intotdeauna aparatul si scoateti cablul de alimentare din priza inainte de curatare siintretinere.

e Curatati periodic aparatul, pentru a asigura utilizarea in siguranta si fiabilitatea acestuia.
» Serecomanda sa curatati aparatul atunci cand acesta incéa este putin cald. Nu curatati atunci cand este fierbinte.

e Nu curatati sticla usii cu agenti de curatare abrazivi sau cu raclete ascutite din metal, deoarece pot zgaria suprafata
sau pot conduce la deteriorarea sticlei.

e Nulasatiniciodata substante acide (suc de lamaie, otet) pe piesele din otel inoxidabil.
* Nufolositi dispozitive de curatare cu abur sub presiune pentru curatare.
* Nufolositi bureti de sarma pentru curatare.

Curatarea accesoriilor

Curatati accesoriile cu apa fierbinte cu sapun folosind o laveta umeda, o perie moale sau un burete. Uscati bine
inainte de utilizare.

Curatarea cavitatii cuptorului

1. Deschideti usa si scoateti toate accesoriile.
2. Curatati cavitatea cu o lavetd umeda, o perie moale sau un burete fin, apoi uscati cu o laveta.
3. Incazulin care cavitatea este foarte murdara, folositi apa fierbinte cu sapun si un burete. Stergeti cu o laveta umeda.

Curatarea sinelor laterale si a capacelor

1. Scoateti toate accesoriile din interiorul cuptorului.
2. Scoateti cu atentie sinele laterale din capace, asa cum se arata in imagine.

3. Scoateti capacele laterale din interiorul cuptorului.
L. Curatati sinele si capacele cu apa fierbinte cu sdpun si un burete. Stergeti cu o laveta umeda.
5. Reatasati capacele laterale si sinele laterale inainte de a reintroduce accesoriile.
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Curatarea usii cuptorului

AVERTISMENT! Nu fortati usa in timpul demontarii, pentru a evita ruperea sau deteriorarea.

Dezasamblati usa cuptorului pentru curatare

1. Deschideti complet usa.

2. Trageti completin afara ambele sigurante ale balamalelor.

3. Inchideti usa pana la aproximativ o treime, pana cand simtiti ca usa se opreste.

L. Continuati sainchideti usa pana cand este aproape inchisé, apoiridicati cu atentie usa si trageti-o in afara.

| K3
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5. Dupa curatare, reasezati usa, urmand pasii de mai sus in ordine inversa.

Scoaterea sticlei din interior pentru curatare
1. Apasati dintii de pe ambele laturi ale usii si tragetiin sus, extragand sticla din cadru.
2. Extrageti sticla din usa.

3. Curatati sticla din interior cu o laveta umeda, o perie moale sau un burete fin, apoi uscati cu o laveta. in cazul in care
sticla este foarte murdara, introduceti-o in apa fierbinte si lasati-o la inmuiat.

L. Dupa curatare, reasezati sticla de la interior urméand pasii de mai sus in ordine inversa, asigurandu-va céa partea cu
finisaj mat a panoului de sticla este orientata spre interior.

—_—
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inlocuirea becurilor

Avertisment! Lasati capacele becurilor sa se raceasca inainte de ainlocui becurile.

Nota! inlocuiti doar cu becuri rezistente la temperaturi inalte, cu urmétoarele specificatii: 2 x bec cu halogen G9 de 25 W
220-240V, T 300 °C.

inlocuirea becului din partea de sus:
1. Desurubati capacul de sticla rotindu-lin sens invers acelor de ceasornic.
2. Inlocuiti becul cu unul nou de acelasi tip. Manevrati noul bec folosind o laveta, pentru a evita riscul avarierii premature.

3. Insurubatilaloc capacul de sticla.

inlocuirea becului lateral:

1. Scoateti sinalaterala din dreapta si capacul lateral.

2. Scoateti cu atentie capacul folosind o surubelnita plata.

3. Inlocuiti becul cu unul nou de acelasi tip. Manevrati noul bec folosind o laveta, pentru a evita riscul avarierii premature.

L. Reasezati capacul.

Functionarea ventilatorului de racire

Cand gatitul s-aincheiat, ventilatorul de racire functioneaza in continuare o perioada scurta de timp, pana cand
cuptorul se raceste sub 75 °C.

Depanare: Eroare EO1

in momentul in care este detectat un circuit defect sau un scurtcircuit al senzorului de temperatura, pe ecran este
afisat codul de eroare EO1. Daca se intampla acest lucru, procedati dupa cum urmeaza:

1. Intrerupeti alimentarea si verificati daca sunt avariate cablul, conexiunea acestuia si priza electrica.
2. Incazulin care codul de eroare este afisat in continuare, contactati Linia de Asistenta Clienti conform acestui manual.

Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com
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