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# Cesinstructions visent & assurer votre sécurité
Veuillez les lie trés attentivement avant utiisation, puis les
conserver pour pouvoir vous y référer ultérieuremen

(] Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les
enfants. Afin d'éviter tout risque de suffocation, ne
laissez pas ce sac & la portée des enfants.

[ Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-
avant sont présentes.

& Consacrez quelques instants  inspecter le contenu
et vérifiez avant de commencer qu'aucun résidu de
peinture ne subsiste dans les percages.

&1 Une fois prét, assurez-vous d'avoir suffisamment d'espace
et une surface propre et séche pour e montage.

7 Important : malgré tout e soin apporté  la fabrication
de ce produt, manipulez-le avec précaution car
certaines aréles peuvent étre coupantes,

71 AVERTISSEMENT - Pendant leur utiisation, les
barbecues a charbon de bois ou & gaz produisent
du MONOXYDE DE CARBONE, qui est toxique et
peut entrainer la mort. NE PAS utiliser un barbecue &
intérieur ou Sous une tente, dans une caravane ou
dans un camping-car.

[ZIATTENTION! Ne pas utiiser dans des locaux fermés |
UTILISATION A LEXTERIEUR UNIQUEMENT.
Ne pas utliser le barbecue dans un espace confiné
etlou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque
de décés par empoisonnement au monoxyde
de carbone

X

X

[ Des flambées peuvent étre provoquées par les gouttes.
de graisse chaude qui tombent sur les charbons
allumés. Gardez & portée de main un vaporisateur
deau a fines goutelettes pour éteindre les flambées
éventuelles.

] Lorsque vous avez terming la cuisson, teignez les
charbons a laide de sable ou d'un vaporisateur d'eau &
i telet

X8y
=

71 Pour prolonger a vie de votre gril barbecue, ne le
laissez pas & lextérieur sans protection, ot recouvrez le
d'une couverture adaptée lorsqu'il n'est pas utilisé.

2 Utisez uniquement Foutl fourni pour ouvri ou former le
couvercle de venl\\an ion.

M (Pour le és d'une pc

7 Le barbecue doit e nsale sur un support orzontl
stable avant utiisatior

7 inatallos sviours vore barbecu sur ne surface forme
a elmgnee de toute barriére en bois ou branche en

“ Ne pas ulmser s moms d un mélre de tout objet

I ATTENTION ! Ne pas u\mser d a\cao\ dressence ou tout

La poignée e e chisss s sore qua
déplacer le barbecue. NE JAMAIS utiiser ou toucher
cette poignée quand le barbecue est chaud ou en cours

dutiisation.

“INe slokez pas doiels nfammatls  rosiiedu
barbecue.

ENe pas utiliser d'aérosols & proximité du barbecu

[ Toute modification du barbecue peut étre uangereuse.

tie.

aur quide analogue pou allumer au éactiver e

a des
STeN 185031

] ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utiisatior

1 NE JAMAIS laisser un barbecue allumé sans
surveillance.

[ ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue & la portée
des enfants et des animaux domestiques.

' Remplissez de charbon le compartiment a combustibie,
allumez le charbon et attendez qu'll soit porté au rouge.
Ilest conseillé dattendre au moins 30 minutes avant
de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris
cendre, ils peuvent étre utiisés pour la cuisson,

] Prenez garde avant de manipuler les parties
métalliques d'un barbecue allumé, car elles peuvent
devenir brolantes.

1 Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi
avant de déblayer les cendres.

indd 34

riestpas auloriséo o anules a aran
M ce manuel peut
entrainer de graves Hessures o dégats materiels.
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# 3TV MHCTPYKUMM NPeAHa3HaYeHb! ANs Bawei
GesonacHocT. BHUMATENbHO UX NPO4TUTE nepen
VeronbaoBaHHeN 1 CoxparuTe AN ByayuIero
veronkosaHA

] YTunuaupyiTe NNACTVKOBKE NaKETS! BKKYPATHO 1
ervte wx or perei
] Mposepsre neran u nposepsre Hanuame acex
AeTane no cmcxy. Ecam Yeroro He xsataer,
o6paTuTeck B MeCTHEI Maraai Castorama, fae sam
noworyr.

X

X

X(#y v
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[ Yaenute Heckonsko musyT
CoRMETA, P8P HEANOR SBPATS, B9 T
OTBEPCTHS OYULEHbI OT OCTATKOB KPACKN,

] Koraa st Gynere rorose: & anycky, yGeauTech & Tom,
TO y BAC AOCTATO4HO MECTa  €CTH YHCTOE CyXe
MecTo 4ns c6opK

4 VcronbayiiTe 6ap6exio ToNbKo Ha YCTORMBOR, PoBHOR
noBepKHOCTH
1 Beerna nomeusaiite GapGeKio Ha TBEPAYI0 MOBEPXHOCTS

1AM ropsuMA XWp KENAET Ha FOpALLIA APeBECHHIR
YO, TO MOXET BCnbiXHyTH naws. N9 Tywenns!
HEGONbUIOND NaweHH ACPXHT 103 PYKOTt

OLON; TaKKE MOKHO

NKAPHbIF NOPOLLIOK WA COMb.

M Ucnonsayiite necox wnw pasGpeiamsarens
B0k, “T06bI NOTACHTS Y707 NOCTE OKOH-@HHS
npuroTOBNEHUS.

144706 npoanuTe Cpox cnyxG! rpans Ans GapBexio,
He OCTaBNSITe €10 N3 OTKDSITEM HEBOM,
HOnLSiTe chaLa 0 WML, Ko GapBeno e
venonssyer

Kyl T——
oTBepCTIEN) VCTONB3YiTE TONbKO NOCTaBAAEMbiE
WHCTPYMEHTLI AN OTKPLITS W SAKPBITHS KDL
BEHTUTAUMOHHOTO OTBEPCTUS.
ieneii GO BCTPOGHHON GOKOBOW PyNKOT)
BOK0Bas py'ika HCTOML3YETCA TOMbKO AN
pGexio. HE

Bnanm or aepessHHbX 3a60p08 M

1 Baxoo - B 7o spewn Kax npy usrorosnesmn aepeases.
sce wiep! 50 spewsn va p 1 werpa or
cBOpKY Takxke HyKHO 6 ., 8CNN eCTb. TOPHOUMX
ocrpbie yrm nosepxiocreit
1 BHUMAHYE - He ucnonsayiite crupr wni Gensu ana

] BHUMAHVE - Mpy ucnon308aHi yromisHoro usin
rasosoro GapGexio seinensercs YTAPHBIV [A,
KOTOpLIA TOKCUYEH W MOXET NpUBecT K cepTu. HE
VICTIONL3YVTE GapBexio & nomeuienuw, nanarxe,
AOME Ha KONECaX UIK NOA HABECOM.

] NPEAYMPEXAEHVE - He ucnonsayiite skyTpn
nomeuiens. TONIBKO ANA MPMMEHEHUA 3A
MPEAENAMM MOMEUIEHVA. He nenonssyite
6apGEKIO B OrpaHMIEHHOM MPOCTPAHCTBE MM KATIOM
TIOMeULGHWW, HaTIPAMEP B AOWe, NanaTKe, KANOW
‘asTonpHuEne/byproHe Wi a Kopate. OacHoCTs.
OTPaBREHIS yrapHeIM ra30M.

3AXWFHR UM NOBTOPHOTO 3akuraHua! Ucnonbayite
TONbKO 3AMMTATENbHbIE BELIECTA, COOTBETCTRYIOLIME
cramaapy EN 1860-3,
“

e
KacaiiTeck GTOM pyHkW, Koraa GapBeKio ropsiee WA
venonsayercs

1 He XpaHWTe NerkoBOCnNaMeHAEMLIE MaTepHaNI B0ane

Gexio.

Gapbex

(7] He ucnoneayiite asposonu s6nvsn Gapbes

7] Msmenenvie koHGTPYKMM GapGeKio moxer am,
onacoi MpeLeHa, W BOG rapaHTM ByRyT
aKHynApOBaHLI.

He
NIePEMELLaIITe ©r0 B0 BpeMS UCTONb30BAHHA.

1 HE ocrasnsine ropAuiee GapGexio 63 MpuCMoTpa.

1 BHVIMAHYE - He noanyckaiiTe AeTei  XUBOTHbIX.
He roroBsTe, noKa TONNMEO He NOKDOETCS 3070/

7] Bap6exo nomKHO BT PA3OTPET0, a TONNUED AOMXHO
6biTh PACKANENO AOKPACHE HA NIPOTSXEHUM MHHANYM

WHCTPYW B STOM pyKoBOACTER
MOKET DHBECTH K CepLe3HLIM TpaBHaM Wit
noBpeXAEHIo MMyLIGCTES.

Wmnoprep:
000 *Kactopama PYC’ flepbereackas Has..
Aom 7, orp 8 Pocous, Mocksa, 115114

30 MUHYT Nlepen NepBoiA TOTOBKOT Ha BapGexio.
npn

aCTAMM FOpALIEID BapGeKo, TaK Kak 3T HacTH MoryT
OHeHs HarpeTsoa,

1 Y6enuTecs 8 Tom, 4To 6apGeKio NOMHOCTLIO OCTLIN
TIeper BLHAMHYIEM YTOMbHOIM 30T

Waroroswrent ann Poccuu:
owars Hanoxait Kauo BBK VaacTon Ko., NIt
Anpec: Ne2-2, Baiiua, WaHbyHs VngacTpwan 3oyH,
TNinsyii Tayw, Hawbxai [MCTokT, dowass, Kntait
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Preperation @ Préparation @ Przygotowanie
MoproToBka @ Pregatire ® Preparacion
Preparacao @ Hazirlk

Product description @ Description du produit @ Opis produktu
OnwucaHve npoaykTa @ Descrierea produsului @ Descripcion del producto
Descric&o do produto @ Uriin Agiklamasi

Assembly ® Assemblage @ Montaz
C6opka @ Asamblare ® Montaje
Montagem @ Montaj

Use @ Utilisation @ Uzytkowanie @ Vcnonbsosanne
Utilizare @ Uso @ Utilizacio @ Kullanim

(2]

@ Entretien et maintenance
@ VYxon v obenyxumsaHue
® Cuidado y mantenimiento
@ Bakim

Care & maintenance
Pielegnacja & konserwacja
Ingrijire si intretinere
Cuidados e manutencao

(2]
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*

=
B

IMPORTANT - Please read @ IMPORTANT - Lire (7.} WAZNE - Przed uzyciem @ BAXHO - lMoxanyincra,
carefully the separate safety attentivement le guide prosze doktadnie BHVMMaTENbHO NpoynTaiiTe
guide before use. de sécurité séparé avant zapoznac sig z instrukcjg oTAenbHoe PyKOBOACTBO

utilisation. bezpieczenstwa. no TexHuke 6esonacHoCcTn
nepeq NCnonb3oBaHNEM.

IMPORTANT - Va rugam @ IMPORTANTE - Lea @ 'MPORTANTE - Leia (1+) ONEMLI - Kullanmadan
sa cititi cu atentie ghidul de atentamente la guia de atentamente o guia de once emniyet kurallarini
siguranta separat inainte de seguridad separado antes de segurancga separado antes lutfen dikkatle okuyun.
utilizare. utilizar. de usar.
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@ Product description @ Description du produit @ Opis produktu S
@ Onvcanve npoaykTa @ Descrierea produsului @ Descripcion del producto
@ Descricdo do produto @ Urin Aciklamasi

@ 1. Cooking grill
2. Fuel compartment
3. Side shelf

@ 1. Grille de cuisson
2. Cuve

3. Etagére latérale

@ 1. Grill do gotowania
2. Pojemnik na wegiel

3. Boczna szafka

@ 1. PelueTka ans rotoBku
2. OTcek ans Tonnuea

3. BokoBas nonka

@ 1. Grill de gatit
2. Compartiment de combustibil

3. Sertar lateral

@ 1. Parrilla para cocinar
2. Compartimento del combustible

3. Estante lateral

@ 1. Grelhador
2. Compartimento de combustivel

3. Prateleira lateral

@ 1. Pisirme 1zgarasi
2. Yakit bolmesi

3. Yan raf
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@ Assembly @ Assemblage @ Montaz 6
@ Co6opka @ Asamblare ® Montaje
@ Montagem @ Montaj

[01] x1

-

[02] x2

e

[03] x2

) ()

[A] x8

[14] [Al (Al

[14] x1

) ()

[A] x4
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[10] x1

[12] x2

D

[C] x2
‘@

[18] x2

(18] [C]  [12] [10] [12] [C] [18]

[06] [05] [07]

[05] x1

[06] x1

[07] x1
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[A] x4
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[13] x2
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O
[B] x4

) (55)

[A] x4
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[04] x1

[16]

[15]

[16] x2
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[09] x1

Nt

[08] x2
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@ Utilisation 14

| Avant de commencer

Protection

¥

Points a controler avant de commencer

1. Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les enfants. Afin d’éviter tout risque de suffocation, ne laissez pas ce sac a la
portée des enfants.

2. Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-avant sont présentes.

3. Consacrez quelques instants a inspecter le contenu et vérifiez avant de commencer qu’aucun résidu de peinture ne subsiste dans
les percages.

4. Une fois prét, assurez-vous d’avoir suffisamment d’espace et une surface propre et seche pour le montage.

Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication de ce produit, manipulez-le avec
précaution car certaines arétes peuvent étre coupantes.

Procédure d’allumage

1. Installez le barbecue sur un support horizontal stable éloigné de toute zone inflammable. Le barbecue va devenir trés chaud ; aussi
assurez-vous qu'’il est placé sur une surface adaptée.

2. Recouvrez le fond de la cuve et le cendrier/récupérateur de cendres d’une feuille d’aluminium : cela protégera la cuve, améliorera
la réflexion de la chaleur et facilitera le nettoyage aprés usage.

3. Ce barbecue ne doit étre utilisé qu'avec du charbon. Nous vous recommandons d’utiliser des briquettes de charbon. Ne versez
gu’une fine couche de briquettes, juste assez pour recouvrir le fond de la cuve ou la grille a charbon le cas échéant.
* Quantité maximale de combustible utilisable : 1.8 kgs au total.

4. ATTENTION : lorsque vous disposez le charbon, veillez a ce qu’aucun morceau ne soit a moins de 5 cm des parois extérieures du
barbecue.

¢ Quand la combustion est bien établie, étalez uniformément le charbon.

A Avertissement: Le barbecue va devenir trés chaud, veillez a prendre toutes les
précautions nécessaires.

* Ne touchez aucune partie métalliqgue pour éviter de vous brdler.
¢ Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une couche de cendres recouvre le combustible.
» N’essayez jamais de cuisiner tant que le charbon produit des flammes.

Utilisation de cubes allume-feu

1. Placez trois ou quatre blocs d’allumage au centre.

2. Disposez ensuite des morceaux de charbon en pyramide autour de chaque bloc d’allumage.

3. Enflammez enfin les blocs d’allumage a I'aide d’une allumette ou d’une tige allume-feu.

4. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.
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@ Utilisation 15

Utilisation de liquide d’allumage (conformes a la norme EN1860-3 uniquement)

1. Etalez le charbon de bois, versez le liquide d’allumage sur le charbon et attendez 5 a 10 minutes que le liquide pénétre dans le
charbon.

2. Disposez ensuite le charbon en une pyramide et allumez-le. Attendez que le charbon soit bien embrasé.

Répandez le charbon en une couche uniforme.

4. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.

w

A ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour allumer ou réactiver le feu !
Utiliser uniguement des allume-feu conformes a 'EN 1860-3 !

mAvant toute cuisson

« Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n’attachent a la grille de cuisson, utilisez une brosse a long manche pour
appliquer un léger film d’huile végétale ou de cuisson.

* Remplissez de charbon le compartiment & combustible, allumez le charbon et attendez qu’il soit porté au rouge. Il est conseillé
d’attendre au moins 30 minutes avant de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris cendre, ils peuvent étre utilisés pour la
cuisson.

Contrdle des flambées

« Les flambées sont provoquées par la graisse et le jus de viande qui tombent sur les charbons brllants lors de la cuisson. La fumée
qui en résulte contribue a donner de la saveur aux grillades. Il faut cependant éviter des flambées excessives qui risquent de brdler
les aliments.

* Pour réduire les flambées, il est recommandé d’enlever les excés de gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

* |l est possible d’éteindre les flambées en saupoudrant directement les charbons avec du bicarbonate de soude ou du sel.

¢ Veillez a toujours protéger vos mains pour manipuler les objets proches de la surface de cuisson du barbecue.

dans la cuve, attendez I'extinction des flammes. Ne les retirez pas. Ne les aspergez pas

g IMPORTANT : si la graisse venait a s’enflammer dans le récupérateur de cendres ou
d’eau.

@Ajout de charbon

¢ Pour rajouter du charbon en cours d'utilisation, retirez les aliments de la grille.
¢ Avec les mains protégées, soulevez la grille a I'aide de I'outil de levage de grille prévu a cet effet. L'usage de gants ou moufles
ignifugés est recommandé.

@ Extinction du barbecue

¢ Lorsque vous avez terminé la cuisson, éteignez les charbons a I'aide de sable.
* Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi avant de déblayer les cendres.
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® Maintenance 29

l .
Maintenance

Les regles d’or pour I'entretien

1. Un entretien adéquat et régulier vous permettra de prolonger la vie de votre barbecue et de le maintenir en bon état.
2. NN’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.
3. Assurez-vous que le barbecue et ses composants ont suffisamment refroidis avant de les nettoyer.

IMPORTANT - P lors de l'utilisation du barbecue, il est normal que les surfaces
A métalliques peintes se décolorent en raison de la chaleur dégagée par les charbons
ardents.

En début de saison

« Vérifiez que tous les composants sont bien fixés.
¢ Contrblez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

Avant chaque utilisation

Vérifiez que les surfaces de cuisson sont propres et exemptes de rouille.

m Apres chaque utilisation

« Pour prolonger la vie de votre barbecue, ne le laissez pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d’'une housse adaptée lorsqu'’il
n’est pas utilisé.

1. Surfaces de cuisson
Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d’aliments, utilisez un
nettoyant doux sur une éponge non abrasive. Rincez abondamment, puis séchez soigneusement. Nous vous déconseillons de
passer la grille de cuisson au lave-vaisselle.

2. Récupérateur de cendres (le cas échéant)
Aprés chaque utilisation, jetez les cendres aprés vous étre assuré qu’elles n’étaient plus incandescentes. Eliminez toute trace de
cendre ou de graisse sur le récupérateur. Attention, celui-ci peut étre chaud. Manipulez-le avec prudence. Un nettoyage insuffisant
peut diminuer I'efficacité de la cuisson.

3. Corps du barbecue
Enlevez régulierement I'exces d’huile ou de graisse du corps du barbecue a I'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois. Il
n’est pas nécessaire d’enlever entierement la graisse. Avant de commencer a nettoyer votre barbecue complétement, retirez la
grille de cuisson chromée puis utilisez seulement de I'eau chaude savonneuse avec un chiffon ou une brosse avec des poils en
nylon.

4. Grille acharbon (le cas échéant)
Enduisez la surface d’un film d’huile végétale.

5. Toutes les 2 ou 3 utilisations
Controlez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

En fin de saison

« Pendant les mois d’hiver, nous vous conseillons de protéger votre barbecue avec une housse.
* Ne laissez pas le barbecue exposé aux intempéries ou entreposé dans des endroits humides ou mouillés.
* Ne stockez pas d’objets inflammables a proximité du barbecue.
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