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# These instructions are for your safety. Read the
instructions before using the appliance, and retain them for
future reference.

[ Please dispose all plastic bags carefully and keep it
away from children

¥ Check the part and make sure you have all of the parts.
listed. If not, contact your local B&Q store who will be
able to help you

] Take a few moments to familiarize yourself with the
contents & before starting check all holes are clear of
any paint residue.

[ When you are ready to start, make sure that you have
plenty of space and a clean dry area for assembly.

¥ Important - Whilst every care is taken in the
manufacture of this product, care must be taken during
assembly in case sharp edges are presen

71 WARNING - Charcoal or gas barbecues give off
CARBON MONOXIDE when used, which is poisonous
and can kil. DO NOT use : barbecue indoors or either
in atent, caravan or awnin

(/] WARNING - Do not use \ndoors’ OUTDOOR USE
ONLY. Do not use the barbecue in a confined and / or
habitable space .g. houses, tents, caravans, motor
homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.

K
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] Use this barbecue only on a stable, flat plane.

7] Aways stand your barbecue on a firm surface away
from wooden fences or overhanging rees.

71 Do not use within 1 m of any flammable structure or
under any combustible surface.

1 WARNING - Do not use spifit or petro for lighting or
relighting! Use only firelighters complying to EN 1860-31

1 WARNING - This barbecue will become very hot, do not
move it during operation.

1 DO NOT leave a lit barbecue unattended.

] WARNING - Keep children and pels away.

¥ Do not cook before the fuel has a coating of ash.

] The barbecue shall be heated up and the fuel kept red
hot for at least 30 mins prior to the first cooking on the
barbecue.

] Be careful when handiing metal parts of a lt barbecue
as there are liely to become ho

[ Ensure that the barbecue has cooled down completely
before removing charcoal ash

4 Fiare-ups can occur if hot fat drips onto lt charcoal,
Keep a fine water sprayer at hand to extinguish any
small flare-ups, otherwise use baking powder or salt to
extinguish.

] use sand to ex(mgu\sher charcoal when you have
finished cool

&7 To prolong me w; of your barbecue grill do not leave
it outside unprotected, use a sutable barbecue cover
when not n use.

& (For models with lid and air vent) - Only use the tool bar
supplied to open o close the air vent i

[ (For models incorporated with a side handie) - The side
handie s used for moving the barbecue only. DO NOT
use or touch this handle when the barbecue is hot or
in

Y1 Do not store flammable materials near this barbecue.

[ Do not use aerosols near this barbecut

7 Modification of the barbecue may be dangerous, is not

rmitted, and will nulify any warranty.

@ Failure to follow the instructions in this manual could
resultin serious injury or property damage.

¥ Please read and follow this advice when cooking on
your giil.

71 ALWAYS wash your hands before or after handiing
uncooked meat and before eating

[/] ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

7] Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools.
are clean and free of old food residue:

1 DO NOT use the same utensils to handle cooked and
uncooked foods,

[ Ensure all meat is cooked thoroughly before eating

] CAUTION - eating raw or under cooked meat can
cause food poisoning (e.g. bacteria strains such as
E.coli)

[ o reduce the risk of under cooked meat cut open to
ensure it is cooked all the way through internally.
CAUTION - if meat has been cooked suffiiently the
meat juices should be clear in colour and there should
be o traces of pinkired juices or meat colouring

7 Pre-cooking of larger meat of joints is recommended
before finally cooking on your barbecue.

7 Atter cooking on your barbecue always clean the grill
cooking surfaces and utensils.

Manufacturer:

Kingfisher Interational Products Limited,
Sheidon Square, London, W2 6P,

United Kingdom

Distributor:

B&Q plc, Chandlers Ford, Hants, SO53 3LE

United Kingdom www.diy.com

SFD Limited, Trade House, Mead Avenue,

Yeovil, BA22 8RT, United Kingdom

# Ces instructions visent & assurer votre sécurité.
Veuillez les lie trés attentivement avant utiisation, puis les
conserver pour pouvair vous  référer ultérieurement.

1 Les sacs plastique peuvent &tre dangereux pour les
enfants. Afin d'éviter tout risque de suffocation, ne
laissez pas ce sac & la portée des enfants.

[ Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-
avant sont présentes.

Consacrez quelques instants & inspecter le contenu
et vérifiez avant de commencer qu'aucun résidu de
peinture ne subsiste dans les percages.

1 Une fois prét, assurez-vous davoir suffisamment d'espace
et une surface propre et séche pour e montage.

1 Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication
de ce produit, manipulez-le avec précaution car
certaines arées peuvent étre coupantes.

] AVERTISSEMENT - Pendant leur utiisation, les
barbecues a charbon de bois ou  gaz produisent
u MONOXYDE DE CARBONE, qui est toxique et
peut entrainer Ia mort. NE PAS utiiser un barbecue &
Tintérieur ou Sous une tente, dans ne caravane ou
dans un camping-ca

[ZIATTENTION! Ne pas utiiser dans des locaux fermés |
UTILISATION A LEXTERIEUR UNIQUEMENT.
Ne pas utiiser le barbecue dans n espace confiné
etiou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque
de déces par empoisonnement au monoxyde
de carbone.

X

X

[ Des flambées peuvent étre provoquées par les gounes
de graisse chaude qui tombent sur les charbons
alimés. Gardos 3 portéa do main un vaporsateur
deau a fines goutelettes pour éteindre les flambées
éventuelles.
Lorsque vous avez terminé a cuisson, éteignez les
charbons a laide de sable o d'un vaporisateur d'eau &
i Jet

X[4y
i

2 Pour prolonger la vie de votre il barbecue, ne le
laissez pas & lextérieur sans protection, et recouvrez le
une couverture adaplée lorsquil nest pas ulsé.

7 Utsez uniquement Foutl fourni pour ouvri ou fermer le
couvercle de ven Ma ation.

M (Pour I ésd’

] Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal
stable avant utlisation.

& Installez toujours votre barbecue sur une surface ferme
et éloignée de toute barrére en bois ou branche en
surplomb.

] Ne pas utiiser & moins d'un métre de tout objet

au-de: n
[Z ATTENTION ! Ne pas utliser d'alcool, d'essence ou tout

La poignée e st chasss o s sor qua
déplacer le barbecue. NE JAMAIS uilser ou toucher
cette poignée quand le barbecue est chaud ou en cours
dutiisation.

4 Ne stockez pas d'objets inflammables & proximité du
barbecue.

[ Ne pas utiliser d'aérosols & proximité du barbecue.

[ Toute modification du barbecue peut étre dangereuse,
riest pas alorisée o annulera s gaaniie

ML manuel peut

autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
cue | des

aTEN 18603 |

] ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utiisation.

] NE JAMAIS laisser un barbecue allumé sans
surveillance.

[ ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue & la portée
des enfants et des animaux domestiques.

1 Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une
couche de cendres recouvre le combustible.

1 Remplissez de charbon le compartiment a combustible,
allumez le charbon et attendez qul oit porté au roug
Il'est conseillé d'attendre au moins 30 minutes avant
de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris

métalliques d'un barbecue allumé, car elles peuvent
devenir brolantes.

Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi
avant de déblayer les cendres.

indd 3.4

entrainer de graves blessures ou dégats matériels.

Fabricant :
Kingfisher Interational Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom

Distributeur :
Castorama France C.S. 50101 Templemars
59637 Wattignies CEDEX www.castorama.fr
BRICO DEPOT 30-32 rue de la Tourelle
91310 Longpont-sur-Orge France

v bricodepot.com

# Niniejsze instrukcje sa dia Twojego bezpieczenstwa.
Przeczytaj je dokiadnie przed uzyciem i zachowai je do

przyszlego wgladu.

[ Prosze dokladnie usunac wszystkie plastikowe torby i
trzymac je  dala od dzieci

7 Sprawdz zawartos¢ opakowania | upewnij sig, ze
posiadasz wszystkie czesci. W przeciwnym wypadku
skontaktuj sie z lokalnym sklepem Castorama, w kirym
bedziesz mog uzyskat pomoc.

1 Poswiec kika chwil na zapoznanie sie z produktem.
Przed rozpoczeciem uzytkowania, sprawdz czy otwory
nie sg zabrudzone resztkami farby.

[ Kiedy jeste$ gotowy do rozpoczecia montazy, sprawds.
2y w mielscu montazu zapewniona jest wystarczajaca
1086 wolnego | czystego miejsca

=] uzyl piasku lub. swysk\wacxa z wuda do zgaszenia
egla

X
X

[ Uzywaj niniejszego grila wylacznie na trwalej i rownej

powierzchni
Zausas uroszczs) gl na s powlerzzn, = ol
ar.

Wazne a
podczas produkaji niniejszego produktu, zachowaj
ostroznosc podczas montazu, ze wzgledu na mozliwe
wystgpowanie ostrych krawedzi

1 UWAGA - wegiel drzewny lub gl gazowy w trakcie
uzytkowania wydzelaja TLENEK WEGLA, Kiéry
st ruacy | moze zabié. NIE WOLNO uzywat grlla

mieszczeniach ani w namiocie, przyczepie
kempingowej lub pod zadaszeniem.

- Nie
TYLKO DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO. Nie uzywat
grilla w zamkniete] ilub mieszkalnej przestrzenl e
domy, namioty,przyczepy kempingowe, kam
o Ryyko dmiereinogs zausi tenkiem wegla

[ Nie uzywaj w od\eglosc\ mmqszej niz 1mod

7 Aoy wydluayé okies uzy\kowama giila, nie pozostawiaj
9o na zewnarz bez zadnego zabezpieczenia.
odpowiedniego pokrowca do zakrycia grilla podczas
gdy nie jest uzywany.

1 (Dotyczy modell z pokrywa | otworem wentylacyinym)
Uzywaj wylacznie dostarczonego preta do otwierania
i zamykania otworu wentylacyjnego na wierzchnie
czgsci grila

[ (Dotyczy modeli z wbudowanym uchwytem bocznym)
Boczny uchwyt obudowy grillastuzy wylacznie do
przenoszenia grilla. NIE dotykaj tego uchwytu gdy grll
Jest goracy lub podczas gdy jest uzywan,

ie przetrzymuj materialow wybuchowych w poblizu

] Nie uzywaj aerozol w poblizu grilla
1 Wazelkie modyfikacie grila moga byé niebezpieczne
i dlatego 53 one zakazane, dodatkowo moga one

skutkowaé utrata wa2nosci gwarancii.
niniejszych instrukeji moze

fatwopainymi powerzchniam.
] UWAGA - Nie uzywat spirytusu ani benzyny do
rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnigciu!
] UWAGA - Niniejszy grillstaje sie bardzo goracy
podczas uzycial Nie przesuwaj go podczas gdy jest
uzywany.
m NIE pozostawiaj rozpalonego grilla bez nadzoru
] OSTRZEZENIE -Trzymaj dzieci i zwierzeta  dala od
giil.
) Nwe przygotowu] pozywienia zanim wegiel nie bedzie
pokryty warstwa popiolu.
7 Grill powinien byé podgrzewany a wegiel drzewny
byé rnzﬁauony preez corajmie 30 mnut preod
m pozywien
71 Bads osvormy podcens taymaria meta\owych czese
rozpalonego grilla, poniewaz 53 one bardzo
7 Upewn oo, 50 gl calkowicie ooty praod soungeem

popiolu
] Gdy goracy thuszcz kapie na goracy wegiel drzewny,
moze dojé¢ do wytworzenia sig plomienia. Miej pod

woda aby ol
w przeciwnym razie do gaszenia uzyj proszku do
pieczenia lub soli.

doprowadzié do powaznego urazu i zniszczenia mienia.

Producent:
Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6P,
United Kingdom

Dystrybutor:
Castorama Polska Sp. 0.0,
ul. Krakowiakw 78

02:255 Warszawa

www castorama.pl

# 3TV MHCTPYKUMK NPeaHasHauenbl 4N Bawei
BesonacHocT. BHUMATENbHO UX NPO4TUTE nepen
VGTOnb3OBaHHeN 1 CoXpaHATe AN ByaYIETo
veronkozanA

] YTunuaupyiTe NNACTVKOBKE NAKETHI BKKYPATHO 1
6eperve ux ot Aerei
] MpoBepLTe AeTanu W NPOBEPETE HANWME BOEX
AeTaneit no ciucky. ECA YeroTo e XsaTaer,
oBparTecs B MecTHAI MaraduH Castorama, rae sam
nom

X

X

X(#y
i

oryT.

[ Yaenute Heckonsko muryT
Conepaenn, & napen saxanow rosapTS, 8ce 11
OTBEPCTH GHMULEHbI OT OGTATKOB KPACKW,

7 Koraa st Gynere rorose K anycky, y6eauTech & Tom,
4TO y BAC AOCTATOSHO MECTa W CTb YHCTOE CYX0e
wmecro ans c6opku.

4 VienonbayiiTe 6ap6exio TONbKO Ha YCTORMMBOR, PoBHOR
noBepKHOCTH
(41 Beeraa nowewsaiire GapBerio Ha TBepAYI0 NOBEPXHOCTL

o LT ——p—
I, TO MOKET BCLIXHYTE nnaWs:. [Ins Tywenns
HEGONbUIOND AnaweHi AEpXHTE N PYKOit
L0, TaioKe MOXHO
NEKAPHbIF NOPOLIOK W COMb.
M Wcnonsayiite necox wnw pasBpeiarusarens
BORbi, T0GbI NOTACHTS YTOMb MOCTE OKO-@HHS
npAroTOBNEHS.
Ftiroder TRORTTa O GGl 1A 47 Gapro.
103 OTHPBITHIM HEGOM,
NenonLayie crouuanAy Kputey, €A GapBeK0 He

KPLILIKOR 1 BEHTUTSLIOHHEIN
oTBEpCTUEM) MenonbayiTe TonsKo nocTaBnseMbe
WHGTPYMEHTLI AR OTKDLITUR WA SKPLITHS KPBILIKN
BEHTUAMOHHOTO OTBEPCTU.

7 (flna monenet co ecTpoeHHi GokoROW Py<Koi)
BOK0Bas pyika HCTOMb3YETCR TOMbKO ANA

HE i

BRanM OT AepeBHHbIX 3A60POB M

] Bao - B T0 pews: kak npu MaroTORREHMA ‘nepesses.

8ce Mepu 50 pews H Ha 1 merpa ot

cBopKH Taloke HyKHO , ecnuects fopiouux
nosepxvocTen

ocTpie yrmbi

] BHUMAHVE - Moy UGnons308aHH YTOTIbHOTO Wit
ras0s0ro GapGexio aeinensercs YTAPHBIV A3,
KOTOpLIA TOKCHYEH W MOXET pHBecTi k cmepTu. HE
VICTIONb3YWTE Gapbexio & nomewieruw, nanarxe,
AOME Ha KONECaX WK NOA HABECOM.

71 NPEAYMPEXAEHME - He ucnonsayie skyTpn
noweusenws. TONBKO [N MPUMEHEHVS 3A
MPEAENAMY MOMEUIEHV. He nenonsyie
6apGeKIo B OTPKHHEHHOM IPOCTPAHCTBE W KHTOM
OMeLeHYW, HAMPUMEP B IOMe, NaNaTKe, KoM
aBTonpHuEne/byproHe Wi a Kopate, OacocTs.
OTPaBREHIS YrapHbIM ra3OM.

5 BHAMAHE - o venomsyie crupr inn v ann

Kacaifrech STOi Py, KOTAa GapGeKio ropsee W
uenonsayerca
7] He xpasuiTe nerkosocnnamessesie warepnans soane

6apbexo.
M He nenonsayiire pecons B6nM3M GapBeio.
0 MOXET GbiTh,

sawranus W
TONLKO 3AKUIATENbHbIE BELIECTEA, COOTBETCTBYIOUME.
crangapry EN 1860-3.

onacHoii, ova :anpeuena W Boe rapanTm GyayT
‘aumynuposa)

He

NEPeMELIaliTe Br BO BpeMS HCMoNs30BaH

1 HE ocrasnsire ropruiee 6ap6exio 663 MpUCMoTpa.

1 BHVMAHVE - He noanyckaiiTe fieTeit u XBoTHbIX.
He roroBsTe, n0Ka TONNMBO He MOKDOETCS 3010/

1 Bap6exo aomKHO BT Pa3orpero, a TONNUE0 AOMXHO
6biTh PACKNEHO AIOKPACHA HA NIPOTSXEHUM MIHHANYM

g 2T 1D R oToBec e

VHCTPYKUMA B 3TOM PyK0BOACTBE
MOXET NHBECTH K CePbe3Hbil TPaBMam uni
noBpexaeH¥Io MMyuLecTSa,

Wmnoprep:
000 “Kacropama PYC® flepGeneackas Hat.,
oM 7, cTp 8 Poccus, Mocksa, 115114

npn
|ACTAMI [OpALLErO GapGEKo, TaK Kak 3T HaCTH MOTyT
Q4eHs HarpeTbCs.

(4 Y6eanecs & Tom, 470 6ap6exio NONHOCTEI0 OCTEIN
718DER BEHAMAHEM YFOTILHOR 30T

Wsrotosurent an Poccuu:
@owans Hanexath Kowo BBK Unzactpm Ko,
Aapec: Ne2-2, Baiiua, WaHbuyHs gacTpwan 3oyH,
Sy Taye, Harioxan ncrpu, Gouas, Koran
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Descrigéo do produto @ Uriin Agiklamasi

Preperation ® Préparation @ Przygotowanie
MoaroToska @ Pregitire ® Preparacion
Preparagdo @ Hazirlik

Product description @ Description du produit @ Opis produktu
OnucaHxune npoaykTa @ Descrierea produsului @ Descripcion del producto

Utilizare @ Uso

Assembly @ Assemblage @ Montaz
C6opka @ Asamblare @ Montaje
Montagem @ Montaj

Use @ Utilisation @ Uzytkowanie @ Wcnonbaosarme

@ Utilizagao @ Kullanim

000666606

Care & maintenance
Pielegnacja & konserwacja
Ingrijire si intretinere
Cuidados e manutengao

@ Entretien et maintenance

@ Vxon 1 obenyxmsanve

@ Cuidado y mantenimiento

@ Bakm

000666060
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@ MPORTANT -Pleaseread @ S'il vous plait lire
carefully the separate safety attentivement le guide
quide before use d ré avant

utilisation

V& rugam s citii cu @ Por favor, lea atentamente la
atenie ghidul de sigurana guia de seguridad separado
separat inainte de utiizare. antes de su uso.

[021x 1

[41x 1

&=+

@ Prosze dokladnie zapoznat
sie z oddzieln instrukcji
twa przed

be:

uzyciem

@ Porfavor, leia atentamente o @
guia de seguranga separado
antes de usar.

[03]x 2

[07)x 1

'z

[Mlx4

[15]x 2

@ Noxanyiicra,
BHAMATENLHO NpoUNTaliTe
OTAenHOE PYKOBOACTEO

10 TexHyke GesonacHocTh
nepen vcnonb3oBaHmeM.

Kullanimdan énce dikkatle
ayn emniyet kilavuzunu

okuyun litfen.

[04] x 1

=

[08] x 1

<

M21x1

[16]x2

[A] x 2
[M5 x 12 mm]

o

[Blx4
[M6 x 30 mm]

[Fx4
[@ 6 x12mm]

[G]x8
[@ 6 x16 mm]

[HIx 4
[0 6 mm]
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® Product description @ Description du produit @ Opis produktu 4
@ Onucanve npoaykTa @ Descrierea produsului @ Descripcion del producto
@ Descrigdo do produto @ Uriin Agiklamasi

@ 1. Lid

2. Air vent

@ 1. Couvercle
2. Aération
3. Cendrier

@ 1. Pokrywa

2. Ostona otworu wentylacyjnego

3. Taca na popiot

@ 1. Kpbilka

2. KpblLlUKa BEHTUMALMOHHOTO OTBEPCTUS

3. 3onbHuk

@ 1. Capac

2. Evacuarea aerului

3. Sertar pentru cenusa

@ 1. Tapa

2. Cubierta de la ventilacion

3. Bandeja de cenizas

@ 1. Tampa
2. Ventilador de ar
3. Bandeja para cinzas

@ 1. Kapak

2. Havalandirma kapag

3. Kl tablasi

3663602706700-Russel-Blooma-Easy-V03.indd 4 9/10/2017 6:30 PM



@ Assembly
@ C6opka
@ Montagem

[o1]x1

[02]x1

[06] x1

03] x1

@ Assemblage
@ Asamblare
@ Montaj

[03]

[02]

@ Montaz
@ Montaje

[A]

[E]

3663602706700-Russel-Blooma-Easy-V03indd 56

[08] x1

© &

[F1x2

f —
[Blx 4 151 x2
[M$6 x 30 mm]
—_—
Glx ——
[09] x2
2] x1

@.

G
x
9

R

[E1x2

9/10/2017 630PM



[[[[[

[[[[[

|

A




@ Utilisation

|
Avant de commencer

m Protection Yﬂl
¥

m Points a contréler avant de commencer

. Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les enfants. Afin d'éviter tout risque de suffocation, ne laissez pas ce sac a la
portée des enfants.

Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-avant sont présentes.

Consacrez quelques instants a inspecter le contenu et vérifiez avant de commencer qu'aucun résidu de peinture ne subsiste dans
les percages.

4. Une fois prét, assurez-vous d'avoir suffisamment d’espace et une surface propre et séche pour le montage.

W N

Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication de ce produit, manipulez-le avec
précaution car certaines arétes peuvent étre coupantes.

m Procédure d’allumage

1. Installez le barbecue sur un support horizontal stable éloigné de toute zone inflammable. Le barbecue va devenir trés chaud ; aussi
assurez-vous qu'il est placé sur une surface adaptée.

Recouvrez le fond de la cuve et le cendrier/récupérateur de cendres d'une feuille d’aluminium : cela protégera la cuve, améliorera
la réflexion de la chaleur et facilitera le nettoyage aprés usage.

Ce barbecue ne doit étre utilisé qu'avec du charbon. Nous vous recommandons d'utiliser des briquettes de charbon. Ne versez
qu'une fine couche de briquettes, juste assez pour recouvrir le fond de la cuve ou la grille a charbon le cas échéant.

* Quantité maximale de combustible utilisable : 1 kgs au total.

ATTENTION : lorsque vous disposez le charbon, veillez & ce qu'aucun morceau ne soit @ moins de 5 cm des parois extérieures du
barbecue.

L

w

>

Quand la combustion est bien établie, étalez uniformément le charbon.

A Avertissement: Le barbecue va devenir trés chaud, veillez a prendre toutes les
précautions nécessaires.

Ne touchez aucune partie métallique pour éviter de vous brdler.
Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.
N'essayez jamais de cuisiner tant que le charbon produit des flammes.

m Utilisation de cubes allume-feu

Placez trois ou quatre blocs d'allumage au centre.

. Disposez ensuite des morceaux de charbon en pyramide autour de chaque bloc d'allumage.

. Enflammez enfin les blocs d'allumage a I'aide d'une allumette ou d'une tige allume-feu.

. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.

ENFARNIN

9/10/2017 6:30 PM



@ Utilisation

m Utilisation de liquide d’allumage (conformes a la norme EN1860-3 uniquement)

. Etalez le charbon de bois, versez le liquide d'allumage sur le charbon et attendez 5 a 10 minutes que le liquide pénétre dans le
charbon.

. Disposez ensuite le charbon en une pyramide et allumez-le. Attendez que le charbon soit bien embrasé.

. Répandez le charbon en une couche uniforme.

. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.

INEAEN)

A ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour allumer ou réactiver le feu !
Utiliser uniqguement des allume-feu conformes a 'EN 1860-3 !

m Avant toute cuisson

+ Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n'attachent a la grille de cuisson, utilisez une brosse & long manche pour
appliquer un léger film d’huile végétale ou de cuisson.
I de charbon le i a i allumez le charbon et attendez qu'il soit porté au rouge. Il est conseillé
d'attendre au moins 30 minutes avant de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris cendre, ils peuvent étre utilisés pour la
cuisson.

Controle des flambées

Les flambées sont provoquées par la graisse et le jus de viande qui tombent sur les charbons brilants lors de la cuisson. La fumée
qui en résulte contribue a donner de la saveur aux grillades. Il faut cependant éviter des flambées excessives qui risquent de braler
les aliments.

Pour réduire les flambées, il est recommandé d'enlever les exceés de gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

Il est possible d'éteindre les flambées en saupoudrant directement les charbons avec du bicarbonate de soude ou du sel.

Veillez a toujours protéger vos mains pour manipuler les objets proches de la surface de cuisson du barbecue.

dans la cuve, attendez I'extinction des flammes. Ne les retirez pas. Ne les aspergez pas

g IMPORTANT : si la graisse venait a s’enflammer dans le récupérateur de cendres ou
d’eau.

m Ajout de charbon

+ Pour rajouter du charbon en cours d'utilisation, retirez les aliments de la grille.
+ Enveillant a utiliser des gants de cuisine ou des maniques, soulever la grille par sa poignée.

m Extinction du barbecue

+ Lorsque vous avez terminé la cuisson, éteignez les charbons a l'aide de sable.
+ Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi avant de déblayer les cendres.
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m Les régles d’or pour I’entretien

1. Un entretien adéquat et régulier vous permettra de prolonger la vie de votre barbecue et de le maintenir en bon état.
2. NN'aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.
3. Assurez-vous que le barbecue et ses composants ont suffisamment refroidis avant de les nettoyer.

métalliques peintes se décolorent en raison de la chaleur dégagée par les charbons

g IMPORTANT - P lors de I'utilisation du barbecue, il est normal que les surfaces
ardents.

m En début de saison

+ Veérifiez que tous les composants sont bien fixés.
+ Controlez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

m Avant chaque utilisation

Vérifiez que les surfaces de cuisson sont propres et exemptes de rouille.

m Aprés chaque utilisation

Pour prolonger la vie de votre barbecue, ne le laissez pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d'une housse adaptée lorsqu'il
n'est pas utilisé.

. Surfaces de cuisson
Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d'aliments, utilisez un
nettoyant doux sur une éponge non abrasive. Rincez abondamment, puis séchez soigneusement. Nous vous déconseillons de
passer la grille de cuisson au lave-vaisselle.

N

. Récupérateur de cendres (le cas échéant)
Aprés chaque utilisation, jetez les cendres aprés vous étre assuré qu'elles n'étaient plus incandescentes. Eliminez toute trace de
cendre ou de graisse sur le récupérateur. Attention, celui-ci peut étre chaud. Manipulez-le avec prudence. Un nettoyage insuffisant
peut diminuer I'efficacité de la cuisson.

N

. Corps du barbecue
Enlevez réguliérement I'excés d'huile ou de graisse du corps du barbecue a I'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois. Il
n'est pas nécessaire d’enlever entiérement la graisse. Avant de commencer a nettoyer votre barbecue complétement, retirez la
grille de cuisson chromée puis utilisez seulement de I'eau chaude savonneuse avec un chiffon ou une brosse avec des poils en
nylon.

IS

. Grille a charbon (le cas échéant)
Enduisez la surface d'un film d’huile végétale.

o

. Toutes les 2 ou 3 utilisations
Contrélez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

m En fin de saison

+ Pendant les mois d’hiver, nous vous conseillons de protéger votre barbecue avec une housse.
+ Ne laissez pas le barbecue exposé aux intempéries ou entreposé dans des endroits humides ou mouillés.
+ Ne stockez pas d'objets inflammables a proximité du barbecue.
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