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@ IMPORTANT - Please @ IMPORTANT - Lire @ WAZNE - Przed @ WICHTIG - Bitte lesen @ BAXHO - Moxanyiicta,
read carefully the attentivement le guide uzyciem prosze sie die separaten BHUMATENbHO
separate safety guide de sécurité séparé dokfadnie zapoznaé sicherheitsanweisungen npoyuTaiiTe oTAensLHoe
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@ Preparation @ Préparation @ Przygotowanie
@ Vorbereitung @ Mogrotoska @ Pregatire
® Preparacion @ Preparagdo @ Hazirlik

@ Installation @ Installation @ Instalacja
@ Installation @ YcraHoska @ Instalare
@ Instalacion @ Instalagéo @ Montaj

@ Use @ Utilisation @ Uzytkowanie @ Benutzung @ WcnonbaosaHve
@ Utilizare & Uso @ Utilizagao @ Kullanim

@ Care & maintenance @ Entretien et maintenance
@ Pielegnacja i konserwacja @ Pflege und Wartung
@ Yxoga u obecnyxuBaHue @ Ingrijire si intretinere

® Cuidados y Mantenimiento @ Cuidados e manutengéo
@ Bakim ve Onarim




@ Installation @ Installation @ Instalacja
Y 'I' @ Installation @ YcraHoeka @ Instalare
U ® Instalacion @ Instalagéo @ Montaj

@ Caution: The induction hob must be installed by qualified personnel or technicians. Please never
conduct the operation by yourself.

The hob must not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics.

Do not attempt to dismantle the appliance, there are no user servicable parts inside.

At the end of its life, the appliance should not be disposed of in household waste; contact your Local
Authority for guidance.

Caution: This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

The voltage corresponds to the value given in the rating plate.

The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching devices,
as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature
will not exceed 75°C at any point.

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
The work surface is made of a heat-resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation

in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of

the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that:
The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.
There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

The hob should be fixed into the worktop using the fixing brackets and sealing tape supplied with the
appliance. Do not use silicone sealant or PVA to secure the hob. Doing so will prevent an engineer
removing the appliance to facilitate a repair.



@ Attention : la plaque a induction doit étre installée par un personnel qualifié ou des techniciens.
Ne jamais effectuer 'opération par vous-méme.

La plaque de cuisson ne doit pas étre directement installée au-dessus d’un lave-vaisselle,
réfrigérateur, congélateur, lave-linge ou seéche-linge, car 'humidité peut endommager les composants
électriques de la plaque.

Ne pas essayer de démonter I'appareil, il ne contient aucune piéce réparable.

A la fin de sa vie, 'appareil ne doit pas étre jeté dans les déchets ménagers ; contacter les autorités
locales pour obtenir des conseils.

Attention : cette plaque de cuisson ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une
personne diment qualifiée.

Avant de connecter la plaque de cuisson a I'alimentation électrique, vérifier que :
le systeme de cablage de la maison est adapté a la puissance par la plaque cuisson ;
la tension correspond a la valeur donnée sur la plaque signalétique ;

les sections des cables d’alimentation peuvent résister a la charge spécifiée sur la
plaque signalétique.

Pour connecter la plaque de cuisson a I'alimentation électrique, ne pas utiliser d’adaptateurs, de
réducteurs ou de dispositifs de branchement, car ils peuvent causer une surchauffe et un incendie.

Le cable d’alimentation ne doit pas toucher de pieéces chaudes et doit étre placé de maniéere a ce que
sa température ne dépasse a aucun moment les 75 °C.

La surface de travail est a I'équerre et a niveau, et aucun élément structurel ne compromet les
besoins en espace.

La surface de travail est congue a partir d’'un matériau résistant a la chaleur.

Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’'un four, le four doit étre équipé d’un ventilateur
de refroidissement.

L'installation devra étre conforme a toutes les exigences en matiere d’autorisation et aux normes et
reglements applicables.

Un sectionneur, permettant une déconnexion totale de I'alimentation secteur, est incorporé dans le
cablage permanent. Il est monté et disposé conformément aux régles et reglementations locales
relatives au cablage.

Le sectionneur doit étre homologué et fournir un écart de séparation entre les contacts de 3 mm pour
tous les pdles (ou tous les conducteurs actifs [phase] si les régles de cablage locales permettent
cette variation des exigences).

Le sectionneur sera facilement accessible par le client une fois la plaque de cuisson installée.

Consulter les autorités locales de construction et les réglementations en cas de doute au sujet
de l'installation.

Utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (tels que des carreaux en
céramique) pour le mur entourant la plaque de cuisson.

Une fois la plaque de cuisson installée, s’assurer que :
le cable d’alimentation n’est pas accessible par les portes de placards ou les tiroirs ;

il y a suffisamment de débit d’air frais entre I'extérieur des éléments de cuisine et la base de la
plaque de cuisson ;

si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une barriére de protection
thermique est installée en dessous de la base de la plaque de cuisson ;

le sectionneur est facilement accessible par le client.



Il convient de fixer la plaque de cuisson dans le plan de travail a I'aide des supports de fixation et du
ruban d’étanchéité fournis avec I'appareil. Ne pas utiliser de produit d’étanchéité en silicone ou de
PVA pour fixer la plaque de cuisson. Ainsi, le technicien n’aura pas a retirer 'appareil pour en faciliter
la réparation.

@ Uwaga: Ptyta indukcyjna musi zosta¢ zamontowana przez wykwalifikowany personel lub
profesjonaliste. Nigdy nie wykonywac¢ tej czynnos$ci samodzielnie.

Ptyty nie wolno montowa¢ bezposrednio nad zmywarkg, lodéwka, zamrazarka, pralkg lub suszarkg
do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ jej uktad elektryczny.

Nie podejmowac préby rozmontowania urzadzenia, poniewaz jego wnetrze nie zawiera czesci
podlegajgcych konserwacji wykonywanej przez uzytkownika.

Na koniec okresu eksploatacji nie wolno utylizowa¢ urzgdzenia wraz z odpadami domowymi. Aby
uzyskac odpowiednie instrukcje, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Uwaga: Ta ptyta musi zosta¢ podtgczona do zasilania wytgcznie przez wykwalifikowang osobe.
Przed podigczeniem ptyty do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy:

Domowa instalacja elektryczna jest zgodna z wymaganiami elektrycznymi ptyty.

Napiecie odpowiada warto$ci wskazanej na tabliczce znamionowe;.

Przewody majg odpowiednio duzy przekrdj pozwalajgcy im wytrzymac obcigzenie wskazane na
tabliczce znamionowe;.

W celu podtgczenia ptyty do zasilania nie wolno uzywaé adapteréw, reduktoréw lub urzadzen
rozgateziajgcych, poniewaz mogg one spowodowac przegrzewanie sie urzgdzenia i doprowadzi¢
do pozaru.

Przewdd zasilania nie moze dotykac jakichkolwiek nagrzanych czesci i musi by¢ ustawiony tak, aby
jego temperatura nie przekraczata 75°C w zadnym punkcie.

Nalezy upewnic sie, czy powierzchnia robocza jest rbwna i ptaska, a zadne elementy konstrukcyjne
nie majg wptywu na wymogi dotyczace przestrzeni.

Upewnic¢ sig, ze powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu odpornego na ciepto.

Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, upewnij sie, ze piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

Instalacja musi by¢ zgodna z wszystkimi wymogami dotyczacymi odstepdéw oraz obowigzujgcymi
normami i przepisami.

Upewnij sig, ze zamontowany jest odpowiedni wytgcznik, zapewniajgcy catkowite odigczenie od
zasilania, tzn. jest wbudowany w state okablowanie i ustawiony zgodnie z lokalnymi wytycznymi i
przepisami dotyczgacymi okablowania.

Odtacznik musi posiada¢ atest i zapewnia¢ szczeline powietrzng miedzy stykami wynoszacg 3 mm
na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy
dotyczace okablowania pozwalajg na takie rozwigzanie).

Upewnij sie, ze wytgcznik jest fatwodostepny dla klienta po zamontowaniu ptyty.

W przypadku watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem
nadzoru budowlanego i zapoznac sie z przepisami wewnetrznymi.

Na powierzchniach $ciennych otaczajgcych ptyte nalezy zamontowa¢ odporne na ciepto i fatwe w
czyszczeniu elementy wykonczeniowe (takie jak ptytki ceramiczne).

Po zamontowaniu ptyty nalezy upewni¢ sie, ze:
- przewdd zasilania nie jest dostepny poprzez drzwiczki szafki lub szuflady;
- miedzy zewnetrzng czescig a podstawg ptyty zapewniono odpowiedni przeptyw powietrza.



Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafkg, upewnij sie, ze pod podstawg ptyty
umieszczono zabezpieczenie termiczne.

Upewnij sig, ze odtgcznik znajduje sie punkcie tatwo dostepnym dla uzytkownika.

Ptyte nalezy zamontowac na blacie za pomocg wspornikow mocujgcych i tasmy uszczelniajgce;j
dostarczonych wraz z urzgdzeniem. Nie uzywac silikonowego uszczelniacza lub polialkoholu
winylowego (PVA) do zamocowania ptyty. Wykonanie tej czynnosci uniemozliwi inzynierowi
demontaz urzgdzenia w celu wykonania naprawy.

@ Achtung: Die Installation des Induktionskochfelds ist durch qualifiziertes Personal bzw. Fachkréafte
vorzunehmen. Fihren Sie die Installation bitte niemals alleine durch.

Das Kochfeld darf nicht direkt tber einer Geschirrsplilmaschine, einem Kuhlschrank, einer
Gefriertruhe, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner angebracht werden, da die
Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfelds beschadigen kann.

Versuchen Sie nicht, das Gerat zu demontieren; es befinden sich keine Teile im Gerat, die durch den
Anwender zu warten sind.

Am Ende der Nutzungsdauer darf das Gerat nicht tiber den Hausmiill entsorgt werden;
diesbezligliche Informationen erhalten Sie von lhrer Kommunalverwaltung.

Achtung: Der Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz darf nur von einer entsprechend
qualifizierten Person vorgenommen werden.

Vor dem Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz stellen Sie bitte Folgendes sicher:
Die Hausinstallation eignet sich fir die vom Kochfeld aufgenommene Leistung.
Die Netzspannung entspricht der Spannungsangabe auf dem Typenschild.

Die Kabelquerschnitte der Stromkabel sind auf die auf dem Typenschild angegebene
Leistung ausgelegt.

Um das Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieen, verwenden Sie bitte keine Adapter,
Reduzierstiicke oder Anschlussvorrichtungen, da diese Uberhitzung und Brand verursachen kénnen.

Das Stromversorgungskabel darf nicht mit heilRen Teilen in Berihrung kommen und ist so zu
positionieren, dass seine Temperatur zu keiner Zeit 75 °C Ubersteigt.

Die Arbeitsflache ist quadratisch und eben, die Platzanforderungen werden durch keine
Bauteile beeintrachtigt.

Die Arbeitsflache besteht aus hitzebestandigem Material.

Wird das Kochfeld tber einem Ofen installiert, ist der Ofen mit einem eingebauten
Ventilator ausgestattet.

Die Anlage wird samtlichen Abstandsanforderungen und geltenden Normen und
Bestimmungen entsprechen.

Ein geeigneter Trennschalter fiir die vollstandige Trennung vom Netz ist in der festen Verdrahtung
eingebaut; er ist entsprechend den ortlichen Bestimmungen und Vorschriften zur Verkabelung
installiert und positioniert.

Der Trennschalter muss zugelassener Bauart sein und allpolig (oder an allen aktiven [Phasen-]
Leitern, sofern die ortlichen Verkabelungsbestimmungen diese Variante zulassen) eine
Kontakttrennung mit einem Abstand von 3 mm aufweisen.

Der Trennschalter wird bei angebrachtem Kochfeld leicht zuganglich fiir den Kunden sein.

Sollten Sie Bedenken hinsichtlich der Installation haben, setzen Sie sich bitte mit 6rtlichen
Baubehdrden in Verbindung und konsultieren Sie weitergehende Vorschriften.

Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) fiir die
Wandflachen, die sich um das Kochfeld herum befinden.



Nach Installation des Kochfelds stellen Sie bitte Folgendes sicher:
Das Stromversorgungskabel kann nicht Gber Schranktiiren oder Schubladen erreicht werden.

Die Basis des Kochfelds wird mit einem ausreichenden Frischluftstrom versorgt, der von einem Ort
auflerhalb der Kiichenmd&bel stammt.

Wird das Kochfeld (iber einer Schublade oder einem Schrank angebracht, wird unterhalb der Basis
des Kochfelds eine Hitzeschutzbariere installiert.

Der Trennschalter ist fir den Kunden leicht zuganglich.

Das Kochfeld sollte mit den Befestigungswinkeln und dem Dichtungsband (im Lieferumfang
enthalten) in der Arbeitsplatte befestigt werden. Verwenden Sie fiir die Befestigung des Kochfelds
keine Silikondichtung oder PVA. Dadurch verhindern Sie, dass ein Techniker die Anlage abbauen
muss, um die Reparatur zu erleichtern.

© BHuMmaHue! YcTaHOBKa MHAYKLMOHHOW BAapOYHOW NaHenNn AomKHa NpoM3BOaNTLCS
KBanmuULMPOBaHHbIM NMLAMUN NN TEXHUYECKUMU Crieunanuctamu. He BbINOMHSINTE yCTaHOBKY
naHenu caMocTOSITENbHO.

3anpelyaercsa yctaHaBnmMBaTh NaHesb HEMNOCPEACTBEHHO Haj MOCYAOMOEYHON MaLLMHON,
XONOAUNBHUKOM, MOPO3UIbHOW KaMepou, CTUparibHOM MaLUUHOW UMK CYLUUIbHON MaLLVHON
ans 6enbs, Tak Kak NOBbILUEHHAs BMAXXHOCTb MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHMIO 3MEKTPOHHBIX
KOMMOHEHTOB NaHenu.

He nbiTaiiTeck paso6patb npubop, MOCKOSbKY 0BCNyXMBaHWE NOMb30BaTENeM BHYTPEHHUX
KOMMOHEHTOB HE MPeayCMOTPEHO.

Mo OKOHYaHMKM 3KCNIyaTaLMOHHOTO Cpoka Cnyx6bl NpUGop credyeT yTUIM3npoBaTh OTAENbHO
OT ObITOBBLIX OTXOA0B; AJ1s MOMYYEeHUs1 COOTBETCTBYIOLLEH MHpopMaLmum oGpaTuTecb B MECTHbIE
opraHbl ynpaeneHus.

BHumanwme! MogknoveHre Bapo4HOW NaHenm K UCTOYHUKY MUTAHUSA JOMKHO NPOU3BOAUTLCS TOMBKO
cnewunanmcToM C COOTBETCTBYIOLLEN KBandukalmnen.

Mepen nogkno4YeHMEM BapOYHOW NaHenn K UCTOMHUKY NMTaHns ybeanTech B CrieytoLwem:
MapameTpbl 3MeKTPONPOBOAKN COOTBETCTBYIOT MOLLHOCTM, NOTPEGNSAEMON BapOYHOW NaHerbHo.
HanpspkeHne ceTn COOTBETCTBYET 3HAYEHUIO, YKa3aHHOMY B MAacnopTHON Tabnunyke npubopa.
CeueHus kabens nuTaHus BblAepXKaT Harpy3ky, ykasaHHyH B MacnopTHON Tabnunyke npubopa.

He I/ICI'IOJ'Ib3yIZTe Ona nNoakntyYeHna Bapquon naHenn K UCTOYHUKY NUTaHua agantepsbl,
nepexogHUKU nnu pasBeTBUTENN, TaK KakK 3TO MOXET NpUBECTU K neperpeBy 1 BO3ropaHuio.

Heobxogumo pacnonoxuTb kabenb NCTOYHMKA NUTaHNUSA TakuM 06pa3oMm, YTOOb! MCKIOYNTD
€ro COMpVKOCHOBEHWE C MI0BOBLIMU rOPSYNMU NOBEPXHOCTAMM 1 4YTODbI €ro Temnepartypa He
npesbiwana 75°C.

Mprbop nmeeT KBaApaTHYO POBHYHO MOBEPXHOCTb, U HUKaKUe AeTanu KOHCTPYKLMM He HapyLuaoT
rabapuTHble TpeboBaHus.

Pabouas NOBEPXHOCTb BbIMNOJIHEHA U3 XXapOonpo4HOro Mmatepuana.

Ecnu BapoyHas naHenb pasmeLlaeTcs Hag AyXOBbIM LWKadoMm, yxXOBON WKad AOMmKeH ObiTb
OCHaLLEH BCTPOEHHbBIM OXNaXaatoLwMM BEHTUNATOPOM.

YcTaHoBKa 4OSMKHA BbINOMHATHCHA B COOTBETCTBMM CO BCEMM FaﬁapVITHbIMVI Tpe6OBaHI/IﬂMVI, a Takxe
NPUMEHNUMbIMU CTaH4apTaMn U NOJNTOXKEHUAMN.

CoOTBETCTBYOLLMIA M30NMPYIOLLNIA BbIKNOYaTeNb, obecnevmBatoLLmii NnonHoe obectoumBaHne
npubopa, NOAKMHYEH K MPOBOAKE, YCTAHOBMEH U PACMNONIOXKEH B COOTBETCTBUM C MECTHLIMMU
HOpPMaTUBHbLIMY TPEBOBaHMAMY K MOHTaXXY SNEKTPOMPOBOAKN.

M3onupytoLumin BbikntoYaTernb JOMKeH ObiTb YTBEPXAEHHOTO 06pasLia ¢ 3a30poM Mexay



Pa30OMKHYTbIMU KOHTaKTaMu 3 MM BO BCEX MOMKCax CETU NMOCTOSIHHOIO TOKa (I/IJ'IVI B aKTUBHbIX
asHbIX NPOBOAAX, ECNN MECTHbIE HOPMAaTUBHbIE Tpe6OBaHMﬂ K MOHTaXy 3/1eKTpONpOBOAKA
00nyCKakT AaHHOe OTKJ'IOHeHI/Ie).

[Mocne ycTaHOBKM BapO4HOW NaHenu nonb3oBareny 6yayT MMeTb CBOOOAHbLIV AOCTYN K
N30nUpytoLLEMY BbIKITOYATEHO.

B cny4yae BO3HMKHOBEHWSI BOMPOCOB OTHOCUTENBHO YCTaHOBKM 06paTMTer B MECTHYIO cny>K6y
TEXHNYECKOro KOHTPOsA CTpoUTenbCTBa U ndyvynte BHyTpeHH1ne HopMaTuBHbIE aKTbl.

CTeHbl B MECTE YCTaHOBKM BapOYHOW NaHENM A0MKHbI ObiTh MOKPbLITHI XKapONpPOYHbIM 1 MPOCTLIM B
O4MCTKE MaTepuanom (Hanpumep, Kepammnyeckomn NAUTKON).

Mocne YCTaHOBKU BapO‘-IHOVI naHenun y6€,C|VITer B crniegyrouiem.
ﬂOCTyH K kabernto nMTaHusa Henb3sa nony4yunTb Yepes asepLbl LIJKa(b‘WIKOB nnn AWnKn.
KyXOHHaFI mebernb He npenAaTCcTByeT NOCTYyNNeHUo CBeXero Bo3ayxa K OCHOBaHUIO BapOLIHOVI naHenu.

Ecnu BapoyHasi naHenb HaxoaMTCs Haf, SILMKOM UK LKadUMKOM, NMof e OCHOBaHWEM YCTaHOBMEH
TepMo3aLLMTHbIN Bapbep.

Monb3oBaTtenu MMeT CBOBOAHBIN JOCTYN K M30NMPYIOLLEMY BbIKMOYaTEN!o.

BapouyHasi naHenb gomkHa ObITb YCTAHOBINEHA B CTOMELLHMLY C MOMOLLBIO KPENeXHbIX AeTanen u
repmMeTU3NpytoLLEen NeHTbl, KOTOpble MOCTaBNATCA BMecTe ¢ obopynoBaHmeM. He ncnonbsynte ans
MOHTa)ka BapO4HOW NaHenu CUIMKOHOBbLIN repMeTuk unu cpegctea us NBA. B npotusHom cny4yae
WHXEHEePbl HE CMOTYT CHSATb NPUBOP Ans BbINOMHEHNS PEMOHTHbBIX paboT.

® Atentie: Plita ceramica trebuie instalata de persoane sau tehnicieni calificati. Nu realizati aceasta
operatiune singuri.

Plita nu trebuie instalata direct deasupra masinii de spalat vase, frigiderului, congelatorului, masinii
de spalat sau uscat rufe, deoarece umiditatea poate afecta componentele electronice ale plitei.

Nu Tncercati sa demontati aparatul, deoarece nu contine piese care pot fi reparate.

La sfarsitul perioadei de viata, aparatul nu trebuie eliminat la deseuri casnice; contactati autoritatile
locale pentru informatji.

Atentie: Aceasta plita trebuie conectata la reteaua de alimentare numai de o persoana calificata.
nainte de conectarea plitei la retea, verificati dacé:

Reteaua electrica din casa rezista la puterea necesara plitei.

Tensiunea corespunde valorilor trecute pe placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice.

Sectiunile cablului de alimentare suporta sarcina specificata pe placuta indicatoare a
caracteristicilor tehnice.

Pentru conectarea plitei la reteaua de alimentare nu folositi adaptoare, reductoare sau dispozitive de
bransare, deoarece acestea se pot supraincalzi si lua foc.

Cablul de alimentare nu trebuie sa atinga nicio parte fierbinte si trebuie pozitionat astfel incat
temperatura acestuia sa nu depaseasca 75°C.

Suprafata de lucru este patrata si dreapta si niciun element structural nu afecteaza necesitatile
de spatiu.

Suprafata de lucru este fabricata dintr-un material rezistent la temperaturi inalte.
Daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul este echipat cu un ventilator de racire.

Instalarea este efectuata in conformitate cu toate cerintele de respectare a spatiului liber si toate
standardele si reglementarile aplicabile.

in cablajul permanent este integrat un comutator de separare adecvat, care asigura intreruperea
completa si care este pozitionat astfel incat sa respecte regulile locale de cablare.



Comutatorul de separare trebuie sa fie de un tip aprobat si sa dispuna de un spatiu de separare intre
toti polii de 3 mm (sau intre toti conductorii de [faza] activi daca regulile locale de cablare permit
aceasta variatie a cerintelor).

Comutatorul de separare trebuie sa fie pozitionat intr-un loc usor accesibil, cu plita montata.
Consultati autoritatile locale pentru constructii daca aveti nelamuriri cu privire la instalare.

Folositi finisaje rezistente la temperaturi Tnalte si usor de curatat (ca de exemplu placile de faianta)
pentru suprafetele de perete care inconjoara plita.

Dupa instalarea plitei asigurati-va ca:
Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile sau sertarele dulapului.
Exista un flux suficient de aer curat din exteriorul dulapului pana la baza plitei.

Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau spatiu de dulap, se va instala o bariera de protectie
termica sub baza plitei.

Comutatorul de separare poate fi usor de accesat de catre utilizator.

Plita se va fixa de blatul de lucru cu ajutorul consolelor de fixare si benzii de sigilare furnizate
cu aparatul. Nu folositi solutii de etansare siliconice sau PVA pentru fixarea plitei. Acest lucru va
impiedica accesul inginerului la aparat pentru eventuale reparatii.

® Precaucion: La instalacion de la placa de induccion debe quedar a cargo de personal o técnicos
debidamente cualificados. Nunca realice la instalacion por su cuenta.

La placa no debe instalarse directamente encima de un lavavajillas, nevera, congelador, lavadora ni
secadora de ropa, ya que la humedad puede danar los componentes electronicos de la placa.

No intente desmontar el aparato; en el interior no hay piezas que el usuario pueda reparar.

Al final de su vida util, el aparato no debe desecharse con la basura doméstica; pédngase en contacto
con el organismo local competente para recibir informacion.

Precaucién: La conexion de esta placa a la red de suministro eléctrico debe realizarla una persona
debidamente cualificada.

Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:
El sistema de cableado interno es adecuado para la energia consumida por la placa.
La tension coincide con el valor indicado en la placa de caracteristicas.

Las secciones del cable de alimentacion pueden soportar la carga indicada en la placa
de caracteristicas.

Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores ni ladrones, ya que
pueden provocar sobrecalentamientos e incendios.

El cable de alimentacion no debe tocar las partes calientes y debe colocarse de modo que su
temperatura no sobrepase los 75°C en ningin momento.

La superficie de trabajo es plana y esta nivelada, y ninguno de los componentes estructurales
interfiere con los requisitos de espacio.

La superficie de trabajo esta fabricada en un material resistente al calor.
Si la placa esta instalada encima de un horno, este tiene un ventilador integrado.

La instalacion debera cumplir con todos los requisitos de espacio libre y los estandares y
normativas aplicables.

Un interruptor de aislamiento adecuado que permite una desconexion completa de la red eléctrica
esta incorporado en el cableado permanente, montado y colocado de conformidad con las normas y
los reglamentos de cableado locales.



El interruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y proporcionar un espacio de aire de
3 mm de separacién de contacto en todos los polos (o en todos los conductores activos [de fase] si
las normas de cableado locales permiten esta variacién de los requisitos).

El interruptor automatico debe quedar al alcance del cliente con la placa instalada.

En caso de duda respecto a la instalacion, consulte la legislacion vigente y las autoridades locales
competentes en el ambito de construccion.

Puede utilizar acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como tejas de ceramica) para las
superficies de las paredes que rodean la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegurese de que:
Es imposible acceder al cable de alimentacion a través de puertas de armarios o cajones.
Hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del mobiliario hasta la base de la placa.

Si la placa esta instalada encima de un cajén o un armario, hay una barrera de proteccion térmica
instalada debajo de la base de la placa.

El interruptor automatico esta facilmente al alcance del cliente.

La encimera debe estar fijada a la encimera utilizando las abrazaderas de fijacion y la cinta de
sellado suministrada con el aparato. No utilice sellador de silicona o cola PVA para fijar la placa. Esto
impediria al técnico desmontar el aparato en caso de reparacion.

@ Atencao: A placa de indugao deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Nunca
realize a operagéo sozinho.

A placa nao deve ser instalada diretamente por cima de uma maquina de lavar louga, um frigorifico,
um congelador, uma maquina de lavar roupa ou uma maquina de secar roupa, pois a humidade
podera danificar o sistema eletrénico da placa.

Nao tente desmontar o aparelho; ndo existem pegas no interior passiveis de manutengao
pelo utilizador.

No final da vida (til, o aparelho ndo deve ser eliminado juntamente com o lixo doméstico; entre em
contacto com a sua autoridade local para obter instrugées.

Atencao: Esta placa s6 deve ser ligada a corrente elétrica por uma pessoa com a
qualificagdo adequada.

Antes de ligar a placa a corrente elétrica, verifique se:

O sistema de cablagem doméstico é adequado para a energia consumida pela placa.

A tenséo corresponde ao valor indicado na placa de classificagéo.

As seccgdes do cabo de alimentagdo podem suportar a carga especificada na placa de classificagao.

Para ligar a placa a corrente elétrica, nao utilize transformadores, redutores ou extensoes, pois
podem sobreaquecer e incendiar.

O cabo de alimentagao nao deve tocar em quaisquer pecas quentes e deve ser posicionado de
modo a que a respetiva temperatura nao exceda os 75 °C em qualquer ponto.

A superficie de trabalho é quadrada e nivelada e ndo existem partes estruturais que interfiram com
os requisitos de espaco.

A superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor.
Se a placa estiver instalada sobre um forno, o forno tem um ventilador incorporado.

A instalagdo esta em conformidade com todos os requisitos relativos a espaco e todas as normas e
regulamentagbes aplicaveis.

Esta incorporado na cablagem permanente, um seccionador adequado que efetua o desligamento
total da rede elétrica. Este seccionador estda montado e posicionado de forma a estar em
conformidade com as regulamentagdes e regras relativas a cablagem locais.



O seccionador deve ser de um tipo aprovado e proporcionar uma separagao de contacto facultada
por uma folga de ar de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos, caso
as regras relativas a cablagem locais permitam esta variagdo dos requisitos).

O seccionador esta facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada.

Consulte os estatutos e as autoridades locais do sector da constru¢édo caso tenha duvidas relativas
a instalacao.

Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos de cerdmica) nas
superficies de parede adjacentes a placa.

Apos instalar a placa, certifique-se de que:
O cabo de alimentacdo ndo esta acessivel através das portas e gavetas dos armarios.
Existe um fluxo adequado de ar fresco oriundo do exterior do mobiliario que chega a base da placa.

Se a placa for instalada sobre o espago onde se encontre um armario ou uma gaveta, existe uma
barreira de protegéo térmica instalada sob a base da placa.

O seccionador esta facilmente acessivel ao cliente.

A placa esta fixa na bancada através dos suportes de fixagao e da fita isoladora fornecidos com
o aparelho. Nao utilize vedante de silicone nem cola vinilica para fixar a placa. Tal evitara que um
técnico tenha de remover o aparelho para facilitar as reparagées.

@ Dikkat: indiiksiyonlu ocak, yetkili galisanlar veya teknisyenler tarafindan monte edilmelidir. Liitfen
islemi asla tek basiniza yapmayin.

Nem, ocak elektronidine zarar verebilecegi igin ocak dogrudan bulasik makinesi, buzdolabi,
dondurucu, gamasir makinesi veya gamasir kurutma makinesi tizerine monte edilmemelidir.

Cihaz igerisinde kullanicinin bakim yapabilecegi pargalar yer almaz. Cihazi pargalarina ayirmayin.

Cihaz, kullanim édmrintin sonunda evsel atiklarla birlikte imha edilmemelidir. Konuyla ilgili Yerel
Yonetiminize danigin.

Dikkat: Bu ocak, ana gli¢ kaynagina sadece yetkili bir kisi tarafindan baglanmalidir.

Ocagi ana gu¢ kaynagina baglamadan énce asagidaki konulara dikkat edin:

Evdeki kablo sistemi, ocagin kullandigi glice uygun olmalidir.

Voltaj, anma degeri plakasinda belirtilen degere uygun olmalidir.

Gug kaynaginin kablo kesitleri, anma degeri plakasinda belirtilen yuk karsisinda dayanikli olmalidir.

Asiri Isinma ve yangina sebep olabilecekleri icin ocagi ana gl¢ kaynagina baglarken adaptor,
reduktor veya ayirma cihazi kullanmayin.

Gli¢ kaynagi kablosu sicak parcalarla temas etmemeli ve sicakligi, herhangi bir noktasinda 75°C’yi
asmayacak sekilde konumlandiriimahdir.

Calisma ylzeyi kare ve diizdlr. Herhangi bir yapisal 6ge, alan gerekliliklerine engel olmamalidir.
Calisma ylizeyi I1siya dayanikli bir malzemeden Uretilmis olmalidir.
Ocak bir firinin Gzerine monte edilecekse firinin dahili sogutucu faninin olmasi gerekir.

Montaj, tim alan gerekliliklerine, gegerli standartlara ve yonetmeliklere uygun olacak
sekilde gercgeklestiriimelidir.

Kalici kablo tesisatina, ana gug¢ kaynagiyla baglantinin tamamen kesilmesini saglayan uygun bir
izolasyon anahtari dahil edilmistir. Bu anahtar, yerel kablo tesisati kurallari ve yonetmeliklerine uygun
olacak sekilde konumlandirilmali ve monte edilmelidir.

izolasyon anahtari uygun bir tiirde olmali ve tiim kutuplarda (veya yerel kablo tesisati kurallari



bu tir bir gerekliligine izin veriyorsa tim etkin [faz] iletkenlerde) 3 mm hava boslugu temasi
ayrimi saglamalidir.

Musteri, monte edilen ocak ile birlikte izolasyon anahtarina kolayca erigebilmelidir.
Montaj ile ilgili stipheleriniz oldugunda yerel yapi yonetimine ve yonetmeliklere bagvurun.

Ocagin gevresindeki duvar yiizeyleri 1siya dayanikli ve temizlenmesi kolay (seramik fayanslar
gibi) olmalidir.

Ocag! monte ettikten sonra asagidaki noktalara dikkat edin:
Gug kaynagi kablosuna dolap kapaklari veya cekmeceler araciligiyla erisilememelidir.
Dolap disindan ocak zeminine yeterli temiz hava akigi olmalidir.

Ocak, bir gekmece veya dolap ytizeyi tzerine kurulduysa ocak tabaninin altina termal koruyucu
bariyer monte edilmelidir.

Musteri, izolasyon anahtarina kolayca erigebilmelidir.

Ocak, tezgahin Uzerine cihazla birlikte verilen sabitleme destekleri ve conta bandi kullanilarak
sabitlenmelidir. Ocagi sabitlemek igin silikon macun veya PVA kullanmayin. Bu tir Grunleri
kullanmaniz, bir mihendisin cihazi sokip tamir etmesini engelleyecektir.
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@ Caution! Before drilling it is extremely important to check the wall for hidden pipes, electrical
cables etc using an appropriate detection device.

Warning: Good ventilation is required around the appliance for easier dissipation of heat and low
power consumption. Sufficient clearance is required around the appliance. The safety distance
between the induction hob and any cupboard above the hotplate should be at least 760 mm.

@ Attention ! Avant de percer, il est extrémement important de vérifier si des tuyaux, des cables
électriques, etc., sont dissimulés dans le mur en utilisant un appareil de détection approprié.

Avertissement : une bonne ventilation est nécessaire autour de I'appareil pour faciliter la dispersion
de la chaleur et une faible consommation d’énergie. Un espace suffisant est nécessaire autour de
I'appareil. La distance de sécurité entre la plaque de cuisson a induction et le placard situé au-
dessus de la plaque chauffante doit étre d’au moins 760 mm.

@ Uwaga! Przed rozpoczeciem wiercenia niezwykle wazne jest, aby sprawdzi¢ sciane pod katem
ukrytych rur, przewodoéw elektrycznych itp., uzywajac odpowiedniego urzgdzenia do ich wykrywania.

Ostrzezenie: W celu zapewnienia tatwiejszego odprowadzania ciepta i nizszego zuzycia energii
wymagana jest odpowiednia wentylacja wokét urzgdzenia. Nalezy pozostawi¢ odpowiednig ilosé
wolnej przestrzeni wokét urzadzenia. Bezpieczna odlegtosé miedzy ptytg indukcyjna, a jakgkolwiek
szafkg znajdujgca sie nad nig powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

@ Achtung! Vor dem Bohren muss die Wand unbedingt auf in der Wand verlaufende Rohre,
Elektrokabel etc. mithilfe geeigneter Vorrichtungen gepriift werden.

Warnung: Um das Gerat herum ist eine gute Bellftung erforderlich, um eine leichtere Warmeabfuhr
und einen geringen Stromverbrauch zu gewahrleisten. Um das Gerat herum ist ein ausreichender
Abstand erforderlich. Der Sicherheitsabstand zwischen dem Induktionskochfeld und einem Uber der
Heizplatte befindlichen Kiichenschrank muss mindestens 760 mm betragen.



@ BHumaHue! Mepen ceeprieHnem o6si3aTesibHO NPOBEpPLTE CTEHY Ha HanMUuMe CKpbITbIX TPY6,
anekTpuyecknx kabenen v T. A., UCNosb3ys A5 3TOr0 NOAXOASALLMIA AETEeKTop.

MpepynpexaeHue. ObecneysbTe Hagnexallyo BEHTUNALMIO BOKpYr npubopa, 4tobbl obecnevnTs
bonee ahheKkTMBHLIN OTBOA Tensa U CHU3UTL aHepronoTpebneHune. Bokpyr npubopa JormkHO
ocTaBaTbCs OCTATOMHO CBOOOAHOMO NPOCTpaHCcTBa. besonacHoe paccTosiHue Mexay UHAYKLUMOHHOM
BapO4YHON MaHernbio U pacnofioXeHHbIM Hag Hew LKadunkom foboro TMna AOMKHO COCTaBNATL He
MeHee 760 mm.

@ Atentie! Inainte de gaurirea peretelui, verificati peretele pentru tevi, cabluri electrice, etc. ascunse,
cu ajutorul unui dispozitiv adecvat de detectare.

Avertisment: Este necesara o ventilatie buna in jurul aparatului pentru disiparea mai usoara a
caldurii si un consum redus de energie electrica. Este necesar un spatiu liber suficient in jurul
aparatului. Distanta de siguranta dintre plita cu inductie si dulapul de deasupra plitei este de cel putin
760 mm.

® Precaucion: Antes de taladrar es extremadamente importante comprobar, mediante un dispositivo
de deteccion adecuado, que no hay tubos, cables eléctricos, etc., ocultos en la pared.

Advertencia: Es necesaria una buena ventilacién alrededor del aparato, para facilitar la disipacion
de calor y reducir el consumo de energia. Debe haber suficiente espacio libre alrededor del aparato.
La distancia de seguridad entre la placa de induccion y cualquier armario situado sobre ella debe ser
de, al menos, 760 mm.

@ Cuidado! Antes de perfurar, é extremamente importante utilizar um dispositivo de detegdo
adequado para verificar se existem tubos, cabos elétricos, entre outros, escondidos na parede.

Aviso: é necessaria uma boa ventilagao em torno do aparelho para que ocorra uma dissipagdo mais
facil do calor e um baixo consumo de energia. E necessario existir espago suficiente em torno do
aparelho. A distancia de seguranca entre a placa de indugéo e qualquer armario por cima da placa
deve ser de, pelo menos, 760 mm.

@ Dikkat! Delmeden 6nce uygun bir tespit cihaziyla duvari gizli borular, elektrik kablolari vb.
bakimindan kontrol etmek son derece 6nemlidir.

Uyari: Isinin daha kolay yayilmasi ve daha disUk eneriji tiketimi igin cihaz ¢evresindeki
havalandirmanin iyi olmasi gerekir. Cihaz gevresindeki alan yeterli olmalidir. indiiksiyonlu ocak ve
sicak plakanin Uzerinde yer alan herhangi bir dolap arasindaki glivenlik mesafesi en az

760 mm olmahdir.
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@ The induction hob must be well ventilated and the air inlet and outlet must not be blocked. Ensure
you select a heat-resistant work surface to mount the induction hob.

@ La plaque de cuisson a induction doit étre bien ventilée ; I'entrée et la sortie d’air ne doivent pas
étre bloquées. S’assurer de choisir une surface de travail résistante a la chaleur pour le montage de
la plaque de cuisson a induction.

@ Plyta indukcyjna musi by¢ odpowiednio wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie mogg by¢
zablokowane. Do montazu ptyty indukcyjnej nalezy wybra¢ powierzchnie odporng na ciepto.

@ Das Induktionskochfeld muss gut belliftet werden; Lufteinlass und -auslass diirfen nicht verdeckt
werden. Stellen Sie sicher, dass Sie das Induktionskochfeld in eine Arbeitsplatte mit hitzebestandiger
Oberflache einbauen.

@ HeobxoanMo 06ecneyunts JOCTAaTOMHYH BEHTUIALMIO MHAYKLUMOHHOM BAPOYHON NaHenm u
BCeraa crneauTb, YTobbl OTBEPCTUS ANs BXOAa M BbIXOAa BO3Ayxa He 6binn 3a6510KMpoBaHsbI.
YpocToBepbTech, YTo paboyasi MoOBEPXHOCTb, BbiGpaHHas Ansi yCTaHOBKW MHAYKLMOHHOW BapOYHOi
naHesnu, SBMsSeTCs XaponpOYHON.

@ Plita cu inductie trebuie ventilata corespunzator si admisia si evacuarea de aer nu trebuie
sa fie obturate. Pentru montarea plitei cu inductie alegeti o suprafata de lucru rezistenta la
temperaturi inalte.

® La placa de induccion debe tener una buena ventilacién, y la entrada y salida de aire no deben
estar bloqueadas. Asegurese de seleccionar una superficie resistente al calor para montar la placa
de induccion.

@ A placa de indugao deve ter uma boa ventilagéo e a entrada e a saida de ar ndo podem estar
bloqueadas. Certifique-se de que seleciona uma superficie de trabalho resistente ao calor para
montar a placa de indugao.

@ indliksiyonlu ocak iyi bir sekilde havalandiriimalidir. Hava girisi ve gikisi engellenmemelidir.
indiiksiyonlu ocagin monte edilecegi galisma yiizeyinin 1siya dayanikli olmasina dikkat edin.



@ Cut an aperture in the worktop using a jigsaw as shown. The worktop should be at least 30mm
thick and made of a heat resistant material.

@ Découper une ouverture dans le plan de travail a I'aide d’'une scie sauteuse, comme indiqué. Le
plan de travail doit étre d’au moins 30 mm d’épaisseur et étre fabriqué a partir d’'un matériau résistant
a la chaleur.

@ Wycig¢ otwor w blacie za pomoca wyrzynarki, jak przedstawiono na ilustracji. Blat powinien mie¢
grubos$¢ wynoszgcg co najmniej 30 mm i by¢ wykonany z materiatu odpornego na dziatanie ciepta.

@ Schneiden Sie mit einer Stichsige wie abgebildet eine Offnung in die Arbeitsplatte. Die Arbeitsplatte
sollte mindestens 30 mm dick sein und aus einem hitzebestandigen Material bestehen.

@ BbipexsTe 0TBEPCTME B CTOMELLHMLE C MOMOLLLIO 311eKTpornobarka, Kak nokasaHo Ha KapTUHKeE.
TormMHa CToMeLwHNLbI JOMKHA CoCTaBnaTb He MeHee 30 MM, U OHa [oMkHa BbiTh BbIMOMHEHa U3
»Kaponpo4Horo matepuana.

@ Taiati o deschidere in blatul de lucru cu un ferastrau pendular, conform schitei. Blatul de
lucru trebuie sa aiba o grosime de cel putin 30 mm si fabricat dintr-un material rezistent la
temperaturi inalte.

® Corte una abertura en la encimera con una sierra de calar como se muestra en la figura. La
encimera debe tener al menos 30 mm de grosor y estar fabricada de un material resistente
al calor.

@ Corte uma abertura na bancada utilizando uma serra pendular, conforme ilustrado. A bancada deve
ter, no minimo, 30 mm de espessura e deve ser feita de um material resistente ao calor.

@ Tezgah lzerinde bir oyma testeresi yardimiyla gosterildigi sekilde bir agiklik kesin. Tezgah en az
30 mm kalinhiginda ve i1siya dayanikli malzemeden Uretilmis olmahdir.



@ Seal the cut edge of the worktop using silicone sealant or PVA adhesive. IMPORTANT: ensure that
either product is fully cured as per the manufacturers instructions before you commence installation
of the hob. This hob MUST NOT be sealed into the worktop.

@ Sceller le bord découpé du plan de travail a I'aide d’un joint en silicone ou de I'adhésif PVA.
IMPORTANT : s’assurer que I'un ou l'autre de ces produits est complétement sec en suivant les
instructions du fabricant avant de commencer l'installation de la plaque de cuisson. Cette plaque de
cuisson NE DOIT PAS étre scellée dans le plan de travail.

@ Uszczelni¢ krawedz ciecia blatu za pomocg silikonowego uszczelniacza lub kleju na bazie
polialkoholu winylowego (PVA). WAZNE: przed rozpoczeciem montazu plyty upewni¢ sie, ze produkt
w petni wysecht zgodnie z instrukcjami producenta. NIE WOLNO uszczelnia¢ ptyty po zamontowaniu
jej w blacie.

@ Versiegeln Sie die Schnittkante der Arbeitsplatte mit einer Silikondichtung oder einem PVA-Kleber.
WICHTIG: Stellen Sie sicher, dass das jeweilige Produkt gemaf Herstelleranweisung vollstandig
ausgehartet ist, bevor Sie mit der Installation des Kochfelds beginnen. Dieses Kochfeld DARF NICHT
mit der Arbeitsplatte verkittet werden.

@ lMokpoiiTe 0bpe3aHHyt0 KPOMKY CUITMKOHOBBIM repmeTrkomM unu kneem MNBA. BAXXHO. Mpexae
YeM HauMHaTb YCTAHOBKY BapOYHOW NaHenu, ybeanTtech, YTO repMETUK UKW KIew NONHOCTHI0 BbICOX
B COOTBETCTBUM C UHCTPYKUMAMYU NpousBoamTens. JaHHas BapoyHasi naHens HE JOIMKHA 6b1Tb
3achmkcupoBaHa Ha CToneLHULE C NOMOLLBI0 YKa3aHHbIX BbilLe MaTepranos.

® Sigilati muchia taiata a blatului de lucru cu produs de etansare pe baza de silicon sau adeziv PVA.
IMPORTANT: aceste produse trebuie sa fie intarite complet conform instructiunilor producatorului
fnainte de instalarea plitei. Aceasta plita NU TREBUIE inchisa etans in blatul de lucru.



® Selle el borde cortado de la encimera con sellador de silicona o cola PVA.
IMPORTANTE: Asegurese de que el producto esté completamente seco, segun las instrucciones del
fabricante, antes de iniciar la instalacion de la placa. Esta placa NO DEBE sellarse a la encimera.

@ Vede a extremidade cortada da bancada com vedante de silicone ou cola vinilica.
IMPORTANTE: certifique-se de que os produtos estao completamente secos, seguindo as

instrugdes do fabricante, antes de iniciar a instalagdo da placa. Esta placa NAO DEVE ser vedada
a bancada.

® Tezgahin kesik kenarina silikon macun veya PVA yapistirici uygulayin. ONEMLI: Ocagin montajina
baslamadan 6nce Uriin bakiminin Uretici talimatlarina tamamen uygun sekilde yapilmis olmasina
dikkat edin. Bu ocak, tezgah tizerine YAPISTIRILMAMALIDIR.
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@ Do not use adhesive to fix the hob into the worktop.
Place the hob carefully in the worktop ensuring there is a good fit.
Attach the four brackets to the hob as shown using the four screws provided.

Select four screws to suit the thickness and material of the worktop (not provided) and attach the hob
to the underside.

® Ne pas utiliser de colle pour fixer la plaque de cuisson sur le plan de travail.
Placer la plaque de cuisson avec soin dans le plan de travail afin de garantir son bon ajustement.
Fixer les quatre supports a la plaque de cuisson, comme indiqué, a I'aide des quatre vis fournies.

Choisir quatre vis pouvant s’adapter a I'épaisseur et au matériau du plan de travail (non fourni) et
fixer la plaque de cuisson sur le coté inférieur.

@ Nie uzywac kleju do montazu ptyty w blacie.
Ostroznie umiesci¢ ptyte w blacie, upewniajac sie, ze jest ona odpowiednio dopasowana.

Zamocowac cztery wsporniki w ptycie za pomocg czterech dotgczonych $rub, w sposob
przedstawiony na ilustracji.

Wybra¢ cztery $ruby pasujgce do grubosci i materiatu blatu (brak w zestawie) i przymocowac ptyte od
jego dolnej strony.

@ Verwenden Sie keinen Klebstoff, um das Kochfeld in der Arbeitsplatte zu fixieren.

Setzen Sie das Kochfeld vorsichtig in die Arbeitsplatte und achten Sie dabei auf einen
einwandfreien Sitz.

Befestigen Sie die vier Klammern mit den vier mitgelieferten Schrauben wie abgebildet am Kochfeld.



Wahlen Sie gegebenenfalls vier andere Schrauben (nicht im Lieferumfang enthalten), falls die
mitgelieferten Schrauben nicht zur Dicke und zum Material der Arbeitsplatte passen und befestigen
Sie das Kochfeld an der Unterseite der Arbeitsplatte.

@ He vcnonbayinTte knew ons 3akpenneHusi npubopa B CTONELIHULE.

AKKypaTHO ycTaHoBMTE NpuGop B CTONeLUHULY, y6eanBLIUCE, YTO OH TOYHO fer B
Bblpe3aHHoe OTBepCTHe.

3akpenuTe Ha BapOYHON NaHENN YeTbIPe KPOHLUTENHA C MOMOLLbIO YETbIPEX BXOASLLMX B KOMMMEKT
BMHTOB, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKeE.

BbiGepunTe YeTbipe BUHTA, COOTBETCTBYIOLUX MaTepuary 1 TOMLWMHE CTOMELLHULbI (He BXOAST B
KOMISIEKT MOCTaBKM), U 3adMKCUPYINTE BAPOYHYIO MaHernb C BHYTPEHHEH CTOPOHbI.

@ Nu folositi adezivi pentru fixarea plitei in blatul de lucru.
Asezati cu grija plita in blatul de lucru asigurand o potrivire ferma.
Montati cele patru suporturi de plita conform schitei, cu ajutorul celor patru suruburi furnizate.

Alegeti patru suruburi corespunzatoare grosimii si materialului blatului (nu sunt furnizate) si montatj
plita in partea inferioara.

® No use adhesivo para fijar la placa a la encimera.
Coloque la placa con cuidado en la encimera, asegurandose de encaja correctamente.
Use los cuatro tornillos incluidos para fijar los cuatro soportes a la placa segun se ilustra.

Seleccione cuatro tornillos adecuados para el grosor y el material de la encimera (no incluidos) e
instale la placa por debajo de la encimera.

@ Nao utilize fita adesiva para fixar a placa a bancada.
Com cuidado, coloque a placa na bancada, certificando-se de que esta encaixa corretamente.
Instale os quatro suportes na placa, conforme ilustrado, utilizando os quatro parafusos fornecidos.

Selecione quatro parafusos adequados a espessura e ao material da bancada (n&o fornecidos) e
fixe a placa na parte inferior.

@ Ocag! tezgaha sabitlemek icin yapistirici kullanmayin.
Ocagl, tezgahin Gzerine iyice oturacak sekilde yerlestirin.

Dort adet destekleyiciyi trlin ile birlikte verilen dort adet vidayi kullanarak gosterildigi sekilde
ocaga takin.

Tezgahin (dahil degildir) kalinhdina ve malzemesine uygun olan dort adet vida segin ve ocagin alt
kismina takin.



@ Installation

All installation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting
the mains supply ensure that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection

The appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum opening of 3 mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies
with the wiring diagram.

The cable must not be bent or compressed.

Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

This appliance is supplied with a 4 core mains cable coloured as follows:
Brown = L2

Black = L1

Blue = N or Neutral

Green and Yellow = E or Earth @

WARNING: Securely crimp the two Live cables together (L1 and L2) before connecting
them to the Live terminal of the mains supply.

WARNING: Before obtaining access to the terminals, all supply circuits must

be disconnected.
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This appliance requires a 32 amp Miniature Circuit Breaker.
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To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that
this appliance is installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse
and hazards. Please keep this instruction booklet for future reference and pass it on to any future
owners. After unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the
appliance but contact Customer Services - see end of Care & Maintenance section for details.



® Installation

Toute l'installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant
de raccorder le cable d’alimentation, s’assurer que la tension de secteur correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

L'appareil doit étre raccordé directement au secteur a I'aide d’un disjoncteur omnipolaire avec une
ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

L'installateur doit s’assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu’il respecte le
schéma de cablage.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Veérifier réguliérement 'absence d’endommagement au niveau du cordon d’alimentation. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou
des personnes tout autant qualifiées pour éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : il s’agit d’un appareil de Classe 1. Il DOIT étre raccordé a la terre.

Cet appareil est livré avec un cable secteur a 4 conducteurs présentant les couleurs suivantes :
Marron = L2

Noir = L1

Bleu = N ou Neutre

Vert ou Jaune = T ou Terre @

AVERTISSEMENT: Sertissez ensemble les deux cables sous tension (L1 et L2) avant de
les connecter a la borne sous tension de la prise secteur.

AVERTISSEMENT: avant d’accéder aux bornes, tous les circuits d’alimentation doivent
étre débranchés.

220-240V~

L O©D

4 N
@ 4 O Jaune / Vert

N 30 Bleu
L2 2 Marron :|
L1 1 Noir
N\ %

Cet appareil nécessite un disjoncteur miniature de 32 A.
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Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d’'un appareil électrique, il

est important que cet appareil soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité
soigneusement en vue d’empécher tout danger ou mauvaise utilisation. Veiller a conserver ce
manuel d’instructions pour référence ultérieure et de le transmettre a tout futur propriétaire. Apres
avoir déballé I'appareil, vérifier qu’il n’est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil,
contacter le service client (voir la fin de la section Entretien pour plus de détails).



Montaz musi zosta¢ wykonany przez osobe kompetentng lub wykwalifikowanego elektryka. Przed
podtgczeniem do sieci upewnic sie, czy parametry zasilania odpowiada napieciu podanym na
tabliczce znamionowe;.

Bezposrednie podigczenie

Urzadzenie nalezy bezposrednio podtgczy¢ do zasilania, korzystajac z wytgcznika wielobiegunowego
z minimalnym rozwarciem miedzy stykami wynoszgcym 3 mm.

Monter musi upewnic¢ sie, czy zapewnit prawidtowe potgczenie elektryczne oraz czy jest ono zgodne
ze schematem potgczen.

Przewdd nie moze by¢ zgiety lub Scisniety.

Regularnie sprawdzac¢ przewdd zasilajgcy pod kgtem ewentualnych usterek. Aby unikng¢ ryzyka
porazania prgdem, wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego powinien dokona¢ wytgcznie
producent, autoryzowany warsztat serwisowy lub inny wykwalifikowany specjalista.

OSTRZEZENIE: Jest to urzadzenie klasy | i MUSI byé uziemione.

Urzadzenie jest dostarczane z 4-zytowym przewodem zasilania sieciowego o nastepujgcych kolorach:
Brgzowy = L2

Czarny = L1

Niebieski = N lub Neutralny

Zielony i zotty = E lub Uziemienie ®

OSTRZEZENIE: Mocno $cisng¢ razem dwa przewody pod napigciem (L1 i L2) przed
podtgczeniem ich do styku pod napieciem zasilania sieciowego.

OSTRZEZENIE:Wszystkie obwody zasilajgce nalezy odtgczy¢ przed uzyskaniem dostepu
do koncéwek.
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To urzgdzenie wymaga miniaturowego wytgcznika odigczajgcego 32 A.

W celu zapobiegniecia ryzyku, ktére jest zwigzane z uzywaniem urzadzenia elektrycznego, niezwykle
wazne jest, aby produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sig
z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenstwa i uniknat nieprawidtowego uzytkowania oraz zagrozen.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w celu wykorzystania w przysztosci i przekazania jej kolejnym
wiascicielom. Po rozpakowaniu urzgdzenia upewnic sig, ze nie jest ono uszkodzone. W przypadku
watpliwosci nie uzywac urzgdzenia i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta — aby dowiedzie¢ sie
wiecej patrz koniec rozdziatu ‘Utrzymanie i konserwacja’.



@ Installation

Die gesamte Installation muss von einer fachkundigen Person oder einem ausgebildeten Elektriker
durchgefiihrt werden. Stellen Sie vor dem Anschliel3en an die Stromversorgung sicher, dass die
Netzspannung zur Spannungsangabe auf dem Typenschild passt.

Direkter Anschluss

Das Gerat muss mithilfe eines mehrpoligen Leistungsschalters mit einem Mindestabstand zwischen
den Kontakten von 3 mm direkt an das Netz angeschlossen werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der elektrische Anschluss korrekt vorgenommen und der
Schaltplan beriicksichtigt wird.

Das Kabel darf weder verbogen noch eingedriickt sein.

Prufen Sie den Netzstecker und das Netzkabel regelméaRig auf Beschadigung. Ist das Netzkabel
beschadigt, muss es durch ein spezielles Kabel ersetzt werden, das beim Hersteller oder einem
seiner Servicevertreter erhaltlich ist. Wird dies nicht beachtet, konnen Elektroschocks und Brande die
Folge sein.

WARNUNG: Dies ist ein Class I-Gerat, es MUSS geerdet werden.

Dieses Gerat wird mit einem 4-adrigen Netzkabel mit der folgenden Farbcodierung ausgeliefert:
Braun = L2

Schwarz = L1

Blau = N oder Neutral

Griin und Gelb = E oder Erdung @

WARNUNG: Crimpen Sie die beiden stromflihrenden Kabel (L1 und L2) fest zusammen,
bevor Sie sie an den stromfiihrenden Anschluss des Netzes anschlieRRen.

WARNUNG: Vor dem Zugriff auf die Klemmen mussen alle Versorgungsstromkreise
getrennt werden.
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Dieses Gerit erfordert einen 32 Amp Miniaturtrennschalter.
Um die Risiken zu vermeiden, die sich aus der Verwendung eines elektrischen Gerats
zwangslaufig ergeben, muss das Gerat unbedingt korrekt installiert werden. AuRerdem missen
die Sicherheitshinweise aufmerksam gelesen werden, um eine missbrauchliche Verwendung und
die Entstehung von Gefahren zu verhindern. Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen auf und geben Sie sie an zukiinftige Besitzer weiter. Uberpriifen Sie nach dem
Auspacken des Gerats, dass es nicht beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifel nicht,
sondern wenden Sie sich an den Kundendienst — nahere Informationen finden Sie am Ende des

Abschnitts Pflege & Wartung.
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@ YcTaHoOBKa

YcTaHoBKa JOMKHA BbIMOMHATHCS KOMMETEHTHLIM JIULOM UM KBanMULMPOBaHHbLIM 3MTEKTPUKOM.
Mepen nogkntoYeHneM Npudopa Kk CeTM YA0CTOBEPLTECh, YTO HAaMPSHKEHUE CETU COOTBETCTBYET
HanpsPKEHWI0, ykasaHHOMY B MacrnopTHoin Tabnunyke npubopa.

MpsamMoe nogkntoyeHne

Mpr6op AomkeH GbiTb NOAKMIOYEH HAaNPSIMYIO K CETU Yepe3 MHOTOMOMKOCHbIN aBTOMaTUYEeCKUIA
BbIKIOYaTENb C MUHUMAanbHBIM PACCTOSIHMEM MEXAY KOHTakTamu 3 Mm.

npaBVIﬂbHOCTb ANEeKTpn4eCcKoro coegnHeHnsa n ero cooTBeTcTene SHGKTpOMOHTa)l(HOVI cxeme OOJKHbI
ObITb npoBepeHbl cneunanncTom.

MpoBepbTe, 4TOOLI kKabenb He Obln COrHyT UK COABIIEH.

PerynsipHo npoBepsinTe WHyp NUTaHWA Ha NpeaMeT noBpexaeHuin. B cnyyae nospexaeHuns WHypa
nuTaHnst BO n3bexxaHne onacHOCTU ero AOMmMKeH 3aMeHNTb NPOU3BOANTENb, EF0 CEPBUCHBLIN areHT unm
JIMUO C aHanorn4yHom Keanudukaymen.

NMPEAYNPEXOEHUE. OaHHbI npubop knacca | TPEBYET 3azemneHus.

Mpr6op NocTaBnsETCs C YETHIPEXXKUITBHBLIM LUHYPOM NUTaHWS CO CreAyioLLen LBETOBOW KOLUPOBKOWA:
KopuyHeBbii = ®a3a (L2)

YepHbin = Pa3za (L1)

[ony6ow = Homb (N)

YKenTo-3eneHsii = 3asemnenue (PE) @

NPEOYNPEXOEHUE. HapexxHo coeguHute ABa dasHbix nposoga Bmecte (L1 n L2)
nepen noAcoeaMHEHNEM K KIIEMME 3MEKTPUYECKON CETU.

NMPEAYNPEXOEHMUE. MNepen ntobbiMu onepauusiMy ¢ Knemmamm Bce Lenu NUTaHns
[OOIMKHbI ObITb OTKMOYEHDI.

220-240V~

4 I
@ 4 : YKenTo-3eneHbin

L ®D

ony6on

N 30—
KopuyHeBbii
. ZD
YepHbiit

L1 1
[ns paHHoro npu6opa TpebyeTtcs 32-aMnepHbIN ManorabapuTHbIN
aBTOMaTUYeCKUI BbIKIoYaTenb.
Y6enuTech, 4TO NPUOOP YCTaHOBMEH NPaBUIbHO, U BHUMATENBHO 03HAKOMBLTECH C MHCTPYKLUAMMN
no TexHuKe 6e30nacHOCTU BO n3bexaHne puckoB, CBA3AHHbLIX C UCMOMb30BaHNEM 3NEKTPONPUBOpPOoB,
a TaKkxe, YToObl MCKMIOYNTb BO3MOXHOCTb HEHaAnexaLllero ncnonb3osaHuns. CoxpaHute gaHHoe
PYKOBOACTBO ANS AarnbHENLEro NCNonb30BaHns 1 nepegavTte ero nobbiIM HOBbIM BragensLam
npubopa. MNMocne pacnakoskn npnbopa ybeautecs, 4TO OH He noBpexaeH. Ecnn y Bac BO3HMKN

Kakme-nmbo COMHEeHWs1, He ucnonb3ynTe npubop n obpatutech B LieHTp ob6cnyxmBaHUst KNMEHTOB
(cM. B KOHLe pasfiena «Yxoa v obcnyxuBaHue»).
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@ Instalarea

Legatura directa

Aparatul trebuie conectat direct la retea cu ajutorul unui disjunctor monopolar cu o deschidere minima
intre contacte de 3 mm.

Montatorul trebuie sa se asigure ca a facut legaturile electrice corect si sa se asigure ca a respectat
schema electrica.

Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Verificati in mod regulat cablul de alimentare pentru a identifica eventuale deteriorari. in cazul in care
cablul de alimentare se deterioreaza, acesta trebuie inlocuit de producator, de agentul de service al
acestuia, sau de persoane calificate in mod asemanator, pentru a evita un pericol.

AVERTISMENT: Acesta este un aparat Clasa | si TREBUIE impamantat.

Acest aparat este echipat cu un cablu de retea cu 4 conductori colorati dupa cum urmeaza:
Maro = L2

Negru = L1

Albastru = N sau Neutru

Verde si galben = E sau impimantare &

AVERTISMENT: Sertizati in siguranta cele doua cabluri cu sarcina (L1 si L2) inainte de a
le conecta la terminalul cu sarcina al retelei de alimentare.
AVERTISMENT: inainte de a obtine acces la terminale, toate circuitele de alimentare
trebuie deconectate.
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Acest aparat necesita un disjunctor in miniatura de 32 Amperi.

Pentru a evita riscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat

sa fie instalat corect si sa cititi cu atentie instructiunile de siguranta in vederea evitarii utilizarii

gresite si a pericolelor. Pastrati aceasta brosura cu instructiuni pentru referinte ulterioare si predati-o
proprietarilor viitori. Dupa despachetarea aparatului, verificati sa nu fie deteriorat. Daca aveti indoieli,
nu folositi aparatul si contactati Serviciul clienti - a se vedea finalul sectiunii Ingrijire si intretinere
pentru detalii.



® Instalacion

Toda la instalacion debera ser realizada por una persona competente o un electricista cualificado.
Antes de conectar la corriente eléctrica asegurese de que la tension de la red se corresponde con la
indicada en la placa de caracteristicas técnicas.

Conexion directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una
apertura minima de 3 mm entre contactos.

El instalador debe garantizar una conexion eléctrica correcta y que cumpla con el esquema
de cableado.

El cable no debe quedar doblado ni comprimido.

Compruebe regularmente el cable de alimentacion en busca de dafios. Si el cable de alimentacién
se encuentra dafiado, debe ser remplazado por el fabricante, su agente de servicio o una persona
con similar cualificacién a fin de evitar peligros.

ADVERTENCIA: Este es un dispositivo de Clase | y DEBE conectarse a tierra.

Este aparato se suministra con un cable de alimentacion de 4 nucleos coloreados como se indica
a continuacion:

Marrén = L2

Negro = L1

Azul = N o neutro

Verde y amarillo = E o tierra @

ADVERTENCIA: Apriete con firmeza los dos cables con corriente juntos (L1 y L2) antes
de conectarlos a un terminal con corriente de la toma eléctrica.

ADVERTENCIA: Antes de acceder a los terminales, deben desconectarse todos los
circuitos de alimentacion.
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Este dispositivo requiere un disyuntor en miniatura de 32 amperios.

Para evitar los riesgos de utilizar un aparato eléctrico, que siempre estan presentes, es importante
que este dispositivo se instale correctamente y lea las instrucciones de seguridad cuidadosamente,
para evitar un mal uso y riesgos. Conserve este manual para una futura referencia y paselo a
cualquier futuro propietario. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esta dafiado.
En caso de duda, no utilice el aparato y péngase en contacto con el Servicio de atencién al cliente -
consulte los detalles al final de la seccién Cuidado y mantenimiento.
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@ Instalacao

Ainstalagdo tem de ser efetuada por uma pessoa competente ou por um eletricista qualificado.
Antes de ligar a rede elétrica, certifique-se de que a tenséo da rede corresponde a tensao na placa
de classificagao.

Ligagao direta
O aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica através de um disjuntor omnipolar com uma
abertura minima de 3 mm entre os contactos.

O responsavel pela instalagao tem de garantir que foi realizada a ligagéo elétrica correta e que esta
esta em conformidade com o diagrama da cablagem.

O cabo nao pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos no cabo de alimentagdo. Se o cabo de alimentagéo estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu fornecedor de servigos ou outra pessoa
qualificada de modo a evitar perigos.

AVISO: Este é um aparelho de Classe | e TEM DE estar ligado a terra.

Este aparelho é fornecido com um cabo de alimentagéo de 4 nucleos, colorido da seguinte forma:
Castanho = L2

Preto = L1

Azul = N ou Neutro

Verde e amarelo = E ou terra @

AVISO: Conecte os dois cabos sob tensdo (L1 e L2) entre si de forma segura antes de os
ligar ao terminal com tensao da alimentacgao elétrica.

AVISO: Antes de obter acesso aos terminais, todos os circuitos da alimentagéo tém de
ser desligados.
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Este aparelho requer um disjuntor miniatura de 32 A.

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, € importante
que este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instrugdes de seguranga com
atencgdo para evitar usos indevidos e perigos. Guarde este manual de instrugées para consulta
futura e entregue-o a futuros proprietarios. Depois de desembalar o aparelho, verifique se ndo
esta danificado. Em caso de duvida, nao utilize o aparelho e entre em contacto com o servigo de
atendimento ao cliente; consulte a parte final da sec¢éo de Cuidados e Manutengao para obter
mais detalhes.




@ Montaj

Montajin tamami, yetkili bir kisi veya uzman bir elektrik tesisatgisi tarafindan yapilmalidir. Ana gli¢
kaynagini baglamadan énce ana voltajin, anma degeri plakasindaki voltajla uyumlu oldugundan
emin olun.

Dogrudan Baglanti

Cihaz, omnipolar devre kesici kullanilarak kontaklar arasinda minimum 3 mm’lik bir acikhkla
dogrudan ana gu¢ kaynagdina baglanmalidir.

Montaji yapan kisi, dogru elektrik baglantisinin yapildigindan ve bunun kablo baglanti semasina
uygun oldugundan emin olmalidir.

Kablo bukilmemeli veya sikistiriimamalidir.

Gug kablosunun zarar gorip gérmedigini diizenli olarak kontrol edin. Gug¢ kablosu hasar gorurse,
birtehlike gergeklesmesini dnlemek igin Uretici veya servis temsilcisi tarafindan veya benzer sekilde
ehliyetli kigiler tarafindan degistirilmelidir.

UYARI: Bu bir Sinif | cihazidir ve TOPRAKLANMALIDIR.

Bu cihaz asagidaki renklere sahip 4 ana gti¢ kablosu ile tedarik edilir:

Kahverengi = L2

Siyah = L1

Mavi = N veya Notr

Yesil ve Sari = E veya Topraklama @

UYARI: iki Akim kablosunu (L1 ve L2), ana gii¢ kaynaginin Akim baglanti ucuna
A baglamadan 6nce kivirarak birbirine baglayin.
UYARI: Baglanti uclarina erisim saglanmadan once, tim elektrik devrelerinin
baglantilari kesilmelidir.
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Bu cihaz, 32 amperlik Minyatiir Devre Kesici gerektirir.

Elektrikli cihaz kullanirken her zaman mevcut olan risklerden kaginmak igin bu cihazin dogru sekilde
monte edilmesi ve yanls kullanimdan ve tehlikelerden kaginmak igin glivenlik talimatlarini dikkatli
bir sekilde okumaniz 6nemlidir. LUtfen gelecekte referans olmasi agisindan bu talimat kilavuzunu
saklayin ve gelecekteki sahiplerine teslim edin. Cihazin ambalajini agtiktan sonra lutfen zarar gorip
gormedigini kontrol edin. Stiphe duydugunuzda cihazi kullanmayin ve Misteri Hizmetleriyle iletisime
gecin. Ayrintilar icin Bakim ve Muhafaza bolimdnin sonuna bakin.
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Before you start

» When the power is switched on at the switched fused spur, the buzzer will sound once, three zeroes
will be displayed briefly on the control panel and go off. The appliance is ready for use.

m Induction Cooking

The induction hob caters for all kind of cooking, with its electromagnetic cooking zones and its
electronic touch controls and multi-functions, making it the ideal choice for the modern family.

* The induction hob is extremely user-friendly, durable and safe.

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control system.
Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces a large number
of vortices that, in turn, generate heat that is then transmitted through the cooking zone to the pan.
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m Selection of heating appliances
You may have a number of different cooking vessels.

This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by one of the
following methods:

1. Place the pan on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays a power level,
then the vessel is suitable. If “U” flashes, then the pan is not suitable.

2. Hold a magnet to the base of the pan. If the magnet is attracted to the pan, it is suitable for use
with the induction hob.

» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. You will get
maximum efficiency by matching the pan size to the cooking zone and ensuring it is central. Small
pans less than 14cm may not be detected.
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CAUTION: The base of the pan must contain magnetic material. It must have a flat
bottom with a diameter of over 14 cm.
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Function & Settings

Protection from over-heating

» When the built-in sensor detects an excessive temperature, the hob will be switched
off automatically.

Residual heat indicator
» Warning: The display will show the letter “H” to indicate that the appliance is too hot to touch.
Auto shutdown

« If you forget to switch off a cooking zone, the appliance will automatically shutdown after a
certain time.

The default shutdown times are shown in the table below:

Power level The heating zone shutdown
automatically after

1-3 8 hours

4-6 4 hours

7-9 2 hours

When the pot is removed, the induction hob will stop heating immediately and automatically switches
off after 2 minutes.

WARNING: People with a heart pace maker should consult with their doctor before using
this unit.

A B C D E F G H
Reference Description Reference Description
A . Pause key E . Boost control
B Heating zone selection control |F E Flexible control
C . Keep warm G . Child lock
D | | Power/timer slider control H . On/off key




Using your induction hob
When the ON/OFF key B is pressed, all the indicators show B orMor @l

1. To adjust the power level select the zone first. Now select the hotplate and select the power level
by sliding the NN key for the relevant hotplate.

2. The indicator initially displays “0”.
3. Adjust up and down by sliding the INNEENIIINIT key.

4. If you press both ends of the slider control INNEEII simultaneously, the power setting returns
to “0” and the entire cooking zone switches off.

5. See the table below for the power specific to each cooking zone.
The above may vary according to the size of the pan and the material from which it is made.

Heating Zone Normal Power (W) Boost Power (W)
Left back 1800 3000
Right back 1800 3000
Right front 1800 3000
Left front 1800 3000
Free zone 3000 4000
Free zone 3000 4000

Free zone Free zone

Using the boost function
Activate the boost function
1. Touch the heating zone selection control.



2. Touch the boost control . the zone indicator shows “ p ” and the power reaches
maximum power.

/;J

Cancel the boost function

3. Touch the heating zone selection control that you wish to cancel the boost function

Free zone

/;;3

4. a: Touch the boost control . then the cooking zone will revert to its original setting
b: Touch the slider control to select a new power level.

OR
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The boost function works on both sides of the hob and automatically switches back to level 9 after
5 minutes.

As the second boost function is selected, this will slightly reduce the output of the first boost if
still operative.

m Using the keep warm function
Activating the keep warm function

1. Touch the heating zone selection control.



2. Touch the keep warm control . the zone indicator will show “—", suitable for a temperature of
42°C with 2L of water.

Touch the keep warm control again . the zone indicator will show “=", suitable for a
temperature of 74°C with 2L of water.

Touch the keep warm control o for a third time, the zone indicator will show “ = ”, suitable for a
temperature of 94°C with 2L of water.

Cancelling the keep warm function

1. Touch the heating zone selection control where you wish to cancel the keep warm function.
2. Touch the lowest level of the slider control.

[7 Fiexible zone

This area can be used as a single zone or as two different zones as required.

* The flexible zone consists of two independent inductors that can be controlled separately. When

working as a single zone, if a pan is moved from one region of the flexible area to the other, the
original region will automatically switch off.

A NOTE: ensure the pans are correctly placed across both parts of the flexible zone
as shown.



Examples of good pot placement and bad pot placement.

Use as one zone
1. To activate the flexible area as a single large zone, press the correct keys.

2. When the pan is moved within the flexible zone, the power level adjusts automatically to suit the
new location.

Use as independent zones

To use the flexible area as two different zones with different power settings, press the dedicated keys.

OR

m Using the timer
You can use the timer in two different ways:

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

* You can set it to turn cooking zones off after the set time is up

* You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the timer as a minute reminder

1. Ensure the hob is switched on and you can use the timer independently of the cooking zones.
Note: You can use the minute reminder even if your are not selecting any cooking zone.



2. Touch the timer control, “10” will be displayed and the “0” will flash.
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3. Set the minutes by touching the slider control (e.g. 6).
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4. Touch the control again, the “1” will flash.
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6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator shows “00” when the setting time finished.



7. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switched off automatically.

|__l
l l

l

=l l

=
\
/](

Setting the timer to turn cooking zones off

1. Touch the heating zone selection control that you want to set the timer for and set the power
(e.g. 6).

2. Touch timer control, the “10” will show in the timer display, and the “0” flashes.
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3. Set the time by touching the slider control (e.g. 6).
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4. Touch the control again, the “1” will flash.



5. Set the tens of minutes by touching the slider control (e.g. 9) and the timer is set at 96 minutes
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6. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show the remaining

time and the timer indicator will flash for 5 seconds next to the selected cooking zone and then
remain on.
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7. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switched off automatically.
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A CAUTION: The timer will only switch off the zone it was programmed for.

m Using the timer on multiple zones

1. When you set the time for several cooking zones simultaneously, the dots next to each cooking

zone will be on. The minute display shows the zone with the shortest time remaining and its dot
will flash.
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2. As the time in each zone expires the display will adjust to show the next shortest time, and so on.
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« Touch the heating zone selection control to see the time remaining in that zone.

Using the pause control

1. When the cooking zones are on, touch the Bl control and all the displays will show “/{” and stop
heating. At this time, only Bl and B/ control can be operated.

2. Touch H again, the display will show the original settings and heating will recommence.

[T] safety mode (Child lock)

To ensure the safety of children, the induction hob is fitted with an interlock device.

To lock:

1. Hold down the “Lock” lB; the hob then switches to “Lock” mode.

2. The timer displays “Lo” and the rest of the keys are disabled except the “ON/OFF” key.
To unlock:

1. Hold down the “Lock” key for 2 seconds and the hob will return to normal working mode.
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‘ l / @ Care & maintenance
TP

WARNING: Always switch off the electricity supply before performing maintenance work.
In the event of a fault, contact customer services.

Damaged power cables should be replaced by a competent person or qualified electrician.

For domestic use only.

Never place an empty pan on the hob as this will cause the overheat sensor to switch off
the appliance automatically.

When a cooking zone has been on for a long time, the surface remains hot and shows “H”
in the display.

If the surface of the hob becomes cracked, do not use, switch off the appliance at the fused
spur and contact customer services.

Do not place rough or uneven vessels on the hob, as they could damage the glass surface.

Avoid banging pots and pans down on the hob. The induction surface is tough but
not unbreakable.

Do not put detergents or flammable materials beneath the hob.



» The appliance should be cleaned after use, allow to cool first!.
* The surface of the induction hob should be cleaned as follows:

Type of dirt Cleaning method Cleaning materials

Limescale Apply white vinegar to the surface, | Special induction cleaner
then wipe it dry with soft cloth

Burnt-on stains Clean with damp cloth and dry it Special induction cleaner
with a soft cloth

Light stains Clean with damp cloth and dry it Cleaning sponge
with a soft cloth

Melted plastics Use a scraper suitable for Special induction cleaner
induction glass to remove residue

CAUTION: Avoid rubbing with any abrasive or with the base of the pans, etc, as this will
wear the markings on the top of the induction hob over time.

« Clean the induction hob on a regular basis to prevent the build up of food residue.

Never use:

* Undiluted washing-up liquid

* Detergent intended for dishwashers

» Scouring agents

» Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
» Abrasive sponges

» High-pressure cleaners or steam jet cleaners.

Customer helpline (toll free):

UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com

Eire 1-800 932 230 eire@kingfisherservice.con



@ Utilisation

Avant de commencer

Lors de la mise sous tension sur le boitier de dérivation avec fusibles et interrupteur, I'alarme retentit
une fois, trois zéros s’affichent brievement sur le panneau de commande puis s’éteignent. L'appareil
est prét a 'emploi.

m La cuisson a induction

La plaque a induction convient a tous les types de cuisson, avec ses zones de cuisson
électromagnétiques et ses touches de commandes électroniques et multifonction. Il s’agit du choix
parfait pour la famille moderne.

 La plaque a induction est trés facile a utiliser, durable et sire.

La plaque a induction est composée d’'une bobine, d’'une plaque chauffante en matériau
ferromagnétique et d’'un systéeme de commande. Le courant électrique génére un champ magnétique
puissant a travers la bobine. Cela produit un grand nombre de tourbillons qui, a leur tour, produisent
de la chaleur qui est ensuite transmise a travers la zone de cuisson jusqu’a la casserole.
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m Choix des appareils de cuisson
Vous avez sans doute un certain nombre de récipients de cuisson différents.

Cette plaque a induction permet d’identifier divers types de récipients de cuisson, qu'’il est possible
de tester en suivant 'une des méthodes suivantes :

1. Placer la casserole sur la zone de cuisson. Si la zone de cuisson correspondante affiche un
niveau de puissance, alors le récipient est adapté. Si « U » clignote, alors la casserole n’est
pas adaptée.

2. Placer un aimant a la base de la casserole. Si 'aimant est attiré par la casserole, elle convient a
la plaque de cuisson a induction.

» Une batterie de cuisine congue a partir des matiéres suivantes ne convient pas : acier inoxydable,
aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

Ne pas utiliser de batterie de cuisine avec des bords irréguliers ou une base courbée.

S’assurer que la base de la casserole est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et qu’elle est de
méme taille que la zone de cuisson. Utiliser des casseroles dont le diametre est de méme taille que
I'emplacement défini de la zone sélectionnée. Lefficacité sera la plus optimale en adaptant la taille
de la casserole a la zone de cuisson et en s’assurant qu’elle est bien placée au centre. Les petites
casseroles mesurant moins de 14 cm peuvent ne pas étre détectées.
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ATTENTION : la base de la casserole doit contenir un matériau magnétique. Elle doit
présenter un fond plat, avec un diamétre supérieur a 14 cm.
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Fonctionnement et réglages

Protection contre la surchauffe

» Lorsque le capteur détecte une température excessive, la plaque de cuisson est
automatiquement éteinte.

Témoin de chaleur résiduelle

 Avertissement : I'écran affiche la lettre “H” pour indiquer que I'appareil est trop chaud pour
étre touché.

Arrét automatique

» Si vous oubliez d’éteindre une zone de cuisson, I'appareil s’arréte automatiquement aprés un
certain temps.

Les temps d’arrét par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

La zone de chauffe s’arréte

Niveau de puissance
automatiquement apres

1-3 8 heurs
4-6 4 heurs
7-9 2 heurs

Lorsque la casserole est retirée, la plaque a induction s’arréte immédiatement et s’éteint
automatiquement aprés 2 minutes.

A AVERTISSEMENT : il convient que les personnes portant un stimulateur cardiaque

consultent leur médecin avant d'utiliser cet appareil.

A B C D E F G H

Référence Description Référence | Description

A . Touche de pause E . Commande boost
Commande de sélection de la zone .

B de cuisson F E Commande flexible

C . Maintien au chaud G . Sécurité enfant

D | INNNINIIIIT (‘Eommande de puissance/minuterie H . Touche Marche/Arrét
a curseur




Utilisation de la plaque a induction
Lorsque la touche MARCHE/ARRET B st activée, tous les voyants indiquent Boulou

1. Pour régler le niveau de puissance, sélectionner d’abord la zone. Sélectionner maintenant la
plaque chauffante et le niveau de puissance en glissant le doigt sur la touche INNEEIII pour la
plaque chauffante appropriée.

2. Le témoin affiche d’abord “0”.
3. Ajuster a la hausse ou a la baisse en faisant glisser le doigt sur la touche NN,

4. En appuyant sur les deux extrémités de la commande a curseur! INNIII en méme temps, la
puissance réglée revient a “0” et I'ensemble de la zone de cuisson s’éteint.

5. Voir le tableau ci-dessous indiquant la puissance spécifique a chaque zone de cuisson.

Les puissances présentées ci-dessus peuvent varier en fonction de la taille de la casserole et du
matériau dans lequel dont elle est congue.

Zone de cuisson Puissance normale (W) Puissance avec fonction boost (W)
Arriére gauche 1800 3000
Arriére droite 1800 3000
Avant gauche 1800 3000
Avant droite 1800 3000
Zone libre 3000 4000
Zone libre 3000 4000

Zone libre Zone libre

Utilisation de la fonction boost
Activer la fonction boost

1. Appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson.



2. Toucher la commande boost . le témoin de zone indique “p” et la puissance atteint la
puissance maximale.

/;J

Annuler la fonction boost

3. Appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson pour laquelle vous souhaitez
annuler la fonction boost.

/;;3

4. a:toucher la commande boost ., la zone de cuisson revient ensuite a son réglage d’origine.
b : toucher la commande a curseur pour sélectionner un nouveau niveau de puissance.

ou
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La fonction boost fonctionne sur les deux c6tés de la plaque de cuisson et revient
automatiquement au niveau 9 aprées 5 minutes.

Si la deuxieéme fonction boost est sélectionnée, la puissance de la premiére fonction boost diminue
légérement si elle est toujours en fonctionnement.

m Utilisation de la fonction de maintien au chaud
Activation de la fonction de maintien au chaud

1. Appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson.



2. Appuyer sur la commande de maintien au chaud . le témoin de zone indique “—”, approprié
pour une température de 42 °C avec 2 | d’eau.

Appuyer de nouveau sur la commande de maintien au chaud . le témoin de zone indique
“=", approprié pour une température de 74 °C avec 2 | d’eau.

Appuyer une troisieme fois sur la commande de maintien au chaud ., le témoin de zone indique
un

=7, approprié pour une température de 94 °C avec 2 | d’eau.

Annulation de la fonction de maintien au chaud

1. Appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson pour laquelle vous souhaitez
annuler la fonction de maintien au chaud.

2. Toucher le plus bas niveau de la commande a curseur.

m Zone flexible

Cet espace peut étre utilisé comme une zone unique ou comme deux zones différentes, selon
les besoins.

» La zone flexible se compose de deux inducteurs indépendants qui peuvent étre commandés
séparément. Lorsqu’elle fonctionne comme une zone unique, si une casserole est déplacée
d’'un emplacement de la zone flexible a un autre emplacement, 'emplacement d’origine
s’éteint automatiquement.

A REMARQUE : s’assurer que les casseroles sont correctement placées dans les deux
parties de la zone flexible, comme illustré.



Exemples de bon et de mauvais placements de la casserole.

Utilisation en tant que zone unique
1. Pour activer la zone flexible comme une seule grande zone, appuyer sur les bonnes touches.

2. Lorsque la casserole est déplacée dans la zone flexible, le niveau de puissance s’adapte
automatiquement en fonction du nouvel emplacement.

Utilisation en tant que zones indépendantes

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones différentes avec des parametres de puissance
différents, appuyer sur les touches dédiées.

ou

m Utilisation de la minuterie
Il est possible d’utiliser la minuterie de deux fagons différentes :

» Vous pouvez I'utiliser comme un compte-minute. Dans ce cas, la minuterie n’éteint pas une zone de
cuisson lorsque le temps réglé est écoulé.

* Vous pouvez la configurer pour éteindre des zones de cuisson lorsque le temps réglé est écoulé.
» Vous pouvez régler la minuterie sur 99 minutes au maximum.
Utilisation de la minuterie comme un compte-minute

1. S’assurer que la plaque de cuisson est allumée et que le minuteur peut étre utilisé
indépendamment des zones de cuisson.

Remarque : Vous pouvez utiliser le compte-minute méme si vous ne sélectionnez pas une zone
de cuisson.



2. Appuyer sur la commande de minuterie, “10” s’affiche et le « 0 » clignote.
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3. Régler les minutes en appuyant sur la commande a curseur (par exemple, 6).
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4. Toucher a nouveau la commande, “1” clignote.
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5. Régler les dizaines des minutes en touchant la commande a curseur (par exemple, 9), la
minuterie est réglée sur 96 minutes.

6. L’alarme retentit pendant 30 secondes et la minuterie indique “00” lorsque la durée réglée
est écoulée.
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7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la zone de cuisson correspondante se
désactive automatiquement.
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Réglage de la minuterie pour éteindre les zones de cuisson

1. Appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson pour laquelle vous souhaitez régler

le minuteur et paramétrer la puissance (par exemple, 6).

2. Toucher la commande de la minuterie, “10” apparait sur I'affichage de minuterie et “0” clignote.
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3. Régler I'heure en appuyant sur la commande a curseur (par exemple, 6).
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4. Toucher a nouveau la commande, “1” clignote.



5. Régler les dizaines des minutes en touchant la commande a curseur (par exemple, 9), la
minuterie est réglée sur 96 minutes.

6. Lorsque la durée est réglée, le compte a rebours commence immédiatement. L'affichage indique

le temps restant et le témoin de minuterie clignote pendant 5 secondes a c6té de la zone de
cuisson sélectionnée, puis il reste allumé.

-_—td
|
-l

-

n
\
/T(

7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la zone de cuisson correspondante se
désactive automatiquement.
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A ATTENTION : la minuterie ne coupe que la zone pour laquelle elle a été programmée.

m Utilisation de la minuterie sur plusieurs zones

1. Lors du réglage de la durée pour plusieurs zones de cuisson simultanément, les points a coté
de chaque zone de cuisson s’allument. L'affichage des minutes indique la zone avec le temps
restant le plus court. Son point clignote.
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2. Au fur et a mesure que le temps de chaque zone s’écoule, I'affichage s’adapte pour indiquer le
prochain temps le plus court, et ainsi de suite.

» Appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson pour voir le temps restant pour
cette zone.

Utilisation de la commande de pause

1. Lorsque les zones de cuisson sont en fonctionnement, toucher la commande Bl tous les

affichages indiquent “/{” et arrétent la cuisson. A partir de ce moment, seules les commandes
et B4 peuvent étre utilisées.

2. Appuyer de nouveau sur . I'affichage montre les paramétres d’origine et la
cuisson recommence.

m Mode de sécurité (sécurité enfant)

Pour garantir la sécurité des enfants, la plaque de cuisson a induction est équipée d’un dispositif
de verrouillage.

Pour verrouiller :

1. Maintenir la touche “Lock” Il enfoncée, la plaque de cuisson passe alors en mode « Lock ».

2. La minuterie affiche “LO”, les autres commande sont désactivées, sauf le
bouton “MARCHE/ARRET”.

Pour déverrouiller :

1. Maintenir la touche “LOCK” Bl enfoncée pendant 2 secondes, la cuisson repasse en mode de
fonctionnement normal.
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@ Entretien et maintenance

AVERTISSEMENT : toujours couper I'alimentation électrique avant d’effectuer des
opérations de maintenance. En cas de probléeme, contacter le service client.

Les cables d’alimentation endommagés doivent étre remplacés par une personne
compétente ou un électricien qualifié.

Pour un usage domestique uniquement.

Ne jamais placer une casserole vide sur la plaque de cuisson car le capteur de surchauffe
pourrait éteindre I'appareil automatiquement.

Lorsqu’une zone de cuisson est allumée pendant longtemps, la surface reste chaude et
« H » s’affiche a I'écran.

Si la surface de la plaque devient craquelée, ne pas I'utiliser, éteindre I'appareil sur le
boitier de dérivation avec fusibles et contacter le service client.

Ne pas placer de récipients dont le fond est endommagé et rugueux car ils pourraient
endommager la surface du verre.

Eviter de placer des casseroles et des poéles sur la plaque de cuisson de maniére brutale.
La surface en céramique est solide, mais pas incassable.

Ne pas mettre de détergents ou de produits inflammables sous la plaque de cuisson.



» L'appareil doit étre nettoyé aprés utilisation, le laisser refroidir d’abord !

« La surface de la plaque de cuisson en céramique doit étre nettoyée comme suit :

Type de saleté Méthode de nettoyage Produits de nettoyage
Calcaire Verser du vinaigre blanc sur la Nettoyant spécial induction
surface, puis essuyer avec un
chiffon doux
Taches de brdlés Nettoyer avec un chiffon humide et | Nettoyant spécial induction

sécher avec un chiffon doux

Taches légéres Nettoyer avec un chiffon humide et | Eponge de nettoyage
sécher avec un chiffon doux

Plastique fondu Utiliser un racloir spécial induction | Nettoyant spécial induction
pour retirer les résidus

ATTENTION : éviter de frotter la surface avec des produits abrasifs ou de faire glisser

les casseroles, etc. car, avec le temps, cela pourrait endommager les marquages sur la

plaque de cuisson a induction.

« Nettoyer régulierement les plaques de cuisson a induction afin de prévenir
I'accumulation de résidus alimentaires.

Ne jamais utiliser :

* du liquide vaisselle non dilué

* un détergent destiné aux lave-vaisselle

» des agents abrasifs

 des agents de nettoyage agressifs tels qu’un aérosol pour four ou un produit détachant
 des éponges abrasives

« des nettoyeurs haute pression ou des nettoyeurs a jet de vapeur.

Assistance téléphonique (sans frais) :
0805 114 951 france@kingfisherservice.com



@ Uzytkowanie

Przed rozpoczeciem uzytkowania

» Gdy zasilanie jest wtgczone przy wytgczniku z bezpiecznikiem, rozlegnie sie dzwiek brzeczyka, a

trzy zera zostang na krotko wyswietlone na panelu sterowania, po czym zgasna. Urzgdzenie jest
gotowe do uzytku.

m Gotowanie indukcyjne

Ptyta indukcyjna umozliwia gotowanie potraw kazdego rodzaju dzieki elektromagnetycznym strefom

gotowania. Elektroniczne przyciski dotykowe oraz liczne funkcje czynig jg idealnym wyborem dla
nowoczesnej rodziny.

* Plyta indukcyjna jest niezwykle tatwa w uzytkowaniu, wytrzymata i bezpieczna.

Ptyta indukcyjna sktada sie z cewki, ptyty grzewczej wykonanej z materiatu ferromagnetycznego oraz
uktadu sterowania. Prad elektrycznie generuje silne pole magnetyczne z wykorzystaniem cewki. W

efekcie powstajg niezliczone wiry generujgce ciepto przekazywane do naczynia za posrednictwem
strefy gotowania.
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m Wyboér urzadzen grzewczych

Istnieje mozliwos¢ uzytkowania wielu rodzajéw naczyn do gotowania. Szukaj symbolu indukcji na
opakowaniu lub na spodzie naczynia.

Ta ptyta indukcyjna rozréznia rézne rodzaje naczyn, ktére mozna sprawdzi¢ pod katem przydatnosci
w jeden z nastepujgcych sposobow:

1. Umiesci¢ naczynie w strefie gotowania. Jesli przy danej strefie gotowania wyswietla sie poziom
mocy, oznacza to, ze naczynie jest odpowiednie. Jesli zacznie miga¢ symbol ,U”, oznacza to, ze
naczynie jest nieodpowiednie.

2. Przytozy¢ magnes do spodu naczynia. Jesli magnes jest przyciggany, naczynie jest odpowiednie
do uzytku na ptycie indukcyjnej.

» Naczynia wykonane z nastgpujgacych materiatdw nie sg odpowiednie: stal nierdzewna, aluminium
lub miedz z magnetycznym spodem, szkto, drewno, porcelana, ceramika i glina.

Nie uzywaé naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub zaokrgglonym spodem.

Upewnic¢ sig, ze spdd naczynia jest gtadki, przylega réowno do powierzchni oraz jest tej samej
wielkosci co strefa gotowania. Korzysta¢ z patelni, ktérych $rednica jest taka sama, jak elementu
graficznego otaczajgcego dang strefe. Maksymalng wydajno$¢ mozna uzyska¢ poprzez
dopasowanie rozmiaru patelni do strefy gotowania i upewnienie sie, ze znajduje sie ona w
centralnym potozeniu. Patelnie o $rednicy mniejszej niz 14 cm moga nie zostac¢ wykryte.

]
X

A UWAGA: Spdd naczynia musi zawiera¢ materiat magnetyczny. Musi mie¢ ptaskie dno o
Srednicy wiekszej niz 14 cm.
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Funkcje i ustawienia

Ochrona przed przegrzaniem
* Plyta zostaje automatycznie wytgczona, gdy wbudowany czujnik wykrywa nadmierng temperature.
Wskaznik ciepta resztkowego

» Ostrzezenie: Wyswietlacz pokazuije litere ,H”, aby poinformowa¢ uzytkownika o tym, ze urzadzenie
jest zbyt gorace, aby je dotkngc.

Automatyczne wytaczanie

» W przypadku, gdy strefa gotowania nie zostanie wytgczona, po pewnym czasie urzadzenie wytgczy
sie samoczynnie.

DomysIne czasy wytagczenia przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy Strefa grzewcza wytacza sie automatycznie
po uptywie

1-3 8 godz

4-6 4 godz

7-9 2 godz

Gdy garnek zostanie zdjety, ptyta indukcyjna natychmiast przestanie grza¢ w danej strefie i wytgczy
sie automatycznie po uptywie 2 minut.

A OSTRZEZENIE: Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowaé sie z lekarzem
przed uzyciem urzadzenia.

Odniesienie Opis Odniesienie | Opis
A

Przycisk wstrzymania E

B Przycisk wyboru strefy grzewczej F
INNEIITTITT

Przycisk maksymalnej mocy

Przycisk wolnej
strefy indukcyjnej

Przycisk funkcji podtrzymywania
ciepfa potraw

Przycisk suwakowy ustawiajgcy
moc/regulator czasowy

=]
=

G . Blokada zabezpieczajaca
0]

Przycisk wt./wyt.




Korzystanie z plyty indukcyjnej
Po nacisnieciu przycisku WL./WYL. E, wszystkie wskazniki wyswietlajg symbol & 1ub [ 1ub .

1. Aby dostosowac poziom mocy, nalezy najpierw wybra¢ strefe. Nastepnie nalezy wybrac ptyte
grzewczg (pole) oraz poziom mocy, przesuwajac palec po suwaku INNNINI wtasciwym dla
odpowiedniej ptyty grzewcze;j.

2. Poczatkowo wskaznik wyswietli wartos¢ ,,0”.
3. Zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ warto$¢, przesuwajgc palec po suwaku INEENIIII

4. W przypadku jednoczesnego nacisniecia obu koncow przycisku suwaka INNEIIINM ustawienie
mocy powrdci do wartosci ,0”, a cata strefa gotowania sie wytgczy.

5. Wartosci mocy dla stref gotowania znajdujg sie w tabeli ponize;j.

Powyzsze wartosci moga sie rézni¢ w zaleznosci od rozmiaru naczynia i materiatu, z ktérego
jest wykonane.

Strefa grzewcza Normalna moc (W) Maksymalna moc (W)
Lewa tylna 1800 3000
Prawa tylna 1800 3000
Lewa przednia 1800 3000
Prawa przednia 1800 3000
Strefa wolna 3000 4000
Strefa wolna 3000 4000

Strefa wolna Strefa wolna




m Korzystanie z funkcji maksymalnej mocy
Wiaczanie maksymalnej mocy

1. Dotkng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej.

2. Dotkng¢ przycisk maksymalnej mocy B wskaznik strefy wyswietli litere ,p”, @ moc zostanie
zwigkszona do maksimum.

/;J

Wylaczanie maksymalnej mocy

3. Dotkng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, w ktérej maksymalna moc ma zosta¢ wytaczona.

/;;3

4. a: Dotkng¢ przycisku maksymalnej mocy . aby przywréci¢ poprzednie ustawienie
strefy gotowania

b: Dotkng¢ przycisku suwaka, aby ustawi¢ nowy poziom mocy.

LUB

/;}

Funkcja maksymalnej mocy moze zostaé wigczona po obu stronach ptyty i automatycznie
przetgcza sie z powrotem do 9. poziomu mocy po uptywie 5 minut.

Wigczenie maksymalnej mocy innej strefy spowoduje obnizenie maksymalnej mocy pierwszej
wigczonej strefy, ale jej nie wytgczy.



m Korzystanie z funkcji podtrzymywania ciepta potraw
Wiaczanie funkcji podtrzymywania ciepta potraw
1. Dotkng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej.

2. Dotkng¢ przycisk funkcji podtrzymywania ciepta potraw B wskaznik strefy wyswietli symbol ,—”
odpowiadajgcy podtrzymywaniu temp. 42°C w naczyniu wypetionym 2 | wody.

Ponownie dotkng¢ przycisk funkcji podtrzymywania ciepta potraw . wskaznik strefy wyswietli
symbol ,=" odpowiadajgcy podtrzymywaniu temp. 74°C w naczyniu wypetnionym 2 | wody.

Po raz trzeci dotkng¢ przycisk funkcji podtrzymywania ciepta potraw B wskaznik strefy wyswietli

symbol ,=” odpowiadajgcy podtrzymywaniu temp. 94°C w naczyniu wypetnionym 2 | wody.

Wytaczanie funkcji podtrzymywania ciepta potraw

1. Dotkng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, w ktérej funkcja podtrzymywania ciepta potraw ma
zostac¢ wytgczona.

2. Dotkng¢ najnizszego poziomu na przycisku suwaka.

m Wolna strefa indukcyjna
Tego obszaru mozna w razie potrzeby uzywac jako pojedynczej strefy lub dwéch réznych stref.

» Wolna strefa indukcyjna sktada sie z dwoéch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktérymi mozna
sterowac oddzielnie. Jesli naczynie zostanie przesuniete z jednej czesci wolnej strefy do
drugiej, to podczas korzystania z pojedynczej strefy, poczgtkowo uzywana czesc strefy zostanie
automatycznie wytgczona.



A UWAGA: nalezy upewnic¢ sie, ze naczynia sg prawidtowo rozmieszczone w obu czesciach
wolnej strefy indukcyjnej, jak przedstawiono na ilustraciji.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego rozmieszczenia garnkow.

Uzywanie obszaru jako pojedynczej strefy

1. Aby wigczy¢ obszar (wolng strefe indukcyjna) jako pojedynczg, duzg strefe, nalezy nacisngc
odpowiednie przyciski.

2. W momencie przesuniecia naczynia w granicach wolnej strefy poziom mocy jest automatycznie
dostosowywany do nowo zajmowanego miejsca.

Uzywanie obszaru jako niezaleznych stref

Aby uzywacé wolnej strefy indukcyjnej jako dwdch niezaleznych stref o réznych ustawieniach mocy,
nalezy nacisng¢ odpowiednie przyciski.

m Korzystanie z regulatora czasowego
Regulatora czasowego mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

» Regulator czasowy moze stuzy¢ jako minutnik. W takim przypadku regulator czasowy nie wytgczy
zadnej strefy gotowania po uptywie ustawionego czasu.

» Regulator czasowy mozna ustawic¢ tak, aby wytgczyt strefy gotowania po uptywie
okreslonego czasu.

* Funkcje te mozna ustawi¢ w zakresie do 99 minut.



Uzywanie regulatora czasowego jako minutnika
1. Upewni€ sie, ze piyta jest wigczona oraz ze mozna uzywac regulatora niezaleznie od

stref gotowania.

Uwaga: Z funkcji minutnika mozna korzysta¢, nawet jesli nie wybrano zadnej strefy gotowania.

2. Dotkng¢ przycisk regulatora czasowego. Zostanie wyswietlona wartos¢ ,10”, a cyfra ,0”
zacznie migac.
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3. Ustawic liczbe minut, dotykajgc przycisku suwakowego (np. 6).
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4. Ponownie dotkng¢ przycisk. Wartos¢ ,1” zacznie migac.
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5. Dostosowac liczbe dziesigtek minut, dotykajac przycisku suwaka (np. 9). W ten sposoéb regulator
czasowy zostanie ustawiony na 96 minut.
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6. Sygnat dzwigkowy bedzie emitowany przez 30 sekund, a wskaznik regulatora czasowego
wyswietli wartos¢ ,,00” po uptywie ustawionego czasu.
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7. Po zakonczeniu dziatania regulatora czasowego odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wytgczona.
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Ustawianie regulatora czasowego w celu wylgczenia stref gotowania

1. Dotkng¢ przycisk wyboru strefy gotowania, dla ktdrej ma zosta¢ ustawiony regulator czasowy i
moc (np. 6).

2. Dotkng¢ przycisk regulatora czasowego. Wartos¢ ,10” pojawi sie na wyswietlaczu regulatora
czasowego, a cyfra ,,0” zacznie migac.
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3. Ustawi¢ czas, dotykajac przycisku suwakowego (np. 6).
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4. Ponownie dotkng¢ przycisk, wartos¢ ,1” zacznie migac.



5. Dostosowac wartos¢ dziesietng minut, dotykajac przycisku suwakowego (np. 9), co sprawi, ze
regulator czasowy zostanie ustawiony na 96 minut.

6. Po ustawieniu czasu regulator czasowy natychmiast rozpocznie odliczanie. Na wy$wietlaczu

pojawi sie pozostaty czas, a wskaznik regulatora czasowego bedzie miga¢ przez 5 sekund obok
wybranej strefy gotowania i pozostanie wtgczony.
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7. Po zakonczeniu dziatania regulatora czasowego odpowiednia strefa gotowania zostanie
wytgczona automatycznie.
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A UWAGA: Regulator czasowy wytgczy tylko te strefe, dla ktérej zostat zaprogramowany.

m Uzywanie regulatora czasowego dla wielu stref

1. Po ustawieniu czasu dla kilku stref gotowania jednoczesnie obok kazdej ze stref bedzie

wyswietla¢ sie kropka. Wyswietlacz minut bedzie wyswietla¢ pozostaty czas strefy, z najkrotszym
czasem do wylgczenia. Kropka tej strefy bedzie migac.
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1. Gdy czas ustawiony dla strefy uptynie, na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas strefy z

kolejnym najkrotszym czasem do wytgczenia itd.

Uzywanie przycisku wstrzymania

1. Gdy strefy gotowania sg wtgczone, dotkngc¢ przycisk . aby wstrzymac¢ grzanie. Spowoduje
to pojawienie sie na wszystkich wyswietlaczach symbolu /. W tym momencie mozna uzy¢
wytgcznie przyciskéw Bl oraz o]

2. Ponownie dotkng¢ przycisk B na wysSwietlaczu pojawig sie poprzednie ustawienia, a grzanie
bedzie kontynuowane.

m Tryb bezpieczenstwa (blokada zabezpieczajaca)

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieciom, ptyta indukcyjna zostata wyposazona w blokade.
Aby wiaczy¢ blokade:

1. Przytrzymac przycisk blokady < | Ptyta zostanie zablokowana.

2. Regulator czasowy wyswietli wartos¢ ,Lo”. Pozostate przyciski oprécz ,WE./WYL.”
zostang wytgczone.

Aby wylaczy¢ blokade:

1. Przytrzymac przycisk blokady a przez 2 sekundy. Ptyta powrdci do normalnej pracy.
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@ Pielegnacja i konserwacja

Q/
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OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych nalezy zawsze wytgczyé
zasilanie elektryczne. W przypadku usterki skontaktowac¢ sie z dziatem obstugi klienta.

Uszkodzone przewody zasilania powinny zosta¢ wymienione przez kompetentng osobe lub
wykwalifikowanego elektryka.

Wytgcznie do uzytku w gospodarstwie domowym.

Nigdy nie umieszczaé pustej patelni na ptycie, poniewaz moze to spowodowacé przegrzanie
czujnika, ktéry jest odpowiedzialny za automatycznie wytgczanie urzadzenia.

Jesli strefa gotowania jest aktywna przez dtugi czas, powierzchnia pozostaje nagrzana i
wyswietlany jest wskaznik ,H”.

Jesli powierzchnia ptyty peknie, nie wolno uzywac urzadzenia. Nalezy odtgczy¢ piyte za
pomocg wytgcznika z bezpiecznikiem i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Nie umieszczac szorstkich lub nieréwnych naczyn na ptycie, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ jej powierzchnie.

Unika¢ uderzania o ptyte garnkami i patelniami. Powierzchnia indukcyjna jest wytrzymata,
lecz moze ulega¢ uszkodzeniom.

Nie stosowac detergentow lub materiatéw tatwopalnych pod powierzchnig piyty.



» Urzgdzenie nalezy czysci¢ po zakonczeniu uzytkowania i ostygnieciu jego powierzchni!

» Powierzchnie ptyty indukcyjnej nalezy czysci¢ w nastepujgcy sposob:

Typ zabrudzenia

Metoda czyszczenia

Srodki czyszczace

Osad

Zastosowac ocet na powierzchni,
a nastepnie zetrze¢ go za pomoca
suchej Sciereczki

Specjalny $rodek czyszczacy do
ptyt indukcyjnych

Przypalone $lady

Oczysci¢ za pomocg wilgotnej
Sciereczki, a nastepnie wytrze¢
przy uzyciu suchej $ciereczki

Specjalny $rodek czyszczacy do
ptyt indukcyjnych

Delikatne $lady

Oczysci¢ za pomocg wilgotnej
Sciereczki, a nastepnie wytrze¢
przy uzyciu suchej Sciereczki

Gabka czyszczgca

Stopione
tworzywo sztuczne

Uzy¢ skrobaczki do
powierzchni indukcyjnej aby
usung¢ pozostatosci

Specjalny $rodek czyszczacy do
ptyt indukcyjnych

UWAGA: Unika¢ szorowania urzadzenia przy uzyciu materiatéw $ciernych lub spodu
patelni itp., poniewaz z czasem moze to spowodowac powstawanie sladéw na
powierzchni ptyty indukcyjnej.

» Regularnie czyscic¢ ptyte indukcyjng, aby zapobiec powstawaniu nadmiernego osadu z

resztek potraw.

Nigdy nie uzywac:

» Skoncentrowanych/nierozcieniczonych ptynéw do mycia naczyn

» Detergentow przeznaczonych do zmywarek

« Srodkéw do szorowania

« Zracych $rodkéw czyszczgceych, takich jak spray do czyszczenia piekarnikdw lub $rodek do

usuwania zaciekow

» Szorstkich gabek, druciakéw

« Srodkéw czyszczacych aplikowanych pod wysokim ci$nieniem lub stosowanych przy pomocy

myjek parowych.

Infolinia dla klientéw (bezptatna):
800 121 2222 poland@kingfisherservice.com



@ Benutzung

Vor dem Start

Wird der Strom an dem geschalteten Schutzschalter eingeschaltet, ertént das akustische Signal
einmal und am Bedienfeld werden kurz drei Nullen angezeigt, die anschlieBend wieder verschwinden.
Das Gerat ist betriebsbereit.

m Induktionskochen

Das Induktionskochfeld mit seinen elektromagnetischen Kochstellen und seinen elektronischen
beriihrungsempfindlichen Bedienelementen und zahireiche Funktionen eignet sich fiir das Kochen
unterschiedlichster Lebensmittel und ist daher die ideale Wahl fur die moderne Familie.

» Das Induktionskochfeld ist besonders benutzerfreundlich, robust und sicher.

Das Induktionskochfeld besteht aus einer Spule, einer Heizplatte aus ferromagnetischem Material
und einem Bediensystem. Elektrischer Strom erzeugt ein starkes Magnetfeld durch die Spule. Auf
diese Weise entsteht eine grofRe Anzahl von Wirbeln, die wiederum Wéarme erzeugen, die Uber die
Kochstelle auf das Kochgeschirr Ubertragen wird.
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m Verschiedenes Kochgeschirr
Méglicherweise verwenden Sie unterschiedliches Kochgeschirr.

Dieses Induktionskochfeld kann unterschiedliches Kochgeschirr erkennen, das Sie mit einer der
folgenden Methoden testen kénnen:

1. Setzen Sie das Kochgeschirr auf die Kochstelle. Wenn die entsprechende Kochstelle
eine Leistungsstufe anzeigt, ist das Gefaly geeignet. Wenn ,U“ blinkt, ist das Kochgeschirr
nicht geeignet.

2. Halten Sie einen Magneten an den Bodens des Kochgeschirrs. Wird der Magnet vom
Kochgeschirr angezogen, eignet es sich fur das Kochen auf dem Induktionskochfeld.

» Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner rostfreier Stahl, Aluminium
oder Kupfer ohne magnetischen Boden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrimmtem Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Boden |Ihres Kochgeschirrs eben ist, vollflachig auf der Glasoberflache
aufliegt und der GréRe der Kochstelle entspricht. Verwenden Sie Kochgeschirr, dessen
Durchmesser so grof wie die Grafik der gewahlten Kochstelle ist. Maximale Effizienz erzielen Sie
bei Ubereinstimmung der GréRe von Kochgeschirr und Kochstelle und mittiger Positionierung des
Kochgeschirrs auf der Kochstelle. Kleines Kochgeschirr mit einem Durchmesser von weniger als
14 cm wird moglicherweise nicht erkannt.

]
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ACHTUNG: Der Boden des Kochgeschirrs muss magnetisches Material enthalten. Es
muss einen ebenen Boden mit einem Durchmesser von mehr als 14 cm aufweisen.
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Funktion und Einstellung

Schutz vor Uberhitzung

Ermittelt der eingebaute Sensor eine zu hohe Temperatur, wird das Kochfeld
automatisch ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige

Warnung: Auf dm Display erscheint der Buchstabe ,H®, um anzuzeigen, dass das Gerat noch zu
heily zum Berihren ist.

Automatische Abschaltung

Sollten Sie vergessen, eine Kochstelle auszuschalten, wird das Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch abgeschaltet.

Die standardmaRigen Abschaltzeiten kdnnen unten stehender Tabelle entnommen werden:

Leistungsstufe Automatische Abschaltung der
Kochstelle nach

1-3 8 Stunden

4-6 4 Stunden

7-9 2 Stunden

Wird das Kochgeschirr entfernt, hort das Induktionskochfeld sofort auf, zu heizen und schaltet sich
nach 2 Minuten automatisch aus.

WARNUNG: Personen mit einem Herzschrittmacher sollten sich an ihren Arzt wenden,
bevor sie dieses Gerat verwenden.

A B C D E F G H
Referenz Beschreibung Referenz Beschreibung
AJB [paserase 3
B g:?:?g:rlggﬁgtzurAuswahl F E Flexible Steuerung
C . Warmhaltefunktion G . Kindersicherung
D |INNENIM | Schieberegler fur Leistung/Timer |H . Ein/Aus-Taste




Das Induktionskochfeld verwenden
Wird die EIN/AUS-Taste E gedriickt, zeigen alle Anzeigen & oder an .

1. Wahlen Sie zum Einstellen der Leistungsstufe zunachst die Kochstelle. Wahlen Sie nun die
Heizplatte und legen Sie die Leistungsstufe durch Betatigen des Schiebereglers NN fiir
die relevante Heizplatte fest.

2. In der Anzeige wird zunachst ,,0“ angezeigt.
3. Andern Sie den Wert mithilfe des Schiebereglers INENNITINT.

4. Wenn Sie beide Enden des Schiebereglers INNII gleichzeitig driicken, wird die
Leistungseinstellung auf ,,0“ zurlickgesetzt und die gesamte Kochstelle ausgeschaltet.

5. Informationen zu den Leistungen der verschiedenen Kochstellen siehe die nachstehende Tabelle.

Die oben genannten Werte konnen je nach GréRe des Kochgeschirrs und dem Material, aus dem es
besteht, abweichen.

Kochstelle Normale Leistung (W) Leistung im Boost-Modus (W)
Hinten links 1800 3000

Hinten rechts 1800 3btrje Kochstelle

Vorn links 1800 3000

Vorn rechts 1800 3000

Freie Kochstelle 3000 4000

Freie Kochstelle 3000 4000

Freie Kochstelle Freie Kochstelle

Boost-Funktion verwenden
Boost-Funktion aktivieren

1. Berlhren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Kochstelle.



2. Beriihren Sie die Boost-Taste B. Daraufhin wird in der Kochstellenanzeige ,p“ angezeigt und die
maximale Leistung wird erzielt.

/;J

Boost-Funtion abbrechen

3. Berlihren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Kochstelle, bei der Sie die Boost-Funktion
abbrechen mochten.

/;;3

4. a: Beriihren Sie die Boost-Taste Bl. Daraufhin wird die Standardeinstellung der
Kochstelle wiederhergestellt.

b: Betatigen Sie den Schieberegler, um eine neue Leistungsstufe einzustellen.

ODER
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Die Boost-Funktion steht auf beiden Seiten des Kochfelds zur Verfligung. Nach5 Minuten erfolgt
automatisch ein Wechsel zurlick zur Leistungsstufe 9.

Wird die zweite Boost-Funktion gewabhlt, wird die durch die erste Boost-Funktion abgegebene
Leistung etwas verringert, falls sie zu diesem Zeitpunkt aktiv ist.

m Warmhaltefunktion verwenden
Warmhaltefunktion aktivieren

1. Berlhren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Kochstelle.



2. Beriihren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Warmhaitefunktion ll. In der

Kochstellenanzeige wird ,, — “ angezeigt, was einer Warmhaltetemperatur von 42 °C von 2 |
Wasser entspricht.

Berlihren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Warmhaltefunktion o erneut. In der

Kochstellenanzeige wird , = “ angezeigt, was einer Warmhaltetemperatur von 74 °C von 2 |
Wasser entspricht.

Berlhren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Warmhaltefunktion o ein drittes Mal. In der

Kochstellenanzeige wird , = “ angezeigt, was einer Warmhaltetemperatur von 94 °C von 2 |
Wasser entspricht.

Warmhaltefunktion abbrechen

1. Berlhren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Kochstelle, bei der Sie die Boost-Funktion
abbrechen mochten.

2. Wahlen Sie mithilfe des Schiebereglers die niedrigste Stufe.

[ Fiexible Kochstelle

Dieser Bereich kann nach Bedarf als einzelne Kochstelle oder als zwei separate Kochstellen
genutzt werden.

* Die flexible Kochstelle besteht aus zwei unabhangigen Induktionsspulen, die separat gesteuert
werden konnen. Wird ein Kochgeschirr bei der Nutzung als einzelne Kochstelle von einem Bereich

der flexiblen Kochstelle in den anderen verschoben, schaltet sich die urspriinglich genutzte
Kochstelle automatisch aus.

A HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Kochgeschirre gemaR Abbildung korrekt auf beiden
Bereichen der flexiblen Kochstelle stehen.



Beispiele fuir gute und schlechte Platzierung des Kochgeschirrs.

Verwendung als eine Kochstelle

1. Drucken Sie zum Aktivieren der flexiblen Kochstelle als einzelne grof3e Kochstelle die
entsprechenden Tasten.

2. Wird das Kochgeschirr innerhalb der flexiblen Kochstelle verschoben, wird die Leistungsstufe
automatisch entsprechend der neuen Position angepasst.

Als einzelne Kochstellen verwenden

Driicken Sie die entsprechenden Tasten, um die flexible Kochstelle als zwei verschiedene
Kochstellen mit unterschiedlichen Leistungsstufen zu nutzen.

ODER

m Timer verwenden
Sie konnen den Timer auf zwei Arten verwenden:

* Sie kdnnen Sie ihn zur Ausgabe eines minutengenauen Erinnerungssignals verwenden. In diesem
Fall wird nach Ablaufen des Timers keine der Kochstellen ausgeschaltet.

« Sie konnen ihn so einstellen, dass Kochstellen nach dem Ablauf des Timers ausgeschaltet werden.
« Sie konnen fir den Timer eine Zeitspanne von bis zu 99 Minuten festlegen.
Timer zur Ausgabe eines minutengenauen Erinnerungssignals verwenden

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. Sie kénnen die Timer-Funktion dann
unabhangig von den Kochstellen verwenden.

Hinweis: Sie konnen die Funktion zur Ausgabe eines minutengenauen Erinnerungssignals auch
dann nutzen, wenn Sie keine Kochstelle ausgewahit haben.



2. Berlhren Sie das Timer-Bedienelement. Daraufhin wird ,10" angezeigt, wobei die ,,0“ blinkt.
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3. Stellen Sie die Minuten mithilfe des Schiebereglers ein (z. B. 6) einstellen méchten, und legen Sie
die Leistungsstufe fest.
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4. Berihren Sie das Bedienelement erneut. Daraufhin blinkt die ,1“.

5. Stellen Sie die Zehnerschritte der Minutenangabe mithilfe des Schiebereglers ein (z. B. 9). Der
Timer ist jetzt auf 96 Minuten eingestellt.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeitspanne ertont ein Summer 30 Sekunden lang, und die Timer-
Anzeige zeigt ,00“ an.



7. Wenn der Koch-Timer ablauft, wird die entsprechende Kochstelle automatisch ausgeschaltet.
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Timer so einstellen, dass die Kochstellen ausgeschaltet werden

1. Berihren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Kochstelle, fir das Sie den Timer (z. B. 6)

2. Beruhren Sie das Timer-Bedienelement. Daraufhin wird ,10* in der Timer-Anzeige angezeigt,
wobei die ,0“ blinkt.
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3. Stellen Sie die Dauer mithilfe des Schiebereglers ein (z. B. 6).
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4. Berihren Sie das Bedienelement erneut. Daraufhin blinkt die ,1“.
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5. Stellen Sie die Zehnerschritte der Minutenangabe mithilfe des Schiebereglers ein (z. B. 9). Der
Timer ist jetzt auf 96 Minuten eingestellt.

6. Der Countdown des Timers beginnt, sobald die Einstellung der Dauer abgeschlossen ist. Die
verbleibende Zeit wird in der Anzeige angezeigt, die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang neben
der ausgewahlten Kochstelle und bleibt dann eingeschaltet.
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7. Wenn der Koch-Timer ablauft, wird die entsprechende Kochstelle automatisch ausgeschaltet.

m Den Timer fiur mehrere Kochstellen verwenden

1. Wenn Sie die Dauer fur mehrere Kochstellen gleichzeitig festlegen, leuchten die Punkte
neben den einzelnen Kochstellen. Die Minutenanzeige zeigt die Kochstelle mit der kiirzesten
verbleibenden Dauer an. Der entsprechende Punkt blinkt.
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2. Mit Ablauf der Zeitspannen der einzelnen Kochstellen wechselt die Anzeige und zeigt die jeweils
als nachstes ablaufende Zeitspanne an.

» Berlihren Sie das Bedienelement zur Auswahl der Kochstelle, um sich die verbleibende Zeit dieser
Kochstelle anzeigen zu lassen.

Das Bedienelement Pause verwenden

1. Wenn alle Kochstellen eingeschaltet sind und Sie das Bedienelement ,/i“ berlihren, wird auf allen

Anzeigen El angezeigt und die Erwarmung wird unterbrochen. In diesem Zustand kdnnen nur die
Bedienelemente Bl und & betatigt werden.

2. Wenn Sie Bl erneut bertihren, werden auf der Anzeige wieder die urspringlichen Einstellungen
angezeigt und die Erwarmung wird neu gestartet.

m Sicherheitsmodus (Kindersicherung)

Um die Sicherheit von Kindern zu gewahrleisten, ist das Induktionskochfeld mit einer
Sperrfunktion ausgestattet.

Sperren:

1. Dricken Sie die Taste ,Sperren” < | einige Sekunden lang — das Kochfeld wechselt daraufhin in
den Modus ,Gesperrt*.

2. Der Timer zeigt ,Lo“ an und die restlichen Tasten mit Ausnahme der ,EIN/AUS"-Taste
sind gesperrt.

Entsperren:

1. Drucken Sie die Taste ,Sperren® H 2 Sekunden lang — das Kochfeld wechselt daraufhin wieder
in den Modus firr den normalen Betrieb.
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+ @ Pflege und Wartung
PLAN

WARNUNG: Schalten Sie vor der Durchfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten die
Stromversorgung aus. Wenden Sie sich bei einer Storung an den Kundendienst.

Beschadigte Stromkabel sollten durch eine fachkundige Person bzw. einen ausgebildeten
Elektriker ersetzt werden.

Nur fiir den Hausgebrauch.

Platzieren Sie niemals ein leeres Kochgeschirr auf dem Kochfeld. Dies wirde dazu fihren,
dass der Uberhitzungssensor das Gerat automatisch ausschaltet.

War eine Kochstelle Gber eine langere Zeit eingeschaltet, bleibt die Oberflache heil und in
der Anzeige wird ,H" angezeigt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn sich Risse in der Oberflache des Kochfelds gebildet
haben. Schalten Sie das Gerat am Schutzschalter aus und setzen Sie sich mit dem
Kundenservice in Verbindung.

Stellen Sie keine rauen oder unebenen Gefalle auf das Kochfeld, da diese die Glasflache
beschadigen kdnnten.

Vermeiden Sie das Aufschlagen von Topfen und Pfannen auf das Kochfeld. Die
Induktionsflache ist zwar robust, aber nicht unzerstorbar.

Bringen Sie keine Reinigungsmittel oder entziindliche Materialien unter das Kochfeld.



» Das Gerat sollte nach Verwendung gereinigt werden; zunachst jedoch abkiihlen lassen!.

+ Die Oberflache des Induktionskochfelds sollte auf folgende Weise gereinigt werden:

Schmutzart

Reinigungsmethode

Reinigungsmaterialien

Kalkablagerungen

Weillen Essig auf die Oberflache
geben und mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Spezieller Reiniger
fur Induktionsoberflachen

Einbrennverschmutzungen

Mit einem feuchten Tuch
saubern und mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Spezieller Reiniger
fur Induktionsoberflachen

Leichte Verschmutzungen

Mit einem feuchten Tuch
saubern und mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Reinigungsschwamm

Geschmolzene Kunststoffe

Verwenden Sie einen flir
Induktionsglasoberflachen
geeigneten Schaber, um
Ablagerungen zu entfernen.

Spezieller Reiniger
fur Induktionsoberflachen

Unterseite von Pfannen oder Topfen iber Kochfeld, da sonst mit der Zeit die auf dem

ﬁ ACHTUNG: Verwenden Sie keine Scheuermittel und reiben Sie auch nicht mit der

Induktionskochfeld angebrachten Markierungen verschwinden.

* Reinigen Sie das Induktionskochfeld regelmaRig, um Ablagerungen von
Lebensmittelresten zu verhindern.

Verwenden Sie niemals:

» Unverdlnntes Spulmittel

» Reinigungsmittel fir Spilmaschinen

» Scheuermittel

« Starke Reinigungsmittel wie Backofenspray oder Fleckenentferner

» Scheuerschwamme

* Hochdruck- oder Dampfreiniger.

Kunden-Hotline (gebiihrenfrei):
Wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.



@ VicnonbsosaHue

lNepen Hayanom akcnsyaTauuu

« MMocne BKMOYEHUSI MUTAHUS B KOMMYTaLMOHHOWM KOpobke, NPo3By4YUT OAMH 3BYKOBOM CUrHamM 1 Ha
naHenu ynpaeneHus Ha KOPOTKUIA MPOMEXYTOK BpeMeHu oTobpassatcsa Tpu Hynsi. Mpubop rotos
K pabore.

m MpurotoBneHne NULWM Ha MHAYKLMOHHOWN BapO4HOMW NaHenm

WHayKUMoHHan BapoyHasi naHenb NoaXoAuT Ans nobbix TUNOB roTOBKK Grnaroaapsi
3MEKTPOMarHUTHbIM KOHpOpPKaM, CEHCOPHOM NaHenu ynpasneHnsl U pasHoo6pasHbIM (yHKLMSAM, YTO
AenaeT ee naeanbHbIM BbIGOPOM 41151 COBPEMEHHOW CEMbM.

. MHﬂ,yKLI,VIOHHaﬂ Bapo4yHasa naHenb KpaVIHe npocCTa B UCNOJNb30BaHUK, HageXHa n 6esonacHa.

WHAyKUMOHHas naHernb COCTOUT U3 KaTyLUKWU, BEPXHEW NIUTKM U3 heppoMarHUTHOro Matepuana v
cucTeMbl yrpaeneHus. Mpoxoas Yepes KaTyLLKy, SNeKTPUYECKUI 3apsi[ CO34AET CUMbHOE MarHUTHOe
none. OHo co3faeT GorbLLIOe YMCIIO BUXPEN, KOTOPbIE, B CBOKD O4EPEAb, FEHEPUPYIOT TEMIO,
nepepgatoLLeecst nocyae Yepes BapoyHYo NOBEPXHOCTb.
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CranbHas KacTprona

MarHuTtHas uenb
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m Bbi6op nocyabl
Bbl MOXxeTe ncnonb3oBarb Pa3Hble BUAbl NOCyAbl ANA NPUTOTOBIEHUA MULLIN.

[aHHas MHOYKUMOHHAA NaHesnb pacno3HaeT pasrindHble TUMbl Nocyabl. npOBepl/ITb, nogxoauT nu
Balla nocyaa Ansa ncnonb3oBaHua ¢ 3TON NaHernbk, MOXHO cneagyownmm crnocobamu:

1. MNomecTtuTe nocyay Ha KoHdopKy. Ecnn Ha nHankaTope gaHHOM KOHOPKM 3aroperncs ypoBeHb
MOLLIHOCTW, NocyAa NoAXoauT ANs AaHHOW BapovHow naHenwn. Ecnu 3aropenca cuvson “U”,
nocyaa He NoaxXo4uT.

2. TMopgHecuTe marHuT ko AHy nocyabl. Ecnun oH nputsarmBaeTcs, nocyay MOXHO MCMONb30BaThb Anst
rOTOBKM Ha UHAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenu.

* He vcnonb3yiiTe nocyay, M3roTOBIEHHYO U3 CriedyoLmnx MaTepranoB: YiCTas HepxaBetoLlast
cTanb, anoMUHWUA 1N Megb 6e3 MarHUTHOTO OCHOBaHWSA, CTEKIO, AepPEBO, hapdop, kKepamuka
W rmuHa.

He vcnonbayiite nocyay ¢ 3a3yGpeHHLIMU KpasiMy UM M30THYTEIM AHOM.
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Y6enuTech, YTO AHO NOCYAbI rMagkoe, NIIOTHO NpUNeraeT K BapOYHON NaHenu n COoTBETCTBYET
pasmepy KOHopku. Micnonb3ynte nocyay ¢ AMameTpoM, COOTBETCTBYHOLLMM BblOpaHHOWM KOH(POPKeE.
[ns gocTuxkeHns Hauny4lero pedynbrata NOMecTUTe NOCyAy NOAXOAsALEero pasmepa no LeHTpy
KoHopku. Mprnbop MOXET He pacno3HaTb Nocyay AnamMeTpoM meHee 14 cwm.
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A BHUMAHME! [1Ho nocyabl AOMKHO ObITb BLIMOSIHEHO U3 MaTepuana, obnagatoLlero
MarHUTHbIMK cBoMCTBaMuU. Nocyaa AomKHa MMETb MIIOCKOe AHO AnameTpom bonee 14 cwm.



®YHKLUN U HACTPOMNKMN

3awwuTa oT neperpeBa

» Ecnv BCTPOEHHBI AaTumK (PUKCUPYET Ype3MepHO BbICOKYH TeMMepaTypy, BapoyHasi naHenb
aBTOMaTUYeCKW OTKIOYaeTCs.

MHAMKaTOp OCTaTO4YHOro HarpeBa

 MpepynpexaeHue. byksa “H” Ha gncnnee coobLiaeT o0 TOM, Y4TO NPMBOP eLle ropAYni U K Hemy
He crnefyeT npukacaTbCsi.

ABTOMaTH4YeCKOE BbIKITHOYEHUE

» Ecnu Bbl 3abyaeTte oTKMIOUMTb KOHDOPKY, YEPE3 HEKOTOPOE BPeMsi NpuGop
BbIKITIOYUTCS aBTOMAaTUYECKU.

BpeMFl OTKITHOYEHUA NO YMONYaHUIO YKa3aHo B TaGnmue HUXe.

MolHocTb KoHdopka oTkntovaerca
aBTOMaTU4eCKu nocre

1-3 8 yac

4-6 4 yac

7-9 2 vac

[Nocne cHATus nocyabl HEMEANEHHO NpeKkpaTuTCAa Harpes KOHd)OpKI/I n4yepes 2 MWHYTbI Bapo4Haa
naHesrnb aBTOMaTU4eCKn OTKIMKOYNUTCA.

A NMPEAYNPEXAEHMUE. MNpokoHCyNsTUPYATECH C Bpa4oOM Nepes MCnosib30BaHMEM AAaHHOMO
npubopa, ecnu y Bac yCTaHOBIIEH KAPANOCTUMYMATOP.

CumBon OnucaHue CumBon OnucaHue

A . Maysa E
B Bbi6op koHpopkm F
i

Ycunenne mMoLHocTm

YnpasrneHue rubkow 30HON
Harpesa

Moporpes nuLm G 3awuTa o1 geTen

YnpaBneHve MoLLHOCTbI/ H
Tanmepom

BkntoueHue/BbiknoYeHne

w)




Akcnnyatauma MHAYKLMOHHOW BapO4YHOM NaHenu

nﬁ)l/l HaXXaTum KHOMKM BKITHOYEHNSA/BbLIKIMOYEHNS E Ha BCeX MHOAMKaTopax OTO6paSVITC$| E nnn
nnn .

1. YTobbl N3MEHUTL YPOBEHb MOLLHOCTU, CHavana BbibepuTe 30Hy Harpesa. 3atem Bblibepute
KOH(POPKY M M3MEHUTE YPOBEHb MOLLHOCTU, Ucronb3ays perynatop I £
COOTBETCTBYHLLEN KOHPOPKU.

2. W3HavyanbHO MHAukaTop nokasbiBaeT undpy “0”.
3. BbibepuTe ypoBeHb MoLHOCTU, NpoBeas nanbuem no perynatopy NN

4. KocHysLuch ogHoBpeMeHHO o6oux koHUoB perynatopa I, b c6pocute MoLHOCTL “0”,
nocrie 4Yero KOHopKa OTKITHYUTCS.

5. MNoppobHy NHPOPMALMIO O MOLLHOCTU KaXa0M KOHOPKU M 30HbI HAarpeBa CM. B Tabnuue Huxe.

[Nokasatenu MOTyT BapbnpOBaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT pa3Mepa nocyabl u marepuana, n3 KotToporo
OHa caenaHa.

KoHdopka CraHpapTHasi MowHocTh (BT) | YcuneHHas mowHocTb (BT)
JleBas 3apgHAs KOHOpPKa 1800 3000
[MpaBas 3agHsAa KOHopKa 1800 3000
JleBas nepenHas KoHdopkKa 1800 3000
[MpaBaga nepenHsast KOHoOpKa 1800 3000
CBobogHas 30Ha 3000 4000
CBobogHas 30Ha 3000 4000

CBobogHas 30Ha CBobogHas 30Ha




m Ucnonb3oBaHue (*)yHKLIMVI ycuneHmnsa MOLWHOCTHU
AxkTnBaumsa yHKUUM YCUNEHUS MOLLHOCTH
1. Bbibepute KOHDOPKY.

2. KocHUTECh KHOMKN YCUINEHUSA MOLLIHOCTU B Ha MHOUKaTope KOH(OPKM 3aropuTcs CUMBOI
BKITHOYNTCH MakCUMarnbHbIN YPOBEHb MOLLHOCTH.
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OTKnIoYeHne PYHKLMUN YCUNEHUSI MOLLHOCTHU

3. BbibepuTte KOHPOPKY, ANst KOTOPON HEOBXOAUMO OTKIHYMTE YCUITEHNE MOLLHOCTMU.
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4. a: KocHuTecb KHOMKN YCUNEHNS MOLLIHOCTU . N MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPKN BEPHETCSA
K U3Ha4YanbHOWN.

©: Vicnonb3ynte perynatop, YToObl U3MEHNUTb YPOBEHb MOLLIHOCTW.
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PYHKUMS yCUIEHNA MOLLIHOCTU paboTaeT Ha o6enx CToOpoHax BapoyHoN naHenu. MoLwHoCTb
HarpeBa aBTOMaTMYECKN NEepeKIoYaeTCa Ha YpoBeHb “9” Mo NPOLIECTBUM 5 MUHYT.

Mpw BKNIOYEHUN DYHKLMM YCUMEHWSA ANS BTOPON KOHAOPKU, HE3HAYNTENBHO YMEHbLLUUTCA
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPKN, Ha KOTOPOW yKe BbIKIOYEeHa aTa PyHKLMS.



m PyHKUMA nogorpeBa NULm
AxTnBauusa yHKUUM nogorpesa nuLm
1. Bbibepute kKOHGOPKY.

2. KocHuTechb KHOMKM PyHKLMM NOAOrpeBa NULLN | Ha NHAMKaTope BbIOPaHHON KOHMOPKM
3aropuTcsi CUMBOI NEPBOro YPOBHA nogorpesa “ — “, nogxogsiwero Anga temnepatypbl 42°C n
2 NUTPOB BOAbI.

KocHuTech KHOMKM hyHKLMM Nogorpesa NuLm o elle pa3. Ha uHgnkatope BblGpaHHON
KOH(OPKYM 3aropuTcsi CUMBOST BTOPOTO YPOBHS NMofdorpeBa “ = “, nogxoAsiLLero Ans TeMnepartypsbl
74°C v 2 nuTpoB BOAbI.

KocHuTech KHOMKM hyHKLUMM Nogorpesa NuLm [ | TpeTui pas. Ha nigukatope BbibpaHHOM

KOHPOPKM 3aroputcs CMMBOS TPETHErO YPOBHSA Nodorpesa “ = “, NoAXoAsALLEro Ansa Temnepartypbl
94°C n 2 nuTpoB BOABI.

OTknioyeHne pyHKLUM nogorpesa Ny
1. Bbibepute kOHMOPKY, 41151 KOTOPON HEOOXOAUMO OTKIYUTL (PYHKLIMIO NOAOrpeEBa NULLN.
2. KocHuTeCb MMHUManbHOIo YPOBHA Ha perynsaTope.

m 'bkas 3oHa

Mpy HEOBXOAMMOCTY [aHHYH0 30HY MOXHO UCMONb30BaTh Kak [Be pasferbHbIX U OfHY
06beanHeHHY0 KOHGOPKY.

* Mog rMOKoM 30HOM YCTaHOBJ1E€HO AB€ KaTyLUKN UHOYKTUBHOCTU, KOTOPbIMW MOXHO yNnpaBriATb
He3aBUCMMO Opyr OT gpyra. Ecnn npn ncnonb3oBaHUn BCEW 30HbI Bbl nepemMmecTtuTe nocyay c
OQHOro MecTa Ha gpyroe, Katyulka noj I'IyCTOIZ YacCTblO 30HbI aBTOMATUYECKN OTKITKOYUTCA.



A NMPUMEYAHMUE. Y6enuTechb, 4TO Nnocyaa NpaBuibHO pacronoxeHa Ha obenx KoHdopKax
rMGKOW 30HbI, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE.

MpviMepbl NPaBUIIbHOTO U HEMPABWUIBHOTO PasMeLLeHUs Mocyabl.

Wcnonb3oBaTtb Kak OHY 30HY

1. [ns ucnonb3oBaHusi TMOKONM 30HbI B KAYeCTBE eOUHON KOHd)OpKI/I HaXXMute
COOTBETCTBYHOLLME KHOMKU.

2. MNpwv nepemeLLeHnn NOCYAbl C OAHOTO y4YacTKa rMbKOM 30HbI Ha APYrov YpOBEHb MOLLHOCTM
aBTOMaTM4eCcKn NOACTPanMBaETCS N0 HOBOE MECTOMOMOXKEHNE.

Wcnonb3oBaHue B kavyecTBe ABYX pa3gesibHbIX KOHdJOpOK

[nsa ncnonb3oBaHUsi rTMOGKON 30HbI B KAa4eCTBE OBYX HEe3aBUCUMbIX KOHCbOpOK MCHOHbsyVITe
COOTBETCTBYHIOLLME KHOMKMW.

m Ucnonb3oBaHue Tanmepa
Taﬂmep nMmeeT Ba pexmnma Ncnornb3oBaHUA:

* Pexum npocToro otcyeTa BpeMeHu. B aToM pexvme TailMep He OTKMoYaeT KOHGOPKKM Mo
UCTEeYEeHUN 3a4aHHOTO BPEMEHN.

* Pexxum otcyeta BpeMeHU C nocrneayoumm OoTKIo4eHnem KOHd)OpOK.

* Ha Tanmepe MOXHO ycTaHOBUTbL neprog A0 99 MUHYT.



Wcnonb3oBaHue peXxuma oTcyeTa BpemMmeHun 6e3 OTKIYEeHUs

1. BapouyHas naHenb JOormkHa ObiTb BKIHOYEHA, HO Bbl MOXETE MCMOSb30BaTh TaliMep HE3aBUCUMO OT
paboTbl KOHPOPOK.

MpumeyaHue. Bbl MoxeTe ncnonb3oBaTh Taimep 6e3 Bbibopa KOHDOPKK.

2. KocHutecb kHonku TaiMepa. Ha gucnnee otobpasutcest “10” u HauyHeT murathb “0”.
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3. Bbibepute HeobXxooMmMoe 3HaYeHne C MOMOLLbIO perynsitopa (Hanpumep, 6).
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4. KocHuTecb KHOMKK eLle pas, HayHeT muratb “17.
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5. BbibepuTte Heobxoanmoe 3Ha4eHne ¢ NoMoLLbto perynaTopa (Hanpumep, 9). Tenepb Tanmep
yCTaHOBIEH Ha 96 MUHYT.
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6. Mo okoHYaHWM oTcyeTa Ha nHaukaTtope 3aroputcs “00” n Taimep byaet B TedeHne 30 cekyHn
n3gasarb 3ByKOBOW CUrHar.

7. Tlo ucteveHunn 3agaHHoro BpeMeHU COOTBETCTBYOLLAaA KOHCbOpKa aABTOMAaTUYECKN BbIKITHOYUTCA.
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YcTtaHOBKa pexxuma oTcyeTa BpeMeHU U OTKIUYeHUs1 KOHopoK

1. KocHuTecb KHOMKM KOHAOPKK, Anst KOTOPON He0bX0aUMO YCTaHOBUTL Talmep, 1 Bbibepute
YPOBEHb MOLLHOCTU (Hanpumep, 6).

2. KocHuTtech kHOMku Tarimepa. Ha aucnnee tanvepa nosisutcs uudpa “10” n HauyHeT murathb “0”.
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3. Bbibepute He0Ox0aMMOE 3HaYeHME C NMOMOLLBIO perynsaTopa (Hanpumep, 6).
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4. KocHuTecb KHOMKK eLle pas, HayHeT muratb “17.

5. BbibepuTte Heobxoanmoe 3HaveHne ¢ NomoLLbto perynaTopa (Hanpumep, 9). Tenepb Tanmep
yCTaHOBIEH Ha 96 MUHYT.

6. TMocne Toro kak Bpems GyOeT yCTaHOBMNEHO, HAYHETCst 0BpaTHLI oTcueT. Ha ancnnee Gynet
oTobpaxkeHo ocTaBLLEeecs BpeMsi, UHAMKaTop Tamepa 6yaeT muratb 5 cekyHA psiaoM ¢
BblIOpaHHOM KOH(OPKOW M 3aTEM OCTAHETCS TOPETb.

m Ucnonb3oBaHue TanmMmepa Ans HeCKONbKUX KOH(OpOK

1. Tpwn ycTaHOBKe TariMepa A5l HECKOMbKUX KOH(POPOK cpasy psifioM C MHAVMKATOPOM KaXaou
KoHpopkK ByaeT ropeTs Touka. Ha aucnnee GyayT oToGpaxaTbCs MUHYThI 41151 KOHGOPKM C

HaMeHbLUUM OCTaBLUMMCA BpEMEHEM. Takke pPAAOM C MHOUKATOPOM aToN KOHCbOpKVI 6y/:|,eT
MUraTb TO4Ka.



2. To ucteyeHnn BpemeHn Ans 0AHOM KOH(OPKN Ha AUCNIee 3aropsaTcs MUHYThI ANS criegytoLen
KOH(OPKN C HAMMEHBLLMM OCTaBLUMMCS BDEMEHEM U T.4.

YT106bI NOCMOTPETH OCTaBLUEECS BPEMS A1 KOHKPETHOM KOHOPKK, BbIbEpUTE ee Ha
naHenu ynpasneHus.

Ucnonb3oBaHue hyHKUUM Nay3bl

1. Ecnv npu BKIHOYEHHbIX KOH(POPKax KOCHYTLCSA KHOMKM . Ha aucnnee 3aroputcst cumeon “ 1 “n
Harpes npekpatutcs. B gaHHOM pexviMe AOCTYMHbI TONbKO KHOMKM E

2. I'Ile NOBTOPHOM KaCaHun . Oncnnen nokaxeT n3HavyanbHble HaCTpOVIKM N Harpes BO30OHOBUTCH.

m Be3onacHbIf pexum (3awmTa oT AeTen)

B uensx obecneyeHns 6e3onacHOCTV AeTer UHAYKLMOHHAsA BapoyYHas MOBEPXHOCTb 06opyaoBaHa
BNoKMpYOLLMM YCTPONCTBOM.

YT106bI BKNIOYNTL GNOKUPOBKY:

1. KocHuTechb KHOMKM BrOKMPOBKM B yaepxusanTe nanew. Ha BapoyHon naHenu GyaeT BKoYeH
pexunm 6roKnpoBKK.

2. Ha nHgukatope Tavimepa 3aroputcs cumBon “Lo”. B gaHHOM pexxume JOCTynHa ToMNbKo
KHOTKa BKITOYEHNS/BLIKIIOYEHUS.

YT106bl OTKNIOYUTL GIIOKMPOBKY:

1. KocHutecb KHOMKM BNOKMPOBKM [ = | yAepxuBanTe nanew B Te4eHue 2 cekyHa. Pexum
ONOKMPOBKM OyAeT OTKIOYEH.
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NMPEAYNPEXAEHUE. Bceraa oTkntovante anekTponuTaHue nepeg npoeegeHvem pabor
no TexHu4eckomy obcnyxmaHuto. [Mpu obHapyxeHUn Henonagok obpartutecs B LieHTp
06cnyXrMBaHWSA KITMEHTOB.

3ameHa noBpexaeHHbIX kabenew NMTaHUst AOMKHA NPOU3BOAUTLCA KOMMNETEHTHLIM NIULIOM
UM KBanMULMPOBaHHBIM 3MEKTPUKOM.

Tonbko Ans 6bITOBOro NCMosb30BaHUS.

Hwukorga He cTaBbTe Ha BaPO4HYIO NaHersb NyCTyko KaCcTPHOMto, TaK Kak B 3TOM Criy4vae
AaTyuK neperpesa aBTOMaTUYECKU OTKITHOYUT anI6op.

Ecnu koHdopka paboTana B Te4eHue AnUTerbHOro BpeMeHW, MOBEPXHOCTb OCTAHETCs
ropsiyen, a Ha gucnnee byaet otobpaxarteca cumson “H”.

Mpy BO3HMKHOBEHUM TPELLMH NpeKpaTUTe UCMONb30BaHNe Bapo4HON NaHenu.
Bblkntounte nutaHme npubopa B KOMMYTaLMOHHON kopobke 1 obpatuTech B LieHTp
06CnyXnBaHNA KIMEHTOB.

He cTaBbTe Ha BapOYHyto NaHemnb NOCyAy C LUepOXOBaThIM UMM HEPOBHBLIM OHOM, TaK Kak
3TO MOXET NMPUBECTM K MOBPEXAEHNIO CTEKIISIHHON MOBEPXHOCTU.

He ponyckaiiTe yoapoB KyXOHHOW NMocyAbl O BapodHyto NaHens. HecMoTpsi Ha MpoYHOCTb
NOBEPXHOCTU UHAYKLMOHHOW MaHenu, ee MOXHO NOBPEAUTb.

He ctaBbTe Mowowme cpencTea unu nerkoBocniiaMmeHarwmnecda matepuarnbl nog
BapO4HYIO NaHesb.

* Mocne vcnonb3oBaHus npubopa ero HeobXoAMMO OYUCTUTL, HO CHaYana OH AOSHKEH OCTbITh!

* [MoBEPXHOCTb UHAYKLMOHHOW BAapOYHON MaHenu HeobxoaMmMo oYmLLaTh creayowmM o6pa3om.



Bup 3arpasHeHus

Cnoco6 o4YnCTKMU

MoroLuee cpeacTso

3BeCTKOBbIN HaneT

HaHecute Ha noBepxHOCTb Genbin
YKCYC, 3aTeM MpOoTpUTE Hacyxo
MSArKOW TKaHbIO

CneuparnbHoe MoKLLee CPeacTBo
ANS IHAYKUMOHHBIX NaHenen

Cnepgbl nogropaHus

QuUUCTUTB C NMOMOLLbIO BITAXXHOWN
TKaHW N Hacyxo BblTepeTb
MSrKOM TKaHbH

CneuuansHoe MolLlee CpeacTso
ANS UHAYKUMOHHBIX NaHenen

CeeTnble nATHa

QUUCTUTB C MOMOLLBIO BITAXXHOWN
TKaHW 1 Hacyxo BblTepeTb
MSITKOM TKaHbH

lybka Ans o4McTKM

PacnnasuBlinincs nnactuk

A

Mcnonb3ynTte cneyunanbHbIn
cKpeboK AN CTEKNAHHBbIX
NMOBEPXHOCTEN MHAYKLMOHHbIX
naHenem, 4Tobbl yoanuTb
ocTaTku nnacTtuka

CneuuarnbHoe MoLLee CpeacTso
ANS IHAYKUMOHHBIX NaHenen

BHUMAHME! He gonyckavite TpeHUsi NMOBEPXHOCTU C KaKUMU-NMO0 abpasnBHbIMK
mMaTtepuanamu, HOM CKOBOPOAbI U T. Ai., Tak Kak CO BPEMEHEM 3TO MOXET MPUBECTU K

MOSIBMEHNIO OTMETVH HA UHOYKLVOHHOW BapO4HOW NaHEemNu.
* PerynsipHo ouuLLanTe MHAYKUMOHHYH BAPOYHYHO MaHENb OT OCTATKOB MULLI.

3anpeu.|aeTc;| Ucnosb3oBaThb:

* Hepas6asneHHyo MOILLYIO XWAKOCTb

» Motolllee CpeacTBO Ans MOCYAOMOEYHbIX MaLLWH

» CpeacTsa Ans yaaneHus xvpa

* ArpeccuBHble MOKLLEE CPEACTBA, HANPUMepP CPeACTBO AMs OYMUCTKY OyXOBOro Likada unm

yoaneHna nateH

* ABpa3sviBHble rybku

* QuMcTUTENN BLICOKOTO AaBrnexHna nnu FIapOCprVIHbIe ovncTuTenn.

LileHTp o6cnyXMBaHUA KNMEHTOB (3BOHKM 6ecnnaTHbl):

O6paTtunTech kK CBOeMy NpoaaBLy



@ Utilizare

inainte de a incepe

Cand alimentarea este pornita de la intrerupatorul comutat cu siguranta, se va emite un semnal
sonor, se afiseaza trei zerouri pentru putin timp pe panoul de control, dupa care dispar. Aparatul este
gata de utilizare.

m Gatire prin inductie

Plita cu inductie este potrivita pentru orice fel de gatire, avand zone de gatire electromagnetice
si comenzi electronice tactile si multifunctionale, ceea ce o face alegerea ideala pentru o
familie moderna.

* Plita cu inductie este extrem de usor de folosit, durabila si sigura.

Plita cu inductie este formata dintr-o bobina, o plita fabricata dintr-un material feromagnetic si un
sistem de control. Curentul electric genereaza un camp magnetic puternic prin bobina. Acesta
produce o frecventa inalta, care in schimb genereaza caldura, care apoi este transmisa prin zona de
gatire catre tigaie.

5599958 _

Vas de fier
D> \1) <+ Circuit magnetic
! Plita din sticla ceramica
Bobina de inductie

~— ¢/ \p— /——————————— Curenti indusi



m Selectarea aparatelor de incalzire
Puteti avea un anumit numar de vase de gatit.

Aceasta plita cu inductie poate identifica o varietate de vase de gatit, pe care le puteti testa una cate
una prin urmatoarele metode:

1. Asezatii tigaia pe zona de gatire. Daca zona de gatire corespunzatoare afiseaza un nivel de
putere, vasul este potrivit. Daca ,,U” lumineaza intermitent, tigaia nu este adecvata.

2. Tineti un magnet aproape de fundul tigaii. Daca magnetul este atras de tigaie, aceasta este
adecvata pentru utilizare cu plita cu inductie.

* Nu sunt adecvate vasele fabricate din urmatoarele materiale: otel inoxidabil pur, aluminiu sau cupru
fara baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica si lut.

Nu folositi vase cu muchii zimtate sau baza curbata.

Baza tigaii trebuie sa fie plata, sa se aseze pe sticla, iar tigaia trebuie sa fie de aceleasi dimensiuni
ca zona de gatire. Folositi numai tigai de dimensiunile desenate pe zona selectata. Veti obtine o
eficienta maxima potrivind dimensiunea tigaii la zona de gatire si asigurandu-va ca este pozitionata
central. Tigaile mai mici de 14 cm nu pot fi detectate.
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ATENTIE: Baza tigaii trebuie sa contina materiale magnetice. Trebuie sa aiba un fund
plat, cu diametrul de peste 14 cm.
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Functie si setari

Protectie impotriva supraincalzirii
» Cand senzorul integrat detecteaza temperatura excesiva, plita se va opri automat.
Indicator de caldura reziduala

» Avertisment: Se afiseaza litera ,H”, care indica faptul ca aparatul este prea fierbinte pentru a
fi atins.

Oprire automata
» Daca uitati sa opriti o0 zona de gatit, aparatul se va opri automat dupa un anumit timp.

Duratele implicite de oprire sunt enumerate in tabelul de mai jos:

Nivel de putere Zona de gatit se opreste automat dupa
1-3 8 ore
4-6 4 ore
7-9 2 ore

Cand vasul este indepartat, plita cu inductie va opri imediat generarea caldurii si se va opri dupa
2 minute.

A AVERTISMENT: Persoanele care au stimulatoare cardiace trebuie sa consulte medicul

fnainte de a folosi aparatul.

A B C D E F G H
Cod referinta | Descriere Cod referinta | Descriere
A . Tasta de pauza E . Comanda amplificare
B ggri?jzég?j\tpentru selectarea zonei F E Comands flexibila
C . Pastrare la cald G . E:gf:crteiaps:rt)ri;ljor
D | I g&’;‘f“?;iutem femporizare H (& Tasta pornire/oprire




Utilizarea plitei cu inductie
Cand tasta ON/OFF (Pornire/Oprire) B cste apasata, toate indicatoarele afiseaza B sau M sau @l

1. Pentru a regla nivelul de putere, selectati intai zona. Apoi selectati plita si nivelul de putere
glisand tasta INNIIIM aferenta plitei.

2. Indicatorul va afisa initial ,,0”.
3. Mariti sau reduceti glisand tasta INNNEINIIN.

4. Daca apasati ambele capete ale glisorului INNEIIII simultan, setarea de putere revine la ,,0” si
intreaga zona de gatire se opreste.

5. Consultati tabelul de mai jos privind puterea specifica fiecarei zone de gatire.

Cele de mai sus pot diferi in functie de dimensiunea tigaii si a materialului din care este
fabricata aceasta.

Zona de incalzire |Putere normala (W) Putere amplificata (W)
Stanga spate 1800 3000
Dreapta spate 1800 3000
Stanga fata 1800 3000
Dreapta fata 1800 3000
Zona libera 3000 4000
Zona libera 3000 4000

Zona libera Zona libera

Folosirea functiei de amplificare
Activati functia de amplificare
1. Atingeti butonul de comanda pentru incalzirea zonei selectate.
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2. Atingeti comanda de amplificare . indicatorul de zona afiseaza ,p”, iar puterea atinge
nivelul maxim.

/;J

Anulati functia de amplificare

3. Atingeti butonul de comanda pentru incalzirea zonei selectate pentru care doriti sa anulati functia
de amplificare.

/;;3

4. a: Atingeti butonul de comanda pentru amplificare . iar zona de gatire va reveni la
setarea initiala.

b: Atingeti comanda glisanta pentru a selecta un nou nivel de putere.

SAU
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Functia de amplificare este disponibila pentru ambele parti alte plitei si comuta inapoi automat la
nivelul 9 dupa 5 minute.

Dupa selectarea celei de-a doua funcitiji de amplificare, puterea de iesire pentru amplificarea
primei zone se va reduce usor, daca aceasta este inca in functiune.

m Utilizarea functiei de pastrare la cald
Activarea functiei de pastrare la cald

1. Atingeti butonul de comanda pentru incalzirea zonei selectate.



2. Atingeti comanda de pastrare la cald . iar indicatorul zonei va afisa ,—”, pentru temperaturi de
42°C cu 2 | de apa.

Atingeti comanda de pastrare la cald M| sin nou, iar indicatorul zonei va afisa ,=", pentru
temperaturi de 74°C cu 2 | de apa.

Atingeti comanda de pastrare la cald Ml : treia oara, iar indicatorul zonei va afisa ,= ”, pentru
temperaturi de 94°C cu 2 | de apa.

Annulation de la fonction de maintien au chaud

1. Atingeti butonul de comanda pentru incalzirea zonei selectate pentru care doriti sa anulati functia
de pastrare la cald.

2. Atingeti cel mai redus nivel al comenzii glisante.

[ zons flexibila

Aceasta zona se poate folosi ca zona unica sau ca doua zone diferite, dupa necesitaj.

« Zona flexibila consta din doua inductoare independente, care pot fi controlate separat. Cand se
opereaza ca zona simpla, daca o tigaie este mutata de pe o suprafata pe zona flexibila,suprafata
initiala se va opri automat.

A NOTA: asigurati-va ca tigaile sunt asezate corect pe ambele parti ale zonei flexibile,
conform schitei.



Exemple de asezare corecta si incorecta a vaselor.

Utilizare ca zona simpla
1. Pentru activarea zonei flexibile ca o singura zona mare, apasati tastele corespunzatoare.

2. Cand tigaia este mutata in cadrul zonei flexibile, nivelul de putere se regleaza automat pentru a
se potrivi noului loc.

Utilizare ca zone independente

Pentru utilizarea zonei flexibile ca doua zone cu setari diferite de putere, apasati tastele dedicate.

SAU

m Utilizarea temporizatorului
Temporizatorul se poate utiliza in doua moduri diferite:

+ Ca memento de minute. Tn acest caz, temporizatorul nu va opri nicio zona de gatire dupa expirarea
timpului setat.

* Puteti seta functia pentru a opri zonele de gatire dupa expirarea timpului

» Temporizatorul se poate seta pana la 99 de minute.

Utilizarea temporizatorului ca memento de minute

1. Asigurati-va ca plita este pornita si puteti folosi temporizatorul independent de zonele de gatire.
Nota: Puteti folosi memento-ul de minute chiar daca nu este selectata nicio zona de gatire.



2. Atingeti butonul de comanda al temporizatorului; se va afisa ,10” si ,,0” va lumina intermitent.
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3. Setati minutele atingdnd comanda glisanta (de ex. 6).
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4. Atingeti din nou butonul de comanda; ,1” va lumina intermitent.
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5. Setati zecile de minute atingadnd butonul glisant de comanda (de ex. 9); temporizatorul este setat
la 96 de minute.

6. Buzerul va emite semnale sonore timp de 30 de secunde, iar indicatorul de timp va afisa ,,00”
dupa expirarea timpului setat.
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7. Dupa expirarea timpului de gatire, zona corespunzatoare se va opri automat.
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Setarea temporizatorului pentru a opri zonele de gatire

1. Atingeti butonul de comanda pentru incalzirea zonei selectate pentru care dorifi sa setati
temporizatorul si setafi puterea (de ex. 6).

-

2. Atingeti butonul de comanda al temporizatorului; se va afisa ,10” pe afisajul temporizatorului si ,0”
va lumina intermitent.

(>1=
’/' Ny

/?

3. Setati timpul atingdnd comanda glisanta (de ex. 6).
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4. Atingeti din nou butonul de comanda; ,1” va lumina intermitent.



5. Setati zecile de minute atingand butonul glisant de comanda (de ex. 9); temporizatorul este setat
la 96 de minute.

6. Dupa setarea duratei, numaratoarea inversa va incepe imediat. Se va afisa timpul ramas, iar

indicatorul de timp va lumina intermitent 5 secunde langa zona de gatire selectata, apoi va
ramane aprins.
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7. Dupa expirarea timpului de gatire, zona corespunzatoare se va opri automat.

m Utilizarea temporizatorului pe zone multiple

1. Cand setati timpul simultan pentru mai multe zone de gatire, punctele de langa fiecare zona de

gatire vor fi aprinse. Afisajul minutelor arata zonele cu cel mai scurt timp ramas, iar punctele vor
lumina intermitent.
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2. Pe masura ce timpul aferent fiecarei zone de scurge, se va afisa urmatorul cel mai scurt timp
ramas, si asa mai departe.

» Atingeti butonul de comanda pentru incalzirea zonei selectate pentru a vedea timpul ramas pentru
zona respectiva.

Utilizarea functiei pauza

1. Cand zonele de gatire sunt pornite, atingeti comanda El ; se va afisa ! si incalzirea este
ntreruptd. In aceasta situatie numai comenzile Si E nai pot fi operate.

2. Atingeti din nou . si se vor afisa setarile initiale, iar incalzirea va reincepe.

m Mod de siguranta (Blocare copii)

Pentru a asigura siguranta copiilor, plita cu inductie este prevazuta cu un dispozitiv de blocare.
Pentru a bloca:

1. Tineti apasat pe ,Lock” (Blocare) H; plita comuta in modul ,Lock” (Blocare).

2. Temporizatorul afiseaza ,Lo” (Blocat), iar restul tastelor sunt dezactivate cu exceptia tastei
»,LON/OFF” (Pornire/Oprire).

Pentru a debloca:

1. Tineti apasat pe tasta ,Lock” (Blocare) B timp de 2 secunde, iar plita va reveni la modul de
functionare normala.



@ ingrijire si intretinere

e

AVERTISMENT: Deconectati intotdeauna alimentarea electrica inainte de a efectua
lucrari de intretinere. In caz de defectiune, contactati serviciul clientj.

Cablurile de alimentare deteriorate trebuie inlocuite de persoane competente sau
electricieni calificati.

Numai pentru uz domestic.

Nu puneti o tigaie goala pe plita, deoarece senzorul de supraincalzire va opri
automat aparatul.

Cand o zona de gatit a fost pornita timp Tndelungat, suprafata ramane fierbinte si se
afiseaza ,H”".

Daca suprafata plitei se fisureaza, nu o mai folositi, opriti aparatul din intrerupatorul cu
siguranta si contactati serviciul de asistenta clienti.

Nu amplasati vase rugoase sau inegale pe plita, deoarece acestea pot deteriora suprafata
de sticla.

Evitati impactul vaselor si tigailor cu plita. Suprafata cu inductie este dura, dar
nu indestructibila.

POPO®OO p

Nu tineti detergenti sau materiale inflamabile sub plita.



 Aparatul trebuie curatat dupa utilizare, Iasati intai sa se raceasca!

» Suprafata plitei cu inductie trebuie curatata dupa cum urmeaza:

Tip de murdarie Aplicati otet alb pe Materiale Materiale de curatare

Depuneri de calcar Aplicati otet alb pe suprafata, Solutie speciala de curatat
apoi stergeti pana la uscare cu o suprafete cu inductie
laveta moale

Pete arse Curatati cu o laveta umeda stoarsa | Solutie speciala de curatat
bine si uscati cu o laveta moale suprafete cu inductie

Pete usoare Curatati cu o laveta umeda stoarsa | Burete de curatat
bine si uscati cu o laveta moale

Plastic topit Folositi o racleta potrivita pentru Solutie speciala de curatat
sticla cu inductie pentru a suprafete cu inductie
indeparta resturile

timp marcajele de pe suprafata plitei se vor sterge.

» Curatati plita cu inductie in mod regulat pentru a preveni acumularea de resturi
de mancare.

ﬁ ATENTIE: Evitati frecarea cu materiale abrazive sau cu baza tigailor, etc., deoarece in

A nu se utiliza

* Detergent de vase lichid nediluat

* Detergent pentru masini de spalat vase
» Agenti de degresare

» Agenti de curatare puternici ca de exemplu sprayuri pentru cuptoare sau solutii pentru
indepartarea petelor

* Bureti abrazivi

* Dispozitive de curatat cu presiune sau cu aburi
Asistenta clienti (apel gratuit):

0800 895 099 romania@kingfisherservice.com



@ Uso

Antes de empezar

Al encender el interruptor con fusible, el zumbador sonara una vez y apareceran tres ceros
brevemente en el panel de control. El aparato esta listo para su uso.

m Coccién por induccién

La placa de induccién resulta indicada para todo tipo de cocina. Gracias a sus zonas de coccion
electromagnéticas, sus controles tactiles electronicos y diversas funciones, es la eleccion idénea
para las familias modernas.

* La placa de induccion es extremadamente facil de usar, duradera y segura.

La placa de induccién consta de una bobina, una placa de material ferromagnético y un sistema de
control. La corriente eléctrica genera un campo magnético potente a través de la bobina. El efecto es
la aparicién de un gran numero de voértices que, a su vez, generan calor que se transmite por la zona
de coccion hasta el utensilio de cocina.
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m Seleccién de utensilios de coccién
Puede tener distintos recipientes de coccion.

Esta placa de induccion puede detectar diversos recipientes de coccién, que puede probar con uno
de estos métodos:

1. Coloque el cacharro de cocina sobre la zona de coccién. Si la zona de coccion correspondiente
muestra un nivel de potencia, el recipiente es adecuado. Si ve una “U” parpadear, el cacharro no
es adecuado.

2. Acerque un iman a la base del cacharro de cocina. Si este atrae el iman, es adecuado para su
uso con la placa de induccion.

* Los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados: acero
inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica y loza.

No use utensilios con bordes dentados ni base curva.

Compruebe que la base del cacharro de cocina esta lisa, queda plana sobre el cristal y que es del
mismo tamafo que la zona de coccion. Use cacharros de cocina con diametro de igual tamano
que el grafico de la zona seleccionada. Obtendra la maxima eficiencia si el tamano del cacharro
se corresponde con el de la zona de coccidn y si lo coloca centrado. Los cacharros pequefios, de
menos de 14 cm, podrian no detectarse.

<qum 1

PRECAUCION: La base del cacharro de cocina debe contener material magnético. Tiene
que tener un fondo plano con un diametro de mas de 14 cm.

>



Funcionamiento y ajustes

Proteccion contra sobrecalentamiento

* Si el sensor incorporado detecta una temperatura excesiva, la placa se
desactivara automaticamente.

Indicador de calor residual

» Advertencia: La pantalla mostrara la letra “H” para indicar que el aparato esta demasiado caliente
para tocarlo.

Apagado automatico

* Si se olvida de apagar una zona de coccion, el aparato se apagara automaticamente después de
un cierto tiempo.

Los tiempos de apagado predeterminados se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia La zona de coccion se apaga
automaticamente después de

1-3 8 horas

4-6 4 horas

7-9 2 horas

Cuando se quita el cacharro de cocina, la placa de induccién deja de calentar de inmediato y se
apaga automaticamente pasados dos minutos.

A ADVERTENCIA: Las personas con marcapasos deben consultar a su médico antes de
usar este aparato.

A B C D E F G H

Referencia Descripcion Referencia Descripcion

A . Botén de pausa E . Control de potencia maxima
Control de seleccién de zona .

B de coccion F E Control flexible

C . Mantenimiento de calor G . Bloqueo infantil
Control deslizante . .

D | INNNINIIIIT del temporizador/potencia H . Boton de encendido/apagado




Uso de la placa de induccién
Al pulsar el boton de encendido/apagado E, todos los indicadores muestran 2 o M o [,

1. Para ajustar el nivel de potencia, seleccione primero la zona. A continuacion, seleccione la placa
y el nivel de potencia deslizando el boton NN de la placa correspondiente.

2. Elindicador empieza mostrando “0”.
3. Aumente y reduzca deslizando el boton INEENIIIII .

4. Sipulsa ambos extremos del control deslizante INNIIII a la vez, el ajuste de potencia vuelve
a “0” y toda la zona de coccioén se apaga.

5. Consulte en la siguiente tabla la potencia especifica de cada zona de coccion.

Las instrucciones anteriores podrian variar segun el tamafo del cacharro de cocina y el material del
que esté fabricado.

Zona de coccion Potencia normal (W) Potencia maxima (W)
Posterior izquierda 1800 3000
Posterior derecha 1800 3000
Delantera izquierda 1800 3000
Delantera derecha 1800 3000
Zona libre 3000 4000
Zona libre 3000 4000

Zona libre Zona libre

Uso de la funcion de potencia maxima
Activacion de la funcién de potencia maxima
1. Toque el control de seleccion de la zona de coccion.
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2. Toque el control de potencia maxima . el indicador de la zona muestra “p” y la potencia

alcanza el nivel maximo.
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Cancelacion de la funciéon de potencia maxima

3. Toque el control de seleccién de la zona de coccidn en la que desee cancelar la funcién de
potencia maxima.

&

4. a: Toque el control de potencia maxima ., la zona de coccion volvera a su ajuste original.
b: Toque el control deslizante para seleccionar un nivel de potencia nuevo.

)

La funcién de potencia maxima se aplica en ambos lados de la placa y vuelve a cambiar
automaticamente al nivel 9 tras 5 minutos.

Si la funcion de potencia maxima se selecciona para una segunda zona de coccion, si aun se
sigue usando en la primera, la potencia se reduce ligeramente.

m Uso de la funcién de mantenimiento de calor
Activacion de la funcion de mantenimiento de calor
1. Toque el control de seleccion de la zona de coccién.



2. Toque el control de mantenimiento de calor . el indicador de zona mostrara “—*“, adecuado para
una temperatura de 42 °C con 2 L de agua.

Vuelva a tocar el control de mantenimiento de calor . el indicador de zona mostrara “=",
adecuado para una temperatura de 74 °C con 2 L de agua.

Toque el control de mantenimiento de calor o una tercera vez, el indicador de zona mostrara

“ o=

= “, adecuado para una temperatura de 94 °C con 2 L de agua.

Cancelacion de la funcién de mantenimiento de calor

1. Toque el control de seleccion de la zona de coccién en la que desee cancelar la funcion de
mantenimiento de calor.

2. Toque el nivel mas bajo del control deslizante.

m Zona flexible

Esta zona puede usarse como una o como dos secciones diferentes, segin se requiera.

* La zona flexible consta de dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.
Cuando se usa como una sola zona, si se mueve un cacharro de cocina de una parte de la zona
flexible a la otra, la parte en la que estaba originalmente se apagara de forma automatica.

A NOTA: Asegurese de que los cacharros de cocina estan correctamente colocados en
ambas partes de la zona flexible, segiin se muestra.



Ejemplos de un cacharro de cocina bien colocado y otro mal colocado.

Uso como una zona
1. Para usar la zona flexible como una unica zona grande, pulse los botones correctos.

2. Cuando se mueve el cacharro por la zona flexible, el nivel de potencia se ajusta
automaticamente segun la parte en la que la coloque.

Uso como zonas independientes

Para usar la zona flexible como dos zonas independientes con ajustes de potencia diferentes, pulse
los botones especificos.

m Uso del temporizador
Puede utilizar el temporizador de dos formas:

» Puede usarlo como minutero. Si es asi, el temporizador no apagara ninguna zona de coccion
cuando se alcance el tiempo programado.

» Puede programar el apagado de las zonas de coccion cuando se alcance el tiempo programado
* El temporizador puede programarse para hasta 99 minutos.
Uso del temporizador como minutero

1. Confirme que la placa esta encendida y que puede usar el temporizador con independencia de
las zonas de coccién.

Nota: Puede usar el minutero incluso si no va a seleccionar ninguna zona de coccion.



2. Toque el control del temporizador; se mostrara “10” y vera parpadear “0”.
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3. Ajuste los minutos tocando el control deslizante (p. €j., 6).
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4. Vuelva a tocar el control; vera parpadear “1”.
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5. Programe las decenas de minuto tocando el control deslizante (p. ej., 9), y el temporizador se
programa en 96 minutos.

6. El zumbador sonara durante 30 segundos y el indicador del temporizador mostrara “00” cuando
se alcance el tiempo programado.
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7. Cuando el temporizador de coccion alcance el tiempo programado, la zona de coccion
correspondiente se apagara automaticamente.
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Programacion del temporizador para apagar zonas de coccién

1. Toque el control de seleccion de zona de coccion para la que desea programar el temporizador y
ajuste la potencia (p. €j., 6).

-

2. Toque el control del temporizador; se mostrara “10” y vera parpadear “0”.
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3. Ajuste el tiempo tocando el control deslizante (p. €j., 6).
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4. Vuelva a tocar el control; vera parpadear “1”



5. Programe las decenas de minuto tocando el control deslizante (p. ej., 9), y el temporizador se
programa en 96 minutos.

6. Con el tiempo programado, inmediatamente se iniciara una cuenta atras. La pantalla mostrara el
tiempo restante y el indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos junto a la zona
de coccion seleccionada y seguidamente se mantendra encendido.
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7. Cuando el temporizador de coccion alcance el tiempo programado, la zona de coccion
correspondiente se apagara automaticamente.
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A PRECAUCION: El temporizador sélo apagara la zona para la que se ha programado.

m Uso del temporizador en varias zonas

1. Cuando programa el temporizador para varias zonas de coccion a la vez, se encenderan los

puntos junto a cada zona. La pantalla con los minutos muestra la zona a la que le queda menos
tiempo, y su punto parpadeara.
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2. Cuando se alcance el tiempo en cada zona, la pantalla se ajustara para mostrar la zona a la que
le queda menos tiempo, y asi sucesivamente.

Uso del control de pausa

1. Cuando las zonas de coccién estan encendidas, toque el control El y las pantallas mostraran “/!*
y la coccion se detendra. Entonces, sélo podran usarse los controles El y 0]

2. Vuelva a tocar H y la pantalla mostrara el ajuste original, y la coccion se reanudara.

m Modo de seguridad (Bloqueo infantil)

Para garantizar la seguridad de los nifos, la placa de induccion esta equipada con un dispositivo
de bloqueo.

Para bloquear:

1. Mantenga pulsado el “candado” .; la placa, a continuacion, cambia a modo de “bloqueo”.

2. El temporizador muestra “Lo” y el resto de botones se desactiva, salvo el boton
de “encendido/apagado”.

Para desbloquear:

1. Mantenga pulsado el botén de “Candado” B durante 2 segundos y la placa volvera al modo de
funcionamiento normal.
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,\ @ Cuidados y Mantenimiento

ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de efectuar tareas
de mantenimiento. En caso de averia, pédngase en contacto con el servicio de atencién
al cliente.

Los cables de alimentacion dafiados debe sustituirlos un electricista cualificado o un
técnico competente.

Solo para uso doméstico.

Nunca coloque una bandeja vacia en la placa, ya que esto hara que el sensor de
sobrecalentamiento apague la placa automaticamente.

Cuando una zona de coccién ha estado encendida durante mucho tiempo, la superficie
seguira estando caliente y se mostrara “H” en la pantalla.

Si la superficie de la placa se agrieta, no utilice el aparato; apaguelo en el interruptor con
fusible y péongase en contacto con el servicio de atencién al cliente.

No coloque recipientes asperos o irregulares en la placa, ya que podrian dafar la
superficie de vidrio.

Evite golpear las ollas y sartenes contra la placa. La superficie induccién es resistente,
pero no irrompible.

No coloque detergentes ni materiales inflamables debajo de la placa.



« El aparato debe limpiarse después de cada uso, pero espere siempre a que se enfrie primero.
« La superficie de la placa de induccién debe limpiarse de la siguiente manera:

Tipo de suciedad Método de limpieza Materiales de limpieza

Cal Aplique vinagre blanco a la Limpiador placa de induccion
superficie y, a continuacion,
séquela con un pano suave

Manchas de Limpie con un pafo humedo y Limpiador placa de induccién
restos quemados seque con un pafio suave
Manchas ligeras Limpie con un pafio humedo y Esponja de limpieza
seque con un pafio suave
Plasticos fundidos Use un raspador adecuado para Limpiador placa de induccion

placa de vidrio de induccioén para
eliminar los residuos

PRECAUCION: Evite frotar con cualquier abrasivo o con la base de las ollas y similares,
A ya que esto hara que con el tiempo se borren las marcas de la superficie de la placa
de induccion.
* Limpie la placa de induccion con regularidad para evitar la acumulacién de restos
de alimentos.

Nunca utilice:

* Detergente liquido sin diluir

* Detergente para lavavajillas

» Agentes abrasivos

* Productos de limpieza fuertes tales como spray limpiahornos o quitamanchas
» Esponjas abrasivas

* Limpiadores a alta presién o limpiadores de chorro de vapor.

Linea de atencion al cliente (nimero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com



@ Utilizagéo

Antes de comecar

Quando a alimentagéo é ligada na tomada derivada com fusivel e interruptor, o alarme sonoro
emite som uma vez e sdo apresentados momentaneamente trés zeros no painel de controlo que
desaparecem em seguida. O aparelho esta pronto para ser utilizado.

m Cozinha de inducéo

A placa de indugéo destina-se a todos os tipos de cozinhados, com as suas zonas de cozedura
eletromagnéticas, controlos tacteis eletronicos e varias fungdes, fazendo com que seja a escolha
ideal para as familias modernas.

* A placa de indugao é extremamente intuitiva, resistente e segura.

A placa de indugéo engloba uma bobina, uma placa de material ferromagnético e um sistema de
controlo. A corrente elétrica gera um potente campo magnético na bobina. Isto produz um ndmero
elevado de vortices que, por sua vez, geram calor que € transmitido através da zona de cozedura
para o recipiente.

1599955 _

Panela de ferro
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m Selecgao de aparelhos de aquecimento
Pode ter varios recipientes de cozinha diferentes.

Esta placa de indugéo consegue identificar varios recipientes de cozinha, os quais podem ser
testados através de um dos seguintes métodos:

1. Coloque o recipiente na zona de cozedura. Se a zona de cozedura correspondente exibir um
nivel de poténcia, o recipiente é adequado. Se a letra “U” piscar, o recipiente ndo é adequado.

2. Cologue um iman na base do recipiente. Se o iman for atraido pelo recipiente, este é adequado
para ser utilizado na placa de indugao.

* As panelas dos seguintes materiais ndo sao adequadas: aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre
sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica e barro.

N&o utilize panelas com bordas irregulares ou com uma base curva.

Certifique-se de que a base do recipiente € macia, assenta bem no vidro e tem a mesma dimensao
do que a zona de cozedura. Utilize recipientes com um diametro tdo amplo quanto o grafico da zona
selecionada. Obtera o maximo de eficiéncia se fizer corresponder o tamanho do recipiente a zona

de cozedura e garantir a sua centralidade. Os recipientes pequenos, com menos de 14 cm, poderédo
nao ser detetados.

CUIDADO: A base do recipiente tem de conter material magnético. Deve apresentar uma
parte inferior plana com um diametro superior a 14 cm.
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Funcao e configuragoes

Protecao contra sobreaquecimento

» Quando o sensor integrado deteta uma temperatura excessiva, a placa é
automaticamente desligada.

Indicador de calor residual

 Aviso: o visor apresenta a letra “H” para indicar que o aparelho esta demasiado quente para
ser tocado.

Encerramento automatico

» Caso se esqueca de desligar uma zona de cozedura, o aparelho desliga-se automaticamente apés
um determinado periodo de tempo.

Os tempos de encerramento padréo sao apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia A zona de aquecimento desliga-se
automaticamente apos

1-3 8 horas

4-6 4 horas

7-9 2 horas

Quando a panela é retirada, a placa de indugao para de aquecer de imediato e desliga-se,
automaticamente, passados 2 minutos.

A AVISO: As pessoas com pacemaker devem consultar o respetivo médico antes de

utilizarem esta unidade.

A B C D E F G H
Referéncia Descricao Referéncia |Descri¢ao
A . Tecla de pausa E . Controlo de reforco
Controlo de selecéo da zona .
B de aquecimento F E Controlo flexivel
C . Manter quente G . Bloqueio para criangas
o Controlo deslizante . .
D de alimentacao/temporizador H . Tecla de ligar/desligar




Utilizar a placa de indugao
Quando a tecla para ligar/desligar B ¢ premida, todos os indicadores apresentam B ouloul

1. Para ajustar o nivel de poténcia, selecione, primeiro, a zona. Agora, selecione a placa e
selecione o nivel de poténcia fazendo deslizar a tecla INNIII para a placa em questao.

2. O indicador exibe, inicialmente, “0”.
3. Ajuste para cima e para baixo fazendo deslizar a tecla NN

4. Se premir ambas as extremidades do controlo deslizante INNEIN em simultaneo, a definigdo
de poténcia regressa a “0” e a zona de cozedura é desligada.

5. Consulte a tabela abaixo para ver a poténcia especifica de cada zona de cozedura.

As indicagdes acima poderao variar de acordo com o tamanho do recipiente e com o material
de fabrico.

Zona de aquecimento | Poténcia normal (W) Poténcia de reforgco (W)
Parte posterior esquerda |1800 3000
Parte posterior direita 1800 3000
Parte dianteira esquerda |1800 3000
Parte dianteira direita 1800 3000
Zona livre 3000 4000
Zona livre 3000 4000

Zona livre Zona livre

Utilizar a fungao de reforco
Ativar a funcao de reforgo
1. Toque no controlo de selegdo da zona de aquecimento.



2. Toque no controlo de reforgo B , 0 indicador de zona mostra “p” e a poténcia atinge o
nivel maximo.

/;J

Cancelar a fungao de reforgo

3. Toque no controlo de selegédo da zona de aquecimento onde pretende cancelar a fungéao
de reforgo.

/;;3

4. a: Toque no controlo de reforgo [F | e, em seguida, a zona de cozedura regressa a
definigao original.

b: Toque no controlo deslizante para selecionar um novo nivel de poténcia.

ou
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A fungao de reforgo funciona de ambos os lados da placa e volta automaticamente ao nivel 9
passados 5 minutos.

Ao selecionar a segunda fungéo de reforgo, a poténcia do primeiro reforco é ligeiramente reduzida,
se ainda estiver ativo.

m Utilizar a funcédo de manter quente
Ativar a funcao de manter quente

1. Toque no controlo de selegcao da zona de aquecimento.



2. Toque no controlo de manter quente H. O indicador de zona mostra “—”, adequado para uma
temperatura de 42 °C com 2 litros de agua.

Volte a tocar no controlo de manter quente H. 0 indicador de zona mostra “=", adequado para
uma temperatura de 74 °C com 2 litros de agua.

Toque no controlo de manter quente o pela terceira vez. O indicador de zona mostra “=”,
adequado para uma temperatura de 94 °C com 2 litros de agua.

Cancelar a fungao de manter quente

1. Toque no controlo de selegédo da zona de aquecimento onde pretende cancelar a fungéo de
manter quente.

2. Toque no nivel mais baixo do controlo deslizante.

m Zona flexivel

Esta area pode ser utilizada como zona individual ou como duas zonas diferentes,
conforme necessario.

» A zona flexivel € composta por dois indutores independentes que podem ser controlados em
separado. Quando funcionar como uma zona individual, se um recipiente for deslocado de uma
regido da zona flexivel para a outra, a regido original desliga-se automaticamente.

A NOTA: certifique-se de que os recipientes sdo corretamente colocados em ambas as
partes da zona flexivel, conforme ilustrado.



Exemplos de boa colocagéo e ma colocacéo de panelas.

Utilizar como uma zona
3. Para ativar a area flexivel como uma zona individual ampla, prima as teclas corretas.

4. Quando o recipiente é deslocado dentro da zona flexivel, o nivel de poténcia ajusta-se
automaticamente para se adaptar a nova localizagao.

Utilizar como zonas independentes

Para utilizar a area flexivel como duas zonas diferentes com diferentes definicdes de poténcia, prima
as teclas dedicadas.

ou

m Utilizar o temporizador
Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode utiliza-lo como controlador de minutos. Neste caso, o temporizador néo desliga nenhuma
zona de cozedura quando o tempo definido terminar.

» Pode defini-lo para desligar as zonas de cozedura apés o tempo definido terminar.
» Pode definir o temporizador para até 99 minutos.
Utilizar o temporizador como controlador de minutos

1. Certifique-se de que a placa esta ligada e de que pode utilizar o temporizador
independentemente das zonas de cozedura.

Nota: Pode utilizar o controlador de minutos mesmo se nao selecionar nenhuma zona de cozedura.



2. Toque no controlo do temporizador, o nimero “10” é exibido e o “0” pisca.
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3. Defina os minutos tocando no controlo deslizante (por exemplo, 6).
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4. \olte a tocar no controlo, o numero “1” pisca.
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5. Defina as dezenas de minutos tocando no controlo deslizante (por exemplo, 9) e o temporizador
¢é definido para 96 minutos.

6. E emitido um aviso sonoro durante 30 segundos e o indicador do temporizador exibe “00”
quando o tempo definido terminar.
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7. Quando o temporizador de cozinha terminar, a zona de cozedura correspondente é
automaticamente desligada.
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Definir o temporizador para desligar zonas de cozedura

1. Toque no controlo de selegao da zona de aquecimento para a qual pretende definir o
temporizador e a poténcia (por exemplo, 6).

2. Toque no controlo do temporizador, o numero “10” é exibido e o “0” pisca.
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3. Defina os tempo tocando no controlo deslizante (por exemplo, 6).
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4. \olte a tocar no controlo, o numero “1” pisca.



5. Defina as dezenas de minutos tocando no controlo deslizante (por exemplo, 9) e o temporizador
é definido para 96 minutos.

6. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente comeca imediatamente. O visor
mostra o tempo restante e o indicador do temporizador pisca durante 5 segundos, junto a zona
de cozedura selecionada, e permanece ligado.
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7. Quando o temporizador de cozinha terminar, a zona de cozedura correspondente é
automaticamente desligada.
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A CUIDADO: O temporizador apenas desliga a zona para a qual foi programado.

m Utilizar o temporizador em varias zonas

1. Ao definir o tempo para varias zonas de cozedura em simultaneo, os pontos junto a cada zona
de cozedura estdo acesos. O visor de minutos mostra a zona com o menor periodo de tempo
restante e o respetivo ponto pisca.
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2. A medida que cada zona termina, o visor ajusta-se para mostrar o préximo periodo de tempo
menor, e assim por diante.

» Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento para ver o tempo restante na zona
em questao.

Utilizar o controlo de pausa

1. Quando as zonas de cozedura estiverem ligadas, toque no controlo Bl ¢ todos os visores

exibem “Ii“ e param de aquecer. Neste momento, apenas o controlo E:E podem
ser utilizados.

Volte a tocar em Bl O visor mostra as definigdes originais e 0 aquecimento volta a comecar.

m Modo de seguranga (bloqueio para criangas)

Para garantir a seguranga das criangas, a placa de indugao esta equipada com um dispositivo
de bloqueio.

Para bloquear:

1. Mantenha a tecla “Bloqueio” B premida; a placa passa, em seguida, para o modo de “Bloqueio”.

2. O temporizador exibe “Lo” e as restantes teclas sdo desativadas, exceto a tecla
de “ligar/desligar”.

Para desbloquear:

1. Mantenha a tecla “Bloqueio” B premida durante 2 segundos e a placa regressa ao modo de

funcionamento normal.
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@ Cuidados e manutencéo
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AVISO: desligue sempre a alimentacéo elétrica antes de realizar a manutengdo. Em caso
de problemas, entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente.

Os cabos de alimentag&o danificados devem ser substituidos por uma pessoa competente
ou por um eletricista qualificado.

Apenas para uso doméstico.

Nunca coloque uma panela vazia sobre a placa, pois tal fara com que o sensor de
sobreaquecimento desligue automaticamente o aparelho.

Ap6s uma zona de cozedura ter estado ligada durante um longo periodo, a superficie
mantém-se quente e sera apresentada a letra “H” no visor.

Se a superficie da placa rachar, ndo a utilize. Desligue o aparelho utilizando a tomada
derivada com fusivel e entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente.

Nao coloque recipientes com superficie rugosa ou irregular na placa, pois estes podem
danificar a superficie de vidro.

Evite bater com tachos e panelas na placa. A superficie de indugao é resistente, mas
nao inquebravel.

N&o coloque detergentes nem materiais inflamaveis sob a placa.



O aparelho deve ser limpo apods a utilizagdo. Deixe-o arrefecer primeiro!
A superficie da placa de indugéo deve ser limpa da seguinte forma:

Tipo de sujidade Método de limpeza Materiais de limpeza

Calcario Aplicar vinagre branco na Limpador placa de indugao
superficie e, em seguida, seca-la
utilizando um pano macio

Manchas de Limpar com um pano humido e Limpador placa de indugéo
residuos queimados secar utilizando um pano macio
Manchas ligeiras Limpar com um pano humido e Esponja de limpeza

secar utilizando um pano macio

Plasticos derretidos Utilizar um raspador adequado Limpador placa de inducéo
para placa de vidro de indugao
para remover os residuos

CUIDADO: evite esfregar com qualquer abrasivo ou com a base de panelas e outros,
pois tal ira desgastar as marcas existentes no lado superior da placa de indugao ao longo
do tempo.

» Limpe a placa de indugéo regularmente para evitar a acumulacao de residuos
de alimentos.

Nunca utilize:

* Liquidos de lavagem n&o diluidos

 Detergentes destinados a maquinas de lavar louga

» Agentes de polimento

» Agentes de limpeza agressivos, como spray para fornos ou tira-manchas
» Esponjas abrasivas

* Dispositivos de limpeza de alta pressao e a jato de vapor.

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk



@ Kullanim

Calistirmadan once

Cihaz, anahtarlamali sigortal destek araciligiyla galistiriidiginda zil bir kez calar ve kontrol panelinde
kisa bir sireligine tg adet sifir rakami gorintilenip kapanir. Cihaz kullanima hazirdir.

[X] indiiksiyon ile Pigirme

indiiksiyonlu ocak; elektromanyetik pisirme alanlari, elektronik dokunmatik kontrolleri ve ¢oklu
islevleri ile her tirli pisirme gereksinimlerini karsilar. Bu 6zellikleriyle ocak, modern aileler igin ideal
bir segenektir.

« Indiiksiyonlu ocak son derece kullanigli, dayanikl ve giivenlidir.

indiiksiyonlu ocakta bir bobin, ferromanyetik malzemeden Uretilmis bir sicak plaka ve bir kontrol
sistemi bulunur. Elektrik akimi, bobin araciliiyla gugli bir manyetik alan yaratir. Bu, gok sayida
vorteks Ureterek pisirme alanindan tavaya aktarilan bir 1si ortaya ¢ikarir.

5599955 _

I Demir taban
) )< Manyetik devre
) o Seramik cam plaka
E== === indiiksiyon bobini
¢ 5 ) indiksiyon akimlar




m Isitma araclarinin secilmesi
Cok sayida farkli pisirme kabiniz olabilir.

Bu indlUksiyon ocagi gesitli pisirme kaplarini algilayabilir. Pisirme kaplarini agagidaki yontemlerden
biri araciligiyla test edebilirsiniz:

1. Tavay! pisirme alanina yerlestirin. Ilgili pisirme alaninda bir gii¢ seviyesi gériintiileniyorsa kap
uygundur. Tava uygun degilse “U” yanar.

2. Tavanin tabanina bir miknatis tutun. Miknatis tavaya dogru gekiliyorsa tava indiiksiyonlu ocak
kullanimina uygundur.

» Saf paslanmaz celik, manyetik tabani olmayan aliminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen,
seramik ve toprak malzemelerinden Uretilmis pisirme kaplarinin kullanilmasi uygun degildir.

Sivri kenari veya e@imli tabani olan pisirme kaplarini kullanmayin.

Kaplarinizin tabanlarinin plriizsiiz olmasina, camin tzerine diiz bir bicimde yerlesmesine ve
pisirme alaniyla ayni blytklikte olmasina dikkat edin. Segili pisirme alaninin isaretiyle ayni ¢capta
olan tavalari kullanin. Tava ve pigirme alani 6lgilerinin birbirine uygun olmasini saglayarak ve
tavay! pisirme alanin merkezine yerlestirerek maksimum etki elde edersiniz. 14 cm’den kiguk

tavalar algilanamayabilir.

R—
4"@"#
X

DIKKAT: Tavanin tabani manyetik malzeme igermelidir. 14 cm gapinda diiz bir
tabani olmalidir.

X X

111 3
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Fonksiyon ve Ayarlar

Asiri Isinma korumasi
« Dahili sensor agsiri bir sicaklik algilarsa ocak otomatik olarak kapanir.

Kalan 1s1 gostergesi
* Uyari: Cihazin dokunmak icin fazla sicak olduguna isaret etmek igin ekranda “H” harfi gortntalenir.

Otomatik kapanma
* Bir pisirme alanini kapatmay! unutursaniz cihaz belirli bir stire sonrasinda otomatik olarak kapanir.

Varsayilan kapanma sureleri asagidaki tabloda gdsterilmektedir:

Glg seviyesi Isitma alaninin otomatik olarak kapanmasi
icin gegmesi gereken siire

1-3 8 saat

4-6 4 saat

7-9 2 saat

Kap kaldirildiginda induksiyonlu ocak i1sitmayi aninda sonlandirir ve 2 dakika sonra otomatik
olarak kapanir.

A UYARI: Kalp pili olan kisiler, bu birimi kullanmadan énce doktorlarina danigsmalidir.

A B C D E F G H
Referans Aciklama Referans Aciklama
A . Bekletme tusu E . Artirma kontrol
B Isitma alani segimi kontrolU E Esnek kontrol
ol ! | Sicak tutma e} - | Gocuk kilidi
D | INENIM | Glg/zamanlayici kaydirici kontroli | H . Agmal/kapama tusu




indiiksiyonlu ocaginizin kullanimi
ACMA/KAPAMA tusu 0] basiliyken tim gostergeler = veya |8] veya [lll sembollnu goruntuler.

1. Glg seviyesini ayarlamak icin 6nce alani segin. Simdi sicak plakayi segin ve ilgili sicak plakanin
guic seviyesini se¢mek icin NN tusunu kaydirin.

2. Gosterge ilk basta “0” rakamini gérintiler.
3. I tusunu kaydirarak artirin veya diistrn.

4. Kaydirici kontroliin INENENINN iki ucuna ayni anda bastiginizda glc ayari “0” seviyesine doner
ve pisirme alaninin tamami kapanir.

5. Her bir pisirme alanina 6zel gli¢ seviyeleri icin asagidaki tabloya bakin.
Yukaridakiler, tava buyukligine ve malzemesine gore degiskenlik gosterebilir.

Isitma Alani Normal Gii¢ (W) Artirilimig Gii¢ (W)
Sol arka 1800 3000
Sag arka 1800 3000
Sol 6n 1800 3000
Sag 6n 1800 3000
Bos alan 3000 4000
Bos alan 3000 4000

Bos alan Bos alan

Artirma iglevinin kullanimi
Artirma iglevinin etkinlestirilmesi

1. Isitma alani segimi kontroliine dokunun.



]

2. Artirma kontroliine Il dokunun. Alan gOstergesinde “p“ gorintllenir ve glic maksimum

seviyeye cikar.

/;J

Artirma islevinin iptal edilmesi

3. Artirma iglevini iptal etmek istediginiz 1sitma alani segimi kontroliine dokunun.

/;;3

4. a: B artirma kontroliine dokunun; pisirme alani orijinal ayarina geri doner.
b: Yeni bir gli¢ seviyesi segmek igin kaydirici kontrole dokunun.

VEYA

/;;

Artirma islevi ocagin her iki tarafi icin gercgeklestirilir ve 5 dakika sonra otomatik olarak 9. seviyeye
geri doner.

Bu, ilk artirma iglevi hala etkinse ikinci artirma islevi secildiginde ilkinin gikisini disurdr.

E Sicak tutma fonksiyonunun kullanimi
Sicak tutma fonksiyonunun etkinlestirilmesi
1. Isitma alani segimi kontroliine dokunun.



2. Sicak tutma kontroliine Il dokunun. Alan gostergesi, 42°C sicaklik ile 2 | su igin uygun olan “ —*
isaretini gortntiler.

Sicak tutma kontroliine Il yeniden dokunun. Alan gostergesi, 74°C sicaklik ile 2 | su igin uygun
olan “= “igaretini goruntdler.

Sicak tutma kontroliine Il Uglincu kez dokunun. Alan gostergesi, 94°C sicaklik ile 2 | su igin
uygun olan “ = “ isaretini goéruntuler.

Sicak tutma fonksiyonunun iptal edilmesi

1. Sicak tutma iglevini iptal etmek istediginiz isitma alani segimi kontroliine dokunun.

2. Kaydirici kontrollin en disiik seviyesine dokunun.

m Esnek alan

Bu alan, gereksinime gore tek veya iki farkli alan olarak kullanilabilir.

» Esnek alan, ayri ayr kontrol edilebilen bagimsiz iki indiktorden olusur. Tek alan olarak

galistirildiginda bir tava, esnek alanin bir bélgesinden digerine gegirildiginde ilk kullanilan alan
otomatik olarak kapanir.

A NOT: Tavalarin, gosterildigi sekilde esnek alanin her iki kismi boyunca dogru bir sekilde
yerlestiriimesine dikkat edin.



Pisirme kaplarinin dogru ve yanlis sekilde yerlestiriimesine dair 6rnekler.

Tek alan olarak kullanim
1. Esnek alani tek bir blylk alan olarak etkinlestirmek icin dogru tuslara basin.

2. Tava, esnek alan icerisinde hareket ettirildiginde gu¢ seviyesi yeni konuma otomatik
olarak uyarlanir.

Bagimsiz alanlar olarak kullanim
Esnek alani farkli gi¢ ayarlariyla iki farkli alan olarak kullanmak igin ilgili tuslara basin.

VEYA

m Zamanlayicinin kullanimi
Zamanlayiciyi iki farkl sekilde kullanabilirsiniz:

» Dakika hatirlatici olarak kullanabilirsiniz. Bu durumda zamanlayici, ayarlanan sure sona erdiginde
herhangi bir pisirme alanini kapatmaz.

* Ayarlanan stre sonra erdiginde pisirme alanlarini kapatmak igin kullanabilirsiniz
» Zamanlayiclyi en fazla 99 dakikaya kadar ayarlayabilirsiniz.
Zamanlayicinin dakika hatirlatici olarak kullanimi

1. Ocagin agik oldugundan emin olun. Bdylece zamanlayiciyi pisirme alanlarindan bagimsiz
olarak kullanabilirsiniz.

Not: Dakika hatirlaticiyr herhangi bir pisirme alani segmeseniz dahi kullanabilirsiniz.



2. Zamanlayici kontroliine dokunun. “10” rakami goérintilenir ve “0” yanip soner.
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3. Kaydirici kontrole dokunarak dakika ayari yapin (6r. 6).
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4. Kontrole yeniden dokunun. “1” rakami yanip soner.
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5. Kaydirici kontrole dokunarak dakika onluklarini (6r. 9) ayarlayin. Zamanlayici 96
dakikaya ayarlanir.

6. Pisirme zamanlayicisinin suresi doldugunda ilgili pisirme alani otomatik olarak kapatilir.

g
L
g
Ll



7. Pisirme zamanlayicisinin siresi doldugunda ilgili pisirme alani otomatik olarak kapatilir.
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Zamanlayicinin pisirme alanlarinin kapatiimasi i¢in ayarlanmasi

1. Zamanlayiciy ayarlamak istediginiz 1sitma alani segimi kontroltiine dokunun ve gicu ayarlayin
(6r. 6).

2. Zamanlayici kontroliine dokunun. Zamanlayici ekraninda “10” rakami goruntulenir ve “0”
yanip soner.
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3. Kaydirici kontrole dokunarak zamani ayarlayin (6r. 6).
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4. Kontrole yeniden dokunun. “1” rakami yanip soner.



5. Kaydirici kontrole dokunarak dakika onluklarini (6r. 9) ayarlayin. Zamanlayici 96
dakikaya ayarlanir.

6. Zaman ayari yapildigi an geri sayim baslar. Ekranda kalan sire goruntilenir, segili pisirme
alaninin yanindaki zaman gdstergesi 5 saniyeligine yanip soner ve ardindan acik kalir.
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7. Pisirme zamanlayicisinin suresi doldugunda ilgili pisirme alani otomatik olarak kapatilir.
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A DIKKAT: Zamanlayici, yalnizca ayarlanan alani kapatir.

m Zamanlayicinin birden ¢ok alan igin kullanimi

1. Birden fazla pisirme alani igin ayni anda zaman ayari yaptiginizda ayar yapilan her bir pisirme
alaninin yanindaki noktalar yanar. Dakika gdstergesi, kalan suresi en az olan alani géruntuler ve
alanin noktasi yanip soner.
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2. Bir alanin siresi tamamlandiinda ekran, kalan silresi en az olan bir sonraki alani géruntuler.

1.2
-
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+ llgili alanin kalan siiresini gériintiilemek igin 1sitma alani segimi kontroliine dokunun.

Bekletme kontroliiniin kullanimi

1. Pisirme alanlari agikken Bl kontroliine dokunun. Tiim ekranlarda “* goruntdlenir ve i1sitma
durdurulur. Bu sirada yalnizca Bl e B kontrolleri calistinlabilir.

2. . tusuna yeniden dokunun. Ekran orijinal ayarlari goruntiler ve 1sitma yeniden baslar.

m Givenli mod (Gocuk kilidi)

Cocuklarin giivenligini saglamak icin indiiksiyonlu ocak bir kilitteme cihaziyla donatiimistir.
Kilitlemek igin:

1. “Lock” tusunu 2 saniyeligine basili tutun. Ocak, “Lock” moduna geger.

2. Zamanlayicida “Lo” ifadesi goruntilenir ve “ACMA/KAPAMA” tusu digindaki tum tuslar devre
disgi kalr.

Kilidi agmak igin:
1. “Lock” tusunu 2 saniyeligine basili tutun. Ocak olagan ¢alisma moduna geri doner.
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UYARI: Bir bakim isi gerceklestirmeden 6nce her zaman glic kaynagini kapatin. Bir ariza
durumunda musteri hizmetleriyle iletisime gegin.

Hasar gérmus gugc kablolari, yetkili bir kisi veya elektrik tesisatgisi
tarafindan degistiriimelidir.

Sadece evsel kullanima yoneliktir.

Asiri 1Isinma sensorinin cihazi otomatik olarak kapatmasina sebep olacagdi igin ocagin
lizerine asla igi bos bir tava koymayin.

Bir pisirme alani uzun sureli kullanildiysa ytzey sicak kalir ve ekranda “H” harfi gértntilenir.

Ocak ylizeyinde gatlak meydana gelirse cihazi kullanmayin. Cihazi anahtarlamali
sigortadan kapatin ve musteri hizmetleriyle iletisime gegin.

Ocagin lizerine cam ylizeye zarar verebilecek sert veya egdimli kaplar koymayin.

Tencere ve tavalari ocagdin lizerine sert bir bigimde koymaktan kaginin. indiiksiyon ylzeyi
dayanikhdir ancak kirilmaz 6zellikte degildir.

Ocagin alt kismina deterjan veya yanabilen maddeler koymayin.



Cihaz kullanim sonrasinda temizlenmelidir. Once sogumasini bekleyin!

indiiksiyonlu ocagin yiizeyi asagidaki sekilde temizlenmelidir:

Leke tiirii Temizleme yontemi Temizleme malzemeleri

Kireg kalintisi Ylzeye beyaz sirke uygulayin ve Ozel indiiksiyon temizleyicisi
yumusak bezle kurulayin

Yanmis lekeler Nemli bir bezle silin ve yumusak Ozel indiiksiyon temizleyicisi
bir bezle kurulayin

Hafif lekeler Nemli bir bezle silin ve yumusak Temizleme suingeri
bir bezle kurulayin

Erimis plastik Kalintilari temizlemek igin Ozel indiiksiyon temizleyicisi
indUksiyon camina uygun bir
kaziyici kullanin

DIKKAT: indiiksiyonlu ocagin lizerindeki isaretlerin zaman igerisinde asinmasina
sebep olacagi i¢in herhangi bir agindirici maddeyi veya tava tabanlarini ocak
ylzeyine surtmeyin.

* Yemek artiklarinin birikmesini 6nlemek igin indiiksiyonlu ocagi diizenli olarak temizleyin.

Asla kullanilmamasi gerekenler:

* Seyreltiimemis yikama sivilari

* Bulasik makinesi deterjanlari

» Asindirici maddeler

 Firin spreyi veya leke ¢gikarici gibi gugli temizleyiciler
» Asindirici siingerler

* Yiksek basingli temizleyiciler veya buharli temizleyiciler.

Misteri yardim hatti (licretsiz):
80044632181 turkey@kingfisherservice.com



Manufacturer, Fabricant, Producent,
Hersteller, Producator, Fabricante:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distributor:

B&Q plc, Chandlers Ford, Hants,
SO53 3LE United Kingdom www.diy.com

SFD Limited, Trade House, Mead Avenue,
Yeovil, BA22 8RT, United Kingdom

Distributeur:

Castorama France C.S. 50101
Templemars 59637 Wattignies CEDEX
www.castorama.fr

BRICO DEPOT 30-32 rue de la Tourelle
91310 Longpont-sur-Orge France
www.bricodepot.com

Dystrybutor:

Castorama Polska Sp. z 0.0. ul.
Krakowiakéw 78, 02-255 Warszawa
www.castorama.pl

No.6, Yong An Road, Beijiao, Shunde,
Foshan, Guangdong, P. R. C. 528311

Screwfix Direct Limited Mhlheimer
StralRe 15363075 Offenbach/Main
www.screwfix.de

UmnopTtep: OO0 “Kactopama PYC”
[epbeHesckas Hab., gom 7,

ctp 8 Poccus, Mocksa, 115114
www.castorama.ru

Umnoptep: OO0 «KuHrcpuwep
WuTepHenwHn Mpogaktc PYCy»
[epbeHeBckasi Hab., aom 7,

ctp.8, Poccusa, Mockea, 115114

UsrotoButens ans Poccuum:
lyaHayH Mygaa KutueH OnnasHces
MaHrydakyepuHr Ko., Il14.

Appec: Ne6, FOH AHb Poya, banusso,
LHyHbas, ®owaHb, N'yaHayH, Kutan 528311

[ata nsrotoBneHuns (Mecsu.rog) cM. Ha
ynakoBke
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Distribuitor:

SC Bricostore Roméania SA Calea Giulesti
1-3, Sector 6, Bucuresti Romania
www.bricodepot.ro

Praktiker Romania S.A.

319 L and M, Splaiul Independentei,
Bruxelles building, 1st floor, District 6,
RO-060044, Bucharest, Romania
Tel: +40 021 204 71 00
www.praktiker.ro

Distribuidor:

Euro Depot Espana, S.A.U. c/ La Selva,
10 - Edificio Inblau A 1a Planta 08820-El
Prat de Llobregat www.bricodepot.es

Distribuidor:

Brico Depot Portugal SA Rua Castilho,
5 -1 esquerdo, sala 13 1250-066 Lisboa
www.bricodepot.pt

Ithalat¢i Firma:

KOGTAS YAPI MARKETLERI TIC. A.S.
Tasdelen Mah. Sirn Celik Bulvari No:5
34788 Tasdelen/Cekmekdy/ISTANBUL
Tel: +90 216 4300300

Faks: +90 216 4844313
www.koctas.com.tr

Yetkili servis istasyonlari ve yedek parga
temini igin asagida yer alan Kogtas
Musteri Hatti ve Kogtas Genel Midurlik
irtibat bilgilerinden faydalaniniz.

KOCTAS MUSTERI HIZMETLERI
0850 209 50 50
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