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@ Barcode: 5052931556236
@ Ref: 689312

Assembly instructions - Instructions
de montage - Instrukcja montazu
- MHcTpykuus no c6opke - Montaj
talimatlari
You will need - Vous aurez besoin de - Potrzeba
- Bam notpebyercs - Necesitara - Ihtiyacimiz
olacak
Tools not provided - Eléments non fournis -
Narzedzia nie dolaczone - UHCTpYMeHTbI He
npepocTaensitotes - Herramientas no incluidas
- Aletler verilmez
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© !MPORTANT - Whist overy car
edges are present

amt producto en
@ Onemii-Bu riniin et srasinda hr i e
olunmalidir.
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@ Charcoal

@ Charbon de bois
@ Wegiel drzewny
@ ApesecHbiit yrons

@ Lighting blocks
@ Blocs d'allumage
@ Biloki swietine
@ Pacronka

® Blogues de encendido
@ skl bloklar
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@ Charbon de bois
@ Wegiel drzewny
@ npesecHbiit yrons
@ cCarbon

@ Komir
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Your product
Votre produit
Twdj produkt
Bawa npoaykuus

1. The hood
2. Air vent cover

3. Fuel compartment

4. The side shelf

* Fuel maximum amount to be used: Total 3.1 kgs.

1. Le couvercle
2. Aération

3.Cuve

4. L'étagere latérale

* Quantité maximale de combustible utilisable : 3.1 kg au total.

1. Oslona
2. Oslona otworu wentylacyjnego

3. Pojemnik na wegiel

4. Boczna polka

* Maksymalna ilos¢ opalu do uzycia: facznie 3.1 kilogramy.

1. Kosbipex
2. KpbilUKa BEHTUTIALMOHHOMO OTBEPCTUR

3. Orcek A Tonnuea

4. Bokosas nonka

* MakcumansHoe nerionsaosanie Tonnwsa: Boero 3.1 Kr.

1. La campana
2. Cubierta de la ventilacion

3. Compartimento el combustible
4. El estante lateral

* Cantidad maxima de combustible que se puede utilizar: un total de 3.1 kg.

1. Ocak kapag

2. Havalandirma kapagi

3. Yakit boimesi

4. Yan raf

* Kullanilacak maksimum yakit miktani: Toplam 3.1 kg




Getting started... @

Pour bien commencer... )

Pierwsze kroki

Havaro... @

Empezando.

Baslarken... o

présentes.

Iokalnym sklepem Caslorama, w kiérym bed:
pomoc.

iiesz mogl uzyska¢

Castorama, e sam nowory.

[V VAGTITE HECKOTSKO WiNHYT OSHAKOMIEHAI C CORGPHUMLI, 3
ece

2 Comoruabo a partes  asegireso do o cunia con odas las
enumerads.

[ Pargay kontrol edin ve listelenmis paralarin hepsinin elnizde

yoksa, size

hings to check before you start Points a contréler avant de Do ia przed uzyciem UT0 HyXHO NPOBEPUTE Nepes HaYanom Comprobaciones que hay que hacer antes Galistirmadan énce kontrol etmeniz
. de empezar gerekenler
~ p itaway © U les enfants. Afin 7
enidron oot net 1a por dala od dziect aeret [ Por favor, tenga cuidado a desechar las boisas de pléstico y (& Lifen, tim plastk tobalan dikkati sekide atin ve gocuKiardan
[ Plase  section of this instruction booklet on Barbecue [ Prosze przeczyta sekcjs “Bezpieczeristwor niniejszej instrukcji 4 e b mpﬁmMmmmm“mwmm": uzak tutun.
s o G ey t GapGero. [ Porfavor, lea la seccion “Segurdad” de este cuademo de (& Lifen, komiria barbekiiniz kulanmadan énce bu ula
[ Check the part and make sure you have il o the prtslsted. I ~ " i do utizar su ‘Gavenik” bolgming
not, ~ ravant sont wszysiie czesc. W przeciwnym wypadku skontaklu sie 2 ey, EGin He10-10 He XBaTaeT, 06paTHTEC B MECTHI MaradH barbacoa de carbon okuyun.
~
v

'en you are ready to start, make sure that you have penty of
space and a clean dry area for assemby

st every care is taken in the manufacture of

must be taken during assembly in case sharp
1

Lighting procedures

Procédure d’allumage

[V Posviec kika chwil na zapoznanie sie z produktem. Przed
razpocageiem uzytkowaia, sprawdz czy otwory nie sa zabrudzone
resztkami farby.

[ Kisdy jestes gotowy do rozpoczecia montazu, sprawd czy w

4
et zonenfarimatle. L brsacis va dvenk e chac suse
assurezvous quilest placé sur une surface adaplé

caystego miejsca.

Waine - Pomimo

g0 produk

ocratios kpack.

2 Koma o yner rorom samon e oo, o 000

MECTa U 8CT HETOR CYX0 WECTo AN CBops

P
parHbIM, ecim ects OcTpe

Kogtas magazaniza basvurun.

de empezar, compruebe que ningun agujero conserva restos de
pintura

Khinda
ayirn ve galistirmadan énce tim delilerin herhangi bir boya.
Kalits1 igerip igermedigini kontrol edin.

[ Cuandoeste 3

~ oldugunuzda, bol mikiarda temiz hava ve

i bir alan temin edin

‘Onemli - Bu irlinin Gretimi sirasinda her tirld 6zen gosterimis

produkci ninief a, keskin kenartar itimai sias
2, keskin kenarlar ntmain i sirasinda
[ Rocoorazloond d e ot o camrécupralourco monlazy, zo Mpouieaypa 3axuraHus dkkati olunmalir.
~ Up In 2 sutable postion, on @ cenres dune eulle dalurinum - ol progers s e, rawedzi. Lo
o calch fre. The base o

nsure i n a suiable s . .

ensure It stands on a sulable surtace. v Procedury dotycza noBepxsocTH Rann Ocoparne para el iglemleri
MU y e barbecue ne doit i uiisé qu'avec du charbon. Nous vous

aluminum o, This wil potec he ay, help better relectheat,and | (71 220040 1o SoLbUe shies Sudvec u carbon “ o wiisea, noBepocTs [V Prepare y coloque Ia barbacoa en una posicién adecuada, sobre iy et g i o ol

make clearing easier when berbecuing i finished Ne versez qu'une fine couche de briquettes, uste assez pour A Vronuoro una supericio plana aljada o z0nas que puedan incendiarse. i yizey izerine yeriesiin. zgaranin taban)
o e rocountifo e il Znaiduie eyt ey Gy ‘Oha saugemir noppe, L X \smscagmdsn g b yizey i ainde durdugundan omin oun.

harb . repainym micjscu. Tenno )
Useony the o A [« Komiir yakit boamiinii ve kil tablast kil toplayicy aliminyum
bottom of the =2 - siisable 2 e oo Co0en [ Forre el compartimento del carbon combustble y bandeja de folyo e kaplayin. Bu tepsiyi koruyacak, isinin daha yi
et Do ot oveload e chatcea ayrate olacak o

[ * Fuel maximum amount to be used: refer to the last assembly
diagram.

‘When placing charcoal, never allow charcoal to be closer than Som
placing
10 the surtounding sides of the barbecue body.

Using Solid starter

(@) Place thre orfour igting bocks inthe cenire o the botom

bow,

(@) Pace ieces of charcoal around each lockn pyramid
formation.

(@) Ushtblcks wih  match o taper. Spread charcoslina

yer, 50 that each lump is just touching

@) imen e harco! s shed over Gy costng of ash over
‘each lump) you are ready to begin cooking.

Using Liquid Starter (EN1860-3 compliant only)

Position charcoal, pour liquid charcoal starter fluid o
hareon and vt 10 e st e ' ahowedto
netrate into the charcol.
@ Foswn me charoal i th uel compariment 1 pyramid
formation Alow tim
it Sprond crareosl ' uor yen 20 et s o
is just touching.

‘Spread charcoal in a uniform layer, so that each lump is just
tou

(@) Whenthecharcoa s ashed over (grey coating of ash over
‘each lump) you are ready to begin cooking.

WARNINGI Do k.
 frelghter

ol for lighting or relighting!
N 1860-3!

[ When buning is established spread the fuel out evenly.

W (For

Rotate
Knob to adjust and set the charcoal height as desired for cooking

the hood

dernier schéma assemblé

[ ATTENTION : n'uiiisez que du charbon de bois conforme a la
norme EN 1860-2.

[ ATTENTION : lorsque vous disposez le charbon, vellez a ce.
moins de

a
folia. Zabezpiecza to tace przed uszkodzeniami, pozwala na

~ anm

gilowania

Vienonwsyire

s
Ia bandeja, ayudara a refejar el calor mejor y facltara la impieza

NOAROHAIpEWETI WA OTCeKa A5 ToNTWa oM Crloen. He

& Niei

du barbecue.

Utilisation de cubes allume-feu

() Placez ois 0w qualre blocs dalumage au conte

J loscl brykiotu
o zaiycia spod tacy iatk! na wegiel b i jedna warsve na
pojemniku na opa. Nie przepeiniaj tacylkratki na wegiel

[V * Maksymalna ilosc opalu do uzycia: lacznie patrz ostatnio
‘zamontowany diagram.

O e o akemass

Rozpalka stala

[Cletios

(@) Une fois e charbon consumé ensurface (chague morceau est

(Ol

a cuisiner.

tilisation de liquide d’allumage (conformes a la
norme EN1860-3 uniquement)

() Ealezte charbon do bos versee I lquide dallumage sure

le charbon,

O e el o s o ooras

(3) Repandez o charbon on une couche uniorme.

(@) Une fois o charbon consumé ensurface (chague morceau est

a cuisiner.

charbon.

[ (Pourles modéles équipés dune grile de charbon réglable)
Tournez la molete de réglage de a hateur de a gl pour placer
e charbon & a hauteur désirge de cuisson.

surle

[ Use the tool bar provided
(if presen).

Warning: The charc

al will be very hot so take suitable

autions.

[ Never touch metal parts which may be hot.

~ h h coat

tige fournie pour ourir
. échéant)

rissement : Le barbecue
@ tout

a devenirtrés chaud, velliez &
précautions nécessaires

@ B pamnaporm s
(@) Peoni o s s

(@) 9 ko na weglu pojawi ig warswa popiol (szara
bryle)
przygotowywanie pozywienia.

Rozpatki plynne (wylacznie zgodne z norma
EN1860-3)

() Umiest wegiel wij rozpalke na wiegiel | poczek) 510 minut.
tak aby rozpalka przedostata sie do wegla drzewneg

przypominajacym piramide. Poczekaj, a2 wegiel zacznie sig
palic.

Rozmiesé wegiel w taki 5posb, aby stanow on jednoiita
warstwe. tak by kazda bryla dotykala sie wzajemnie.

(@) G0 1a wegls pojavi i warstwa popiols (szara
rve).

preygotowywanie pozywienia.

alania po
EN 1

[ Ne touchez aucune partie

Avant toute cuisson

[ Tlow nowewewur yrma cray

4
4

4

Tonnea: ow. nocnearion
coogHyIo auarpay.

e 53 Tow, 4TOBs: oW Gbin He Gke.
5 O K OKPYXaIOLLMM CTOPOHa GapBeK.

Teepable BocnnamenvTen

(@) Mowecrare o unnverupe socnnawemouuncn Srocs
UeHTp Hioreit v

K

Esta barbacoa ha sido disefiada para carbon exclusivamente.

Recomendamos el uso de briquetas de carbon. Ulice las

briquetas necesarias para cubrir el fondo de la bandejaefila del
No

kolaylastracaktr

[ Bu barbeki, sadece mangal komir e kulanimak izere
tasarianmistr. Mangal komord briketieri kulanmanizi onerirz.
‘Sadece komir tepsisilizgarasinin tabanini veya yakit boimesini
tok bir tabaka halinde kaplayacak kadar briket kullanin. Komar

sobrecargue Ia bandejaejila del carbon.

K

“Cantidad maxima de combustile que se puede uliizar: consultar
el timo diagrama montado.

=2 -

bakin,

de 5 cm del ateral que rodea al cuerpo de la barbacoa.

solidos

K

Ko yerlost G o
Geveleyen taraflara 5 cm den daha yakin omasina asla izin
vermeyin.

-

@ o,

() “ewnno oo o o

O
ety e AT oA

Kuakme BocRnameHmTenH (TonbKo
cooTBeTcTaylowve cTanaapty EN1860-3)

FlomecTiTe yron, HaneiiTe XA BOCHNaMBHMTEN: Ka yronk
W NOAOXAUTE 5-10 MyT, 4TOBs: BOCNaMerHTENs BUTancA

receptéculo de abajo.

formando una piramide.
Encienda os biogues con una cerila o una vela.
Cuando el carbén coja ceniza (cuando los trozos estén

cublertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para
empezar a cocinar.

O]
(@) Ponea s docarn ecesrdo cadauno o osoues
®
®

liquidos (que cumplan la EN 1860-3)

@ o vens Mepemiune. s o sasepirs

Pacpesenve yrons paswowepHuIM croe
conpixacanvce.

10661y oa B2

(@ Yo yrone rorpoeon sonoi (cepoe rogeme sona i
KGKAOM KyCKe), MOWHO NpHCTYATS

yitte CiupT wn Gesaik AT
raHAS W NOTOpHOD 3axuraKMAl Vcronka
R

Ipi 1OpeHMM PABHOUEPHO PACTPOCTPAHATE TONNHED.

Poyons et e ot vaONT YT
BCOTY YA, Ka OTOTO TPEGyeT CrIOCOG NPHFDTOREHA.
VIcronssyire noGTaBAeNSIE WHCTPYWEHTS: A5 OTKpHTH

W 33PLITHA BHTUTALOHHOT OTBBPCTHS 13 KOSEIDEKE (1pW
Hanmm).

Mpeaynpexaenme: v
niogaiiTe wepsi npe

[ Do not attempt o cook whilt charcoal is flaming.

Before each cooking session

[ To prevent foods from stcking to the cooking gril, please use a
fong handied brush to aply a ight coat of cooking or vegetable oil
before each barbecting session.

¥4 Fil e charcol ue compariment wih charcosl, gt e charco
‘and allow the charcoal to become red-hot. It is recommended

turn ash grey it is now ready to be used for cooking.

355017 N Booma A2 T3 1

& Avanttoute

Kati Kullanimi

(3) At haznenin ortasinda s veya 8o tustuma bog
yertestiin

(@) Herbogun eafna pirait ek bigmindo kemir paralan
yertestirin

(@) Blekan i Kb voya uzun o i

®

Swi Kémilr Tutusturucular

viinn
tabakas), pisitmeye baslamaya hazirsiniz demektr.

Gologue el carbon en su sito, vierta liguido encendedor de
carbén sobre el mismo y espere 5-10 minutos para que el
encendedor penetre.

Cologue el carbon en el compartimento del combustble
formando una piramide. Enciéndalo. Espere un poco a que
esté bien encendido.

O]
O]
® o
®

70205 56lo se toquen.
el carbon coja ceniza (cuando los trozos.

Cuar estén
cumms 90runacaga g o carc) ya o Bl para

ATENCION o s ol

oina para encender

mbustibles de

(@) Kemint yorogiin, kimir iusurucuyu Komire 4ok vo -10
dakika Wiusturucunun kémire nufiz etmesi igin bekieyin.

p
Kamiri yakin. Komirin iyice tutusmas: igin biraz bekieyin.

Vigina temas etsin

(3) Koma to i i abaka hainde yayi d boyleceher b

yianin
tabakas), pisitmeye baslamaya hazirsiniz demekir.

veya yeniden tutusturma iin ispir

dece barbekl kullanimina uygun kali ve

[ Yanma saglandiginda, yakit esit sekide dagitin

Cuandol
manera uniforme.

&

[ (Pera de la atura
d o afaary o b i desend s
cocin

[ Utiice la barra herramienta suminisirada para abrir y cerrar la

a la grile de cuisson, utisez ne brosse & long manche pour
‘appliquer un léger fim dhule végétale ou de cuisson.

4
Ostrzezenie: ny nagrzewa sie do bardzo
R e e

5 bardzo gorace.
]

warstwa popiolu.

[ Nie przygolowsj pozywienia gdy podczas palenia sie wegla
wystgpuja plomiere.

4

He nsiraiitec roosuTs, Koraa yrons eule fopuT:

Mepea KaXAbIM CeaHCOM NPUrOTOBNEHHs!

4

4

ATMHHON PySKOR AT HaHECOHHS TOHKOTO CIIOR KYTKADHOTO WA
wacna nepea

Gapbeno.

‘3anonwTe OTCeX AR yTONLHOT TonAWSa yrew, SaxTHTe

yron o ouypactamica oxpscs,PerouBHRYETe
Korma

Vononusosam, & ApuroroBTenwA

e, asi que tome las

Advertencia: el carbon estara muy
LI\ precauciones pertnentes

Nunca toque partes de metal que puedan estar calientes.

No empiece a cocinar hasta que el carbén tenga una capa de
ceniza,

Nointente cocinar mieniras e carbn esté en llamas.

KUBRCURCY)

&4 Basikiaki navalandima deni sk vekapanak o verlen
lt gubugunu kullanin (varsa).

Auya,. Komir ol

[ Asla metal parcalara dokunmayin, Ginki sicak olabilrr.

un tedbireri alinz

cak olacagindan, u

birkil o
baslamayin

[ Komir alevienirken pisirme islemine kalkismayin

azans ataem



Getting started... )

Pour bien commencer... °

Pierwsze kroki

Havano... Q)

Baslarken... °

Flare-up control

Contréle des flambées

[ Flare-ups occur when meat s barbecued and it fat and juices
fall upon the hot charcoal. Smoke helps give food s barbecued
flavour, but avoid excessive flare-up to prevent food being burnad

To control flare-ups, it s advisable to trim away excess fat from
meat and poulty before griling

4
[ Flare-ups can be extinguished by applying baking soda or salt
directly onto the charcoal
4

‘Aways protect your hands when handing anything near the
‘cooking surface of the barbecue.

Replenishing the charcoal

[ Toreplenish the charcoal during use, remove the food from the
gl

[ With protected hands, use the grilifing tool provided to i the
il the use of oven gloves or s is recommendl

mits are used,
handle

Extingushing the barbecue

4

Przed kazdym przygotowywaniem
pozywienia

KOHTpOnb BCMbIleK nnameni

Antes de cada sesion de cocina

Her pisirme énce

L ~ poncion o g

qui tombent sur les charbons brilants lors de la cuisson. La fumée uniknaé przyklejania sie pozywienia do grila, prosze przed coK. Ao

Qui e résultecontrbue a donner de la saveur aux grlades llfaut | [ oY unkna6 praykejaniasie potywieria do grta, prosze b GapBono. o WBoraTE poaHEpE BT, 1o TPORYTH
- e croperi.

les aliments.

Pour réduire les flambeées, i est recommandé denlever les excés
de gras sur la viande ot les volailles avant la cuisson.

7 les
les charbons avec du bicarbonate de soude ou du sel.

Jjours protéger vos mains pour manip
proches de la surface de cuisson du barbecue.

IMPORTANT : si a grai
T S G

des flamm:

Ajout de charbon

jenaita s

e, wmm Textinction

o sma:
rodlinnego.

[ Napeini pojemnik na wegiel weglem drzewnym, podpal wegiel

Wca nepen npuoToBneH e

& paa Ia parila o

cocinan, por favor, utice una brocha de mango largo para aplicar
unaligera capa de aceite vegetal o de cocinar antes do cada
sesién de barbacoa

litlen, her barbekis seansindan énce ince bi tabaka pisimne veya
bitkisol yag uygulamak iin uzun kulply bir firga kullanin.

5 minyatbomesin Kol ol Koy s e

[ Uene de carbon : i

yin. Pisitmedon once
20 daklk beianmst el Komr ki gran domeiren

o] S0 minat przed przygolowaniem pozywioni. Gy ko
rozpoczat
preygotowywanie pozywienia.

Kontrola duzych ptomieni

&4 Duze pomienie wystgpuia gy migso znajdie s na grilu, a jogo.
o

y
‘aby pozywienie nie uleglo spaleniu,

[ Aby zapoblec powstawaniu duzych plomien, zalecane jest

4
4

Q

rajouter
delagrile.

Toutl de

Sody oczyszczone lub sol.

6apGeno.

BAXHO - ecru
Z 5 Tonnwea sarope

yrna

30 minuto: u
ha puesto gris ceniza, esta isto para cocinar.

Control de llamas repentinas

Parlama kontrolii

L

Kide pisrirken parlamalar meydana
o sk e e tser.Dumen, yeconiers ek

M &

caliente. El

Sarbacoa, pero i xcennas lamas rapenins con 1 de que
los alimentos no se quemen.

[V TG 10GaBATS yron Bo 8peMs! MCNONb308aHAR, CHAMATE Ny
crpuns.

4

pyvawn :
GANAHEHHIE Py, POKOMGHAYRTE HCNONL0RaNHE.
nepiatox

et efet. L

moufles

B
gnifugés est recommandé.

En veillant & utser des gants de cuisine ou des maniques,

Soulever lo gl par sa poignée.

™ Usesand

Ensure that the barbecus has cooled down completely before
.
removing charcoal ash.

365017 N BoomadeAZ i 12

du barbecue

Lorsque
raide de sable.

déblayer les cendres.

~ pyvan

Tawenve 6ap6ekio

¥
2gilla
~ uzy)

rekawicy ochronne)

b

[V Aby podries grl za uchwyt rile, nalezy uzyé ekawic kuchennych
lub ochronnyeh

Gaszenie grilla

4

[ Upewnijsie, ze gril calkowicie ostyg! przed sunieciem popiolu

[ Vienonssyiire necor, o6 norachTs Apesecisin yrons nocre.

Y6eurecs 8 Tow, 470 6apBeko MOTHOCTSIO 0CTEA nepen
BN oM yroNEHOM 30k,

[ Para controlar las llamas repentnas, le aconssjamos que limpie e
Ia parila
[ Puede apagar las llamas repentinas echando directamente
bicarbonato e soda o sal al carbon,

5 Prtlsslomprs ous manos ol mancer agocrcadelasuercis
e a barbacoa donde s cocina

del carbén

arimadan agimaty

[ Partamalan kool etmek icin, rzgara éncesince kimizt ve beyaz
ten fazia yagin kesiip atimasi Gneri

[ Pariamalar, komorin izerine dogrudan kabartma tozu veya tuz
gokilerok sondurdiebi

[ Barbekiniin pisitme yizeyi yakininda herhangi bir ise ugrasirken,
aima ellerinizi koruyun.

toplama tepsisini cekmeyin veya komir tepsisilyakit boimesin

su le islatmayin.

Komiirii yenilemek

[ Kulanim sirasinda yeniden kimir doldurmak icin, yivecsgi
izgaradan kaldinn,

[ Para reponer carbsn durane el uso,
parila.

[ Con algun tipo de proteccién en las manos, uiice Ia herramienta
Jovari

Kald
aletini kullanin. Firn eldivenleri veya tok parmakr eldivenlerin
Kullanim onerii

i wharak
guantes o manoplas de horno. Kaldirin.
partilapor ol mango.
Apagado de la barbacoa M o
[ Kbmir kilini gikarmadan oncs barbekinin tamamen

[ Utiice arena o un pulverizador de agua ino para apagar el carbén
cuando haya acabado de cocinar.

exraer a ceniza del carbén.

séndigiinden emin olun.

a2ns a1



Wigcej szczegotow.. @

MNoppob6hee. @

En mayor detalle..

The golden rules for care

Les régles d’or pour I'entretien

Zasady konserwacji

(@) G and roiar carocan xtnd h o and mainian tho
Coniion oty b

3JonoThIe NPaBMNa ANA MOCTORHHOTO
cnonb3oBaHms

Las reglas de oro para el cuidado

Kullanirken altin kural

JOfrAviretvompriartemhecivuirt

@ v rosans sremmst oo dopom s

@

@ Enue
before cleaning.
(@) MPORTANT - Please note tht s normal, uhen nuss, thai e
coated metal

[Olsrtrmmmrriviotmpihovites

(@) ™MPORTANT  ors do Futlsaton du barbscue, i ost nomal quo
les surf raison de la

mat finish.

At the beginning of the season

gagée par

En début de saison

®

Upewnij sie, ze gril i wszystiie jego czesc dostatecznie ostygly
przed jego czyszczeniem.

(D) AT U POYTRDHAA HOR WOKST YOI GOK GG

‘ s
OfFthrivtebopuseonpirivistemsiony

@

® ou,

jestto, ze

(@ wazme-

@ .

OR Aimtetd

@ S

® .

O s st rvasr
(@) MPORTANTE.or s, g an o s s s

© ecoomion o
@ ONEMLI - Litfen unutmayiniz ki, kullanim hn\mdeykgn

Warstwa

> Check o ensure all components are secure.
> Check and tighten all screws and bolts.

Before each use

> Vrilez que tous les composants sont bien fixes.

Na poczatku sezonu grillowego

Avant chaque

> Sprawdz aby upewnié sig, 26 wszystiie czesci s bezpiecznie

After each use

Aprés chaque

Przed kazdym uiyciem

PR Y. XU ORI TTe Wi AT, 8
P . CranoBUTLCH
waroson

B Havane cesoHa 6ap6exio

rdiendo. Puede
parecer que el recubrimiento se callenta mucholecha humo y as

GBI 1t nedoniie fengini bozumas normalar Kaplaima
yanmis /s olmus gii ve. yuzey\ev Kiregl ya da mat bil b hale

Al principio de la temporada

Barbekii sezonu

> Comprusbe que todos los componentes estan fjos y seguros.

> T1pOBEpLTE HAEXHOCTS BoeX KOMIOHEHTO.

> Mlposspsre u 3adMkcHpyiiTe ace BANTS U GO

> Tum bilesenlerin emiyeli olup omadigin igin kontrol edin.

> Pour prolonge

> To prolong the ife
Inprotected, use a suitable barbecuo cover when not in use.

Cooking surfaces (grill, warming rack, etc)

lorsquil 'est pas utiisé.

Surfaces de cuisson

> Sprawd al

Mepea Kaxabii

pozywienia jest czysta i nie ma na nj rdzy.

Po kazdym uzyciu

rorosi.

Mocne KaXaoro Ncnonb3oBaHus

> Comp o Jpe > Tim vida ve cwvatalar kontrol edin ve sikiayin.
Antes de cada uso Her dnce
> Compruebe que timpias.y > e g ontrol
libres de exido. edin.
Después de cada uso Her sonra

> Para prolongar la vida de su barbacoa no la defe fuera sin
proteccion,

> Barboki izgaranizin omiing uzatmak icin, disarda korumasiz
birekr i

> Clean with hot, soapy water. To femove any food residue, use a
on

savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d'aliments,

KpBILKY, KorRa GapGexo He uenonb3yeTCs.

Superficies para cocinar (parrilla, parrilla de
calentamiento, etc).

Kuilanin,

Pisirme yiizeyleri (1zgara, isitma rafi, vb.)

thoroughly. > Sicak, sabunlu su e temizieyin. Yiyecek kalintiari temizlemek

dishwasher. Rincez abondamment, puis séchez soigneusement. Nous vous. (grill, ruszt, TosepxHocTu An roToaku (rpan, Karpesalouian > Limpiar con agua caliente jabonosa. Para eliminar cualquier icin, agindwmayan bir bez izerine sOriimiig hafif kremil bir

pewerka u . 4.) B izleyi i Pisime
Ash collector (if present) > y ot - - o abrasivo,
Récupérateur de cendres (le cas échéant) potywienia, enel N

> Aftr every use, check a veusz Nie zalecamy . i oo Kiil toplayici (Meveutsa)

wash Faiure to N e s, TaMTHe. XOpoLLD TOMOTE 1 TLLBTNHO SETpATE. it He

Use the PeKoMeHAYeI TS TP & NoGyROMOEHHO WaLMHe

tool provided to remove the collector as it may be hot.

Pojemnik na popist (jesli jest)

Attention, celuici peut étre chaud. Manipulez-le avec prudence.

(npu Hanuunn)

Recolector de ceniza (si hubiese)

> Her kullanimdan sonra, kbmilr yakitin konirol edin. KLl
bosaltn kil veya yad1 yikayin.

> 3 Deseche
Ia ceniza y quite con agua la que quede y la grasa de Ia bandejal

del recolector.

Cuerpo de la barbacoa

Barbekii Gévdesi

> Quite el exceso de grasa del cuerpo de Ia barbs
roquiaidad, ulzando una espétabanda do waww o madera.

> [ spa

‘Govdeden tim ya cikarmak gerekii degid. Eger tamamen

Barbecue Body > Pokazdym
. 7 > Tonweo.
> fat fom tacylabiomik i ocraion
i IM resa Tom . 1y tead o cean . o ot Corps du barbecue
N MPHCIOCOBNEHHE A7 BHHAMGHHS TOPAHEI0 CEOpHKG.
o atod conking 6 et claning " h Obudowa Grilla
Kopnyc GapGekio
Charcoal grate (if present) > pomoca .
> . 3 I st > Perynspro
> Apply a coat of vegetable o on the surface e om. i
frovining PR Voo v sk 40 19 toca o e
After 2 or 3 uses en nylon. "

> Check and tighten all screws and bolts.

At the end of the season

> In order to extend the lfe and maintain the concition of your
barbecue,

Grille a charbon (le cas échéant)

> Enduisez la surface d'un fim dhulle végétale.

Toutes les 2 ou 3 utilisations

calkowitym czyszczeniem.

Kratka na wegiel (jesi jest)

> Nalo warstwe oleju roslinnego na powierzchnie.

Po kazdych 2-3 uzyciach

o 3
‘monhs.

> Donot 3

En fin de saison

or stored in damp, moist areas.

> Sprawd  dokreé wszystiie suby.

Na koricu sezonu grillowego

oo OCTRY, UCTOSYATE FOpNYI0 MBATOHYIO.
B

porcompe s sloagua coniabn o 0 eplo de

naylon kil bir firca kullanin. Tam temizlik ancesinde, krom kapli
pisime.

i
o Upioaa copete

Rejilla del carbén (si la hubiese)

KoouAPSAA oA RO5eR RO ST

YroneHas petueTka (npy Hanuuum)

> [11A NOBEPXHOCTH HENON3yATe NOKPBITE UTH PaCTHTENbHOE

TPy MCNoNb30BaHMK Kaxable 2 - 3 pas

> Aplique una capa de aceite vegetal en la superficie.

Después de 2 0 3 usos

Kémilr lzgarasi (Mevcutsa)

> Yiizoye bi tabaka bitkisel yag siron.

Her 2 veya 3

> Compruebe y apriete todos los tomillos y permos.

Al final de la temporada

> Tam vida ve cvatalar: kontrol edin ve sikin.

Barbekii sezonu biterken

Smrini uzatmak Korumak gin,

> Mlposspsre u 3admkcHpyiiTe ace BANTS 1 GO

> Para prolongar la vida de su barbacoa y mantenerla en buenas

kadar sireyle olursa olsun,ozellkle do kis aylarnda, disanda
birakidiginda, uzerine bir 6 értiimesinisiddetle lavsiye ederiz.

i

N proteger votra ,
> Do not store flammable materials near ths barbecue. barbecue avec une housse. > Aby B KoHue ce3oHa Gap6ekio 7 veya noml et lanlarda puhafaze sty
Wood care (for wooden if ‘moulliés. - ° > > o Gnr
any) > monege. €10 KaX/1biit Pas, KO@ OH OCTAETCA Ha OTKPLITOM BO3AYXe, meyin
N . > No aimacene materiales infamablos cerca d esta barbacos.
> Appl " enretion du b ) Ahsap bakim talimatlari (ahsap parcalar icin,
‘entretien du bois (pour les 3 N .
en bois, le cas éché(:n!} wilgotnych miejscach. Voot 3 e e e oo ob o neert. para el cuidado de la madera (para mevcutsa)

N “ partes de madera, si hubiera alguna) N [F—
combustio > Alaide dt bois. > N cilas! uygulayin ve tamamen kurumasini bekleyin (kuruma, bitimin
applkaton, satrte il loth used wi wate bl ispose of a2 i« bois. L Instrukeje dotyczace konserwacjl drewna(dotyczny
safely outside home. Ia surface traitée. La durée de séchage dépendra du type de Joéll wystopula) g

VHCTPYKLM 110 yXORy 32 AAPeBECHHO# (A
ecnu

> ATTENTION :Les s tsés pour appl pour teck

> pomoca

sont enciins  la combustior

TaKoBbIe UMeloTCS)

depends d

Kullanilan

acabado, ya que pueden arder . es decir,

I
tous les tissus utiisés et jotez-ies.

oraz warunkow oloczenia). Ostrzezenie - NIE pozostawiaj

MKy FIONHOCTBIO BICOXHYTS (370 3ABHCHT OT THNA NOKPLITA
W oKpyaroLe cpesi). BHuanwe - HE ocraansiire Tia,

ostrzezer
eyt samaiiwwodsa paed uyisowanem i posa domem

TPOnUTaTE 510 YGNON3088BLLYIOCH TKaHS BOROK Nepe
yrunHsaLmen 32 npogenam oM

aplcacién, empape en agua todos los que haya utlizado y luego
chelos de una manera segura fuera de casa.




) Q)

Safety

) Q)

Sécurité

° Q)

Bezpieczeristwo

® Q)

BesonacHocTb

) Q)

Seguridad

) Q)

Giivenlik

> These instructions are for your saey. Please read
through them thoroughly before use and retain thern for
future referenc.

® 0 &

> WARNING - Charcoal or gas barbecues give off
‘CARBON MONOXIDE when used, which is poisonous
and can kil DO NOT use a barbecue indoors or ether
in a tent, caravan or awning.

> WARNING — OUTDOOR USE ONLY, barbecues should
ot be used in any enclosed space of insidelunder a
‘gazebo or simiar outdoor structures due to CARBON
MONOXIDE and FIRE HAZARDS.

> Use this barbecue only on a stable, flat plane.

> weys sty brbecuecn & uface evey
‘wooden fences or overhanging trees.

Do not use within 1m of any flammable siructure or
under any combustible surface.

> WARNING! Do not use spiri o petrol or lighting or
relighting! Use only freighters complying to EN 1860-31

> WARNING! This barbecue will become very hot, 6o not
move it during operation

> DO NOT leave a it barbecue unattended.
> WARNING! Keep children and pets away.
> Do not cook before the fuel has a coating of ash.

> The barbecue shall be heated up and the fuel kept red
ot for at east 30 mins prior to the fist cooking on the-
rbocue.

> Be careful when handing metal parts of a It barbecue.
s there are likely to become ot

> Ensure that th

> N pas ulerdans des ocau s (e
tonte, appartement...) Risque dintoxication
ZUMONGXYDE DE CARBONE
> ATTENTION : UTILISATION A LEXTERIEUR
UNIQUEMENT, les barbecues ne doivent pas étro
utiisés dans des espaces fermés ou a intérieur de/

sada
Przecaytaj jo dokladnie przed uzyciem i zachows je do
praysziego waladu.

® 0 &

> UWAGA - wegiel drzewny lub grll gazowy w trakcie
uzylkowania wydzielaja TLENEK WEGLA, kiory
i NIE WOL

>om

GeaonacHocT. BruvaTenHo X pouTITe nepea

su seguridad. Por favor,

venonb3o8anus,

ey

> BHUMAHVIE! [Tp# 1Grionb305aHiM YTORbHOMO

galas por completo antes de utiizar el producto y
referencia.

@@@

> Bu talimatiar, sizin giveniiginz igindr Kullanmadan
nce, lifen hepsiniiyice okuyun ve gelecekte
bagvurmak agisindan bu talimatian sakiayin.

® G &

TMONOXIDO DE CARBONG comi o0 ukaen,

Sous un belvédére, i

. przyczepi

{ONOXYDE DE
CARBONE of des RISQUES DINGENDIES

> Attention ! Ne pas utiiser d'alcool, d'essence ou fout
autre liquide analogue pour allumer ou réaciiver le

> Attention | Ce barbecue va devenir 85 chaud. Ne pas
e déplacer pendant son utisation.

> NE JAMAIS laisser un barbecue allumé sans
surveillance.

> Attention 1 Ne pas laissor le barbecue 3 la portée des
enfants et des animaux domestiques.

> Avant de commencer la cuisson, attendro quuno
ouche de cendres recouvre e combustible.

> UWAGA - NALEZY UZYWAC WYLACZNIE NA
ZEWNATRZ, nie wolno uzywa grila w zadnych
zamieieych pomiszczenich b wiod aarka b

a 0 utiice

L HE
VCTOMb3YIITE Gapoiro  reuecseow, narars,
Fowe Ha Konecax i 10
> BHUMAHVE! VICTIONIb30BATS TOBKO
HA OTKPLITOM BO3/VXE. Bapbexio Hensss

TLENEK WEGLAI RYZYKO POZARU.
> Uzywaj iniefszego grila wylacznie na trwale | wne]
derzch.

> Zawsze unieszcza) il na twalel powierzchn,  dala
od drownianych plotéw b zwisajacych galez drzew.

> Nis uzywaj w odlegiosc mnifszel iz 1 m 09
tatwopalnych przedimiotow lub pod jakimikowick
tatwopalnymi povierzchriami.

> UWAGAI N uzywat spirytusu ani benzyny do

mamlenu cendescen (v plusproduredo fammes)
0 minutes avant deffectut

ot aseon

> (Pourtes modsls qpde dune polade atdrae)

poignée atérale sur le chassis ne doit servi qu'a

aépiacer o barbecus. NE JAMAIS lisor o0 toucher
cette poignée quand le barbecue est chaud ou en cours
dutiisation.

> Nepas 8

rozpalania po zgasnieciu!
Uzywad wylacznie podpalek zgodnych 2 EN 1860-3,

UWAGAI Ninijszy grill staje sig bardzo oracy podczas
uzycial Nie przesuwa go podczas gdy jest uzywany.

> NIE pozostawiaj rozpalonego grilla bez nadzoru.

> OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci  zwierzeta 2 dala od
grila

> Nio przygotowu poywienia zanim wegiel nie bedzie
pol 2 popiolu.

thatthe
before removing charcoal ash.

> Flare-ups can occur if hot fat dips onto It charcoal.
Keep a fine water sprayer at hand to extinguish any
‘small flare-ups, otherwise use baking powder or saltto
extinguish.

> Use sand to extinguisher charcoal when you have.
finished cooking.

> To prolong the lfe of your barbecue grilldo not leave.
it outside unprotectod, use a suitable barbecue cover
when notin use.

> (For models with lid and air vent) Only use the tool bar
supplied to open or cose the air vent id

> (For models incorporated with a side handle) The side
handle s used for moving the barbecue only. DO NOT
use or touch this handle when the barbecue is hot or n

> Do not store lammable materials near ths barbecue.

> Do not use aerosols near this barbecue.

> Modification of the barbecue may be dangerous, is not

permited, and will nullfy any warranty.
> Falure 1 folowthe sinictons i the manual cd
Itin serious injury o property damage.

> Do not use indoors!

Food Cooking Information

> Please read and follow this advico when cooking on

your gril

> ALWAYS wash your hands before o after handing
uncooked meat and before eating.

> ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

> Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools
are cloan and froe of old food rosidues.

> DO NOT use the same utensis to handie cooked and
uncooked foods.

> Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

L
A can cause oo poisonng (6. bactena sans
sich as E.co

> To reduce the risk of under cooked meat cut open (o
ensure itis cooked allthe way through internally.

‘CAUTION - fmeat has been cooked suficiet
A e meat juices shou be cear 1 colour and
dss o

= pinkd

> Pre-cooking of arger meat ofjonts i recommended
before finally cooking on your barbecue.

> After cooking on your barbecue always clean the gril
cooking surfaces and utensik.

nlest pas autorisée et annulera la garanie

> Linobservation des instructions de ce manuel peut
entrainer

> Gl
b ooy przez o i 30 e pred
przygotowaniem pozywier

> A monter soi

rozpalonego grils, poniewaz sa one bardzo gorace.

> Upewnij e, 2o gril calkowicie ostyg! przed usunigciem
popiolu

> Gy goray tluszcz kapie na goracy weglel drzewny,

mote dojc do wytworzenia sig plomienia. Miej pod
reka spryskiwacz 2 woda aby zagasic male plomienie,

va Ganore,
5 Gocere 1 ADyTX NAOGHSX MOCTaX BCEACTOME
senenun YTAPHOTO TA3A 1 OTIACHOCTI
BOSMOPAHIS.

> Ucronkayifre 6ap6exio oMK Ha YCTOMHEOR, POBHOR
nosepxHocTH.

» BcatarawsuaineGapons s Taepo nosepcrs
14 OT FiepessHHSIX 5850POB Wil HaBHCEIOLL)
Fepeacen
> Hevenonesyire wa paccrom Grike § weroa ot
CIAMEHSENbIX MaTEpHaNos Wik FopIow
Posopmonton.

i an una venda de

campafia o caravana, ni bajo un toldo

> ADVERTENCIA: SOLO PARA USO EN ESPACIOS
EXTERIORES, las barbacoas no deben utlizarse
enstoscarados i debsjldet e uncenador o
estructura para exteriores simila, debido a a emision

> 2 gazh o
zehiri ve 6lime yol agabilen KARBON MONOKSIT
yayariar. BarbekiyG kapal mekanda, Gadr, karavan
veya tente iginde KULLANMAYIN.

> UYARI - SADECE DIS MEKANDA KULLANIN,
barbeiler KARBON MONOKSIT ve YANGIN
TEHLIKESI nedeniyle kapal alanlarda, Garda iindel
linda veya bonze o yapiarda Kulamimamal

CoVONGHBO BE
INCENDIOS|

> Utiice sta barbacoa sdlo sobre un plano llano y
estable.

que siompro 1 barbacoa n una upercofrme

> . diizgiin
Kullanin,

> Barbekiniizi, daima, agag itle ve sarkan agaglardan
uzakta, sertbir yzey Gzefinde tutun.

> Herhangi alevienebil b yapinin 1 m dahilinde veya

jos de vallas de.
> No'a utiice a menos de un metro de cualquier
estructura inflamable o bajo cualquier superficie
inflamable.
> |ATENCION! {Na use alcohol o gasolina para encender
o avivar el fuegol Utice tnicamente los combustibles
’ 1860-3.

> BHUMAHVE! He ycronssyire
e A roROp st Fonorayine.
TONLKO SEXUIATENLHbIE BOUECTES, COOTBTCTBYOUME
crannapry EN 1860-3.

> BHAMAHUE! apteo overs varpesseror. Ho

nepeewLaiTe ero 0 Bpews HCn

> HE ocrasnsifTe fopauLee Gap6eKo Gea NPUCHOTPa.

> BHUMAHVE! He noanycraiire aereit n xuisorvsix.

> He r0T08LTe, N0Ka TONMMBO He NOKPOSTCS 3010

> BapGeio AomKHO GeiTh PASOTPETO, @ TONTIWS0 AOTHHO
GbiT PACKANEHO AOKDACH Ha TIPOTAXEHAM MIAKUMYM
30 MMy T nepen nepaoil (010K Ha 6apGeKo.

> DIKKAT! Tutusturma veya yeniden tutusturma igin
sayin! Sadece barbeki
kuilanimina uygun ates yakicilar kullanin.
> DIKKATI Bu barbeki oldukga sicak hale gelecskir
Isiem sirasinda hareket ettimey

> Yanan bir barbekiiyi basibos BIRAKMAYIN.

> JATENCION! [Esta barbacoa e
mueva durante su utizacion!

> UYARI

> Yakitin Gzerinde bir kil tabakasi oluncaya kadar

> JATENCIONI I

nifos y animales domésticos!

> Antes de comenzar a cocinar, verifique que el
combusible esté recublerto de cenizas.

> Hay que calentar la barbacoa y defar e carburante al
ojo vivo por lo menos 30 minutos antes de empezar a
cocinar en la barbacoa.

> Tenga cuidado cuando toque las partes metalicas de

ik 30
dakika &nce, barbekii isitimalr ve yakitin akkor haline.
gelmesi beKienmelid.

> Yanan bir barbekiinun metal parcalari ile ugrasirken
dikkat olun, GOkl bu pargalarin sicak olma intimali
vardir.

> Kémir kilind ¢ karmadan once barbekiniin tamamen
sogudugundan emin olun.

|GCTAMM 10DSUIEIO BapBeKO, TaK KaK 3T SaCTH WoryT
ovens Harpersoe.

> Yoenrecs o o

calenten

> Aseguress de que la barbacoa se ha enfriado

e BSHNEHAEM YTObHOR 30T

> Pueden haber pequefias lamaradas en caso de

pieczenia lub sol.

> Uzyj piasku lub spryskivacza z woda do zgaszenia
wegla po zakoticzeniu grilowania

> Aby wydluzy okres uzytkowania grilla, nie pozostawiaj
o na zewnalrz bez zadnego zabezpieczenia. Utyj
odpowiedniego pokrowca do zakrycia grila podczas gdy
nie jest uzywany.

o, T exer syt s [ s
HeBoniwor nnave:
PeROMaTop ¢ 0RO TN MoK HeROT2083TS

i NOPOLIOK WA Corte
> WCnonLayiiTe necok Wi pajBpLIaruBaTens B0Rs, HTOGH!
OrACATE YTO/Ne N10Ge OKOHEHHS NPHIOTORNEH
> 47068 APORTHTS CPOK CryKG TPWAA AN GapBeKo,
e OCTRBSIITe €r0 103 OTKPLITM HEGOM,

Uzywaj wylacznie dostarczonego preta do ofwierania |
zamykania otworu wentylacyinego na wierzchnie] czgéci
grila

> (Doty

venonbayerc:

Mantaogacarca n oclador doague 1 buen esac
ara apagar cualquier lamarada pequefia. De lo
Canvaro, s poves 60 homenr 0l

Utiice arena o un pulverizador de agua fino par
‘apagar el carbén cuando haya acabado de cocinar.

> Par proorger s it e sy betacos ol e s
rteccidn, utiice una cublerta adecuada para ella
Tienias no h use
> (Para modelos con cubierta y ventiacién) Utiice la
barra herramienta suminisirada para abiiry cerrar la
cublerta de Ia ventiacién.

damlarsa ani parlamalar olusabilr. Kigik parlamalari

ndirmek icin einizde hassas bir su piskirtici
bulundurun, aksi takdirde kabarma tozu ve tuz fle
séndrin.

> Pigirme islemini bitrdiginizde komird sogutmak igin
kum veya ince su puskirteci kullanin

> Barbeki rzgaranizin bmriini uzatmak ici, korunmasiz
disanda birakmayin, kullanimda oimadig) zamaniarda
uygun bir barbekii it kullanin.

> (Kapaki ve havalandirma delkii modller cin)
Havalandima kapagini agmak veya kapaimak igin
sadecs verlen alet gubugunu kullanin.

> (Yan kulplu modeler cin) Yan kulp, sadece barbekiyi
tasimak icin kullanil. Barbeki scakken veya kullanim
halindeyken bu kulpu KULLANMAYIN veya ona
DOKUNMAYIN.

> (o vonenen ¢ oo 1 s
oraepcTuen) Mcnonsayire

OTHPLITUA W S2KPBITA KPSILKA

prencezena il ME et tego Loy
jest goracy Iub podczas gdy jest uzywar

> Nie przetrzymu] materialow wybuchowych w poblizu
a

> Nie uzywaj aerozoli w poblizu grila.

BOHTUNIAUAOHHOTO OTBEPCTHS.

> (2 wosensh o scrpoeni Soxoe prac)

k08 pyka venoL3yeTon
omcnopmpoverSopsons. HE wenomeyine e
Kacaiftech oToM Py, K0ia 639G rOpssee M
venonssyerc.

warepuans soane

7 datoge 83 ons ek, ueua«mo moga one
skutkowat ulratg waznosci gwarancji
> Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji moze
doprowadzié do powaznego urazu i zniszczenia mienia.

> H
apberc.

> He ucnonsayiiTe a3p030nw 8GTHaM GapBoKo.

> Vswenenvie KOHCTDY KM GapBeno woxeT Guime
onacuoi, Owa 3anpeuiewa, u sce rapanTIM ByayT
ayMpOBaH.

> HeCOBIOREHHE HHCTPYILIA 5 STOM PyKOBOHCTSE MOXET
OMBTH X CapuE s ThaR 1 T NOREALAO
mayiec

> (Para
lateral del cuerpo de la barbacoa sirve exclusivamente.
para mover la barbacoa. NO utiice ni toque este asa

cuando la barbacoa esté caliente o en uso.

muhafaza etmeyin.
> Bu barbekinin yakininda aerosoller kullanmayin

> Barbekindn tadil ediimesine tehikeli olabiloceginden

barbacoa
> No utice aerosoles cerca de Ia barbacos.

> Modifcar la barbacoa puede ser peligroso, no esta
permitido y anularé esta garantia

> El incumplimiento do las instrucciones de este manual
puede causar lesiones graves o dafos en la propiedad.

> iNo utizar en locales cerrados!

tadiat,
Kiacakr.

> Bu el kitabindaki talimatlara uymamak, ciddi
yaralanmalar veya mal zararina neden olabi.

> Bu Grinin baglant veya montaji iketiciye aitr
Montaj hizmet veya bu ad altinda alinan montaj bedel
Grantn satis bedelino dahil degildir.
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