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IMPORTANT - Please read carefully the separate safety guide before use.

IMPORTANT - Lire attentivement le guide de sécurité séparé avant utilisation.

WAZNE - Przed uzyciem prosze dokfadnie zapozna¢ sie z instrukcjg bezpieczerstwa.

IMPORTANT - V& rugam sa cititi cu atentie ghidul de siguranta separat inainte de utilizare.
IMPORTANTE - Lea atentamente la guia de seguridad separado antes de utilizar.

IMPORTANTE - Leia atentamente o guia de seguranga separado antes de usar.
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CAUTION: The induction hob must be installed by qualified personnel or technicians.
Please never conduct the operation by yourself.

* The hob must not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes dryer, as the
humidity may damage the hob electronics.

¢ Do not attempt to dismantle the appliance, there are no user servicable parts inside.

¢ At the end of its life, the appliance should not be disposed of in household waste; contact your Local Authority for
guidance.

CAUTION: This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably
qualified person.

» Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
- The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
- The voltage corresponds to the value given in the rating plate.
- The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

- To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching devices, as they can
cause overheating and fire.

- The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature will not exceed
75 °C at any point.

- The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
- The work surface is made of a heat-resistant material.
- If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

- The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations. The permanent
wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

- The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all poles (or in all
active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the requirements).

- The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

» You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.
¢ You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.

e When you have installed the hob, make sure that: The power supply cable is not accessible through cupboard doors or
drawers.

» There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

« |If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below the base of the
hob.

e The isolating switch is easily accessible by the customer.

« The hob should be fixed into the worktop using the fixing brackets with the supplied assembling screws. This hob must
not be sealed into the worktop, doing so will prevent an engineer removing the appliance to facilitate a repair.



ATTENTION : La plaque de cuisson a induction doit étre installée par un personnel qualifié ou des
techniciens. Ne jamais effectuer 'opération par vous-méme.

» Laplaque de cuisson ne doit pas étre directement installée au-dessus d’un lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur,
lave-linge ou séche-linge, car 'lhumidité peut endommager les composants électriques de la plaque.

* Ne pas essayer de démonter I'appareil, il ne contient aucune piéce réparable.

« Alafin de sa vie, 'appareil ne doit pas étre jeté dans les déchets meénagers ; contacter les autorités locales pour obtenir
des conseils.

ATTENTION : Cette plaque de cuisson ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une
personne diment qualifiée.

» Avant de connecter la plaque de cuisson a I'alimentation électrique, vérifier que :
- Le systéme de céblage de la maison est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
- Latension correspond a la valeur donnée sur la plaque signalétique.
- Les sections de céble d’alimentation peuvent résister a la charge spécifiée sur la plaque signalétique.

- Pour connecter la plaque de cuisson a I'alimentation électrique, ne pas utiliser d'adaptateurs, de réducteurs ou de
dispositifs de branchement, car ils peuvent causer une surchauffe et un incendie.

- Le céable d’alimentation ne doit pas toucher de piéces chaudes et doit étre placé de maniére a ce que sa température
ne dépasse a aucun moment les 75 °C.

- Lasurface de travail est a I'équerre et a niveau, et aucun élément structurel ne compromet les besoins en espace.
- Lasurface de travail est congue a partir d'un matériau résistant a la chaleur.
- Sila plaque de cuisson est installée au-dessus d’un four, le four doit étre équipé d'un ventilateur de refroidissement.

- Linstallation devra étre conforme a toutes les exigences en matiére d'autorisation et aux normes et réglements
applicables. Le cablage permanent est monté et disposé conformément aux régles et réglementations locales
relatives au cablage.

- Le sectionneur doit étre homologué et fournir un écart de séparation entre les contacts de 3 mm pour tous les pdles
(ou tous les conducteurs actifs [phase] si les régles de cablage locales permettent cette variation des exigences).

- Le sectionneur sera facilement accessible par le client une fois la plaque de cuisson installée.

» Consulter les autorités locales de construction et les reglementations en cas de doute au sujet de l'installation.

« Utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (tels que des carreaux en céramique) pour le mur
entourant la plaque de cuisson.

» Une fois la plaque de cuisson installée, s’assurer que : Le cable d’alimentation n'est pas accessible par les portes de
placards ou les tiroirs.

« ll'y a suffisamment de débit d'air frais entre I'extérieur des éléments de cuisine et la base de la plaque de cuisson.

« Sila plaque de cuisson est installée au-dessus d’'un tiroir ou d’'un placard, une barriére de protection thermique est
installée en dessous de la base de la plaque de cuisson.

e Le sectionneur est facilement accessible par le client.

« |l convient de fixer la plaque de cuisson dans le plan de travail a I'aide des supports de fixation et des vis de montage
fournies. Cette plaque de cuisson ne doit pas étre scellée dans le plan de travail. Ainsi, le technicien n'aura pas aretirer
'appareil en cas de réparation.



UWAGA: Ptyta indukcyjna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikow. Nie wolno wykonywac tej czynnosci samodzielnie.

» Nie wolno instalowa¢ ptyty bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka lub suszarka do ubran, poniewaz
wilgoé moze uszkodzié elementy elektroniczne ptyty.

» Nie wolno prébowaé rozmontowywaé urzadzenia; wewnatrz nie ma zadnych czesci, ktérych naprawg lub konserwacjg
mogtby sie zajac uzytkownik.

e Po zakonczeniu eksploataciji nie wolno utylizowaé urzadzenia wraz z odpadami domowymi; nalezy postepowac¢ zgodnie
z lokalnymi przepisami.

UWAGA: Ptyte moze podtaczy¢ do zasilania tylko odpowiednio wykwalifikowana osoba.

e Przed podtaczeniem ptyty grzewczej do zasilania nalezy sprawdzié, czy spetnione sg nastepujagce wymogi:

- Instalacja elektryczna w budynku musi by¢ dostosowana do mocy przytaczeniowej ptyty.
- Napiecie sieciowe musi odpowiadaé wartos$ci podanej na tabliczce znamionowe;.
- Przekroje przewodoéw zasilania muszg by¢ dostosowane do obcigzenia podanego na tabliczce znamionowe;.

- Podtaczajac ptyte grzewczg do sieci, nie wolno stosowaé adapterdw, reduktoréw ani rozgateziaczy, poniewaz
mogtyby one spowodowac przegrzanie i pozar.

- Przewdd zasilania nie moze dotyka¢ zadnych nagrzewajacych sie czesci i musi by¢ tak poprowadzony, aby jego
temperatura w zadnym punkcie nie przekroczyta 75 °C.

- Blat jest rowny i wypoziomowany oraz zadne elementy konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganymi parametrami
przestrzennymi.

- Blat jest wykonany z materiatu odpornego na wysokie temperatury.
- Jedli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

- Instalacja jest zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczacymi odstepow oraz obowigzujgcymi normami i
przepisami. Instalacja elektryczna, wykonana i rozprowadzona zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi instalaciji
elektrycznych.

- Wytacznik musi mie¢ odpowiedni atest, a takze zapewniaé odstep powietrzny 3 mm na stykach wszystkich biegunéw
(lub na wszystkich [fazowych] przewodach, w ktérych ptynie prad, jesli lokalne przepisy dotyczace instalacji
elektrycznych zezwalaja na taki wariant wymagan).

- Po zainstalowaniu ptyty grzewczej wytgcznik musi by¢ tatwo dostepny dla uzytkownika.
« W przypadku jakichkolwiek watpliwosci zwigzanych z instalacja nalezy zapozna¢ sie z odpowiednimi przepisami i
skonsultowa¢ sie z lokalnymi organami nadzoru budowlanego.

» Do wykoniczenia powierzchni $cian otaczajgcych ptyte nalezy wykorzystaé materiaty odporne na wysokie temperatury i
tatwe do czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

e Po zainstalowaniu ptyty grzewczej nalezy sprawdzi¢, czy: Przewdd zasilania nie jest dostepny przez drzwi szafek ani
przez szuflady.

e Zapewniono odpowiedni przeptyw powietrza spoza elementéw zabudowy do podstawy ptyty.

» Jezeli ptyta jest zainstalowana nad szuflada lub szafkg, pod podstawa ptyty nalezy zainstalowac¢ warstwe izolacji
termiczne;j.

e Wytacznik musi byé tatwo dostepny dla uzytkownika.

e Ptyte grzewcza nalezy zamocowac¢ w blacie za pomoca uchwytéw mocujacych oraz dotagczonych wkretéw
montazowych. Ptyty grzewczej nie wolno przyklejaé na state do blatu, poniewaz moze to uniemozliwi¢ serwisantowi
wymontowanie urzadzenia w celu utatwienia jego naprawy.



ATENTIE: Plita cu inductie trebuie instalata de o persoana calificata sau de catre un tehnician.
Nu realiza singur aceasta operatiune.

« Plita nu trebuie montata direct deasupra masinii de spalat vase, frigiderului, congelatorului, masinii de spalat sau
uscatorului de rufe, deoarece umiditatea poate deteriora componentele electronice ale plitei.
« Nuincerca sa dezasamblezi aparatul. in interior nu exista piese care pot fi reparate de catre utilizator.

« La sféarsitul duratei de viata, aparatul nu trebuie aruncat impreuna cu gunoiul menajer; contacteaza autoritatea locala
pentru indicatii.

ATENTIE: Aceasta plita trebuie conectata la sursa de alimentare electrica doar de o persoana
calificata corespunzator.

« Inainte de a conecta plita la reteaua de alimentare electrica, asiguréa-te ca:

- Reteaua electrica din locuinta este adecvata pentru puterea utilizata de plita.
- Tensiunea corespunde valorii indicate pe placuta de identificare.
- Segmentele cablului sursei de alimentare pot suporta sarcina specificata pe placuta de identificare.

- Pentru a conecta plita la reteaua de alimentare electrica, nu utiliza adaptoare, reductoare sau dispozitive de derivatie,
deoarece acestea pot cauza supraincélzire si incendiu.

- Cablul sursei de alimentare nu trebuie sa atinga nicio piesa incinsa si trebuie pozitionat astfel incat temperatura sa sa
nu depaseasca niciodata 75 °C.

- Suprafata de lucru este dreapta si plana si niciun element de structura nu interfereaza cu cerintele legate de spatiu.

- Suprafata de lucru este realizata dintr-un material termorezistent.

- Daca plita este montata deasupra unui cuptor, acesta este prevazut cu un ventilator de racire.

- Montarea va respecta toate cerintele de spatiu si standardele si reglementarile aplicabile. Instalatia electrica
permanenta este montata si pozitionata astfel incat sa respecte normele si reglementarile locale privitoare la
instalatiile electrice.

- Intrerupatorul de izolare trebuie sa fie de tip aprobat si s asigure o separare intre contacte cuintrefier de 3 mm la
toti polii (sau la toti conductorii activi [de faza] daca normele locale privitoare la instalatiile electrice permit aceasta
modificare a cerintelor).

- Intrerupatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client odata ce plita e montata.

» Adreseazéa-te autoritatilor locale pentru constructii si consulta dispozitiile legale in vigoare dacé ai nelamuriri referitoare
la instalare.

» Foloseste finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (precum placile ceramice) pentru suprafetele de perete din
jurul plitei.

» Dupa instalarea plitei asigura-te ca: Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile sau sertarele dulapurilor.

« Exista un flux de aer proaspat corespunzator de la exteriorul dulapurilor pana la baza plitei.

» Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau dulap, sub baza plitei este instalata o bariera de protectie termica.

« Intrerupatorul de izolare este usor accesibil pentru client.

« Plita trebuie fixata in blat prin folosirea consolelor de fixare si suruburilor de asamblare incluse. Plita nu trebuie lipita in
blat, acest lucru vaimpiedica demontarea de catre tehnicieni a aparatului pentru reparatii.



PRECAUCION: La instalacién de la placa de induccién debe quedar a cargo de personal
o técnicos debidamente cualificados. Nunca realice la instalacion por su cuenta.

» Laplacano debe instalarse directamente encima de un lavavajillas, nevera, congelador, lavadora o secadora de ropa, ya
que la humedad puede dafar los componentes electrénicos de la placa.
¢ No intente desmontar el aparato; no hay piezas que el usuario pueda reparar en el interior.

« Al final de su vida Util, el aparato no debe desecharse con la basura doméstica; pdngase en contacto con el organismo
local competente para recibir orientacion.

PRECAUCION: La conexién de esta placa a la red de suministro eléctrico debe realizarla una
persona debidamente cualificada.

» Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:

- El sistema de cableado interno es adecuado para la energia consumida por la placa.
- Latension coincide con el valor indicado en la placa de caracteristicas.
- Las secciones del cable de alimentacion pueden soportar la carga indicada en la placa de caracteristicas.

- Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores ni ladrones, ya que pueden provocar
sobrecalentamientos e incendios.

- El cable de alimentacidn no debe tocar las partes calientes y debe colocarse de modo que su temperatura no
sobrepase los 75 °C en ninglin momento.

- La superficie de trabajo es plana y esta nivelada, y ninguno de los componentes estructurales interfiere con los
requisitos de espacio.

- Lasuperficie de trabajo esté fabricada en un material resistente al calor.
- Silaplaca esta instalada encima de un horno, este tiene un ventilador integrado.

- Lainstalacién debera cumplir con todos los requisitos de espacio libre, y con los estandares y normativas aplicables.
El cableado permanente debera estar montado y dispuesto conforme a la normativa y legislacion pertinentes.

- Elinterruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y contar con 3 mm de entrehierro entre todos los polos
(o en todos los conductores activos [de fase] silas normas de cableado locales permiten esta variacion de los
requisitos).

- Elinterruptor automéatico debe quedar al alcance del cliente con la placa instalada.
e En caso de dudarespecto a la instalacion, consulte la legislacion vigente y a las autoridades locales competentes en el
ambito de construccidn.

e Puede utilizar acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como un revestimiento ceramico) para las superficies de
las paredes que rodean la placa.

» Cuando haya instalado la placa, asegurese de que: Sea imposible acceder al cable de alimentacion a través de puertas
de armarios o cajones.

e Haya un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del mobiliario hasta la base de la placa.

 Sila placa esté instalada encima de un cajén o un armario, hay una barrera de proteccidn térmica instalada debajo de la
base de la placa.

 Elinterruptor automatico esta facilmente al alcance del cliente.

» Laplaca debe fijarse ala encimera utilizando los soportes de fijacidn y los tornillos de montaje provistos. Esta placa no
debe sellarse en la encimera. De hacerlo, impediria al técnico desmontar el aparato para facilitar las reparaciones.



ATENGCAO: a placa de inducao deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados.
Nunca realize a operagao sozinho.

» A placa ndo deve ser instalada diretamente por cima de uma maquina de lavar louga, um frigorifico, um congelador ou
uma maquina de lavar ou secar roupa, pois a humidade podera danificar o sistema eletrénico da placa.
» Nao tente desmontar o aparelho; ndo existem pecas no interior passiveis de manutencéao pelo utilizador.

 No final da vida util, o aparelho ndo deve ser eliminado juntamente com o lixo doméstico; entre em contacto com a sua
autoridade local para obter instrugées.

ATENCAO: esta placa sé deve ser ligada a corrente elétrica por uma pessoa
com a qualificagdo adequada.

e Antes de ligar a placa a rede elétrica, certifique-se de que:

- O sistema de cablagem doméstico é adequado para a energia consumida pela placa.
- A tenséo corresponde ao valor indicado na placa de classificagcéo.
- As secgbes do cabo de alimentacdo podem suportar a carga especificada na placa de classificagao.

- Paraligar a placa a corrente elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores ou extensoes, pois podem sobreaquecer
e incendiar.

- O cabo de alimentagdo ndo deve tocar em quaisquer pecas quentes e deve ser posicionado de modo a que
arespetiva temperatura ndo exceda os 75 °C em qualquer ponto.

- A superficie de trabalho é quadrada e nivelada e ndo existem partes estruturais que interfiram com os requisitos de
espago.

- A superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor.

- Se aplaca estiver instalada sobre um forno, o forno tem um ventilador incorporado.

- Ainstalagdo estd em conformidade com todos os requisitos relativos a espago e todas as hormas e regulamentacoes
aplicaveis. A cablagem permanente estd montada e posicionada de modo a respeitar as regras e regulamentos locais
relativos a cablagem.

- O seccionador deve ser de um tipo aprovado e proporcionar uma separagdo de contacto facultada por uma folga de
ar de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos, caso as regras relativas a cablagem locais
permitam esta variacéo dos requisitos).

- O seccionador esta facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada.

» Consulta os estatutos e as autoridades locais do sector da construgédo caso tenha duvidas relativas a instalagéo.

« Utiliza acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (como revestimento ceradmico) nas superficies da parede em
torno da placa.

e Apéds instalar a placa, certifique-se de que: O cabo de alimentagdo nédo estéa acessivel através das portas e gavetas dos
armarios.

 Existe um fluxo adequado de ar fresco oriundo do exterior dos méveis de cozinha que chega a base da placa.

e Se aplaca for instalada sobre o espaco onde se encontre um armario ou uma gaveta, existe uma barreira de protegcao
térmica instalada sob a base da placa.

* O seccionador esta facilmente acessivel ao cliente.

A placa esté fixa na bancada através dos suportes de fixagdo com os parafusos de montagem fornecidos. Esta placa
ndo pode ser selada na bancada, ja que tal impedird um técnico de remover o aparelho para facilitar as reparagoes.
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EN CAUTION! Before drilling it is extremely important to check the wall for hidden pipes,
electrical cables etc using an appropriate detection device.

WARNING: Good ventilation is required around the appliance for easier dissipation of heat
and low power consumption. Sufficient clearance is required around the appliance. The safety
distance between the induction hob and any cupboard above the hotplate should be at least
760 mm.

FR ATTENTION! Avant de percer, il est extrémement important de vérifier si des tuyaux, des
cables électriques, etc., sont dissimulés dans le mur en utilisant un appareil de détection
approprié.

AVERTISSEMENT : Une bonne ventilation est nécessaire autour de I'appareil pour faciliter

la dispersion de la chaleur et une faible consommation d’énergie. Un espace suffisant est
nécessaire autour de I'appareil. La distance de sécurité entre la plaque de cuisson a induction
et le placard situé au-dessus de la plaque chauffante doit étre d’au moins 760 mm.

PL UWAGA! Przed przystgpieniem do wiercenia nalezy sprawdzi¢, przy pomocy odpowiedniego
urzadzenia wykrywajgcego, czy w $cianie nie ma niewidocznych rur, przewodéw
elektrycznych itp.

OSTRZEZENIE: W celu tatwiejszego rozpraszania ciepta oraz obnizenia zuzycia energii

wokét urzagdzenia nalezy zapewnié dobrg wentylacje. Wokdt urzadzenia nalezy pozostawié
wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni. Odlegtosé bezpieczenstwa miedzy ptytg indukcyjng a
dowolna szafkg zawieszona nad powierzchnig grzewcza powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

RO ATENTIE! inainte de face géauri, este extrem de important sa se verifice peretele, pentru
a depista tevile, cablurile electrice sau alte elemente ascunse, utilizdnd un dispozitiv de
detectare adecvat.

AVERTISMENT: Este necesara o buna ventilatie in jurul aparatului pentru o disipare mai usoara
a caldurii si o reducere a consumului de energie. Asigura-te ca exista suficient loc liber in jurul
aparatului. Distanta de siguranta intre plita cu inductie si corpurile de deasupra ei trebuie sa
fie de cel putin 760 mm.

ES PRECAUCION: Antes de realizar perforaciones, es extremadamente importante comprobar
que no haya tuberias, cables eléctricos, etc., ocultos en la pared mediante un dispositivo de
deteccién adecuado.

ADVERTENCIA: Es necesaria una buena ventilacién alrededor del aparato para facilitar la
disipacion de calor y reducir el consumo de energia. Debe haber suficiente espacio libre
alrededor del aparato. La distancia de seguridad entre la placa de induccién y cualquier
armario situado por encima de ella debe ser de al menos 760 mm.

PT ATENGAO! Antes de perfurar, é extremamente importante utilizar um dispositivo de detecao
adequado para verificar se existem tubos, cabos elétricos, entre outros, escondidos na
parede.

ATENGCAO: é necessaria uma boa ventilagdo em torno do aparelho para que ocorra uma
dissipacdo mais facil do calor e um baixo consumo de energia. E necessario existir espago
suficiente em torno do aparelho. A distancia de seguranga entre a placa de inducéo e
qualquer armario por cima da placa deve ser de, pelo menos, 760 mm.
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EN The induction hob must be well ventilated and the air inlet and outlet must not be blocked.
Ensure you select a heat-resistant work surface to mount the induction hob.

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.

FR Laplaque de cuisson ainduction doit étre bien ventilée ; I'entrée et la sortie d’air ne doivent
pas étre bloquées. S’assurer de choisir une surface de travail résistante a la chaleur pour le
montage de la plaque de cuisson a induction.

Des orifices de ventilation sont prévus tout autour de la plaque de cuisson. Il est IMPERATIF
de s’assurer que ces orifices ne sont pas obstrués par le plan de travail une fois la plaque de
cuisson installée.

PL Ptytaindukcyjna wymaga dobrej wentylacji, a wlot i wylot powietrza nie moga by¢
zablokowane. Do montazu ptyty indukcyjnej wybraé¢ blat odporny na wysokie temperatury.

Wokét zewnetrznej czesci ptyty rozmieszczone sg otwory wentylacyjne. Mocujac ptyte
grzewcza w docelowym potozeniu, nalezy KONIECZNIE upewni¢ sie, ze blat nie zastania
otwordéw wentylacyjnych.

RO Plita cu inductie trebuie sa fie bine ventilata, iar orificiile de intrare si iesire a aerului nu trebuie
sa fie blocate. Asigura-te ca suprafata de lucru pe care se monteaza plita cu inductie este
termorezistenta.

Exista orificii de ventilare in jurul exteriorului plitei. TREBUIE sa te asiguri ca aceste orificii nu
sunt blocate de blat cand pozitionezi plita.

ES Laplaca de induccién debe tener una buena ventilacién, y la entrada y salida de aire no deben
estar bloqueadas. Asegurese de seleccionar una superficie resistente al calor para montar la
placa de induccion.

Hay orificios de ventilacion alrededor del exterior de la placa. Verifique que la encimera no
obstruya estos orificios al colocarla en la posicién correspondiente.

PT A placa de inducéo deve ter uma boa ventilagéo e a entrada e a saida de ar ndo podem estar
bloqueadas. Certifique-se de que seleciona uma superficie de trabalho resistente ao calor
para montar a placa de indugéo.

Existem orificios de ventilagdo a volta do exterior da placa. DEVE garantir que estes orificios
néo séo obstruidos pela bancada quando colocar a placa na devida posigéo.
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EN Cut an aperture in the worktop using a jigsaw as shown. The worktop should be at least 30 mm
thick and made of a heat resistant material.

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should
be at least 760 mm.

FR Découper une ouverture dans le plan de travail a l'aide d’'une scie sauteuse, comme indiqué. Le
plan de travail doit étre d’au moins 30 mm d’épaisseur et étre fabriqué a partir d’'un matériau
résistant a la chaleur.

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque chauffante et le placard situé au-dessus
de la plaque chauffante doit étre d’au moins 760 mm.

PL Wytnij otwér w blacie za pomoca wyrzynarki, jak pokazano na rysunku. Blat musi mie¢ co
najmniej 30 mm grubosci i byé wykonany z materiatu odpornego na wysokie temperatury.
Uwaga: Odlegtos¢ bezpieczeristwa miedzy ptyta grzewczg a dowolng szafkg zawieszong nad
ptyta grzewczg powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

RO Cu ajutorul unui fierastrau, taie o deschizatura in blat, dupa cum e ilustrat. Blatul trebuie sa aiba
o grosime de cel putin 30 mm si sa fie fabricat dintr-un material termorezistent.

Nota: Distanta de siguranta intre plita si corpurile de deasupra ei trebuie sa fie de cel putin
760 mm.

ES Corte una abertura en la encimera con una sierra de calar tal y como se indica. La encimera
debe tener al menos 30 mm de espesor y estar fabricada de un material resistente al calor.
Nota: La distancia de seguridad entre la placa de induccién y cualquier armario situado por
encima de ella debe ser de al menos 760 mm.

PT Corte uma abertura na bancada utilizando uma serra pendular, conforme ilustrado. A bancada
deve ter, no minimo, 30 mm de espessura e deve ser feita de um material resistente ao calor.

Nota: A distancia de seguranca entre a placa de aquecimento e o armario por cima da placa
deve ser de, pelo menos, 760 mm.
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EN Seal the cut edge of the worktop using silicone sealant or PVA adhesive.

IMPORTANT: Ensure that either product is fully cured as per the manufacturer’s instructions
before you commence installation of the hob. This hob MUST NOT be sealed into the worktop.

FR Sceller le bord découpé du plan de travail a 'aide d’'un joint en silicone ou de 'adhésif PVA.

IMPORTANT : S’assurer que 'un ou l'autre de ces produits est complétement sec en suivant
les instructions du fabricant avant de commencer l'installation de la plaque de cuisson. Cette
plaque de cuisson NE DOIT PAS étre scellée dans le plan de travail.

PL Uszczelnij krawedz wyciecia w blacie za pomocg uszczelniacza silikonowego lub kleju PVA.

WAZNE: Przed rozpoczeciem instalacji ptyty grzewczej nalezy upewnié sie, ze warstwa
uszczelniacza lub kleju jest catkowicie utwardzona zgodnie z instrukcjami producenta. Ptyta
grzewcza NIE MOZE by¢ przyklejona na state do blatu.

RO Sigileaza marginea taiata a blatului cu un agent de etansare din silicon sau un adeziv PVA.
IMPORTANT: Asigura-te ca produsul de etansare este complet intarit in conformitate cu
instructiunile producéatorului inainte de a incepe montarea plitei. Aceasta plitd NU TREBUIE
lipita in blat.

ES Selle el borde cortado de la encimera con sellador de silicona o pegamento PVA.

IMPORTANTE: Asegurese de que el producto esté completamente seco segun las
instrucciones del fabricante antes de iniciar la instalacién de la encimera. Esta placa
NO DEBE sellarse ala encimera.

PT Vede a extremidade cortada da bancada com vedante de silicone ou cola vinilica.

IMPORTANTE: Certifique-se de que os produtos estdo completamente secos, de acordo
com as instrugdes do fabricante, antes de iniciar a instalagéo da placa. Esta placa NAO DEVE
ser vedada a bancada.
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[01]

"/\\ [03] [02]

[01x1 EN Do not use adhesive to fix the hob into the worktop.
: Place the hob carefully in the worktop ensuring there is a good fit.
Attach the four brackets to the hob as shown using the four screws provided.

Select four screws to suit the thickness and material of the worktop (not provided) and attach
the brackets to the worktop.

IMPORTANT: Ensure the screws do not exceed the thickness of the worktop.

FR Ne pas utiliser de colle pour fixer la plaque de cuisson sur le plan de travail.
Placer la plaque de cuisson avec soin dans le plan de travail afin de garantir son bon ajustement.
Fixer les quatre supports a la plaque de cuisson, comme indiqué, a 'aide des quatre vis fournies.

Choisir quatre vis pouvant s’adapter a I'épaisseur et au matériau du plan de travail (non fourni)
et fixer la plaque de cuisson sur le plan de travail.

: IMPORTANT : S’assurer que lalongueur des vis n'est pas supérieure a I'épaisseur du plan de
[03] x &4 travail.

PL Nie uzywaj kleju do zamocowania ptyty grzewczej w blacie.

Ostroznie umies$¢ ptyte grzewcza w blacie, upewniajgc sig, czy jest dobrze dopasowana do
otworu.

Przymocuj cztery wsporniki do ptyty grzewczej w sposéb pokazany na rysunku za pomoca
czterech dotgczonych wkretéw.

Dobierz cztery wkrety odpowiednie do grubosci i materiatu blatu (brak w zestawie),
a nastepnie przymocuj wsporniki do blatu.

WAZNE: Upewnij sie, ze dtugos$é wkretu nie przekracza grubosci blatu.
RO Nu folosi adeziv pentru a fixa plita in blat.
Asaza cu atentie plitain blat, asigurdndu-te cé se potriveste corespunzator.
Prinde cele patru console de plitd asa cum se arata, folosind cele patru suruburiincluse.

Alege patru suruburi care se potrivesc cu grosimea si materialul blatului (neincluse) si prinde
consolele de blat.

IMPORTANT: Asigura-te ca suruburile nu depasesc grosimea blatului.

ES No use adhesivo para fijar la placa a la encimera.
Coloque la placa con cuidado en la encimera, asegurandose de que encaja correctamente.
Use los cuatro tornillos incluidos para fijar los cuatro soportes a la placa segun se ilustra.

Seleccione cuatro tornillos adecuados para el espesor y el material de la encimera
(no incluidos) y fije los soportes ala encimera.

IMPORTANTE: Verifique que los tornillos no sobresalgan por el espesor de la encimera.
PT Nao utilize fita adesiva para fixar a placa a bancada.
Com cuidado, coloque a placa na bancada, certificando-se de que esta encaixa corretamente.

Instale os quatro suportes na placa, conforme ilustrado, utilizando os quatro parafusos
fornecidos.

Selecione quatro parafusos adequados a espessura e ao material da bancada
(ndo fornecidos) e fixe os suportes a bancada.

IMPORTANTE: Certifique-se de que os parafusos ndo excedem a espessura da bancada.
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All installation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting the mains supply
ensure that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct connection

The appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a minimum opening of
3 mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with the wiring
diagram.

The cable must not be bent or compressed.

Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

This appliance should be connected directly to the consumer unit with a 16 Amp Residual Current Device (RCD)
protecting its circuit.

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:
Brown=L - Live

Blue =N - Neutral

Green and Yellow = @ - Earth

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this appliance is
installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and hazards. Please keep this
instruction booklet for future reference and pass it on to any future owners. After unpacking the appliance please
check that it is not damaged. If in doubt, do not use the appliance but contact Customer Services - see end of Care &
Maintenance section for details.

Toute l'installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant de raccorder le céable
d’alimentation, s’assurer que la tension de secteur correspond a la tension indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

L'appareil doit étre raccordé directement au secteur a l'aide d'un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture minimale de
3 mm entre les contacts. Linstallateur doit s’assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu’il respecte le
schéma de cablage.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Vérifier régulierement la présence de dommages sur le cordon d’alimentation. Si le cordon d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou une personne qualifiée afin d’éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : Il s’agit d’'un appareil de Classe I. Il DOIT étre raccordé ala terre.

Cet appareil doit étre raccordé directement au tableau électrique par I'intermédiaire d’un dispositif a courant résiduel
(RCD) de 16A protégeant son circuit.

Les fils du cordon d’alimentation secteur présentent le code couleur suivant :

Marron = L (Phase)

Bleu =N (Neutre)

Vert et jaune = @ - Terre

Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de l'utilisation d’'un appareil électrique, il est important que cet
appareil soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité soigneusement en vue d'empécher tout danger
ou mauvaise utilisation. Veiller a conserver ce manuel d’'instructions pour référence et a le transmettre a tout futur
propriétaire. Aprées avoir déballé I'appareil, vérifier qu’il n'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil et
contacter le service client (voir la fin de la section Entretien et maintenance pour plus de détails).
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Montaz musi zosta¢ wykonany przez wtasciwg osobe lub wykwalifikowanego elektryka. Przed podtgczeniem zasilania
upewnic sie, czy napiecie zasilania odpowiada napieciu na tabliczce znamionowe;j.

Podtaczenie bezposrednie

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ bezposrednio do sieci zasilajgcej, korzystajgc z wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym
rozwarciem miedzy stykami 3 mm.

Monter powinien upewni¢ sig, Ze potaczenie zostato odpowiednio poprowadzone i ze jest ono zgodne ze schematem
instalacji.

Przewdd nie moze by¢ zagiety ani przygnieciony.

Nalezy regularnie sprawdzac przewdd zasilania pod katem uszkodzen. Jesli dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilania,

aby unikna¢ zagrozen, powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta, przedstawiciela serwisowego lub inng osobe
o odpowiednich kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie posiada klase ochronnosci |, co oznacza, ze MUSI byé uziemione.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do tablicy rozdzielczej poprzez wytacznik réznicowo-pradowy (RCD)

o natezeniu 32 A.

Zyiy w przewodzie zasilania sg oznaczone nastepujgcymi kolorami:

Brazowy =L (pod napigciem)

Niebieski = N (neutralny)

Zielony i zotty = @ (uziemienie)

Aby ograniczy¢ do minimum ryzyko zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia elektrycznego, niezwykle wazne jest, aby
produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie z instrukcjami dotyczgcymi
bezpieczenstwa i unikat nieprawidtowej obstugi oraz zwigzanych z tym zagrozen. Nalezy zachowac instrukcje obstugi

w celu wykorzystania w przyszto$ci i przekazania jej kolejnym wtascicielom. Po rozpakowaniu urzadzenia upewni¢ sig, ze
nie jest ono uszkodzone. W przypadku watpliwosci nie korzysta¢ z urzadzenia i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
Wiecej szczegdtowych informaciji znajduje sie na koncu czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”.

Instalarea trebuie sé fie realizata in totalitate de o persoana competenta sau de un electrician calificat. inainte de
conectarea la reteaua electrica, asigura-te ca tensiunea retelei corespunde cu tensiunea de pe placuta de identificare.

Conexiune directa

Aparatul trebuie conectat direct la retea cu un disjunctor omnipolar cu o deschidere minima intre contacte de 3 mm.
Instalatorul trebuie sa se asigure ca a realizat corect legaturile electrice si ca arespectat schema electrica.

Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Verifica periodic cablul de alimentare pentru a depista deteriorérile. in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
el trebuie inlocuit de producator, agentul sdu de service sau persoane cu un nivel de calificare similar, pentru a evita o
situatie periculoasa.

AVERTISMENT: Acesta este un aparat Clasa | si TREBUIE impamantat.

Aparatul trebuie conectat direct la unitatea consumatoare cu un dispozitiv de protectie la curent rezidual (RCD) de 16 A
care saii protejeze circuitul.

Firele din cablul de alimentare sunt colorate conform codificarii de mai jos:

Maro =L - Faza

Albastru =N - Nul

Verde si galben = @impéméntare

Pentru a evita riscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat sa fie instalat corect

si 83 citesti cu atentie instructiunile de siguranta, ca sa eviti utilizarea gresita si pericolele. Pastreaza aceasta brosura cu
instructiuni pentru consultare ulterioara si preda-o proprietarilor viitori. Dupa despachetarea aparatului, verifica sa nu fie
deteriorat. Daca ai indoieli, nu folosi aparatul, ci contacteaza serviciul de asistenta clienti - vezi detalii la sfargitul sectiunii
Ingrijire siintretinere.



Toda la instalacion debe realizarla una persona con los debidos conocimientos o un electricista formado. Antes de
conectar la corriente eléctrica, asegurese de que la tension de la red se corresponde con la indicada en la placa de
especificaciones técnicas.

Conexion directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una separacién minima
de 3 mm entre los contactos.

El instalador debe garantizar una conexion eléctrica correcta y que cumpla con el esquema de cableado correspondiente.
El cable no debe doblarse ni comprimirse.

Inspeccione periédicamente el cable de alimentacidn en busca de dafos. Si el cable de alimentacién esté dafiado, debe
ser sustituido por el fabricante, su distribuidor local o una persona de cualificacidn similar para evitar situaciones de
peligro.

ADVERTENCIA: Este es un aparato de Clase | y DEBE conectarse a tierra.

Este aparato debe conectarse directamente a la unidad de consumo con un dispositivo de corriente residual (RCD)
de 16 amperios a modo de proteccion del circuito.

Los hilos del cable de red tienen un color asignado de conformidad con el cédigo siguiente:
Marrén =L: Fase

Azul = N: Neutro

Verde y amarillo = @ - Tierra

Para evitar los riesgos que estan siempre presentes al utilizar un aparato eléctrico, es importante que la unidad se instale
correctamente y leer las instrucciones de seguridad detenidamente para evitar un mal uso y situaciones peligrosas.
Conserve este manual de instrucciones para consultarlo en el futuro y entrégueselo a cualquier propietario posterior.
Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté dafiado. En caso de duda, no utilice el aparato y péngase en
contacto con el servicio de atencidn al cliente; consulte los detalles al final de la seccién Cuidado y mantenimiento.

A instalagéo tem de ser efetuada por uma pessoa competente ou por um eletricista qualificado. Antes de ligar arede
elétrica, certifique-se de que a tensdo da rede corresponde a tensédo na placa de classificagéo.

Ligacao direta
O aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica através de um disjuntor omnipolar com uma abertura minima de
3 mm entre os contactos.

O responsavel pela instalagdo tem de garantir que foi realizada a ligagcéo elétrica correta e que esta estd em conformidade
com o diagrama da cablagem.

O cabo ndo pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos no cabo elétrico. Se o cabo de alimentacéo ficar danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo seu fornecedor de assisténcia técnica ou por uma pessoa qualificada de modo a evitar
perigos.

ATENCAO: este é um aparelho de Classe | e TEM DE estar ligado a terra.

Este aparelho deve ser ligado diretamente ao contador elétrico com um disjuntor diferencial residual (DDR) de 16 A que
proteja o circuito.

Os fios do cabo de alimentagéo séo coloridos em conformidade com o seguinte cédigo:

Castanho =L - Sob tenséo

Azul =N - Neutro

Verde e Amarelo = @ - Terra

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, € importante que este aparelho
esteja instalado corretamente e que leia as instrugdes de seguranca cuidadosamente para evitar utilizagdes indevidas
e perigas. Guarde este manual de instrugdes para consulta futura e entregue-o a futuros proprietarios. Depois de
desembalar o aparelho, verifique se ndo estéa danificado. Em caso de duvida, néo utilize o aparelho e entre em contacto
com o servigo de atendimento ao cliente; consulte a parte final da secgao de Cuidados e manutengéo para obter mais
detalhes.



¢ When the power is switched on at the consumer unit, the buzzer will sound once, two zeros will be displayed on the
control panel. The appliance is ready for use.

Induction cooking is a safe, advanced and efficient cooking technology. It works by generating electromagnetic radiation
in a suitable pan that then cooks the food. There is no direct heat from the glass, though the surface will get hot due to
convection heating from the pan itself; this is perfectly normal.

My new induction hob makes a lot of different noises. Does this mean that it is faulty?
e Crackling sounds. These noises can normally be attributed to the pans and the different materials used in their

construction. The pan base will be a composition of different materials which will expand at different rates as the pan
heats.

» Clicking noises. These are normally created by the electronic components within the appliance as they switch on and
off.

¢ Whistling noises. These can be caused when one or more cooking zones are in operation at a high power level and as a
result of the cookware being constructed of different materials.

« Humming noises. These noises can be created when a high power level is selected i.e. boost function. Noises related to
high power levels will reduce as the pans heat to temperature and the power level is reduced.

 Hissing/humming noises. These noises can be normally heard when the hob’s cooling fan is in operation.

» All of the noises listed above are quite normal and do not indicate a fault. Contact Customer Services shown in the Care
& maintenance section below if you need further guidance.

Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction symbol on the packaging or on the
bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a magnet towards the base of the
pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.
« If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. Place the panin any zone, select a power level on that zone. If “U” flashes on the display of the corresponding zone,
then the pan is not suitable for this appliance.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Use
pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. You will get maximum efficiency by matching the pan
size to the cooking zone and ensuring it is central. Small pans less than 14cm may not be detected.
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IMPORTANT: Always lift pans off the cooking surface!
Do not slide or drag to avoid damaging the glass.



The hob will automatically detect the size of the pan and adapt accordingly. Please follow the minimum guidance below
and always place the pan in the centre of the cooking zone.

. Pan base dimensions
Cooking zone . )
Minimum (mm) Maximum (mm)
Tor2 140 200
1and 2 combined 220 200 x 400

CAUTION: After use, each cooking zone will display “H” as a reminder that the glass is too hot to
touch. Though induction cooking does not generate heat, the magnetism used to heat the pans
will mean that this heat will still transfer to the glass surface by convection. This is perfectly
normal for induction hobs.

« |f you forget to switch off a cooking zone, the appliance will automatically shutdown after a certain time.

The default shutdown times are shown in the table below:

Power level Maximum time
Keep warm 8 hours
1-3 8 hours
L-6 L hours
7-9 2 hours

When the pan is removed, the induction hob will stop heating immediately and automatically switches off after 2 minutes.

WARNING: People with a heart pacemaker should consult with their doctor before using this unit.
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Using your induction hob

Starting cooking

Touch the On / Off button and the hob will beep once, the
timer will show “00” and the cooking zone selector will
display “m” or “Z” or “y”. The hob is in standby and ready to
use.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to
use.

Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touch the cooking zone selector and a “0” will flash in the . g,
display. ’ '

Adjust the power using the slider control. | I I I I I I I I I I I I I IIIIII

¢ Ensure you choose a power level within one minute of
switching on the hob.

e The power level can be adjusted at any time. - ) +

If the display flashes - “' Z alternately with the heat setting, this means that:

/= N\
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
 the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
 the panis too small or not properly located on the cooking zone.

Note: Unless there is a suitable pan correctly placed on a cooking zone, the hob will not operate and automatically switch
off after one minute.



Finish cooking

Touch the cooking zone selector you wish to control.

Iﬁ:c&?sg;:yPsc;l\Aclgs/%i”r'ner selector and move to the left until n | I I I I I I I I I I I I I I IIIII
(N
S S

Press the On / Off control to turn the hob off.

CAUTION: After use, each cooking zone will display “H” as a

reminder that the glass is too hot to touch. , ,
Though induction cooking does not generate heat, the (0
magnetism used to heat the pans will mean that this heat will

still transfer to the glass surface by convection.

This is perfectly normal for induction hobs.

Using the boost function

Activating Boost

Touch the cooking zone selector you wish to control.

Touch the Boost control once and the selected cooking

zone switches to maximum power and the indicator displays P

“P. ﬁ/\




Cancelling Boost

Touch the cooking zone selector you wish to control. P
Touch the Boost control once or move the Power / Timer P HHHEHEEnnnIn
selector to the new power level.

Note:

« This function works on all cooking zones.
e The Boost time is limited to ten minutes to conserve energy.
* As Boost is selected on one cooking zone, the other zone will have a maximum selectable power of 2.

« If the original power level selected was “0”, the cooking zone will revert to power level “9” after ten minutes to conserve
energy.

Using the keep warm function

Activating Keep warm

Touch the cooking zone selector you wish to control.

Touch the Keep warm selector and the cooking zone
displays “!” 2




Cancelling Keep warm

Touch the cooking zone selector you wish to control. ,

Touch the Power / Timer selector and switch to the new | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
power level, or slide to "0" for off.

Using the Combined zone as one cooking area

» The hob can be configured as two separate cooking zones or as one for larger rectangular pans like a fish kettle.
« |f using a smaller pan across the Combined zone, the hob will adjust the power output of the inductors based on the

detection of the pan location.

¢ Do not place the pan over the edges of the Combined zone.
+ 1
I
I
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Activating the Combined zone

Press the central Cooking zone selector control marked

with “Z”. h

Power control is the same as for the single cooking zones, however the Boost function is not available in this option.

If using a smaller pan across the Combined zone, the hob will adjust the power output of the inductors based on the
detection of the pan location.

You can use two pans across the Combined zone but they can only be controlled with one power output.




Cancelling the Combined zone

Torevert to two single cooking zones, select the appropriate Cooking zone selector as required.

o

Using the Child lock

The control panel can be locked to prevent accidental use and once locked, all controls except On / Off are disabled.

Activating the Child lock

Touch the Child lock control &. The Timer will display “Lo”.

Cancelling the Child lock

Touch and hold the Child lock control & for a few seconds until a beep is heard.

WARNING: When locked, all controls except On / Off (D are disabled. If the hob is turned off
when locked, the Child lock will need to be cancelled at the next use.

Using the Timer

The Timer can be used as:

1. A countdown timer where no cooking zones are controlled.
2. A power timer that switches off the cooking zone at the end of the set period.

The maximum selectable time period is 99 minutes.

1. Using as a countdown timer

Ensure the hob is switched on; you do not need to select a
cooking zone first.

Touch the Timer control, “10” will show in the display and the
“0” will flash.

Set the single minute option by touching the Power / Timer : 5 LTI
selector, for example “6”.

Touch the Timer control again, and the “1” will flash. ®

!
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Set the ten minute option by touching the Power / Timer 95 HHTHHHTTITHInN

selector, for example “9”.
The time now set is 96 minutes.

When the set time has completed, the display will show “00”
and the buzzer will sound for thirty seconds.

'
-J
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. Using as a power timer

Set up for one zone

Touch the cooking zone selector you wish to control and set "~
the power level, for example “6”. '-
Touch the Timer control, “10” will show in the display and the C;

“0” will flash.

Set the single minute option by touching the Power / Timer

selector, for example “6” . : 5 | | I I I ”""""““I

Touch the Timer control again, and the “1” will flash. ®

-
(NN

Set the ten minute option by touching the Power / Timer | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
selector, for example “9”.

The time now set is 96 minutes.




Once the time is set, the display shows the remaining time. aOEp. .G
The timer indicator for the chosen cooking zone will flash , ' ’
for five seconds and then stay lit. o

When the set time has completed, the display will show “00”, O .CGED
the buzzer will sound and the cooking zone will be switched , ' , '

off automatically.
s

WARNING: This will not affect any other cooking zones already in use - they will stay on.

IMPORTANT: The illuminated dot next to the power level indicator indicates if a timer has been
activated.

Set up for multiple zones

Set up for extra zones are the same as above. -
Note that the display will only show the shortest time

remaining across all zones. - S
For example, if power level 3 is set at 15 minutes, and power mz

level 6 is set at 45 minutes, 15 will show in the display. e di -
The indicator next to the power level 3 with the shortest , ,
time will flash. ’ A

|
-

When the 15 minutes has expired and that zone has been g -, G

turned off, the display will now switch to the next zone and ’ ’ ’ ’

show the new remaining time, in this case 30 minutes. '-, -, ’ ,
-’ o an’ ‘e

You can check remaining time in each zone by touching the relevant Cooking zone selector.




Using the Pause function

1. When the cooking zones are on, touch the Pause control “D>||" and all displays will show “II” and stop heating. Only
Pause ‘D>|[" and On / Off “(1)” can be used at this time.

2. Touch the Pause control “>||” again to recommence cooking and the displays will show the current status.

>l

IMPORTANT: Using the Pause control will temporarily stop all cooking, including the Power Timer
option above.

IMPORTANT: The maximum pause time allowed is ten minutes, and if cooking is not restarted in
this time, the hob will automatically switch off.

Using the Boil function

Activating the Boil function

Touch the cooking zone selector you wish to control. "~

-

Touch the Boil control /3, the zone indicator shows “L2” or “2L". Use for boiling 2 litres of water.

Touch the Boil control /3 again, the zone indicator shows “L3” or “3L". Use for boiling 3 litres of water.

Touch the Boil control /X for the third time, the zone indicator shows “L5” or “5L". Use for boiling 5 litres of water.
Touch the Boil control A for the fourth time, the zone indicator shows “0” and the boil function is cancelled.

The buzzer will sound when the water boils and touch any key to cancel the function.

Cancelling the Boil function

Touch the cooking zone selector you wish to control. -' ]

L >

L4 '-
Move the Power / Timer selector to the new power level or | | I I I I I I I I I I I I IIIIII
touch the Boost control once to select the boost function.

IMPORTANT: To boil 2 litres of water choose “2 L” for the rear zone and “L 2” for the front zone.
IMPORTANT: Choose “L 3"/ “3L” or “L 5” / “6 L” for 3 or 5 litres of water respectively.

IMPORTANT: The hob will automatically control the power output and extend the heating time to
protect the circuit from overheating during use.



 Lors de la mise sous tension au niveau du tableau électrique, un signal sonore retentit une fois et deux zéros s’affichent
sur le panneau de commande. L'appareil est prét a 'emploi.

La cuisson a induction est une technique de cuisson sare, moderne et efficace. Elle fonctionne en générant un
rayonnement électromagnétique dans une casserole adaptée, permettant par la suite de cuire les aliments. [l n'y a pas
de chaleur directe émanant du verre. Toutefois, la surface devient chaude en raison du chauffage par convection de la
casserole elle-méme ; ceci est parfaitement normal.

Ma nouvelle plaque de cuisson a induction fait beaucoup de bruits différents. Est-ce que cela signifie qu'elle est
défectueuse ?

e Craquements. Ces bruits peuvent normalement étre attribués aux casseroles et aux différents matériaux dont
elles sont constituées. La base des casseroles est composée de différents matériaux qui se dilatent a des vitesses
différentes a mesure que la casserole chauffe.

» Cliquetis. lls sont normalement créés par les composants électroniques au sein de I'appareil lors de sa mise sous tension
et hors tension.

« Sifflements. Cela peut se produire lorsqu’une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent a un niveau de puissance
élevé et lorsque les articles de cuisson sont fabriqués a partir de différents matériaux.

» Bourdonnements. Ces bruits peuvent apparaitre lorsqu’un niveau de puissance élevé est sélectionné, c.-a-d. la fonction
Boost. Les bruits liés a des niveaux de puissance élevés baissent en intensité lorsque les casseroles atteignent la bonne
température et que le niveau de puissance est réduit.

» Bourdonnements/sifflements. Ces bruits sont généralement entendus lorsque le ventilateur de refroidissement de la
plaque de cuisson fonctionne.

 Tous les bruits susmentionnés sont tout a fait normaux et n'indiquent pas un défaut. Contacter le service client indiqué
dans la section Entretien et maintenance ci-dessous pour de plus amples conseils.

Utiliser uniquement une batterie de cuisine avec une base appropriée pour la cuisson a induction. Rechercher le symbole
d'induction sur I'emballage ou sur le fond de la casserole.

« |l est possible de vérifier sila batterie de cuisine est adaptée en effectuant un test avec un aimant. Placer un aimant a la
base de la casserole. S'il est attiré, la casserole convient a la plaque de cuisson a induction.
Si vous ne disposez pas d’'un aimant :

1. Mettre de l'eau dans la casserole a vérifier.

2. Placer la casserole sur 'une des zones de cuisson et sélectionner un niveau de puissance pour cette zone. Sile
symbole « U » clignote sur 'affichage de la zone correspondante, alors la casserole n'est pas adaptée a cet appareil.

Ne pas utiliser de batterie de cuisine avec des bords irréguliers ou une base courbée.

S’assurer que la base de la casserole est lisse, quelle repose a plat contre le verre et qu’elle est de méme taille que la zone
de cuisson. Utiliser des casseroles dont le diameétre est de méme taille que 'emplacement défini de la zone sélectionnée.
Lefficacité sera la plus optimale en adaptant la taille de la casserole a la zone de cuisson et en s’assurant quelle est bien
placée au centre. Les petites casseroles mesurant moins de 14cm peuvent ne pas étre détectées.



\ < J \> 5
1 | Casserole en fonte 2 | Circuit magnétique
Plaque de verre en céramique L | Bobine d’'induction
Courants induits

IMPORTANT : Toujours soulever les casseroles au-dessus de la surface de cuisson!
Ne pas les faire glisser ou les pousser pour éviter dendommager le verre.



La plaque de cuisson détecte automatiquement la taille des casseroles et s’adapte en conséquence. Suivre les
instructions ci-dessous et toujours placer la casserole au centre de la zone de cuisson.

Dimensions de la base de la casserole
Zone de cuisson . )
Minimum (mm) Maximum (mm)
Tou?2 140 200
1et 2 combinées 220 200 x 400

ATTENTION : Aprés utilisation, chaque zone de cuisson affiche la lettre « H » pour rappeler que le
verre est trop chaud pour étre touché. Bien que la cuisson a induction ne produise pas de chaleur,
le magnétisme utilisé pour chauffer les casseroles signifie que cette chaleur peut tout de méme
étre transférée par convection ala surface en verre. Ce phénomeéne est tout a fait normal pour
les plaques de cuisson a induction.

« Si vous oubliez déteindre une zone de cuisson, 'appareil s’arrétera automatiquement aprés un certain temps.

Les temps d'arrét par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance Durée maximale
Maintien au chaud 8 heures
1-3 8 heures
L-6 L heures
7-9 2 heures

Lorsque la casserole est retirée de la plaque a induction, celle-ci s’arréte immédiatement et s’éteint automatiquement
apreés 2 minutes.

AVERTISSEMENT : Il convient que les personnes portant un stimulateur cardiaque consultent
leur médecin avant d’utiliser cet appareil.



Vue de dessus
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Utilisation de la plaque a induction

Démarrage de la cuisson

Appuyer sur la touche marche/arrét. La plaque de cuisson
émet un signal sonore, le minuteur indique « 00 » et la
commande de sélection de la zone de cuisson affiche
«m», « 2 »ou«y» Laplague de cuisson est en veille et
préte al'emploi.

Placer une casserole adaptée sur la zone de cuisson
souhaitée.

S’assurer que la base de la casserole et la surface de la zone
de cuisson sont propres et séches.

Appuyer sur la commande de sélection de la zone de
cuisson. « 0 » clignote sur l'affichage.

Régler la puissance a 'aide du curseur. | I I I I I I I I I I I I I IIIIII

e S’assurer de choisir un niveau de puissance dans la minute
qui suit la mise en marche de la plaque de cuisson.

¢ Le niveau de puissance peut étre réglé a tout moment. - ) +

Si- “ Zclignote en alternance avec la température, cela signifie que :

* une casserole n'a pas été placée sur la bonne zone de cuisson;

« la casserole utilisée n'est pas congue pour une cuisson a induction ; ou bien
« la casserole est trop petite ou pas correctement centrée sur la zone.

Remarque : A moins qu’une casserole adaptée ne soit correctement placée sur une zone de cuisson, la plaque de cuisson
ne fonctionne pas et s’éteint automatiquement aprés une minute.



Pour terminer la cuisson

Appuyer sur lacommande de sélection de la zone de ,-

cuisson souhaitée. '-

Appuyer sur la commande de puissance/minuterie et n | I I I I I I I I I I I I I I IIIII
déplacer le curseur vers la gauche jusqu’a ce que I'affichage

indique « 0 ». U

Appuyer sur la touche marche/arrét pour éteindre la plaque
de cuisson.

ATTENTION : Aprés utilisation, chaque zone de cuisson
affiche la lettre « H » pour rappeler que le verre est trop

chaud pour étre touché.

Bien que la cuisson a induction ne produise pas de chaleur,

le magnétisme utilisé pour chauffer les casseroles signifie -
que cette chaleur peut tout de méme étre transférée par ' ’
convection a la surface en verre.

Ce phénomeéne est tout a fait normal pour les plaques de
cuisson a induction.

Utilisation de la fonction Boost

Activation de la fonction Boost

Appuyer sur la commande de sélection de la zone de
cuisson souhaitée.

N




Appuyer une fois sur la commande de la fonction Boost
et la zone de cuisson sélectionnée passe ala puissance P
maximale. L'affichage indique « P ».

Annulation de la fonction Boost

Appuyer sur la commande de sélection de la zone de P
cuisson souhaitée.

Appuyer une fois sur la commande de la fonction Boost P fHHrrinniinm
ou déplacer le curseur de la commande de puissance/
minuterie jusqu’au nouveau niveau de puissance souhaité.

Remarque:

« Cette fonction est disponible sur toutes les zones de cuisson.
e Ladurée d'utilisation de la fonction Boost est limitée a dix minutes a des fins d'économies d'énergie.

e Lorsque la fonction Boost est sélectionnée sur 'une des zones de cuisson, la puissance maximale pouvant étre
sélectionnée sur 'autre zone est de 2.

 Sile niveau de puissance sélectionné initialement était « O », la zone de cuisson revient au niveau de puissance « 9 »
apres dix minutes pour économiser I'énergie.

Utilisation de la fonction de maintien au chaud

Activation de la fonction de maintien au chaud

Appuyer sur lacommande de sélection de la zone de
cuisson souhaitée.

Appuyer sur la commande de maintien au chaud. La zone de
cuisson affiche « ' », 2




Annulation de la fonction de maintien au chaud

Appuyer sur lacommande de sélection de la zone de ,
cuisson souhaitée.

Appuyer sur la commande de puissance/minuterie et | | I I I I I I I I I I I I I IIIII

choisir le nouveau niveau de puissance, ou faire glisser
le curseur sur « O » pour éteindre la zone de cuisson.

Utilisation de la zone combinée comme zone de cuisson unique

e Laplaque de cuisson peut étre configurée comme deux zones de cuisson séparées, ou comme une seule grande zone
pour les grandes casseroles rectangulaires comme les poissonniéres.

» En cas d'utilisation d’'une casserole plus petite sur la zone combinée, la plaque de cuisson ajuste la puissance des

inducteurs en fonction de la détection de 'lemplacement de la casserole.
. + 1
I |

» Ne pas placer la casserole sur les bords de la zone combinée.

+
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Activation de la zone combinée

Appuyer sur lacommande de sélection de la zone de
cuisson centrale avec le symbole « = ».

La commande de la puissance s’effectue de la méme maniére que pour les zones de cuisson indépendantes.
Cependant, la fonction Boost n'est pas disponible pour cette option.

En cas d'utilisation d’'une casserole plus petite sur la zone combinée, la plaque de cuisson ajuste la puissance des
inducteurs en fonction de la détection de 'emplacement de la casserole.

Il est possible d’utiliser deux casseroles sur la zone combinée, mais une seule puissance de cuisson peut étre
appliquée.




Annulation de la zone combinée

Pour revenir a deux zones de cuisson indépendantes, appuyer sur la commande de sélection de la zone de cuisson
appropriée.

Utilisation de la sécurité enfant

Le panneau de commande peut étre verrouillé pour éviter toute utilisation accidentelle. Une fois le panneau de commande
verrouillé, toutes les commandes sont désactivées, a I'exception de la touche marche/arrét.

Activation de la sécurité enfant

Appuyer sur la touche Sécurité enfant o) La minuterie affiche « Lo ».

Annulation de la sécurité enfant

Maintenir la touche Sécurité enfant & enfoncée pendant quelques secondes jusqu’a ce qu’un signal sonore retentisse.

AVERTISSEMENT : Lorsque la plaque est verrouillée, toutes les commandes sont désactivées,
alexception de la touche marche/arrét (. Sila plaque de cuisson est éteinte alors qu'elle est
verrouillée, la sécurité enfant devra étre annulée lors de la prochaine utilisation.

Utilisation de la minuterie

La minuterie peut étre utilisée comme :

1. Une minuterie compte a rebours qui ne contréle aucune zone de cuisson.
2. Une minuterie qui éteint la zone de cuisson a la fin de la durée définie.
La minuterie peut étre réglée sur 99 minutes au maximum.

1. Utilisation comme minuterie compte a rebours

S’assurer que la plaque de cuisson est allumée ; il n'est
pas nécessaire de sélectionner une zone de cuisson au
préalable.

Appuyer sur la commande de minuterie, « 10 » s’affiche et le
« 0 » clignote.

Régler les minutes en appuyant sur la commande de
puissance/minuterie, par exemple « 6 ».

Appuyer une nouvelle fois sur la commande de minuterie et ®
le « 1» se met a clignoter. "
D




Régler les dizaines des minutes en appuyant sur la 95 HHTHHHTTITHInN

commande de puissance/minuterie, par exemple « 9 »,
La durée définie est désormais de 96 minutes.

Une fois la durée écoulée, I'affichage indique « 00 » et un
signal sonore retentit pendant trente secondes.

'
-J
'
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2. Utilisation comme minuterie qui éteint la zone de cuisson

Configuration pour une zone

Appuyer sur la commande de sélection de la zone de "~
cuisson souhaitée et régler le niveau de puissance, par '-
exemple « 6 ».

Appuyer sur la commande de minuterie, « 10 » s’affiche et le C;
« 0 » clignote.

Régler les minutes en appuyant sur la commande de
puissance/minuterie, par exemple « 6 ». : 5 | | I | I I I I I I I I ""““

Appuyer une nouvelle fois sur la commande de minuterie et ®

le « 1» se met a clignoter. -
~g

Régler les dizaines des minutes en appuyant sur la | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
commande de puissance/minuterie, par exemple « 9 ».

La durée définie est désormais de 96 minutes.




Une fois la durée définie, I'écran affiche la durée restante. P

Le voyant du minuteur de la zone de cuisson choisie clignote ,
pendant cing secondes, puis reste allumé.

Une fois la durée écoulée, I'affichage indique « 00 », O .GED
le signal sonore retentit et la zone de cuisson s’éteint , ' , '

automatiquement.
s

AVERTISSEMENT : Cette fonction n’affecte pas les autres zones de cuisson en cours
d’utilisation ; celles-ci resteront actives.

IMPORTANT : Le point allumé a c6té de I'indicateur du niveau de puissance indique qu’une
minuterie a été activée.

—
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Configuration pour plusieurs zones

La configuration de la minuterie pour des zones de cuisson -,
multiples est la méme que ci-dessus.
Notez que l'affichage indique uniquement le temps restant le - —
plus court parmi toutes les zones de cuisson. o
Par exemple, si la zone réglée sur le niveau de puissance 3 a — -
une minuterie définie sur 15 minutes et que la zone avec le , ,
niveau de puissance 6 est réglée sur 45 minutes, 15 s’affiche _— o
alécran. ’
Lindicateur situé a coté du niveau de puissance 3 avec le —
temps le plus court clignote.

-a»’

Lorsque les 15 minutes se sont écoulées et que cette zone g -, G

est éteinte, 'affichage passe a la zone suivante et indique le , , ,

nouveau temps restant, dans ce cas 30 minutes. '-, -, ' ,
-’ u; an’ ‘e

Il est possible de vérifier le temps restant pour chaque zone en appuyant sur la commande de sélection de la zone de
cuisson appropriée.

Utilisation de la fonction pause

1. Lorsque les zones de cuisson sont en fonctionnement, toucher la commande de pause «[>|| ». Tous les affichages
indiquent « Il » et arrétent la cuisson. Seules les commandes de pause «[>||» et marche/arrét « (1) » peuvent étre
utilisées pour le moment.

2. Appuyer de nouveau sur lacommande de pause «[>||» pour reprendre la cuisson : 'affichage indique I'état actuel de la
plaque de cuisson.



IMPORTANT : L'utilisation de la commande de pause interrompt temporairement la cuisson,
y compris l'option de minuterie expliquée ci-dessus.

IMPORTANT : Le temps de pause maximal autorisé est de dix minutes. Si la cuisson n’est pas
relancée dans ce délai, la plaque de cuisson s’éteint automatiquement.

Utilisation de la fonction ébullition

Activation de la fonction ébullition

Appuyer sur lacommande de sélection de la zone de
cuisson souhaitée. ,-

Appuyer sur lacommande de la fonction ébullition A L'affichage de la zone indique « L2 » ou « 2L ». Ce réglage permet
de porter 2 litres d’eau a ébullition.

Appuyer une nouvelle fois sur lacommande de la fonction ébullition /. L'affichage de la zone indique « L3 » ou « 3L ». Ce
réglage permet de porter 3 litres d’eau a ébullition.

Appuyer une troisiéme fois sur la commande de la fonction ébullition /3. L'affichage de la zone indique « L5 » ou « 5L ».
Ceréglage permet de porter 5 litres d’eau a ébullition.

Appuyer sur la commande de la fonction ébullition /3 une quatriéme fois, l'affichage de la zone indique « 0 » et la

fonction ébullition est annulée. Le signal sonore retentit lorsque lI'eau bout. Appuyer sur n'importe quelle touche pour
annuler la fonction.

Annulation de la fonction ébullition

Appuyer sur la commande de sélection de la zone de -' ]
cuisson souhaitée. 1
L4 -
Déplacer le curseur de la commande de puissance/ | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
minuterie sur le nouveau niveau de puissance ou appuyer
une fois sur la commande de la fonction Boost pour
sélectionner cette fonction.

IMPORTANT : Pour faire bouillir 2 litres d’eau, choisir « 2L » pour la zone arriére et « L2 » pour la
zone avant.

IMPORTANT : Choisir « L3 » / « 3L » ou « L5 » / «5L » pour faire bouillir 3 ou 5 litres d’eau
respectivement.

IMPORTANT : La plaque de cuisson contréle automatiquement la puissance et prolonge le temps
de chauffe pour protéger le circuit contre la surchauffe pendant I'utilisation.
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» Po wigczeniu zasilania na tablicy rozdzielczej rozlegnie sie pojedynczy sygnat dzwigkowy, a na panelu sterowania
wyswietlg sie dwa zera. Urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Gotowanie indukcyjne to bezpieczny, zaawansowany i energooszczedny sposob gotowania. Zasada dziatania opiera sie
na generowaniu promieniowania elektromagnetycznego i przemiany energii w dnie odpowiedniego naczynia, w ktérym
nastepnie gotuje sie potrawa. Ciepto nie jest przekazywane bezposrednio przez szkto, jednakze szklana powierzchnia

nagrzewa sie w wyniku ogrzewania konwekcyjnego emitowanego przez naczynie. Jest to zjawisko catkowicie normalne.

Moja nowa ptyta grzewcza wydaje wiele réznych dzwigkéw. Czy to oznacza, ze jest uszkodzona?

e Trzeszczenie. Dzwiek ten mozna zwykle przypisa¢ do naczyn i réznych materiatéw uzytych do ich wykonania. Podstawa
naczynia bedzie sktadata sie z réznych materiatéw, ktére rozszerzajg sie z rézng szybkoscig w miare nagrzewania sie
naczynia.

« Klikanie. Zwykle jest ono generowane przez podzespoty elektroniczne urzadzenia podczas ich wtagczania i wytgczania.

e Gwizdy. Mogg by¢ spowodowane praca jednego lub kilku pdl grzewczych z wysokim poziomem mocy oraz budowa
naczyn wykonanych z réznych materiatéw.

e Brzeczenie. Te odgtosy moga by¢ generowane po wybraniu wysokiego poziomu mocy, np. funkcji zwigkszonej mocy.
Dzwigk zwigzany z wysokim poziomem mocy jest redukowany w miare nagrzewania si¢ naczyn i zmniejszania poziomu
mocy.

e Syczenie/brzeczenie. Te odgtosy mozna zwykle ustysze¢ podczas pracy wentylatora chtodzacego ptyte grzewcza.

o Wszystkie powyzsze odgtosy sg catkowicie normalne i nie oznaczaja usterki. Aby uzyska¢ dalsze wskazdéwki, nalezy
skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi klienta, zgodnie z instrukcjami znajdujgcymi sie ponizej w sekcji ,Czyszczenie i
konserwacja”.

Nalezy uzywaé wytgcznie naczyn ze spodem odpowiednim do gotowania indukcyjnego. Takie naczynia oznaczone sg
symbolem indukcji, umieszczonym na opakowaniu lub na spodzie naczynia.

e Mozesz sprawdzié, czy dane naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomoca testu z magnesem. Zbliz
magnes do spodu naczynia. Jesli zostanie przyciggniety, naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
« Jesli nie masz magnesu:

1. Wilej niewielka ilos§¢ wody do testowanego naczynia.

2. Umies¢ naczynie na dowolnym polu grzewczym i wybierz dowolny poziom mocy dla tego pola. Jesli na wyswietlaczu
danego pola miga symbol ,,U”, oznacza to, ze naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

Nie stosowaé naczyn do gotowania z wyszczerbionymi krawedziami lub nieréwnym spodem.

Upewnic¢ sie, ze spdd naczynia jest gtadki, przylega rGwno do powierzchni ptyty oraz jest tej samej wielkosci, co pole
grzewcze. Uzywaé naczyn o srednicy odpowiadajgcej wielkos$cig rysunkowi pola grzewczego. Aby uzyska¢ maksymalng
wydajnos$é, nalezy dobraé rozmiar naczynia do rozmiaru pola grzewczego i ustawi¢ naczynie posrodku pola grzewczego.
Mate naczynia, o $rednicy ponizej 14 cm, moga nie zosta¢ wykryte.



\ < J \> 5
1 | Naczynie z zelaza 2 | Obwdéd magnetyczny
3 | Ptyta ze szkta ceramicznego L | Cewkaindukcyjna
5 | Prady indukowane

WAZNE: Zawsze nalezy podnosié naczynie z powierzchni grzewczej!
Nie przesuwac¢ ani nie ciaggna¢ naczyn, aby nie uszkodzi¢ szklanej powierzchni.



Ptyta automatycznie wykryje rozmiar naczynia i odpowiednio sie dostosuje. Nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek i
zawsze umieszczac haczynie posrodku pola grzewczego.

Wymiary spodu naczynia
Pole grzewcze . ;
Minimum (mm) Maksimum (mm)
Tlub 2 140 200
taczone1i2 220 200 x 400

UWAGA: Po uzyciu kazde pole grzewcze bedzie wyswietlaé¢ symbol ,,H” jako przypomnienie,
ze szkto w tym miejscu jest gorace i nie nalezy go dotykaé. Chociaz urzadzenia do gotowania
indukcyjnego nie wytwarzaja ciepta, nagrzewanie sie elementéw ferromagnetycznych naczyn
powoduje, ze ciepto bedzie przekazywane na powierzchnie szklang w procesie konwekcji.
Jest to catkowicie normalne zjawisko w przypadku ptyt indukcyjnych.

 Jesli uzytkownik zapomni wytaczyé pole grzewcze, urzadzenie wytgczy sie automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

Domyslne czasy wytaczenia zostaty przedstawione w ponizszej tabeli:

Poziom mocy Maksymalny czas
Utrzymywanie ciepta 8 godzin

1-3 8 godz.

L-6 L godz.

7-9 2 godz.

Po zdjeciu naczynia ptyta indukcyjna natychmiast wstrzymuje ogrzewanie i wytgcza sig automatycznie po 2 minutach.

OSTRZEZENIE: Osoby z wszczepionym rozrusznikiem serca powinny zasiegnaé porady lekarza
przed skorzystaniem z tego urzadzenia.



Widok z géry
2
3
5
1
1 | Pole 1- moc normalna 1800 W / 2 | Pole 2 - moc normalna 1800 W /
Moc zwiekszona 3300 W Moc zwiekszona 3300 W
Pole taczone - moc maksymalna 3000 W | 4 | Panel sterowania
Panel szklany
Panel sterowania
6 2 7 8 3 4 5
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1 | Wskaznik ustawienia mocy/czasu 2 | Wskaznik pola grzewczego

3 | Pauza L | Zabezpieczenie przed dzie¢mi

5 | WL/Wyt. 6 | Utrzymywanie ciepta

7 | Funkcja zwiekszonej mocy 8 | Funkcja zagotowania wody

9 | Timer




Korzystanie z ptyty indukcyjnej

Rozpoczynanie gotowania

Nacisnij przycisk Wt./Wyt. Ptyta wyemituje pojedynczy
sygnat dzwiekowy, na wyswietlaczu timera pojawi si¢ ,00”,
a wskaznik pola grzewczego wyswietli ,m”, ,=" lub .. Ptyta
grzewcza znajduje sie w trybie gotowosci i jest gotowa do
uzycia.

Umies¢ odpowiednie naczynie na wybranym polu
grzewczym.

Upewnij sie, ze spdd naczynia i powierzchnia pola
grzewczego sg czyste i suche.

Naciénij wskaznik pola grzewczego. Na wyswietlaczu . g,
zacznie miga¢ ,,0”. , '

Dostosuj moc za pomocg suwaka regulacyjnego. | I I I I I I I I I I I I I IIIIII

» Poziom mocy nalezy wybra¢ w przeciggu minuty od
wiagczenia ptyty grzewcze;.
¢ Poziom mocy mozna regulowa¢ w dowolnym momencie. - ) +

Jesli na wyswietlaczu miga na przemian symbol - “~' Zi ustawienie mocy grzania, oznacza to, ze:
e naczynie nie zostato ustawione na wtasciwym polu grzewczym,

e uzyte naczynie nie nadaje si¢ do gotowania indukcyjnego, lub

e naczynie jest zbyt mate lub nie zostato ustawione doktadnie posrodku pola grzewczego.

Uwaga: Jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniego, prawidtowo ustawionego naczynia, ptyta nie bedzie dziataé¢
i wytgczy sie automatycznie po uptywie jednej minuty.



Zakonczenie gotowania

Nacisnij wskaznik Zgdanego pola grzewczego. ,-

Dotknij wskaznik ustawienia mocy/czasu i przesun palcem n | I I I I I I I I I I I I I IIIIII
w lewo, az na wyswietlaczu pojawi sie ,,0”. l '

Nacisnij przycisk Wt./Wyt., aby wytaczy¢ ptyte grzewcza.

UWAGA: Po uzyciu kazde pole grzewcze bedzie wyswietla¢
symbol ,H” jako przypomnienie, ze szkto w tym miejscu jest
gorace i nie nalezy go dotykac.

Chociaz urzadzenia do gotowania indukcyjnego ,
nie wytwarzajg ciepta, nagrzewanie sie elementéw

ferromagnetycznych naczyn powoduje, ze ciepto bedzie

przekazywane na powierzchnie szklang w procesie

konwekgji.

Jest to catkowicie normalne zjawisko w przypadku ptyt
indukcyjnych.

Uzywanie funkcji zwiekszonej mocy

Wtaczanie funkcji zwiekszonej mocy

Nacis$nij wskaznik zgdanego pola grzewczego.

.

Po jednym nacisnieciu przycisku funkcji zwigkszonej mocy P
wybrane pole grzewcze przetaczy sie na maksymalng moc,

a na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,P”. ﬁ\




Wytaczanie funkcji zwiekszonej mocy

Nacisnij wskaznik Zgdanego pola grzewczego. P

Nacisnij jeden raz przycisk funkciji zwiekszonej mocy lub za P HHHEHEEnnnIn
pomoca wskaznika ustawienia mocy/czasu wybierz nowy

poziom mocy.

Uwaga:

 Ta funkcja dziata na wszystkich polach grzewczych.
o Czas dziatania funkcji zwiekszonej mocy jest ograniczony do dziesieciu minut w celu oszczedzania energii.

» Po wybraniu funkcji zwigkszonej mocy dla jednego pola grzewczego, drugie pole dysponuje maksymalng moca na
poziomie 2.

« Jesli pierwotnie wybrany poziom mocy wynosi 0", po uptywie dziesigeciu minut pole grzewcze powrdéci do poziomu
mocy ,,.9”, co ma celu oszczednos$¢ energii.

Korzystanie z funkcji utrzymywania ciepta

Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta

Nacisnij wskaznik zgdanego pola grzewczego.

Nacisnij przycisk utrzymywania ciepta, a na polu grzewczym
pojawi sie symbol ,! ”. 2




Wytaczanie funkcji utrzymywania ciepta

Nacisnij wskaznik Zgdanego pola grzewczego. ,

Dotknij wskaznika ustawienia mocy/czasu i przetacz | | I I I I I I I I I I I I IIIIII
na nowy poziom mocy lub przesun suwak do pozyciji

,0” w celu wytaczenia.

Uzycie pola taczonego jako jednego obszaru grzewczego

» Ptyte mozna skonfigurowacé jako dwa oddzielne pola grzewcze lub potaczyé¢ je w jedno, przeznaczone do wigkszych,
prostokatnych naczyn, takich jak garnki do ryb.

e W przypadku uzycia mniejszego naczynia na polu tagczonym, ptyta grzewcza dostosuje moc wyj$ciowg cewek
indukcyjnych w zalezno$ci od miejsca wykrycia naczynia.

 Nie umieszczaé naczynia poza obrzezami pola tagczonego.

Witaczanie pola tagczonego

°
L)

Nacisénij srodkowy wskaznik pola grzewczego oznaczony
symbolem ,,~”.

Regulacja mocy jest taka sama, jak dla pojedynczych pél grzewczych, jednak funkcja zwiekszonej mocy nie jest
dostepna w tej opciji.

W przypadku uzycia mniejszego naczynia na polu taczonym, ptyta grzewcza dostosuje moc wyjsciowg cewek
indukcyjnych w zaleznosci od miejsca wykrycia naczynia.

Na polu tgczonym mozna umiesci¢ dwa naczynia, ale wtedy nie bedzie mozna ustawi¢ dla nich odrebnych pozioméw
mocy.




Wytaczanie pola tagczonego

Aby powrdci¢ do dwdch pojedynczych pdl grzewczych, nalezy wybrac¢ odpowiedni wskaznik pola grzewczego.

o

Uzywanie zabezpieczenia przed dzie¢mi

Panel sterowania mozna zablokowaé, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu. Po zablokowaniu wytagczone sg wszystkie
elementy sterujace z wyjatkiem przycisku Wt./Wyt.

Wiaczanie zabezpieczenia przed dzieémi

Nacisnij przycisk zabezpieczenia przed dzie¢mi ) Timer wyswietli ,Lo”.

Wytaczanie zabezpieczenia przed dzieémi

Nacisnij i przytrzymaj przez kilka sekund przycisk zabezpieczenia przed dzie¢mi &, az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

OSTRZEZENIE: Po zablokowaniu dezaktywowane sa wszystkie elementy sterujace, z wyjatkiem
przycisku Wt./Wyt. (D. Jesli ptyta zostanie wytaczona po zablokowaniu, przed nastepnym
uzyciem konieczne bedzie wytaczenie zabezpieczenia przed dzie¢mi.

Korzystanie z timera

Timer moze by¢ uzywany jako:

1. Minutnik, ktéry pozostaje bez wptywu na dziatanie pdél grzewczych.

2. Wytacznik czasowy, ktéry wytacza pole grzewcze po uptywie ustawionego czasu.
Maksymalny czas, jaki mozna ustawié, to 99 minut.

1. Opcja minutnika

Upewnij sig, ze ptyta jest wigczona; w tym przypadku nie
trzeba najpierw wybieraé pola grzewczego.

Nacisnij przycisk ustawienia czasu. Na wyswietlaczu pojawi
sie ,10” i zacznie migac¢ cyfra ,0".

Za pomoca wskaznika ustawienia mocy/czasu ustaw minuty, : 5 LTI
na przyktad ,6".

Ponownie nacisnij przycisk ustawienia czasu. Zacznie miga¢ ®
cyfra,1”. -

[y
N




Za pomoca przycisku ustawienia mocy/czasu ustaw 95 HHTHHHTTITHInN

dziesigtki minut, na przyktad ,9”.
Ustawiony czas to 96 minut.

Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu pojawi sie
,00” irozlegnie sie sygnat dzwiekowy, ktdry bedzie trwat
trzydziesci sekund.

'
-J
'
‘-'

2. Opcja wytgcznika czasowego

Konfiguracja dla jednego pola

Nacisnij wskaznik zgdanego pola grzewczego i ustaw poziom ,-
mocy, na przyktad ,,6”. '-
Nacisng¢ przycisk ustawienia czasu. Na wyswietlaczu pojawi ®©

sie ,10” i zacznie migac¢ cyfra ,0".

Za pomoca wskaznika ustawienia mocy/czasu ustaw minuty,

na przyktad 6" {6 TTHTTHm

Ponownie naci$nij przycisk ustawienia czasu. Zacznie miga¢ ®

cyfra 1. -

Ustaw dziesiagtki minut, na przyktad ,9”, za pomocg wskaznika
ustawieniamooylczast. g5 [T

Ustawiony czas to 96 minut.




Po ustawieniu czasu, wyswietlacz pokazuje pozostaty do -»,
konca czas. ’ ' '
Wskazanie timera dla wybranego pola grzewczego bedzie -6 G
migac przez pie¢ sekund, a nastepnie bedzie swiecic¢ , ' ,
Swiattem ciggtym. aa» ‘T

F’p upi):wie usta\(viopego czasuna wyswietlaczu pojawi P p—
sie ,,00”, rozlegnie sie sygnat dZwiekowy, a pole grzewcze ’ ' , '

wytgczy sie automatycznie.

OSTRZEZENIE: Nie bedzie to miato wptywu na inne obecnie uzytkowane pola grzewcze —
pozostang one wiaczone.

WAZNE: Pod$wietlona kropka obok wskaznika poziomu mocy pokazuje, ze zostat wtagczony timer.

Konfiguracja dla wielu pél

Konfiguracja dodatkowych pél jest taka sama, jak wyzej. -,
Nalezy pamigtaé, ze na wyswietlaczu widoczny bedzie tylko ’
najkrétszy przedziat czasu ustawiony dla poszczegdlnych -, , ’-
pol. -
Na przyktad, jesli poziom mocy 3 jest ustawiony na i -
15 minut, a poziom mocy 6 jest ustawiony na 45 minut, na ' ,
wyswietlaczu pojawi sie 15 minut. _— o
Wskaznik przy poziomie mocy 3, dla ktdérego czas jest ’
najkrétszy, bedzie migac. ’-,

-’
Po uptywie 15 minut i wytaczeniu tego pola wyswietlacz N -, .
przetaczy sie na nastepne pole i wyswietli kolejny pozostaty , ' , ,
przedziat czasu, w tym przypadku 30 minut. ,-, -, ' ,

-’ o an’ ‘e’
Czas pozostaty dla kazdego pola mozna sprawdzié, dotykajac odpowiedniego wskaznika pola grzewczego.

Uzywanie funkcji pauzy

1. Gdy pola grzewcze sa wtaczone, nacisnij przycisk pauzy ,[>| [, a na wszystkich wyswietlaczach pojawi si¢ wskazanie ,II”
i nastapi zatrzymanie grzania. W tej chwili mozna uzywaé wytacznie przyciskéw pauzy ,[>|["i Wt./Wyt. (D).

2. Ponownie nacisnij przycisk pauzy ,[>|[", aby wznowi¢ gotowanie, a na wyswietlaczu pojawi sie aktualny stan.



WAZNE: Uzycie funkcji pauzy spowoduje tymczasowe wstrzymanie wszystkich operacji
gotowania, tacznie z opisang wyzej funkcjg wytacznika czasowego.

WAZNE: Maksymalny dopuszczalny czas pauzy wynosi dziesieé minut, a jesli gotowanie nie
zostanie wznowione w tym okresie, ptyta wytaczy sie automatycznie.

Korzystanie z funkcji zagotowania wody

Witaczanie funkcji zagotowania wody

Nacisnij wskaznik zgdanego pola grzewczego.

Nacis$nij przycisk zagotowania wody /3, wyswietlacz pola grzewczego pokaze ,L2” lub ,2L". Uzyj do zagotowania 2 litréw wodly.
Ponownie nacisnij przycisk zagotowania wody ) wyswietlacz pola grzewczego pokaze ,L3” lub ,3L". Uzyj do
zagotowania 3 litréw wody.

Po nacisnieciu przycisku zagotowania wody /3 po raz trzeci na wyswietlaczu pola grzewczego pojawi sie ,L5” lub ,5L".
Uzyj do zagotowania 5 litréw wody.

Po nacisnieciu przycisku zagotowania wody ) po raz czwarty na wyswietlaczu pola grzewczego pojawi sig ,,0” i funkcja
zagotowania wody zostanie wytaczona.

W chwili zagotowania wody rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a dotkniecie dowolnego przycisku spowoduje wytaczenie
funkciji.

Wytaczanie funkcji zagotowania wody

Nacisnij wskaznik zgdanego pola grzewczego. :" :
Cotaworta mocy s 1 e oson o pravcisk NN
funkcji zwiekszonej mocy w celu wybrania tej funkcji.

WAZNE: Aby zagotowaé 2 litry wody, wybierz ,,2 L” dla pola tylnego a L 2” dla pola przedniego.
WAZNE: Wybierz odpowiednio ,L 3”/,3L" lub,L 5"/ ,5L” dla 3 lub 5 litréw wody.

WAZNE: Ptyta automatycznie steruje moca wyjéciowa i wydtuza czas nagrzewania,
aby chroni¢ obwéd przed przegrzaniem podczas pracy.



« Cand alimentarea este pornita la unitatea consumatoare, se va emite un semnal sonor, iar pe panoul de comanda vor fi
afisate doua zerouri. Aparatul este gata de utilizare.

Gatirea prin inductie este o tehnologie de gatit sigurd, avansata si eficientd. Functioneaza prin generarea de radiatie
electromagnetica intr-un vas adecvat, in care alimentele sunt apoi gatite. Nu se emite caldura directa din sticla, totusi
suprafata va deveni fierbinte din cauza incalzirii prin convectie a vasului in sine; acest lucru este perfect normal.

Noua plita cu inductie emite tot felul de zgomote. inseamna ca este defect&?

 Paraituri. Aceste zgomote pot fi atribuite in mod normal vaselor si diferitelor materiale din care sunt realizate acestea.
Baza vaselor este realizata din materiale diferite care se dilata diferit pe masura ce se incalzesc.

¢ Pocnituri. Acestea sunt create in mod normal de componentele electronice din interiorul aparatului in momentul pornirii
si opririi lor.

 Suieraturi. Acestea pot aparea cand una sau mai multe zone de gétit functioneaza la putere mare si ca urmare a faptului
ca vasele de gatit sunt realizate din materiale diferite.

» Bazait. Aceste zgomote pot aparea cand este selectat un nivel mare de putere, de ex. functia Turbo. Zgomotele asociate
cu un nivel mare de putere se vor reduce pe méasura ce vasele se incalzesc si puterea este redusa.

o Fasait/bazait. Aceste zgomote se aud in mod normal cand este in functiune ventilatorul plitei.

» Toate zgomotele descrise mai sus sunt normale si nu indica o defectiune. Daca ai nevoie de indrumari suplimentare,
contacteaza serviciul de asistenta clienti indicat in sectiunea Ingrijire siintretinere de mai jos.

Foloseste numai vase adecvate pentru gatit prin inductie. Cauta simbolul de inductie pe ambalaj sau pe fundul vasului.

 Poti verifica daca vasul este adecvat efectuand un test magnetic. Apropie un magnet de baza vasul. Daca magnetul este
atras, vasul este adecvat pentru gatitul prin inductie.

e Daca nu ai magnet:

1. Pune putina apa in vasul de verificat.

2. Asaza vasul pe orice zona si selecteaza un nivel de putere pentru acea zona. Daca pe afisajul zonei respective se
aprinde intermitent ,U”, atunci vasul nu este adecvat pentru acest aparat.

Nu folosi vase cu muchii zimtate sau baza curbata.

Asigura-te céa baza vasului este neteda, sta plat pe sticla si are aceleasi dimensiuni ca zona de gatit. Foloseste numai

vase ce se incadreaza in dimensiunile maxime desenate pe zona selectata. Vei obtine o eficientd maximéa adecvand
dimensiunea vasului la zona de gatit si asigurdndu-te ca este pozitionat central. Este posibil ca vasele mai mici de 14 cm sa
nu fie detectate.



1 | Vas de fier 2 | Circuit magnetic

3 | Plitadin sticla ceramica |4 | Bobina de inductie

5 | Curentiindusi

IMPORTANT: Ridica intotdeauna vasele de pe suprafata de gatit!
Pentru a evita deteriorarea sticlei, nu le glisa si nu le trage.



Plita va detecta automat dimensiunea vasului si se va adapta corespunzator. Urmareste marcajul minim de mai jos si asaza
mereu vasul in centrul zonei de gatit.

Dimensiunile bazei vasului
Zona de gatit . ;
Minimum (mm) Maximum (mm)
1sau 2 140 200
1si 2 combinat 220 200 x 400

ATENTIE: Dupa folosire, toate zonele de gatit vor afisa litera ,,H”, pentru a-ti reaminti ca sticla este
prea fierbinte pentru a o atinge. Desi gatirea prin inductie nu genereaza caldura, magnetismul
folosit pentruincalzirea vaselor inseamna céa aceasta caldura se va transfera totusi catre
suprafata din sticla, prin convectie. Acest lucru este perfect normal pentru plitele cu inductie.

» Daca uiti sa opresti o zona de gatit, aparatul se va opri automat dupa un anumit timp.

Duratele implicite de oprire sunt indicate in tabelul de mai jos:

Nivel de putere Timp maxim
Pastrare la cald 8 ore
1-3 8 ore
L-6 L ore
7-9 2 ore

Cand vasul este inlaturat, plita cu inductie va opriimediat incéalzirea si se va opri automat dupa 2 minute.

AVERTISMENT: Persoanele care au stimulatoare cardiace trebuie sa consulte medicul inainte
de a folosi aparatul.



Vedere de sus

2
3
5
1
1 | Zona1- Putere normala 1800 W / 2 Zona 2 - Putere normala 1800 W /
Putere amplificata 3300 W Putere amplificata 3300 W
Zona flexibila - maximum 3000 W L Panou de comanda
Panou de sticla
Panou de comanda
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1 | Selectorul Putere / Temporizator 2 | Selector zona de gatit

3 | Pauza L | Blocare impotriva accesului copiilor

5 | Pornire / Oprire 6 | Pastrare la cald

7 | Turbo 8 | Fierbere

9 | Temporizator




Utilizarea plitei cu inductie

Pornire gatire

Atinge butonul Pornire / Oprire, iar plita va emite un semnal
sonor, temporizatorul va afisa ,,00” si selectorul zonei de
gatit va afisa ,a” sau =" sau . Plita este in asteptare si
gata de utilizare.

Asaza un vas corespunzator pe zona de gatit pe care vrei sa
o folosesti.

Asigura-te céa fundul vasului si suprafata zonei de gatit sunt
uscate si curate.

Atinge selectorul zonei de gatit si pe afisaj se va aprinde
intermitent un ,,0”.

Regleaza puterea folosind glisorul de comanda. | I I I I I I I I I I I I I IIIIII

e Asigura-te ca alegi nivelul de putere intr-un minut de la
pornirea plitei.
* Nivelul de putere poate fi reglat oricand. - ) +

Daca pe afisaj se aprinde intermitent - “ Z alternativ cu ultima setare de caldura, inseamna ca:
* nu ai asezat un vas pe zona de gatit corecta sau

« vasul pe care il folosesti nu este adecvat pentru gatirea prin inductie sau

« vasul este prea mic sau nu este centrat corect pe zona de gatit.

Nota: Daca un vas adecvat nu este asezat corect pe o zona de gatit, plita nu va mai functiona si se va opri automat dupa un
minut.



Finalizare gatire

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-I comanzi. ,-

[

Atinge selectorul Putere / Temporizator si muta-I spre n | I I I I I I I I I I I I I IIIIII
stanga pana este afisat ,,0". l '

Apasa comanda Pornire / Oprire pentru a opri plita.

ATENTIE: Dupa folosire, toate zonele de gatit vor afisa litera

»H”, pentru a-ti reaminti ca sticla este prea fierbinte pentru

a o atinge. , '
Desi gatirea prin inductie nu genereaza caldura, ()
magnetismul folosit pentru incalzirea vaselor inseamna ca

aceasta caldura se va transfera totusi catre suprafata din

sticla, prin convectie.
Acest lucru este perfect normal pentru plitele cu inductie.

Folosirea functiei Turbo

Activarea functiei Turbo

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-| comanzi.

3

Atinge comanda Turbo o data, iar zona de gatit selectata va P

comuta la puterea maxima si indicatorul va afisa ,P”.




Dezactivarea functiei Turbo

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-| comanzi. P
Atinge butonul Turbo o data sau muta selectorul pentru P HHHEHEEnnnIn
Putere / Temporizator la noul nivel de putere.

Nota:

» Aceasta functie este valabila pentru toate zonele de gatit.

 Timpul functiei Turbo este limitat la cinci minute, pentru a economisi energie.

» Cand este selectata functia Turbo intr-o zona de gatit, cealaltd zona va avea o putere selectabild maxima de 2.

« Daca nivelul initial de putere selectat a fost ,,0”, zona de gatit va reveni la nivelul de putere ,9” dupéa zece minute, pentru
a economisi energie.

Utilizarea functiei de pastrare la cald

Activarea pastrariila cald

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-I comanzi.

Atinge selectorul pastrare la cald si zona de gatit va
afisa " 2




Dezactivarea pastrarii la cald
Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-| comanzi. ,
Atinge selectorul Putere / Temporizator si comuté la noul | | I I I I I I I I I I I I IIIIII
nivel de putere sau gliseaza la ,,0” pentru oprire.

Utilizarea zonei flexibile ca o singura suprafata de gatit

 Plita poate fi configurata ca doua zone separate de gatit sau ca o singura zona, pentru vase dreptunghiulare mai mari,
cum ar fi o tava pentru peste.

» Daca folosesti un vas mai mic in zona flexibila, plita va regla puterea de iesire a inductoarelor in functie de detectarea
pozitiei vasului.
* Nu aseza vasul peste marginile zonei flexibile.

S
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Activarea zonei flexibile

Apasa comanda selectorului zonei de gatit centrale marcata

cu,>".

Controlul puterii este acelasi ca pentru zonele de gatit singure, insa functia Turbo nu este valabila pentru aceasta
optiune.

Daca folosesti un vas mai mic in zona flexibila, plita va regla puterea de iesire a inductoarelor in functie de
detectarea pozitiei vasului.

Poti folosi doua vase in zona flexibila, dar ele pot fi controlate numai cu o singura putere de iesire.




Dezactivarea zonei flexibile

Pentru a reveni la doua zone de gatit separate, alege selectorul zonei de gatit corespunzatoare, dupa cum este

necesar.
u

Folosirea functiei Blocare impotriva accesului copiilor

Panoul de comanda poate fi blocat pentru a preveni utilizarea accidentala si, odata blocat, toate comenzile cu exceptia
celei de Pornire / Oprire sunt dezactivate.

Activarea functiei Blocare impotriva accesului copiilor

Atinge comanda de blocare impotriva accesului copiilor ) Temporizatorul va afisa ,Lo”.

Dezactivarea functiei Blocare impotriva accesului copiilor

Tine apasata comanda de blocare impotriva accesului copiilor & pentru cateva secunde, pana la emiterea unui semnal
sonor.

AVERTISMENT: Dupa blocare, toate comenzile cu exceptia celei de Pornire / Oprire (D sunt
dezactivate. Daca plita este oprita cand este blocata, blocarea impotriva accesului copiilor
va trebui dezactivata la urmatoarea folosire.

Utilizarea temporizatorului

Temporizatorul poate fi folosit ca:

1. Temporizator cu numaratoare inversa cand nu exista zone de géatit comandate.
2. Temporizator pentru putere care opreste zona de gatit la finalul perioadei setate.

Timpul maxim selectabil este de 99 de minute.

1. Folosirea ca temporizator cu numaratoare inversa

Asigura-te ca plita este pornita; nu trebuie sa alegi zona de
gatit mai intai.

Atinge comanda Temporizator, iar ,,10” va fi afisat si ,0” se va
aprinde intermitent.

Seteaza optiunea unitatilor de minute atingand selectorul
Putere / Temporizator, de exemplu ,,6”.

Atinge din nou comanda Temporizator si,1” se va aprinde ®
intermitent. "B




Seteaza optiunea zecilor de minute atingand selectorul
Putere / Temporizator, de exemplu ,,9". 95 | l I I I I I I I I I I ""““

Timpul setat acum este de 96 de minute.

Cand timpul setat s-a scurs, se va afisa ,,00” si se va emite un
semnal sonor pentru 30 de secunde.

'
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2. Folosirea ca temporizator de putere

Setare pentru o zona

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa o controlezi si ,-
seteaza nivelul de putere, de exemplu ,,6”. '-
Atinge comanda Temporizator, iar ,,10” va fi afisat si ,0” se va ®©

aprinde intermitent.

Seteaza optiunea unitatilor de minute atingand selectorul

Putere / Temporizator, de exemplu ,,6”. : 5 | | I | | | | | I I I ""““I

Atinge din nou comanda Temporizator si 1" se va aprinde ®
intermitent. -
(N

Seteaza optiunea zecilor de minute atingand selectorul Putere

[ Temporizator, de exemplu 9" o5 [T

Timpul setat acum este de 96 de minute.




Dupa setarea timpului, va fi afisat timpul ramas.

amy, G
Indicatorul temporizatorului de pe zona de gatit aleasa se ’ ' ’
va aprinde intermitent pentru cinci secunde, apoi va raméane

aprins. -, '-,

Dupa scurgerea timpului setat, se va afisa ,,00”, se va emite un O .G
semnal sonor, iar zona de gatit va fi oprita automat. , ' , '

i

AVERTISMENT: Acest lucru nu va afecta alte zone de gatit aflate in uz, ele vor raméane pornite.

IMPORTANT: Punctul iluminat de langa indicatorul nivelului de putere arata daca a fost activat
un temporizator.

—
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Setarea pentru zone multiple

Setarea pentru mai multe zone este aceeasi ca mai sus. -
Retine ca afisajul va indica doar cel mai scurt timp ramas —
pentru toate zonele. -
De exemplu, daca nivelul de putere 3 este setat la 15 minute, me
. . . .. 4y " o
iar nivelul de putere 6 este setat la 45 de minute, pe afigaj va
aparea 15. ' ,
Indicatorul de l1anga nivelul de putere 3, cu cel mai scurt timp, — 4D
se va aprinde intermitent.

Ll

-’ =
Dupa ce se scurg cele 15 minute si zona respectiva se g -, .
opreste, afisajul va comuta acum la urmatoarea zona si va
indica noul timp ramas, in acest caz 30 de minute. '-, -, ' ,

-’ -n an’ ‘e
Poti verifica timpul ramas pentru fiecare zona apasand selectorul zonei de gatit relevante.

Folosirea functiei Pauza

1. Cand sunt pornite zonele de gatit, apasd comanda Pauza ,[>|[" si toate afisajele vor arata ,|I” si vor opriincalzirea. Doar
butonul pauza ,[>||" si Pornire / Oprire ()" pot fi folosite acum.

2. Atinge comanda Pauza ,[>|[" din nou pentru a reveni la gatit, iar afisajul va indica starea curenta.



IMPORTANT: Folosirea comenzii Pauza va opri temporar gatirea, inclusiv optiunea de
temporizator putere mentionata mai sus.

IMPORTANT: Timpul maxim de pauza admis este de zece minute, iar daca gatirea nu este
reluatain intervalul acesta, plita se va opri automat.

Folosirea functiei de fierbere

Activarea functiei de fierbere

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-I comanzi. ’-

-

Atinge comanda Fierbere /3, iar indicatorul zonei va afisa,L2” sau ,2L". Foloseste pentru a fierbe 2 litri de apa.

Atinge din nou comanda Fierbere /X, iar indicatorul zonei va afisa ,L3” sau ,3L". Foloseste pentru a fierbe 3 litri de apa.
Atinge pentru a treia oara comanda Fierbere /3, iar indicatorul zonei va afisa ,L5” sau ,,5L". Foloseste pentru a fierbe

5 litri de apa.

Atinge comanda Fierbere /3 pentru a patra oar4, iar indicatorul zonei va afisa ,,0” si functia de fierbere va fi dezactivata.
Un sunet va fi emis cénd apa fierbe - atinge orice buton pentru a dezactiva functia.

Dezactivarea functiei de fierbere

Atinge selectorul zonei de gatit pe care vrei sa-I comanzi. -‘ ]
L >
L4 '-
Comuta selectorul de Putere / Temporizator la noul nivel | | I I I I I I I I I I I I IIIIII
de putere, atinge comanda Turbo o data pentru a selecta
functia Turbo.

IMPORTANT: Pentru a fierbe 2 litri de apa, alege ,,2L” pentru zona din spate si ,L2” pentru
zona din fata.

IMPORTANT: Alege ,,L3” / ,,3L" sau,L5” / ,,5L” pentru 3 sau 5 litri de apa.

IMPORTANT: Plita va controla automat putere de iesire si va prelungi timpul de incalzire
pentru a proteja circuitul impotriva supraincalzirii in timpul utilizarii.



Al activar la corriente en la unidad de consumo, el zumbador sonara una vez y apareceran dos ceros en el panel de
control. El aparato estd listo para su uso.

La coccién por induccion es una técnica de coccidn segura, eficaz y avanzada. Funciona mediante la generacién de
radiacién electromagnética a un recipiente de cocina adecuado en el que se vayan a cocinarse los alimentos. No hay
radiacion directa de calor desde el cristal, aunque la superficie se calienta debido al calentamiento por conveccién del
propio recipiente de cocina; esto es absolutamente normal.

Mi placa de induccién nueva emite muchos ruidos distintos. ;Significa que esta defectuosa?

 Crujidos. Estos ruidos suelen estar relacionados con las sartenes y los diferentes materiales utilizados en su fabricacion.
La base del recipiente de cocina consta de una combinacién de materiales distintos, que se expanden a distintas
velocidades durante el calentamiento del recipiente de cocina.

e Chasquidos o “clics”. Estos ruidos suelen estar relacionados con la activacién y la desactivacién de los componentes
electroénicos del aparato.

« Silbidos. Estos ruidos pueden producirse cuando una o varias de las zonas de coccidn estén activas a potencia alta
y como consecuencia de que los utensilios de cocina estan fabricados a partir de diferentes materiales.

e Zumbidos. Estos ruidos pueden producirse si se ha seleccionado un nivel de potencia elevado, p. €j., la funcién de
potencia maxima. Los ruidos derivados de los niveles de potencia elevados se reducen a medida que las sartenes
alcanzan la temperatura correspondiente y se reduce el nivel de potencia.

 Silbidos/zumbidos. Estos ruidos pueden producirse durante el funcionamiento normal del ventilador de refrigeracién de
la placa.

» Todos los ruidos indicados anteriormente son perfectamente normales y no son indicativos de averia. En caso de
necesitar asistencia adicional, péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente, cuyos datos se indican en el
apartado Cuidado y mantenimiento.

Utilice nicamente recipientes de cocina con una base adecuada para la coccién por induccién. Busque el simbolo de
induccion en el embalaje o en el fondo del recipiente de cocina.

e Puede comprobar si su utensilio es adecuado realizando una prueba con un iman. Acerque un iman a la base del
recipiente de cocina. Si este atrae el iman, es adecuado para induccion.

« Sino tiene ninglin iman:
1. Vierta un poco de agua en el recipiente de cocina que desea comprobar.

2. Coloque el recipiente de cocina en cualquier zona y seleccione un nivel de potencia para la zona correspondiente. Si
parpadea una “U” en la pantalla de la zona correspondiente, eso significa que el recipiente de cocina no es apto para
este aparato.

No utilice utensilios con bordes dentados ni base curva.

Compruebe que la base del recipiente de cocina sea lisa, que quede a ras sobre el cristal y que sea del mismo tamano
que la zona de coccién. Use recipientes de cocina del mismo didmetro que el dibujo de la zona seleccionada. Obtendra
la maxima eficiencia si el tamafio del recipiente se corresponde con el de la zona de coccidn y silo coloca centrado. Los
recipientes pequenos, de menos de 14 cm, podrian no detectarse.
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1 | Recipiente de cocina de hierro |2 | Circuito magnético

Placa de cristal ceramico L Resistencia de induccion

5 | Corrientes inducidas

IMPORTANTE: Para mover o quitar los recipientes de cocina de la zona de coccién,
levantelos siempre. No los deslice ni arrastre para evitar daiar el cristal.



La placa detecta automaticamente el tamafio del recipiente de cocina y se adapta a él. Respete las dimensiones minimas
indicadas a continuaciéon y coloque el recipiente de cocina siempre en el centro de la zona de coccién.

i Dimensiones de la base de los utensilios de cocina
Zona de coccion . .
Minimas (mm) Maximas (mm)
102 140 200
1y 2 combinadas 220 200 x 40O

PRECAUCION: Después de su uso, en cada zona aparecera una “H” a modo de recordatorio
paraindicar que el cristal esta demasiado caliente como para poder tocarlo. A pesar de que
la coccidn por induccion no genera calor, el magnetismo empleado para calentar las sartenes
si que transfiere calor ala superficie del cristal por conveccién. Se trata de un fenémeno
perfectamente normal en las placas de induccion.

« Sise olvida de apagar una zona de coccidn, el aparato se apagara automaticamente después de un cierto tiempo.
Los tiempos de apagado predeterminados se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia Tiempo maximo
Mantenimiento de calor 8 horas
1-3 8 horas
L-6 L horas
7-9 2 horas

Cuando se retira el recipiente de cocina, la placa de induccién deja de calentar de inmediato y se apaga automaticamente
pasados 2 minutos.

ADVERTENCIA: Las personas con marcapasos deben consultar a su médico antes de usar
este aparato.
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5 | Encendido/apagado 6 | Mantenimiento de calor

7 | Potencia maxima 8 | Hervido

9 | Programador




Uso de la placa de induccién

Inicio de la coccién

Toque el botén de encendido/apagado y la placa emitird un
pitido. En el programador aparecera “00” y en el selector

de zona de coccidén aparecerd “n”, “.” o “U”. La placa se
encuentra en espera y esta lista para usarse.

Coloque un recipiente de cocina apto en la zona de coccién
que quiera utilizar.

Verifique que la parte inferior del recipiente de cocinay la
superficie de la zona de coccién estén limpias y secas.

Toque el selector de zona de coccién y parpadeara
un “0” en la pantalla.

Ajuste la potencia con el mando deslizante. | I I I I I I I I I I I I I IIIIII

» Seleccione un nivel de potencia en el minuto posterior
a haber encendido la placa.

» Es posible ajustar el nivel de potencia en cualquier - 4’ +
momento.

Si en la pantalla parpadea - “ - alternandose con la opcién de nivel de potencia, es indicativo de lo siguiente:
» no ha colocado el recipiente de cocina en la zona de coccidn correcta; o

el recipiente de cocina que esté utilizando no es apto para la coccién por induccién; o

 elrecipiente de cocina es demasiado pequefio o no esta colocado correctamente en la zona de coccioén.

Nota: A menos que haya un recipiente de cocina colocado correctamente en alguna zona de coccién, la placa no
funcionard y se apagara automaticamente tras un minuto.



Finalizacion de la coccion

.z . 4
Toque el selector de zona de coccidn que quiera controlar. ,

[

Pacia l isquierda hasta qus en s pantalla aparesen O B UL UH
-€<—+

Pulse el mando de encendido/apagado para apagar la placa.

PRECAUCION: Después de su uso, en cada zona aparecera
una “H” a modo de recordatorio para indicar que el cristal

esta demasiado caliente como para poder tocarlo. ,
A pesar de que la coccién por induccién no genera calor,
el magnetismo empleado para calentar las sartenes si que

transfiere calor a la superficie del cristal por conveccion.

Se trata de un fenédmeno perfectamente normal en las
placas de induccién.

Uso de la funcion de potencia maxima

Activacion de la funcién de potencia maxima

Toque el selector de zona de coccidn que quiera controlar.

'-
%
Toque el mando de potencia maxima una vez. La zona de

coccidén seleccionada pasa a modo de potencia maxima P

y en el indicador aparece una “P”. %




Cancelacion de la funcién de potencia maxima
Toque el selector de zona de coccién que quiera controlar. P
Toque el mando de potencia méxima una vez o seleccione P HHHEHEEnnnIn
el siguiente nivel de potencia con el selector de potencia/
programador.
Nota:

» Esta funcidn se activa en todas las zonas de coccién.

» El tiempo de potencia maxima esta limitado a diez minutos para ahorrar energia.

« Si se selecciona la potencia maxima para una zona de coccién, para la otra podra seleccionarse una potencia de 2 como
maximo.

« Si el nivel de potencia original seleccionado era de “0”, la zona de coccién vuelve al nivel de potencia “9” transcurridos
diez minutos con el fin de ahorrar energia.

Uso de la funciéon de mantenimiento de calor

Activacion de la funcion de mantenimiento de calor

Toque el selector de zona de coccién que quiera controlar.

2wl

Toque el selector de mantenimiento de calor. En la zona de
coccién aparecera 2




Cancelacion de la funciéon de mantenimiento de calor

Toque el selector de zona de coccidn que quiera ,
controlar.

Toque el selector de potencia/programador y pase | | I I I I I I I I I I I I I IIIII

al siguiente nivel de potencia, o bien deslice hasta
el “0” para desactivarlo.

Uso de la zona combinada como una Unica zona de coccion

» La placa puede configurarse como dos zonas de coccién independientes, o bien como una sola para recipientes de
cocina rectangulares de mayor tamano, por ejemplo, para una olla para pescado.

« Si se utiliza un recipiente de cocina mas pequefio en la zona combinada, la placa ajusta la salida de potencia de los

inductores en funcién de la deteccién de la ubicacion del recipiente de cocina.
. + 1

* No coloque el recipiente de cocina sobre los bordes de la zona combinada.
1

Activacion de la zona combinada

+

Pulse el selector de zona de coccidn central designado

con o .

El control de potencia es el mismo que el de las zonas de coccidn individuales. No obstante, con esta opcidn no esta
disponible la funcién de potencia maxima.

Si se utiliza un recipiente de cocina més pequefo en la zona combinada, la placa ajusta la salida de potencia de los
inductores en funcién de la deteccidn de la ubicacién del recipiente de cocina.

Puede utilizar dos sartenes en la zona combinada, pero solo es posible controlarlas con una Unica salida de potencia.




Cancelacion de la zona combinada

Para volver al modo de dos zonas de coccidn separadas, pulse el selector de zona de coccidén que corresponda.

u

Uso del bloqueo infantil

Es posible bloquear el panel de control para evitar activaciones imprevistas. Una vez bloqueado, todos los mandos quedan
deshabilitados, a excepcién del de encendido/apagado.

Activacion del bloqueo infantil

Toque el mando de bloqueo infantil &, En el programador aparecera “Lo”.

Cancelacion del bloqueo infantil

Mantenga pulsado el mando de bloqueo infantil @ durante unos segundos hasta oir un pitido.

ADVERTENCIA: Una vez bloqueado, todos los mandos quedan deshabilitados, a excepcion
del de encendido/apagado . silaplaca se apaga estando bloqueada, sera necesario
cancelar el bloqueo infantil en el préximo uso.

Uso del programador

El programador puede utilizarse de las siguientes maneras:

1. A modo de temporizador de cuenta atras sin mando de ninguna zona de coccion.

2. A modo de programacién de encendido que apague la zona de coccidn al final del periodo establecido.
El periodo maximo que puede seleccionarse es de 99 minutos.

1. Uso a modo de temporizador de cuenta atras

Verifique que la placa esté encendida. No es necesario haber
seleccionado antes ninguna zona de coccion.

Toque el mando del programador. Aparecera un “10”
en la pantalla y el “0” parpadeara.

Seleccione la opcién de un minuto tocando el selector
de potencia/programador, por ejemplo, el “6”.

Vuelva a tocar el mando del programador y parpadeara el “1". ®




Seleccione la opcion de diez minutos tocando el selector 95 | | I I I I I I I I I I I "““I

de potencia/programador, por ejemplo, el “9”.
El tiempo seleccionado es de 96 minutos.

Una vez concluido el tiempo seleccionado, en la pantalla
aparecera “00” y sonaréd el zumbador durante 30 segundos.

'
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2. Uso amodo de programador de encendido

Configuracién para una zona

.z . 4
Toque el selector de zona de coccidn que quiera controlar ,
y seleccione el nivel de potencia, por ejemplo, el “6”. '-
Toque el mando del programador. Aparecera un “10” en ®©

la pantalla y el “0O” parpadeara.

Seleccione la opcién de un minuto tocando el selector

de potencia/programador, por ejemplo, el “6”. : 5 | | I | | | | | I I I I ""““

Vuelva a tocar el mando del programador y parpadeara el “1”. ®

Seleccione la opcion de 10 minutos tocando el selector
de potencia/programador, por ejemplo, el “9”. 96 | | I I I I I I I I I I I I IIIIII

El tiempo seleccionado es de 96 minutos.

Una vez seleccionado el tiempo, en la pantalla aparecera el

tiempo restante. -, S

Elindicador del programador de la zona de coccién , ' '

seleccionada parpadeara durante 5 segundos y permanecera _—

encendido. , ' ’
4D




Una vez concluido el tiempo seleccionado, en la pantalla

aparecera “00”, sonara el zumbador y se desactivarala zona
de coccién automaticamente.

ADVERTENCIA: Esta accion no afecta a ninguna de las zonas de coccidn que se estén utilizando:
permaneceran activadas.

IMPORTANTE: El punto iluminado junto al indicador de nivel de potencia indica si se ha activado
alguna opcidn del programador.

—
.

7N

Configuracion para varias zonas

La configuracion para zonas adicionales se realiza de manera -,
idéntica a la indicada anteriormente.
Tenga en cuenta que en la pantalla solo aparecerd el - —
tiempo mas breve restante de entre todas las zonas.
aa’ o"

Por ejemplo, si se seleccionan 15 minutos para el nivel de -
potencia 3 y 45 minutos para el nivel de potencia 6, en la ' ,
pantalla apareceran 15.

Parpadeard el indicador situado junto al nivel de potencia 3 (el
del tiempo mas breve). '

I

-’

Una vez transcurridos los 15 minutos y habiendo desactivado N -, G

la zona correspondiente, en la pantalla se mostrara el valor ’ ’ ’ '

de tiempo pertinente a la siguiente zona, en este caso C__ ) .

30 minutos. ' , , ' ,
-’ o a»’® ‘e

Puede comprobar el tiempo restante de cada zona pulsando el selector de zona de coccidén correspondiente.

Uso de la funcion de pausa
1. Con las zonas de coccion estan encendidas, toque el mando de pausa ‘D" En todas las pantallas aparecera “II’ y se
detendra la coccion. En este momento, solo es posible utilizar los mandos de pausa ‘D>||" y encendido/apagado “(1)".

2. Vuelva a tocar el mando de pausa “D>||” para volver a activar la coccién desde el principio. En las pantallas aparecera
el estado activo en el momento correspondiente.

>l



IMPORTANTE: Si se utiliza el mando de pausa, se detiene temporalmente cualquier coccion,
incluida la opcién de programador de encendido indicada anteriormente.

IMPORTANTE: El tiempo maximo permitido para las pausas es de diez minutos y, de no
reanudarse la coccion en este tiempo, la placa se apagara automaticamente.

Uso de la funcién de hervido

Activacion de la funcion de hervido

Toque el selector de zona de coccidén que quiera controlar.

Toque el mando de hervido Ay en el indicador de zona aparecera “L2” o “2L". Utilice esta opcién para hervir 2 litros
de agua.

Vuelva a tocar el mando de hervido Ry en el indicador de zona aparecera “L3” o “3L". Utilice esta opcién para hervir
3 litros de agua.

Toque el mando de hervido /S por tercera vez y en el indicador de zona aparecera “L5” o “5L". Utilice esta opcién para
hervir 5 litros de agua.

Toque el mando de hervido /S por cuarta vez. En el indicador de zona aparecera “0” y se desactivara la funcién de
hervido.

Sonaré el zumbador cuando el agua rompa a hervir y cuando toque cualquier tecla para calcular la funcion.

Cancelacion de la funcion de hervido

Toque el selector de zona de coccidn que quiera controlar. -‘ ]
L >
L2 '-
Mueva el selector de potencia/programador al nuevo nivel | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
de potencia o toque el mando de potencia maxima una vez
para seleccionar la funcién de potencia maxima.

IMPORTANTE: Para hervir 2 litros de agua, seleccione “2 L” parala zona trasera o “L 2” parala
zona delantera.

IMPORTANTE: Seleccione “L 3” 0 “3 L”, o bien “L 5” 0 “6 L” para 3 o 5 litros de agua,
respectivamente.

IMPORTANTE: La placa controla automaticamente la salida de potencia y prolonga el tiempo de
coccion para proteger el circuito de sobrecalentamientos durante su uso.



¢ Quando a alimentagéo ¢é ligada no contador elétrico, o alarme sonoro emite som uma vez e sdo apresentados dois zeros
no painel de controlo. O aparelho esta pronto para ser utilizado.

A cozinha de indugéo é uma tecnologia segura, avangada e eficiente. Funciona através da geragao de radiagéo
eletromagnética num recipiente adequado, cozinhando assim os alimentos. Ndo existe calor direto proveniente do vidro,
embora a superficie aqueca devido ao aquecimento por convecgao do préprio recipiente, o que é perfeitamente normal.

A minha nova placa de indugéo emite muitos ruidos diferentes. Significa que est4 avariada?

e Sons de crepitagdo. Estes ruidos podem normalmente ser atribuidos as panelas e aos diferentes materiais utilizados
na sua construcgéo. A base da panela sera uma composicdo de materiais diferentes que se expandem a diferentes
velocidades a medida que a panela aquece.

 Estalidos. Normalmente, estes ruidos séo criados pelos componentes eletrénicos do aparelho quando séo ligados
e desligados.

e Assobios. Estes podem ser causados quando uma ou mais zonas de cozedura estéo a funcionar a um nivel de poténcia
elevado e como resultado da construgéo das panelas com diferentes materiais.

e Zumbidos. Estes ruidos podem ser criados quando é selecionado um nivel de poténcia elevado, ou seja, a fungao de
aumento de poténcia. Os ruidos relacionados com niveis de poténcia elevados serao reduzidos a medida que as panelas
aguecem a temperatura e o nivel de poténcia é reduzido.

» Ruidos sibilantes/zumbidos. Normalmente, estes ruidos podem ser ouvidos quando o ventilador da placa esta
a funcionar.

e Todos os ruidos indicados acima sdo bastante comuns e ndo indicam uma avaria. Contacte o servigo de atendimento ao
cliente indicado na secc¢éo Cuidados e manutencgéo, abaixo, se necessitar de mais orientagdes.

Utilize apenas panelas com uma base adequada para a cozinha de indugéo. Procure o simbolo de indugdo na embalagem
ou na parte inferior do recipiente.

» Pode verificar se as suas panelas sdo adequadas realizando o teste do iman. Desloque um iman em diregdo a base do
recipiente. Se este for atraido, o recipiente é adequado para indugéo.
e Se nao tiver umiman:

1. Coloque agua no recipiente que pretende verificar.

2. Coloque a panela em qualquer zona e selecione um nivel de poténcia nessa zona. Se “U” piscar no visor da zona
correspondente, a panela ndo é adequada para este aparelho.

Né&o utilize panelas com bordas irregulares ou com uma base curva.

Certifique-se de que a base do recipiente € macia, assenta bem no vidro e tem a mesma dimenséo do que a zona de
cozedura. Utilize recipientes com um didmetro tdo amplo quanto o grafico da zona selecionada. Obtera o maximo de
eficiéncia se fizer corresponder o tamanho do recipiente a zona de cozedura e garantir a sua centralidade. Os recipientes
pequenos, com menos de 14 cm, poderéo néo ser detetados.



\ < J \> 5
1 | Panela de ferro 2 | Circuito magnético
3 | Placa vitroceramica L | Bobina de indugéo
5 | Correntes induzidas

IMPORTANTE: Levante sempre os recipientes para os retirar da superficie de cozinhar!
Nao os faca deslizar nem os arraste, de forma a evitar danificar o vidro.



A placa deteta automaticamente o tamanho da panela e adapta-se em conformidade. Siga a orientagdo minima abaixo e
coloque sempre a panela no centro da zona de cozedura.

Dimensdes da base da panela
Zona de cozedura . .
Minimo (mm) Maximo (mm)
Tou?2 140 200
1e 2 combinadas 220 200 x 40O

ATENGCAO: Apés a utilizagao, cada zona de cozedura apresentara “H” como lembrete de que
o vidro esta demasiado quente para tocar. Embora a cozedura por indugao nao gere calor, o
magnetismo utilizado para aquecer as panelas significa que este calor continuara a ser transferido
para a superficie de vidro por conveccao. Isto é perfeitamente normal para placas de indugéo.

» Caso se esqueca de desligar uma zona de cozedura, o aparelho desliga-se automaticamente apés um determinado
periodo de tempo.

Os tempos de encerramento padréo sdo apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia Tempo maximo
Manter quente 8 horas
1-3 8 horas
L-6 L horas
7-9 2 horas

Quando a panela é retirada, a placa de indugéo para de aquecer de imediato e desliga-se automaticamente apds 2 minutos.

ATENCAO: As pessoas com pacemaker devem consultar o respetivo médico antes de utilizarem
esta unidade.



Vista superior

2
3
5
1
1 | Zona 1- Saida normal de 1800 W/ 2 Zona 2 - Saida normal de 1800 W/
Poténcia de saida aumentada de 3300 W Poténcia de saida aumentada de 3300 W
Zona combinada — maximo de 3000 W L Painel de controlo
Painel de vidro
Painel de controlo
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1 | Seletor de poténcia/programador 2 | Seletor de zona de cozedura

3 | Pausa L | Blogueio para criangas

5 | Ligar/desligar 6 | Manter quente

7 | Aumento de poténcia 8 | Ebulicédo

9 | Programador




Utilizar a placa de indugao

Comegcar a cozinhar

Toque no botéo ligar/desligar e a placa emitira um sinal
sonoro uma vez; o programador apresentara “00” e o

seletor de zona de cozedura apresentara “n”, “~” ou “U”.
A placa estd em modo de espera e pronta a utilizar.

Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que
pretende utilizar.

Certifique-se de que a base da panela e a superficie da zona
de cozedura estédo limpas e secas.

Toque no seletor de zona de cozedura e um “0” piscaré no
visor.

Ajuste a poténcia utilizando o controlo deslizante. | I I I I I I I I I I I I I I IIIII

» Certifique-se de que escolhe um nivel de poténcia dentro
de um minuto ap6s ligar a placa.

¢ O nivel de poténcia pode ser ajustado a qualquer - 4’ +
momento.

Se o visor apresentar - “' - a piscar alternadamente com o nivel de poténcia, significa que:
¢ néo colocou uma panela sobre a zona de cozedura correta, ou

e apanela que esta a utilizar ndo é adequada para cozedura por indugéo, ou

» apanela é muito pequena ou ndo esta corretamente centrada na zona.

Nota: A menos que exista uma panela adequada corretamente colocada numa zona de cozedura, a placa ndo funciona
e desliga-se automaticamente apés um minuto.



Terminar de cozinhar

Toque no seletor de zona de cozedura que pretende ,-
controlar.

[

Toque no seletor de poténcia/programador e mova-o para n | I I I I I I I I I I I I I I IIIII
a esquerda até que o mostrador apresente “0”. l '
-<—+

Prima o controlo de ligar/desligar para desligar a placa.

ATENGCAO: Apés a utilizagao, cada zona de cozedura
apresentara “H” como lembrete de que o vidro esta ,

demasiado quente para tocar.

Embora a cozedura por indugéo néo gere calor,

o magnetismo utilizado para aquecer as panelas significa

que este calor continuara a ser transferido para a superficie

de vidro por convecgéo.

Isto é perfeitamente normal para placas de indugéo.

Utilizar a fungdo de aumento de poténcia

Ativar o aumento de poténcia

Toque no seletor de zona de cozedura que pretende
controlar.

4
:?H
Toque uma vez no controlo de aumento de poténcia para

que a zona de cozedura selecionada mude para poténcia P

maxima e o indicador apresente “P”. %




Cancelar o aumento de poténcia

Toque no seletor de zona de cozedura que pretende P
controlar.

Toque uma vez no controlo de aumento de poténcia ou P HHHEHEEnnnIn
desloque o seletor de poténcia/programador para o novo
nivel de poténcia.

Nota:

« Esta fungéo funciona em todas as zonas de cozedura.
* O tempo de aumento de poténcia esta limitado a dez minutos para conservar energia.

» Quando o aumento de poténcia é selecionado numa zona de cozedura, a outra zona terd uma poténcia maxima
selecionavel de 2.

e Se o nivel de poténcia original selecionado for “0”, a zona de cozedura voltara ao nivel de poténcia “9” apés dez minutos
para conservar energia.

Utilizar a fungdo de manter quente

Ativar a fungdo de manter quente

Toque no seletor de zona de cozedura que pretende

controlar.
Toque no seletor para manter quente e a zona de cozedura
apresentara “! . 2




Cancelar a fungcado de manter quente
Toque no seletor de zona de cozedura que pretende ,
controlar.
Toque no seletor de poténcia/programador e mude | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
para o novo nivel de poténcia ou deslize para “0” para
desligar.

Utilizar a zona combinada como area para cozinhar

» A placa pode ser configurada como duas zonas de cozedura separadas ou como uma para panelas retangulares
maiores, como uma panela para cozedura de peixe.

« Se utilizar uma panela mais pequena na zona combinada, a placa ajusta a poténcia de saida dos indutores com base na
detecéo da localizagdo da panela.

» Néo coloque a panela sobre as extremidades da zona combinada.

+
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Ativar a zona combinada

Prima o controlo seletor da zona de cozedura central

assinalado com “_".

O controlo de poténcia € o mesmo que para as zonas de cozedura individuais. No entanto, a fungdo de aumento de
poténcia ndo estéa disponivel nesta opgéo.

Se utilizar uma panela mais pequena na zona combinada, a placa ajusta a poténcia de saida dos indutores com base
na detecgéo da localizagéo da panela.

Pode utilizar duas panelas na zona combinada, mas estas s6 podem ser controladas com uma saida de poténcia.




Cancelar a zona combinada

Pararegressar a duas zonas de cozedura individuais, selecione o seletor de zona de cozedura adequado, conforme
necessario.

Utilizar o bloqueio para criangas

O painel de controlo pode ser bloqueado para evitar o uso acidental e, uma vez bloqueado, todos os controlos, exceto
ligar/desligar, séo desativados.

Ativar o bloqueio para criangas

Toque no controlo do bloqueio para criangas &, O programador apresentara “Lo”.

Cancelar o bloqueio para criangas

Mantenha premido o controlo do bloqueio para criangas & durante alguns segundos até ouvir um sinal sonoro.

ATENCAO: Quando bloqueado, todos os controlos, exceto ligar/desligar (D, estao desativados.
Se a placa for desligada quando bloqueada, o bloqueio para criangas tera de ser cancelado na
proxima utilizagao.

Utilizar o programador

O programador pode ser utilizado como:

1. Um programador de contagem decrescente em que ndo sédo controladas zonas de cozedura.
2. Um programador de poténcia que desliga a zona de cozedura no final do periodo definido.

O periodo de tempo maximo selecionavel é de 99 minutos.
1. Utilizar como programador de contagem decrescente

Certifique-se de que a placa esté ligada; ndo é necessario
selecionar primeiro uma zona de cozedura.

Toque no controlo do programador, o nimero “10” é
apresentado e o “0” pisca.

Defina a opgdo de um minuto tocando no seletor de poténcia/ : 5 HHTHHHEHTHIHIIN
programador, por exemplo “6”.

Volte a tocar no controlo do programador e o nimero ®
“1” pisca. -




Defina a opgéo de dez minutos tocando no seletor de
poténcia/programador, por exemplo “9”. 95 | | I I I I I I I I I I I "““I

O tempo agora definido € de 96 minutos.

Quando o tempo definido terminar, o visor apresenta
“00” e o alarme sonoro é emitido durante trinta segundos.

'
-J
'
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2. Utilizar como programador de poténcia

Configurar para uma zona

D
Toque no seletor da zona de cozedura que pretende controlar ,
e defina o nivel de poténcia, por exemplo “6”. '-
Toque no controlo do programador, o nimero ®

“10” é apresentado € o “0” pisca.

Defina a opgdo de um minuto tocando no seletor de poténcia/

programador, por exemplo °6". (& THTTHnmm

Volte a tocar no controlo do programador e o numero “1” pisca. ®

Defina a opgéo de dez minutos tocando no seletor de
poténcia/programador, por exemplo “9”. 96 | | I I I I I I I I I I I I IIIIII

O tempo agora definido é de 96 minutos.




Assim que o tempo estiver definido, o visor apresenta o tempo

restante. -, &
O indicador do programador para a zona de cozedura
selecionada fica intermitente durante cinco segundos e, em -, o
seguida, permanece aceso.

4 T

Quando o tempo definido terminar, o visor apresenta “00”,
o sinal sonoro é emitido e a zona de cozedura é desligada '-' ,-'

automaticamente.

ATENGCAO: Isto nao afeta quaisquer outras zonas de cozedura ja em utilizagao,
que permanecem ligadas.

IMPORTANTE: O ponto iluminado junto ao indicador do nivel de poténcia indica se foi
ativado um programador.

Configurar para varias zonas

A configuragéo para zonas adicionais € a mesma que acima. -
Tenha em atencéao que o visor ird apresentar apenas o —
tempo menor restante em todas as zonas. -
Por exemplo, se o nivel de poténcia 3 estiver definido para mz
15 minutos e o nivel de poténcia 6 estiver definido para - -
45 minutos, seré apresentado 15 no visor. , ,
O indicador junto ao nivel de poténcia 3 com o menor tempo ’- A
pisca.
'-, [ |
Quando os 15 minutos tiverem passado e essa zona tiver g -, G
sido desligada, o visor passa a apresentar a zona seguinte e , , ,
0 novo tempo restante, neste caso 30 minutos.. '-, -, ' ,
-’ o an’ ‘e

Pode verificar o tempo restante em cada zona tocando no seletor de zona de cozedura relevante.




Utilizar a funcao de pausa

1. Quando as zonas de cozedura estiverem ligadas, toque no controlo de pausa ‘DI" e todos os visores irdo apresentar
“II” e parar de aquecer. Neste momento, apenas é possivel utilizar a pausa “>||” e ligar/desligar “(1)".

2. Toque novamente no controlo de pausa ‘D>||" para recomecar a cozedura e os visores apresentardo o estado atual.

>l

IMPORTANTE: A utilizagao do controlo de pausa ira parar temporariamente todos os cozinhados,
incluindo a opgéo de programador de poténcia acima.

IMPORTANTE: O tempo maximo de pausa permitido é de dez minutos e, se a cozedura nao for
reiniciada dentro deste periodo, a placa desliga-se automaticamente.

Utilizar a funcao de ebulicao

Ativar a fun¢ao de ebulicao
Toque no seletor de zona de cozedura que pretende

controlar. %\W

Toque no controlo de ebulicédo A e o indicador de zona apresenta “L2” ou “2L". Utilize para ferver 2 litros de 4gua.

Toque novamente no controlo de ebuli¢do A e oindicador de zona apresenta “L3” ou “3L". Utilize para ferver
3 litros de agua.

Toque no controlo de ebulicdo S uma terceira vez e o indicador de zona apresenta “L5” ou “5L". Utilize para ferver 5 litros de agua.
Toque no controlo de ebulicio /3 pela quarta vez e o indicador de zona apresenta “0” e a funcéo de ebulicao é cancelada.
O sinal sonoro é emitido quando a dgua ferve. Toque em qualquer tecla para cancelar a fungéo.

Cancelar a fungéo de ebulicao

Toque no seletor de zona de cozedura que pretende -' ]
controlar. “1-
L4 -
Desloque o seletor de poténcia/programador para o novo | | I I I I I I I I I I I I I IIIII
nivel de poténcia ou toque uma vez no controlo de aumento
de poténcia para selecionar a fungéo de aumento de
poténcia.

IMPORTANTE: Para ferver 2 litros de agua, selecione “2 L” para a zona traseira e “L 2” para a
zona dianteira.

IMPORTANTE: Selecione “L 3”/“3 L” ou “L 5”/“5 L” para 3 ou 5 litros de agua, respetivamente.

IMPORTANTE: A placa controla automaticamente a poténcia de saida e prolonga o tempo de
aquecimento para proteger o circuito contra sobreaquecimento durante a utilizagao.
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WARNING: Always switch off the electricity supply before performing maintenance work.
In the event of a fault, contact customer services.

Damaged power cables should be replaced by a competent person or qualified electrician.

For domestic use only.

Never place an empty pan on the hob as this will cause the overheat sensor to switch off the appliance
automatically.

When a cooking zone has been on for a long time, the surface remains hot and shows “H” in the display.

If the surface of the hob becomes cracked, do not use, switch off the appliance at the consumer unit and
contact customer services.

Do not place rough or uneven vessels on the hob, as they could damage the glass surface.
Avoid banging pots and pans down on the hob. The induction surface is tough but not unbreakable.

Do not put detergents or flammable materials beneath the hob.

PDO®OIO®OO®

» The appliance should be cleaned after use, allow to cool first!
» The surface of the induction hob should be cleaned as follows:

Type of dirt Cleaning method Cleaning materials
Limescale Apply white vinegar to the surface, then wipe it dry with soft cloth. | Special induction cleaner
Burnt-on stains Clean with damp cloth and dry it with a soft cloth. Special induction cleaner
Light stains Clean with damp cloth and dry it with a soft cloth. Cleaning sponge

Melted plastics Use a scraper suitable for induction glass to remove residue. Special induction cleaner

CAUTION: Avoid rubbing with any abrasive or with the base of the pans, etc, as this will
wear the markings on the top of the induction hob over time. Clean the induction hob on
aregular basis to prevent the build up of food residue.

X X X

Never use:

¢ Undiluted washing-up liquid

» Detergent intended for dishwashers

e Scouring agents

e Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
e Abrasive sponges

e High-pressure cleaners or steam jet cleaners
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AVERTISSEMENT : Toujours couper 'alimentation électrique avant d’effectuer des
opérations de maintenance. En cas de probléme, contacter le service client.

Les cébles d’alimentation endommagés doivent étre remplacés par une personne compétente ou un
électricien qualifié.

Usage domestique uniquement.

Ne jamais placer une casserole vide sur la plaque de cuisson car le capteur de surchauffe pourrait éteindre
'appareil automatiquement.

Lorsqu’une zone de cuisson est allumée pendant longtemps, la surface reste chaude et la lettre « H »
s’affiche al'écran.

Sila surface de la plaque est fissurée, ne pas l'utiliser, mettre I'appareil hors tension au niveau du tableau
électrique et contacter le service client.

Ne pas placer de récipients dont le fond est endommagé et rugueux car ils pourraient endommager la
surface du verre.

Eviter de placer des casseroles et des poéles sur la plaque de cuisson de maniére brutale. La surface de la
plague a induction est solide, mais pas incassable.

Ne pas mettre de détergents ou de produits inflammables sous la plaque de cuisson.

DOPIO®OO

e L'appareil doit étre nettoyé apreés utilisation ; le laisser refroidir d’abord !
» Lasurface de la plaque de cuisson a induction doit étre nettoyée comme suit :

Type de saleté | Méthode de nettoyage Produits de nettoyage
Calcaire Verser du vinaigre blanc sur la surface, puis essuyer avec un chiffon doux. | Nettoyant spécial induction
Taches de brulé | Nettoyer avec un chiffon humide et sécher avec un chiffon doux. Nettoyant spécial induction
Taches légéres | Nettoyer avec un chiffon humide et sécher avec un chiffon doux. Eponge de nettoyage
Plastique fondu | Utiliser un racloir spécial induction pour retirer les résidus. Nettoyant spécial induction

ATTENTION : Eviter de frotter la surface avec des produits abrasifs ou de faire glisser les casseroles, etc.,
car, avec le temps, cela pourrait endommager les marquages sur la plaque de cuisson a induction. Nettoyer
régulierement la plaque de cuisson a induction afin de prévenir F'accumulation de résidus alimentaires.

X X X

Ne jamais utiliser :

 Duliquide vaisselle non dilué

e Un détergent pour lave-vaisselle

¢ Des produits abrasifs

» Des produits de nettoyage agressifs, par exemple un aérosol pour four ou un produit détachant
e Des éponges abrasives

» Des nettoyeurs haute pression ou a jet de vapeur
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OSTRZEZENIE: Podczas wykonywania prac konserwacyjnych nalezy zawsze wytaczaé zasilanie
elektryczne. W przypadku usterki nalezy skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi klienta.

Uszkodzone przewody zasilania powinny zosta¢ wymienione przez wtasciwg osobe lub wykwalifikowanego
elektryka.

Wytacznie do uzytku w gospodarstwie domowym.

Nie wolno umieszczaé pustego naczynia na ptycie grzewczej, poniewaz spowoduje to automatyczne
wytaczenie urzadzenia przez czujnik przegrzania.

Jesli pole grzewcze byto wtaczone przez dtuzszy czas, jego powierzchnia pozostaje gorgcaina
wyswietlaczu jest widoczna litera ,H”.

W przypadku peknigcia ptyty grzewczej nalezy zaprzestac¢ jej uzytkowania, odtgczyé urzadzenie na tablicy
rozdzielczej i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Nie ktas¢ na ptycie naczyn o nieréwnym, drapigcym spodzie, poniewaz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Unika¢ uderzania naczyniami i patelniami o ptyte. Powierzchnia indukcyjna jest wytrzymata, ale nie jest
niezniszczalna.

Pod ptyta nie umieszczaé detergentéw ani materiatéw tatwopalnych.

DOEERIO®OO®

» Po uzyciu nalezy wyczyscic¢ urzadzenie, ale najpierw nalezy pozostawic¢ je do wystygnigcia!
» Powierzchnie ptyty indukcyjnej nalezy czyscié w nastepujacy sposob:

Rodzaj Metoda czyszczenia Srodki czyszczace

zanieczyszczen

Osad Nanie$¢ na powierzchnie ocet spirytusowy, a nastepnie Specjalny srodek do czyszczenia ptyt
wytrzeé jg do sucha migkka $ciereczka. indukcyjnych

Plamy od przypalen | Wyczys$ci¢ wilgotna Sciereczka i osuszy¢ miekka Sciereczka. | Specjalny srodek do czyszczenia ptyt

indukcyjnych

Lekkie plamy Wyczyscié wilgotng $ciereczka i osuszy¢ miekkg Sciereczka. | Ggbka do czyszczenia

Stopione tworzywa | Uzy¢ odpowiedniego skrobaka do ptyty indukcyjnej, aby Specjalny srodek do czyszczenia ptyt

sztuczne usunaé pozostatosci. indukcyjnych

UWAGA: Nalezy unika¢ pocierania powierzchni materiatami sciernymi lub spodami naczyn
itp., poniewaz z czasem doprowadzi to do starcia oznaczen na ptycie. Ptyte indukcyjng nalezy
regularnie czyscié, aby zapobiec gromadzeniu sie resztek zywnosci.

X X X

Nie wolno uzywaé:
« Nierozciericzonego ptynu do mycia naczyn; * Gabek Sciernych;
« Detergentéw przeznaczonych do zmywarek; » Urzadzen czyszczacych pod cisnieniem albo z uzyciem

« Srodkéw do szorowania; pary wodne;j.

o Agresywnych srodkéw czyszczacych, takich jak srodki do
czyszczenia piekarnikdw czy usuwania plam;
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AVERTISMENT: Deconecteaza intotdeauna alimentarea electricainainte de a efectua lucrari de
intretinere. In caz de defectiune, contacteaza serviciul de asistenta clienti.

Cablurile de alimentare deteriorate trebuie inlocuite de o persoanad competenta sau de un electrician
calificat.

Numai pentru uz casnic.
Nu pune niciodata un vas gol pe plita, deoarece senzorul de supraincalzire va opri automat aparatul.

Cand o zona de gatit a fost pornita timp indelungat, suprafata raméne fierbinte si se afiseaza ,H".

Daca suprafata plitei se fisureaza, nu o mai folosi, opreste aparatul de la unitatea consumatoare si
contacteaza serviciul de asistenta clienti.

Nu amplasa vase aspre sau inegale pe plitd, deoarece pot deteriora suprafata de sticla.
Nu tranti oalele si tigaile pe plita. Suprafata cu inductie este dura, dar nu indestructibila.

Nu tine detergenti sau materiale inflamabile sub plita.

DOPIO®OO

» Aparatul trebuie curatat dupa utilizare, dar lasa-l sa se raceasca mai intai!
 Suprafata plitei cu inductie trebuie curatatd dupa cum urmeaza:

Tip de murdarie Metoda de curatare Materiale de curatare

Depuneri de calcar | Aplica otet alb pe suprafata, apoi sterge pana la uscare cu o carpa | Solutie speciala de curatat
moale. suprafete cu inductie

Pete arse Curata cu o carpa umeda stoarsa bine si usuca cu o carpa moale. | Solutie speciala de curatat

suprafete cu inductie

Pete usoare Curata cu o carpa umeda stoarsa bine si usuca cu o carpa moale. | Burete de curatat

Plastic topit Foloseste o racleta potrivita pentru sticla cu inductie ca sa Solutie speciala de curatat
indepartezi resturile. suprafete cu inductie

ATENTIE: Evita frecarea cu materiale abrazive sau cu baza vaselor etc., deoarece in timp
marcajele de pe suprafata plitei cu inductie se vor sterge. Curata plita cu inductie in
mod regulat, pentru a preveni acumularea de resturi de mancare.

X X X

Nu utiliza niciodata:

e Detergent de vase lichid nediluat « Agenti de curatare agresivi, precum sprayuri pentru
« Detergent pentru masini de spalat vase cuptoare sau solutii pentru indepartarea petelor
e Agenti de curatare prin frecare * Bureti abrazivi

» Aparate de spalat cu presiune sau cu aburi
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ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de efectuar tareas de
mantenimiento. En caso de averia, pdngase en contacto con el servicio de atencién al cliente.

Los cables de alimentacién dafados debe sustituirlos un una persona competente o electricista con las
debidas cualificaciones.

Solo para uso doméstico.

Nunca coloque un recipiente de cocina vacio en la placa, ya que esto hara que el sensor de
sobrecalentamiento apague la placa automaticamente.

Cuando una zona de coccidn haya permanecido encendida durante un periodo prolongado, la superficie
seguira estando caliente y se mostrara “H” en la pantalla.

Si la superficie de la placa se agrieta, no utilice el aparato; apaguelo mediante la unidad de consumo y
pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

No coloque recipientes asperos o irregulares en la placa, ya que podrian dafar la superficie de cristal.
Evite golpear recipientes de cocina contra la placa. La superficie induccién es resistente, pero no irrompible.

No coloque detergentes ni materiales inflamables debajo de la placa.

DOEERIO®OO®

» Elaparato debe limpiarse después de cada uso, pero espere siempre a que se enfrie primero.
 La superficie de la placa de induccién debe limpiarse de la siguiente manera:

Tipo de suciedad | Método de limpieza Materiales de limpieza

Cal Apligue vinagre blanco a la superficie y, a continuacién, séquela Limpiador especial para placas
con una bayeta suave. de induccion

Manchas de restos | Limpie con una bayeta himeda y seque con una bayeta suave. Limpiador especial para placas

quemados de induccion

Manchas ligeras Limpie con una bayeta himeda y seque con una bayeta suave. Esponja de limpieza

Plasticos fundidos | Use un rascador adecuado para cristal de induccién a fin de Limpiador especial para placas
eliminar los residuos. de induccion

PRECAUCION: Evite el contacto con cualquier abrasivo o el roce contra la base de los
recipientes de cocina y otros articulos, ya que esto hara que con el tiempo se borren
las marcas de la superficie de la placa de induccion. Limpie la placa de induccién con

regularidad para evitar la acumulacion de restos de alimentos.

X X X

Nunca utilice:

» Detergente liquido sin diluir » Estropajos abrasivos
e Detergente para lavavajillas  Limpiadores a alta presion o limpiadores de chorro
« Productos abrasivos de vapor

¢ Productos de limpieza fuertes tales como pulverizadores
limpiahornos o quitamanchas
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ATENCAO: Desligue sempre a alimentacao elétrica antes de realizar a manutencao. Em caso de
problemas, entre em contacto com o servico de atendimento ao cliente.

Os cabos de alimentagao danificados devem ser substituidos por uma pessoa competente ou por um
eletricista qualificado.

Exclusivo para uso doméstico.

Nunca coloque uma panela vazia sobre a placa, pois tal fard com que o sensor de sobreaquecimento
desligue automaticamente o aparelho.

Apds uma zona destinada a cozinhar ter estado ligada durante um longo periodo, a superficie mantém-se
quente e serd apresentada a letra “H” no visor.

Se a superficie da placarachar, ndo a utilize. Desligue o aparelho utilizando o contador elétrico e entre em
contacto com o servigo de atendimento ao cliente.

Nao coloque recipientes com superficie rugosa ou irregular na placa, pois estes podem danificar a superficie
de vidro.

Evite bater com tachos e panelas na placa. A superficie de indugéo é resistente, mas nao inquebravel.

Néo coloque detergentes nem materiais inflamaveis sob a placa.

DOPIO®OO

e O aparelho deve ser limpo apds a utilizagéo. Deixe-o arrefecer primeiro!
A superficie da placa de indugdo deve ser limpa da seguinte forma:

Tipo de sujidade Método de limpeza Materiais de limpeza

Calcério Aplique vinagre branco na superficie e, em seguida, seque-a Produto de limpeza especial
utilizando um pano macio. para indugéo

Manchas de Limpe com um pano humido e seque utilizando um pano macio. Produto de limpeza especial

queimado para indugéo

Manchas ligeiras Limpe com um pano himido e seque utilizando um pano macio. Esponja de limpeza

Plasticos Utilize um raspador adequado para vidro de indugéo para remover | Produto de limpeza especial

derretidos os residuos. paraindugéao

ATENGCAO: evite esfregar com qualquer abrasivo ou com a base de panelas e outros, pois tal ira
desgastar as marcas existentes no lado superior da placa de indugao ao longo do tempo. Limpe
a placa de indugao regularmente para evitar a acumulagao de residuos de alimentos.

X X X

Nunca utilize:

e Detergente liquido néo diluido e Agentes de limpeza agressivos, como limpa-fornos ou
» Detergente destinado a maquinas de lavar loica tira-manchas
» Agentes abrasivos e Esponjas abrasivas

» Dispositivos de limpeza de alta presséo ou a jato de vapor



Manufacturer:
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To view instruction manuals online,
visit www.kingfisher.com/products
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PL www.castorama.pl

Aby zapoznaé sie z instrukcjg obstugi online,
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RO www.bricodepot.ro
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en linea, visite www.kingfisher.com/products
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