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EN Flex Induction Hob
90cm

FR Plaque de cuisson a
induction Flex 90cm

PL Ptyta indukcyjna
Flex 90 cm

RO Plita cu inductie
Flex, 90 cm

ES Placa de induccién
Flex, 90 cm

PT Placa de indugao
flexivel de 90 cm

IMPORTANT - These instructions are for your safety. Please read
through them thoroughly prior to handling the product and retain
them for future reference.

IMPORTANT : Ces instructions sont données pour votre sécurité.
Merci de les lire attentivement avant de manipuler le produit et de
les conserver pour référence.

WAZNE — Niniejsza instrukcja zostata opracowana w celu
zapewnienia bezpieczenstwa uzytkownikowi. Nalezy jg doktadnie
przeczytac¢ przed obstugg produktu i zachowac do wykorzystania w
przysztosci.

IMPORTANT - Aceste instructiuni sunt pentru siguranta ta. Citeste-
le cu atentie Tnainte de montarea produsului si pastreaza-le pentru
consultare ulterioara.

IMPORTANTE: Estas instrucciones son para su propia seguridad.
Léalas atentamente antes de manipular el producto y guardelas

para futuras consultas. CLSZFXLKQO

IMPORTANTE - Estas instrugdes séo para sua seguranca. Leia-

as atentamente antes de manusear o produto e guarde-as para 505934044581 6

consultas futuras.
GH5ZFXLK90
V10622_5059340445816_BX220IM 5059340445809
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EN Parts FR Pieces PL Czesci RO Piese ES Piezas PT Pecas

EN You will need FR Vous aurez besoin de PL Bedziesz potrzebowac
RO Vei avea nevoie de ES Necesitara PT Vai precisar de

01. x1

B o

02. x1

%,

&)

EN Contents FR Table des matiéres PL Spis tresci RO Cuprins
ES Contenido PT Conteudo

EN FR PL RO ES PT
Product Description du . Descrierea Descripcion Descrigcao do
ipti produit produsului el producto produto
escrlptlon 3 dui 5 | Opis produktu 7 dusului 9 del d 1 d 13
afe écurité ezpieczenstwo iguranta egurida eguranga
Saf ty 15 | Sécurité 23 | Bezpi A 34 | Si ta 45 | S idad 54 | S 64
uarantee arantie warancja arantie 5 arantia arantia 7
G t 23 |G i 33 | G j 44 | G ti 3 |G i 63 | G i 3
nstallation nstallation nstalacja ontare nstalacion nstalagéo
Installati 74 |1 llati 75 |1 lacj 76 [ M 77 |1 lacié 78 |1 laca 79
Use 87 | Utilisation 98 | Uzytkowanie 110 | Utilizare 122 | Uso 133 | Utilizagéo 145
Functions & 157 Fonctions et 158 Funkcje i 159 Functii si 160 Funciones y 161 Fungdes e 162
Settings réglages ustawienia setari configuracion configuragdes
Care & 163 Entretien et 163 Czyszczenie i 163 Tngrijire si 163 Cuidados y 163 Cuidados e 163
maintenance maintenance konserwacja intretinere mantenimiento manutengao
2
5059340445816_MNL_IN_V02.indb 2 20-06-2022 13:11:33



EN Product description

©

(O

——.

7N
N

(O

Cooking Zone Normal Power Boost Power
(®  Front Left Zone [ WO | 2000 W 2800 W
Rear Left Zone [ mo(J] 1500 W 2000 W
© Rear Right Zone 0o | 1500 W 2000 W
(®  FrontRight Zone 0OW | 2000 W 2800 W
(®  Left Flexible Zone — 3000 W 3600 W
(®  Right Flexible Zone 3000 W 3600 W
©  Central Zone (e[| 2300 W 3000 W

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 3

20-06-2022 13:11:33



Control panel

Reference Description

Cooking zone

indicator
2. Child key
3. Connectivity key
4. Master On/Off key
5 Cooking zone slider
’ control
6. Timer key
O 0000000000
7. Pause key

[o¢]
)

Boost control key

©
(~

Keep warm key

Temperature control

®
10. © key
11. E Boil control key
12, T Flexible cooking
— zone key
13. L3017 Timer control keys
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FR Description du produit

©
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Zone de cuisson Puissance normale Puissance Boost
(®  Zone avant gauche e 2000 W 2800 W
Zone arriere gauche [ mo[] 1500 W 2000 W
@ Zone arriere droite m 1500 W 2000 W
(®  Zone avant droite 0OH | 2000 W 2800 W
@ Zone flexible gauche oy 3000 W 3600 W
(F)  Zone flexible droite 3000 W 3600 W
©  Zone centrale Je0 2300 W 3000 W

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 5
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Panneau de commande

Référence Description
Indicateur de zone
1 m de cuisson
Touche de
2 (|

verrouillage enfant

Touche de
connectivité

Touche principale de
marche/arrét

Curseur de la zone
de cuisson

Touche de minuterie

I 0000000000

Touche de pause

Touche de
commande Boost

®

Touche de maintien
au chaud

®

Touche de réglage
de la température

(

10.

Touche de fonction

. ébullition

Touche de zone de
cuisson flexible

= @

12.

Touches de
13. L3017 commande de la
minuterie
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PL Opis urzgdzenia

©
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——.
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Pole grzewcze Normalna moc Zwiekszona moc
@ Lewe przednie pole m 2000 W 2800 W
Lewe tylne pole [ mo(J] 1500 W 2000 W
©  Prawe tylne pole 0o | 1500 W 2000 W
(®  Prawe przednie pole 0OW | 2000 W 2800 W
@ Lewe pole elastyczne oy 3000 W 3600 W
@ Prawe pole elastyczne 3000 W 3600 W
©  Srodkowe pole (e[| 2300 W 3000 W

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 7
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Panel sterowania

Oznaczenie Opis

Wskaznik pola
grzewczego

Przycisk blokady

Przycisk potaczenia

Gtoéwny przycisk Wt./
Wyt

Suwak sterowania
polami grzewczymi

Przycisk timera

ok 0000000000 . Przycisk pauzy

Przycisk funkc;ji
zwigkszonej mocy

Przycisk funkc;ji
utrzymywania ciepta

©
=

Przycisk regulacji
temperatury

10.

(

Przycisk funkcji
1. E czujnika zagotowania
wody

Przycisk
12. ) elastycznego pola
grzewczego

Przyciski sterowania
timerem

13. L3017
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RO Descrierea produsului

©

(O

0 N s
N

e e«
Q
Zona de gatit Putere normala Putere amplificata
(®  Zonadin stanga fata [ WO | 2000 W 2800 W
Zona din stanga spate [ mo(J] 1500 W 2000 W
© zonadindreaptaspate  [H@m] 1500 W 2000 W
(®  Zona din dreapta fata 0OW | 2000 W 2800 W
@ Zona flexibila din stanga 3000 W 3600 W
@ Zona flexibild din dreapta — 3000 W 3600 W
© Zonacentrala (e[| 2300 W 3000 W
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Panou de comanda

Referinta Descriere

Indicator zona de
1 B |

Blocare impotriva
accesului copiilor

B

Tasta de
conectivitate

Tasta principala de
pornire/oprire

Glisor de comanda a
zonelor de gatit

Tasta temporizator

I 0000000000

Tasta de pauza

Tasta de comanda
Turbo

®

Tasta de pastrare
la cald

®

Tasta de comanda a

10. ® "
- temperaturii
Tasta de comanda a
. E fierberii
I Tasta zone de gatit
12. flexibile

Tasta de comanda
temporizator

13. 307

10
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ES Descripcion del producto
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Zona de coccién Potencia normal Potencia maxima
@ Zona frontal izquierda m 2000 W 2800 W
Zona trasera izquierda m 1500 W 2000 W
@ Zona trasera derecha m 1500 W 2000 W
(®  Zona frontal derecha 0OH | 2000 W 2800 W
@ Zona flexible izquierda 3000 W 3600 W
@ Zona flexible derecha — 3000 W 3600 W
©  Zona central [ih 2300 W 3000 W

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 11
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Panel de control

0od

! 5 0

[
o

Referencia

Descripcion

-

Indicador de zona de
coccién

B

Tecla de bloqueo
infantil

Tecla de
conectividad

w

Interruptor principal
de encendido/
apagado

Control deslizante de
la zona de coccion

Tecla de
programador

Tecla de pausa

Tecla de control de
potencia maxima

Tecla de
mantenimiento de
calor

(

10.

Tecla de control de
temperatura

1.

Tecla de control de
hervido

S | [

12.

Tecla de zona de
coccioén flexible

13. L3

[t
RN

Teclas de control del
programador

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 12
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PT Descri¢cao do produto

©

2
®—— N —©®

N N
]
Zona de cozedura Poténcia normal Poténcia de reforgo
(®  Zzonadianteira esquerda [N} 2000 W 2800 W
Zona traseira esquerda m 1500 W 2000 W
@ Zona traseira direita m 1500 W 2000 W
(®  Zona dianteira direita 0OH | 2000 W 2800 W
@ Zona flexivel esquerda 3000 W 3600 W
(®  Zona flexivel direita - 3000 W 3600 W
©  Zona central Je0 2300 W 3000 W

13
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Painel de controlo

lods ©o0000O0OOGOGOOS

T

Referéncia

Descricao

Indicador de zona de
cozedura

Tecla do bloqueio

2. ) para criangas
3 Tecla de
: = conetividade
Tecla principal de
4. @ ligar/desligar
5 P Yyee—— Controlo deslizante
. da zona de cozedura
> Tecla do
6. temporizador
7. m Tecla de pausa
8 @) Tecla de controlo de
: ) reforco
9 @ Tecla de manter
' = quente
10 @ Tecla de controlo da
: = temperatura
Tecla de controlo de
1. E ebulicao
12 Tecla de zona de
: = cozedura flexivel
13 TR Teclas de controlo
. u

do temporizador

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 14
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EN Safety FR Sécurité PL Bezpieczenstwo
RO Siguranta ES Seguridad PT Seguranga

EN
Before you start

These instructions are for your
safety. Please read the following
instructions carefully before
proceeding with the installation
and use of this appliance.

WARNING: READ
THE INSTRUCTIONS
BEFORE USING THE
APPLIANCE.

* To avoid the risks that are
always present when you
use an electrical appliance it
is important that this electric
hob is installed correctly
and that you read the safety
instructions carefully to avoid
misuse and hazards. After
unpacking the electric hob
please check that it is not
damaged. If in doubt, do not
use the appliance but contact
Customer Services on 0800
324 7818 (UK) and 1800 932
230 (Eire).

» Check the package and make
sure you have all of the parts
listed and decide upon the
appropriate location for your
product.

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 15
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« If you sell the appliance, give
it away, or leave it behind
when you move house, please
ensure that you pass on this
manual so that the new owner
can become familiar with
the appliance and its safety
warnings.

Safety

WARNING: BEFORE
CONNECTING THE
HOB, CHECK THAT
THE SUPPLIED
VOLTAGE AND
FREQUENCY
MATCH WITH THAT
INDICATED ON THE
APPLIANCE RATING
PLATE.

» The specification plate shown
on this appliance displays all
the necessary identification
information for ordering
replacement parts.

« If this product contains glass
please take care with fitting or
handing to prevent personal
injury or damage to the
product.

20-06-2022 13:11:35



WARNING: ALL
INSTALLATION
WORK MUST BE
CARRIED OUT BY A
SUITABLY QUALIFIED
PERSON, STRICTLY
FOLLOWING
LOCAL BUILDING
REGULATIONS
AND THESE
INSTRUCTIONS.

» Failure to install the appliance

in accordance with these

instructions may result in a
safety hazard.

WARNING:
CONSULT LOCAL
REGULATIONS
REGARDING
EXTRACTION
OUTLETS AND
ENSURE THESE ARE
COMPLIED WITH.

WARNING: THIS
APPLIANCE CAN BE
USED BY CHILDREN
AGED FROM 8
YEARS AND ABOVE
AND PERSONS

WITH REDUCED
PHYSICAL, SENSORY
OR MENTAL

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 16
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CAPABILITIES

OR LACK OF
EXPERIENCE AND
KNOWLEDGE IF
THEY HAVE BEEN
GIVEN SUPERVISION
OR INSTRUCTION
CONCERNING USE
OF THE APPLIANCE
IN A SAFE WAY AND
UNDERSTAND THE
HAZARDS INVOLVED.
CHILDREN SHALL
NOT PLAY WITH

THE APPLIANCE.

CLEANING AND
USER MAINTENANCE
SHALL NOT
BE MADE BY
CHILDREN WITHOUT
SUPERVISION. KEEP
THE APPLIANCE AND
ITS SUPPLY CORD
OUT OF THE REACH
OF CHILDREN LESS
THAN 8 YEARS OLD.
Do not use inappropriate child

safety shields or hob guards.
These can cause accidents.

Do not use covers. These

can cause accidents or
overheating and damage to
the electric hob.

20-06-2022 13:11:35



We recommend that great
care be taken during use and
cleaning. Read the cleaning
and maintenance sections of
this appliance carefully.

WARNING: RISK OF
ELECTRIC SHOCK!
DO NOT USE ANY
HIGH PRESSURE
CLEANERS OR
STEAM CLEANERS,
WHICH CAN RESULT
IN AN ELECTRIC
SHOCK.

& WARNING: DANGER
OF BURNS! THE
HOTPLATES AND
SURROUNDING
AREA BECOME
VERY HOT. NEVER
TOUCH THE HOT
SURFACES. WHEN A
COOKING ZONE HAS
BEEN IN USE, THE
SURFACE REMAINS
HOT FOR SOME
TIME AFTERWARDS.
BE CAREFUL NOT
TO TOUCH THE

HOT SURFACE AND
NOT TO PLACE ANY
OBJECTS ON IT.

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 17

After use, switch off the hob
element its control and do not
rely on the pan detector.

« Metallic objects such as

knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the
hob surface since they can
get hot.

If in doubt, ask for advice

in store or from a qualified
installer.

* Never use water to put out

burning oil or fat. Switch

off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a fire
blanket.

Never store objects on the
hob.

This appliance is intended
for domestic use only. The
appliance must only be used
for the preparation of food and
drink.

* The appliance must be

supervised during operation.
Only use this appliance
indoors.

* The manufacturer declines all

liability for personal or material
damage as a result of misuse
or incorrect installation of this
appliance. Please dispose of
the packing material carefully.
Risk of injury! Saucepans

may suddenly move due to
liquid between the pan base
and the hotplate. Always keep

20-06-2022 13:11:35 ‘



the hotplate and saucepan LOCAL WIRING

bases dry. INSTALLATION

WARNING: SWITCH RULES FOR
OFF THE APPLIANCE YOUR COUNTRY.
AT THE MAINS AN ALL-POLE
SUPPLY BEFORE DISCONNECTION
CARRYING OUT SWITCH HAVING
ANY MAINTENANCE A CONTACT
WORK. SEPARATION OF AT

& WARNING: LEAST 3MM IN ALL
ACCESSIBLE PARTS POLES SHOULD
MAY BECOME BE CONNECTED
HOT WHEN USED DURING
WITH COOKING INSTALLATION.
APPLIANCES. & WARNING: THERE IS
CHILDREN LESS A RISK OF ELECTRIC
THAN 8 YEARS SHOCK AND FIRE
OF AGE SHALL BE IF CLEANING IS
KEPT AWAY UNLESS NOT CARRIED OUT
CONTINUOUSLY IN ACCORDANCE
SUPERVISED. CARE WITH THESE
SHOULD BE TAKEN INSTRUCTIONS.
TO AVOID TOUCHING WARNING: USE
THE APPLIANCE. & ONLY THE SAME

& WARNING: SIZE OF FITTINGS
MEANS FOR FULL AND MOUNTING
DISCONNECTION SCREWS AS
MUST BE RECOMMENDED IN
INCORPORATED IN THIS INSTRUCTION
THE FIXED WIRING MANUAL. FAILURE
IN ACCORDANCE TO FOLLOW THESE

WITH THE INSTRUCTIONS
18
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MAY RESULT

IN ELECTRICAL
HAZARDS. RISK OF
FIRE! DO NOT STORE
DETERGENTS

OR FLAMMABLE
MATERIALS
BENEATH THE HOB.

WARNING: RISK OF
FIRE! DO NOT USE
FLAMMABLE SPRAYS
IN CLOSE VICINITY
TO THE APPLIANCE.

WARNING: RISK

OF FIRE! THE
HOTPLATES
BECOME VERY
HOT. NEVER PLACE
COMBUSTIBLE
ITEMS ON THE HOB.

WARNING: USE
ONLY HOB GUARDS
DESIGNED BY THE
MANUFACTURER
OF THE COOKING
APPLIANCE OR
INDICATED BY THE
MANUFACTURER OF
THE APPLIANCE IN
THE INSTRUCTIONS
FOR USE AS

SUITABLE OR
19
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HOB GUARDS
INCORPORATED IN
THE APPLIANCE.
THE USE OF
INAPPROPRIATE
GUARDS CAN CAUSE
ACCIDENTS.

WARNING: IF

THE SURFACE IS
CRACKED, SWITCH
OFF THE APPLIANCE
TO AVOID THE
POSSIBILITY OF
ELECTRIC SHOCK.

+ The appliance is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

IMPORTANT:

* Heavy-duty scourers, some
nylon scourers and harsh/
abrasive cleaning agents may
scratch the glass. Always
read the label to check if your
cleaner or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue
on the cooktop: the glass may
become stained.

» The appliance is for domestic
use as a cooking device; do
not use as a source of heat.

20-06-2022 13:11:35



« If the supply cord is damaged, WARNING: DANGER

it must be replaced by the OF FIRE: DO NOT
manufacturer, its service agent STORE ITEMS ON
or similarly qualified persons in THE COOKING
N WARNING: ONLY | SURFACES.
y WARNING:
CLEAN THE HOB
UNATTENDED
WHEN IT HAS
COOKING ON A
COOLED DOWN
HOB WITH FAT
SUFFICIENTLY.
WHEN THE POWER OR OIL CAN BE
DANGEROUS AND

TO THE COOKTOP

IS SWITCHED OFF,
THERE WILL BE NO
RESIDUAL HEAT
INDICATION BUT THE
COOKING ZONE MAY
STILL BE HOT. TAKE
EXTREME CARE!

MAY RESULT IN

FIRE. NEVER TRY

TO EXTINGUISH A
FIRE WITH WATER,
BUT SWITCH OFF
THE APPLIANCE AND
THEN COVER FLAME
E.G. WITHALID OR A

& CAUTION: FIRE BLANKET.
THE COOKING
PROCESS HAS TO Electrical Installation
All installation must be carried out by a competent
BE SU PERVISED person or qualified electrician. Before connecting
the mains supply ensure that the mains voltage
A SHORT TERM corresponds to the voltage on the rating plate.
COO KI NG Direct Connection
PROCESS HAS TO The appliance must be connected directly to the
mains using an omnipolar circuit breaker with a
BE SUPERV|SED minimum opening of 3 mm between the contacts.
CO NTI N UOUSLY The installer must ensure that the correct electrical

connection has been made and that it complies with
the wiring diagram. The cable must not be bent or
compressed. Regularly check the power cord for
damage.

WARNING: THIS IS A CLASS

I APPLIANCE AND MUST BE

EARTHED.

20
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Brown and Black =L or Live
Blue and Grey = N or Neutral
Green and Yellow = E or Earth @

This appliance is supplied with a 5 core mains cable coloured as follows:

220-240V~
N (Blue/Grey)

L (Brown/Black) Q=—a> N =—aD

@ (Green/Yellow)

This appliance should be connected directly to the consumer unit with a 40 Amp Residual Current
Device (RCD) protecting its circuit.

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this
appliance is installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and
hazards. Please keep this instruction booklet for future reference and pass it on to any future owners.
After unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the appliance but
contact Customer Services shown in the Care & maintenance section below.

The manufacturer declines all liability for damage caused to persons and objects due to incorrect or
improper installation of the appliance. Any permanent electrical installation must comply with the latest
wiring regulations applicable to your country and for your own safety a qualified electrician or contractor
should undertake the electrical installation.

Technical Data

Supply voltage 220-240 V~50 Hz
RCD specification 40 Amp
Dimensions (W x H x D) 900 x 520 x 60 mm
Built-in dimensions 875 x 495 mm
Max. power consumption 9000 W

The maximum emission power at the 434 MHz

frequency band -13.99

Net weight 16.2 KG

21
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Symbol Value Unit
Model identification CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
Type of hob Induction hob
Number of cooking zones and/or areas 5 zones
Heating technology (induction cooking zones and . .
. h . ; Induction cooking zones
cooking areas, radiant cooking zones, solid plates)
For circular cooking zones or area: diameter of
useful surface area per electric heated cooking (%] Central zone: 28 cm
zone, rounded to the nearest 5mm
For non-circular cooking zones or areas: length .
. . Left area: 38.5 x 21.0
and width of useful surface area per electric heated L, W . . cm
. Right area: 38.5 x 21.0
cooking zone or area, rounded to the nearest 5mm
Left cooking area
(rear part): 176
Left cooking area
(centre part): 192.1
Left cooking area
(front part): 177
Right cooking area
Energy consumption per cooking zone or EC electric (rear part): 204.7 Whikg
area calculated per kg cooking Right cooking area
(centre part): 194.6
Right cooking area
(front part): 181.3
Left big zone: 181.7
Right big zone: 193.5
Central zone: 170.4
Energy consumption for the hob EC EC elgctrlc 181.9 Wh/kg
cooking

The measurement and calculation method of the above table was done in accordance with commission
regulation (EN) No 66/2014.

Recycling & disposal
Waste electrical products (WEEE) should not be disposed of with household waste.

Please recycle where facilities exist. Check with your local governmental authority, domestic waste
mmm  disposal services or the retailer where the product was bought for recycling advice.

The wheelie bin symbol on the product or its packaging indicates that this product cannot be treated as normal
household waste. This product must be handed over to an electric and electronic equipment collection point
for recycling. On ensuring that this product is disposed of correctly, you will help to avoid possible negative
consequences for the environment and public health, which could occur if this product is not handled correctly.

22
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Guarantee

We take special care to select high quality materials
and use manufacturing techniques that allow us to
create products incorporating design and durability.
This induction hob has a manufacturer’s guarantee
of 2 years against manufacturing defects, from

the date of purchase (if bought in store) or date of
delivery (if bought online), at no additional cost for
normal (non-professional or commercial) household
use.

To make a claim under this guarantee, you must
present your proof of purchase (such as a sales
receipt, purchase invoice or other evidence
admissible under applicable law), please keep your
proof of purchase in a safe place. For this guarantee
to apply, the product you purchased must be new,
it will not apply to second hand or display products.
Unless stated otherwise by applicable law, any
replacement product issued under this guarantee
will only be guaranteed until expiry of the original
period guarantee period.

This guarantee covers product failures and
malfunctions provided the product was used for
the purpose for which it is intended and subject

to installation, cleaning, care and maintenance

in accordance with the information contained in
these terms and conditions, in the user manual and
standard practice, provided that standard practice
does not conflict with the user manual.

This guarantee does not cover defects and damage
caused by normal wear and tear or damage

that could be the result of improper use, faulty
installation or assembly, neglect, accident, misuse,
or modification of the product. Unless stated
otherwise by applicable law, this guarantee will

not cover, in any case, ancillary costs (shipping,
movement, costs of uninstalling and reinstalling,
labour etc), or direct and indirect damage.

If the product is defective, we will, within a
reasonable time, repair.

Rights under this guarantee are enforceable in

the country in which you purchased this product.
Guarantee related queries should be addressed to
the store you purchased this product from.

The guarantee is in addition to and does not affect
your statutory rights.

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 23
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IMPORTANT - RETAIN
THIS INFORMATION
FOR FUTURE
REFERENCE:

READ CAREFULLY

FR
Avant de commencer

Ces consignes concernent votre
sécurité. Lire attentivement les
instructions suivantes avant

de procéder a l'installation et a
l'utilisation de cet appareil.

AVERTISSEMENT :
LIRE LES
INSTRUCTIONS
AVANT D'UTILISER
LAPPAREIL.

+ Afin de prévenir les risques
lors de l'utilisation d’'un
appareil électrique, il
est important d’installer
correctement cette plaque
de cuisson électrique et
de lire attentivement les
instructions de sécurité
pour éviter toute mauvaise
utilisation et prévenir tout
danger. Aprés avoir retiré
'emballage de la plaque
électrique, vérifier quelle n'est
pas endommageée. En cas de
doute, ne pas utiliser 'appareil
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et contacter le service client
au 0805 114 951.

* Contréler 'emballage et
s’assurer de disposer de

toutes les pieces répertoriées,

puis choisir 'emplacement
approprié du produit.

* En cas de vente ou de don
de l'appareil, ou encore s'il
est laissé sur place lors d’'un
déménagement, s’assurer
de remettre cette notice au
nouveau propriétaire afin
qu’il puisse se familiariser
avec l'appareil et les
avertissements de sécurité.

Sécurité
AVERTISSEMENT :
AVANT DE
BRANCHER LA
PLAQUE, VERIFIER
QUE LA TENSION
D’ALIMENTATION
ET LA FREQUENCE
CORRESPONDENT
AUX INFORMATIONS
INDIQUEES SUR
LA PLAQUE
SIGNALETIQUE DE
LAPPAREIL.
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* La plaque signalétique placée

sur l'appareil affiche toutes les
informations d’identification
nécessaires pour commander
des piéces de rechange.

» Si ce produit contient

du verre, rester prudent

lors du montage ou de la
manipulation pour éviter toute
blessure ou dendommager le
produit.

AVERTISSEMENT :
TOUTES LES
INSTALLATIONS
DOIVENT ETRE
EFFECTUEES PAR
UNE PERSONNE
DUMENT QUALIFIEE,
EN SUIVANT
RIGOUREUSEMENT
LES
REGLEMENTATIONS
LOCALES EN
MATIERE DE
CONSTRUCTION ET
LES PRESENTES
INSTRUCTIONS.

* Le non-respect des présentes

instructions d’installation de
'appareil peut entrainer un
risque d’accident.
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AVERTISSEMENT :
CONSULTER LES
REGLEMENTATIONS
LOCALES
CONCERNANT

LES SORTIES
D'EXTRACTION ET
S’ASSURER QUE
LES SORTIES SONT
CONFORMES.

AVERTISSEMENT :
CET APPAREIL
PEUT ETRE UTILISE
PAR DES ENFANTS
AGES DE 8 ANS ET
PLUS ET PAR DES
PERSONNES AYANT
DES CAPACITES
PHYSIQUES,
SENSORIELLES

OU MENTALES
REDUITES, OU
PRESENTANT

UN MANQUE
D’EXPERIENCE

ET DE
CONNAISSANCES,
A CONDITION
QU’ILS SOIENT
CORRECTEMENT
SURVEILLES OU
QU’ILS AIENT RECU
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DES INSTRUCTIONS
CONCERNANT
LUTILISATION DE
LAPPAREIL EN
TOUTE SECURITE
ET QU'ILS
COMPRENNENT
LES RISQUES
ENCOURUS. LES
ENFANTS NE
DOIVENT PAS JOUER
AVEC LAPPAREIL.
LE NETTOYAGE

ET LENTRETIEN
PAR LUSAGER NE
DOIVENT PAS ETRE
EFFECTUES PAR
DES ENFANTS SANS
SURVEILLANCE.
TENIR LAPPAREIL
ET SON CABLE
D’ALIMENTATION
HORS DE PORTEE
DES ENFANTS DE
MOINS DE 8 ANS.

* Ne pas utiliser d’équipements

de sécurité pour enfants ni
de protections spéciales
pour plaques de cuisson
inappropriées. Cela peut
provoquer des accidents.
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Ne pas couvrir la plaque.

Cela pourrait entrainer des
accidents ou une surchauffe
et endommager la plaque
électrique.

Nous recommandons
également de procéder avec
prudence lors de l'utilisation et
du nettoyage de l'appareil. Lire
attentivement les chapitres
relatifs au nettoyage et a
I'entretien de l'appareil.

AVERTISSEMENT :
RISQUE DE CHOC
ELECTRIQUE !

NE PAS UTILISER
DE NETTOYEURS
HAUTE PRESSION
OU DE NETTOYEURS
VAPEUR. CELA
POURRAIT
PROVOQUER UN
CHOC ELECTRIQUE.

AVERTISSEMENT :
RISQUE DE
BRULURES !

LA PLAQUE
CHAUFFANTE ET LA
ZONE AVOISINANTE
DEVIENNENT TRES
CHAUDES. NE
JAMAIS TOUCHER
LES SURFACES
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CHAUDES.
LORSQU’UNE ZONE
DE CUISSON A

ETE UTILISEE, LA
SURFACE RESTE
CHAUDE ENCORE
UN CERTAIN TEMPS.
VEILLER A NE

PAS TOUCHER LA
SURFACE CHAUDE
ET ANE PAS Y
PLACER D’OBJETS.

» Apreés utilisation, éteindre la

plaque de cuisson a l'aide de
la commande et ne pas se fier
au détecteur de récipient.

* |l convient de ne pas placer

d’'objets métalliques, tels

que des couteaux, des
fourchettes, des cuilléres et
des couvercles, sur la plaque
de cuisson car ils peuvent
devenir chauds.

En cas de doute, demander
conseil en magasin ou a un
installateur qualifié.

* Ne jamais verser d’eau pour

éteindre de I'huile ou de la
graisse qui brile. Eteindre la
plaque chauffante. Etouffer
les flammes avec prudence a
I'aide d’'une couverture antifeu.

* Ne jamais placer d’objets sur

la plague de cuisson.
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Lappareil est destiné a

un usage domestique
uniquement. Lappareil doit
étre utilisé uniquement pour la
préparation des aliments et de
boissons.

Lappareil doit &tre sous
surveillance lors de son
utilisation. Cet appareil est
CONgU pour un usage en
intérieur uniquement.

Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de
dommages corporels ou
matériels causés par une
mauvaise utilisation ou une
installation incorrecte de cet
appareil. Jeter 'emballage
avec soin. Risque de

blessure ! Les casseroles
peuvent soudainement se
mettre a bouger en cas de
présence de liquide entre le
fond du récipient et la plaque
de cuisson. Toujours maintenir
la plaque et le fond des
récipients au sec.

AVERTISSEMENT :
ETEINDRE
LAPPAREIL EN
DEBRANCHANT

LE CABLE
D’ALIMENTATION
AVANT D’EFFECTUER
TOUT ENTRETIEN.
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A

AVERTISSEMENT :
LES PARTIES
ACCESSIBLES
PEUVENT DEVENIR
CHAUDES
LORSQU’ELLES
SONT UTILISEES
AVEC DES
APPAREILS

DE CUISSON.

IL CONVIENT
D’ELOIGNER LES
ENFANTS DE MOINS
DE 8 ANS, A MOINS
QU’ILS NE SOIENT
SURVEILLES EN
PERMANENCE.
VEILLER A EVITER
TOUT CONTACT
AVEC LAPPAREIL.

AVERTISSEMENT :
DES DISPOSITIFS DE
COUPURE TOTALE
DOIVENT ETRE
INCORPORES DANS
LE CABLAGE FIXE
CONFORMEMENT
AUX
REGLEMENTATIONS
LOCALES RELATIVES
A LINSTALLATION
ELECTRIQUE DE
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VOTRE PAYS. IL
CONVIENT DE
CONNECTER UN
INTERRUPTEUR
DE DECONNEXION
OMNIPOLAIRE
COMPORTANT
UNE SEPARATION
DES CONTACTS
D’AU MOINS 3MM
POUR TOUS LES
POLES, LORS DE
LINSTALLATION.

AVERTISSEMENT :
UN RISQUE DE
CHOC ELECTRIQUE
ET D'INCENDIE PEUT
SURVENIR SI LE
NETTOYAGE N’EST
PAS EFFECTUE
CONFORMEMENT A
CES INSTRUCTIONS.

AVERTISSEMENT :
UTILISER
UNIQUEMENT DES
RACCORDS ET DES
VIS DE FIXATION
AUX DIMENSIONS
RECOMMANDEES
DANS CETTE
NOTICE. LE NON-
RESPECT DES
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AN

A

AN

PRESENTES
INSTRUCTIONS
PEUT ENTRAINER
UN DANGER
ELECTRIQUE.
RISQUE D’INCENDIE !
NE PAS RANGER
DE DETERGENTS
OU DE PRODUITS
INFLAMMABLES
SOUS LA PLAQUE
DE CUISSON.

AVERTISSEMENT :
RISQUE D’'INCENDIE !
NE PAS UTILISER
D’AEROSOLS A
PROXIMITE DE
LAPPAREIL.

AVERTISSEMENT :
RISQUE D'INCENDIE !
LA PLAQUE DEVIENT
TRES CHAUDE. NE
JAMAIS PLACER

DE PRODUITS
INFLAMMABLES SUR
LA PLAQUE.

AVERTISSEMENT :
UTILISER
UNIQUEMENT DES
PROTECTIONS
CONCUES PAR

LE FABRICANT
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DE LAPPAREIL pour Vvérifier si le nettoyant
DE CUISSON OU ou I'éponge a récurer est
RECOMMANDEES appropri(e).

PAR LE FABRICANT * Ne jamais laisser de résidu de

produit nettoyant sur la plaque
DANS LES CONSEILS de cuisson, car cela pourrait

D’UTILISATION OU tacher le verre.
CELLES FOURNIES » Lappareil est a usage
AVEC LAPPAREIL. domestique, il doit étre
LCUTILISATION DE utilisé comme un appareil de
PROTECTIONS cuisson. Ne jamais l'utiliser
INAPPROPRIEES ccr)]rr;me une source de
PEUT PROVOQUER  , ¢o°n o
» Si le cordon d’alimentation
DES ACCIDENTS. est endommage, il doit étre
& AVERTISSEMENT : remplacé par le fabricant, son
S| LA SURFACE prestataire de service ou par
EST CRAQUELEE une personne qualifiée afin
ETEINDRE L’APPA’REIL d'éviter tout risque pour la
POUR EVITER TOUT e
RISQUE DE CHOC AVERTISSEMENT :
ELECTRIQUE. NETTOYER
» Cet appareil n'est pas destiné LA PLAQUE
a étre mis en marche a l'aide DE CUISSON
d’'une minuterie externe ou UNIQUEMENT
d’'un systéme de contrdle a LORSQU’ELLE A
distance autonome. SUFFISAMMENT
REFROIDI. LORSQUE
IMPORTANT : LA PLAQUE DE
* Les éponges trés rugueuses, CUISSON EST
certaines eponges en nylon ETEINTE, AUCUN
et des produits nettoyants INDICATEUR
abrasifs/corrosifs peuvent
rayer la surface en verre. DE CHALEUR
Toujours lire I'étiquette RESIDUELLE NE

29
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S’AFFICHE. TOUTEFOIS LA ZONE DE CUISSON
PEUT ETRE ENCORE CHAUDE. IL CONVIENT DE
FAIRE TRES ATTENTION !

ATTENTION : TOUTE CUISSON DOIT ETRE
SURVEILLEE. TOUTE CUISSON RAPIDE DOIT
ETRE SURVEILLEE EN PERMANENCE.

AVERTISSEMENT : RISQUE D’INCENDIE : NE
PAS PLACER D'OBJETS SUR LES SURFACES DE
CUISSON.

AVERTISSEMENT : UNE CUISSON A BASE DE
GRAISSE OU D’HUILE SANS SURVEILLANCE
PEUT ETRE DANGEREUSE ET PEUT

PROVOQUER UN INCENDIE. NE JAMAIS ESSAYER
D’ETEINDRE UN

INCENDIE AVEC DE LEAU ; ETEINDRE LAPPAREIL
ET COUVRIR LES FLAMMES AVEC, PAR EXEMPLE,
UN COUVERCLE OU UNE COUVERTURE ANTIFEU.

Installation électrique

Toute installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant de
brancher le cable d’alimentation, s’assurer que la tension du secteur correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique.

Raccordement direct

Lappareil doit étre raccordé directement au secteur a I'aide d’'un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture
minimale de 3mm entre les contacts.

Linstallateur doit s'assurer que le raccordement électrique effectué est correct et qu'il respecte le schéma
de cablage. Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé. Vérifier régulierement que le cordon d’alimentation
n'est pas endommagé.

AVERTISSEMENT : IL S'AGIT D'UN APPAREIL DE CLASSE I. IL DOIT ETRE
RACCORDE A LA TERRE.

Marron et noir = L ou Phase
Bleu et gris = N ou Neutre
Vert et jaune = E ou Terre @

Cet appareil est livré avec un cable d’alimentation a 5 conducteurs présentant le code couleur
suivant :

30
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220-240V~
N (bleu/gris)

L (marron/noir) @ @3 @ C:@Q

@ (Vert/jaune)

Cet appareil doit étre raccordé directement au tableau électrique par I'intermédiaire d’un dispositif
différentiel a courant résiduel (DDR) de 40A protégeant son circuit.

Afin d’éviter tout risque lors de I'utilisation d’un appareil électrique, il est important que celui-ci soit
correctement installé et que les instructions de sécurité soient lues attentivement afin d’éviter une mauvaise
utilisation et tout danger. Veiller a conserver cette notice pour toute référence ultérieure et a la transmettre
aux prochains propriétaires. Aprées avoir déballé I'appareil, vérifier que ce dernier n’est pas endommagé. En
cas de doute, ne pas utiliser 'appareil et contacter le service client (voir la section Entretien et maintenance
ci-dessous).

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages corporels ou matériels causés par une
mauvaise utilisation ou installation incorrecte de I'appareil. Toute installation électrique permanente doit
étre conforme aux derniéres réglementations en matiére d’installations électriques applicables dans votre
pays et, pour votre propre sécurité, il convient qu'un électricien qualifié ou un entrepreneur effectue cette
installation.

Données techniques

Tension d'alimentation 220-240 V~50 Hz
Caractéristiques techniques du DDR 40 Amp
Dimensions (I x H x P) 900 x 520 x 60 mm
Dimensions d'encastrement 875 x 495 mm
Consommation d'énergie max. 9000 W
Puissance d'émission maximale a la bande de 13.99
fréquence 434 MHz
Poids net 16.2 KG

31

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 31 20-06-2022 13:11:35



Symbole Valeur Unité
Identification du modéle CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
Type de plaque de cuisson Plaque de cuisson a induction
Nombre de zones de cuisson et/ou aires de cuisson 5 zones
Technologie de chauffage (zones et aires
de cuisson par induction, zones de cuisson Induction cooking zones
conventionnelle, plaques électriques)
Pour les zones ou les aires de cuisson circulaires :
diamétre de la surface utile par zone de cuisson (4] Zone centrale : 28 cm
électrique chauffée, arrondi a 5mm pres
Pour les zones ou les aires de cuisson non Zone de gauche :
circulaires : longueur et largeur de la surface utile LW 38,5 x 21 cm
par zone ou aire de cuisson électrique chauffée, ’ Zone de droite :
arrondies @ 5mm prées 38,5 x 21
Zone de cuisson gauche
(partie arriere) : 176
Zone de cuisson gauche
(partie centrale) : 192.1
Zone de cuisson gauche
(partie avant) : 177
Surface de cuisson
droite (partie arriére) :
204.7
) x . : EC )
Consommation d’énergie par zone ou aire de . Surface de cuisson
. . cuisson . . . Wh/kg
cuisson calculée par kg . . droite (partie centrale) :
électrique
194.6
Surface de cuisson
droite (partie avant) :
181.3
Grande zone gauche :
181.7
Grande zone droite :
193.5
Zone centrale : 170.4
Consommation d’énergie de la plaque de EC
energ plaq cuisson 181.9 Whkg
cuisson EC . .
électrique

Les méthodes de mesures et de calcul du tableau ci-dessus ont été définies conformément au réglement

(UE) N° 66/2014 de la Commission.

32
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Recyclage et mise au rebut

Les produits électriques usagés (DEEE)
ne doivent pas étre jetés avec les ordures

r— menageres.

Pour le recyclage, I'appareil doit étre déposé
dans un centre de collecte prévu a cet effet. Pour
obtenir des conseils sur le recyclage, consulter les
autorités locales, les services d’enlévement des
ordures ménageéres ou le distributeur chez qui le
produit a été acheté.

Le symbole de la poubelle barrée sur le produit
ou son emballage indique que ce produit ne peut
pas étre traité comme un déchet ménager normal.
Ce produit doit étre remis a un point de collecte
d’équipements électriques et électroniques pour
étre recyclé. En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous contribuerez a éviter
des conséquences potentiellement néfastes sur
I’environnement et la santé publique suite a une
mauvaise manipulation du produit.

Garantie

Nous veillons tout particulierement a sélectionner
des matériaux de haute qualité et a utiliser des
techniques de fabrication qui nous permettent de
créer des produits a la fois design et durables. Ce
produit plaque de cuisson a induction bénéficie
d’'une garantie fabricant de 2 ans couvrant les
défauts de fabrication a compter de la date d’achat
(en cas d’achat en magasin) ou de la date de
livraison (en cas d’achat sur Internet), sans coit
supplémentaire pour une utilisation domestique
normale (non commerciale ni professionnelle).

Pour déposer une réclamation au titre de cette
garantie, vous devez présenter votre preuve d’achat
(ticket de caisse, facture d’achat ou toute autre
preuve recevable en vertu de la loi en vigueur).
Conservez votre preuve d’achat dans un endroit
sUr. Pour que cette garantie soit applicable, le
produit que vous avez acheté doit étre neuf. La
garantie ne s’applique pas aux produits d’'occasion
ou aux modeéles d’exposition. Sauf indication
contraire prévue par la loi en vigueur, tout produit de
remplacement fourni au titre de la présente garantie
ne sera garanti que jusqu’a expiration de la période
de garantie initiale.
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Cette garantie couvre les défaillances et
dysfonctionnements du produit, sous réserve que le
produit ait été utilisé conformément a 'usage pour
lequel il a été congu, qu’il ait été installé, nettoyé

et entretenu conformément aux informations
contenues dans les présentes conditions

générales ainsi que dans le manuel d’utilisation,

et conformément a la pratique, sous réserve

que celles-ci n'aillent pas a I'’encontre du manuel
d’utilisation.

Cette garantie ne couvre pas les défauts et
dommages causés par l'usure normale ni les
dommages pouvant résulter d’une utilisation non
conforme, d’une installation ou d’'un assemblage
défectueux, ou d’une négligence, d’'un accident,
d’'une mauvaise utilisation ou d’'une modification du
produit. Sauf indication contraire prévue par la loi
en vigueur, cette garantie ne couvre en aucun cas
les colts accessoires (expédition, transport, frais de
désinstallation et réinstallation, main d’ceuvre, etc.),
ni les dommages directs et indirects.

Si le produit est défectueux, nous nous engageons,
dans un délai raisonnable, a réparer.

Cette garantie est valable dans le pays ou vous
avez acheté ce produit. Toute demande au titre de
la garantie doit étre adressée au magasin ou vous
avez acheté ce produit.

Cette garantie s'ajoute a vos droits au titre de la loi,
sans les affecter.

Si vous avez acheté ce produit en France, en plus
de cette garantie commerciale, le vendeur reste
tenu de respecter la garantie |égale de conformité
prévue par les articles L217-4 a L217-14 du Code
de la consommation et aux articles qui concernent
les vices cachés de la chose vendue dans les
conditions prévues aux articles 1641 a 1648 et 2232
du Code civil. Le distributeur auprés duquel vous
avez acheté ce produit répond de tout défaut de
conformité ou vice caché du produit, conformément
aux présentes dispositions.

En vertu de l'article L217-16 du Code de la
consommation, lorsque I'acheteur demande

au vendeur, pendant la durée de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de
I'acquisition ou de la réparation d’un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins sept
jours vient s’ajouter a la durée de la garantie qui
reste a courir. Cette période court a compter de
la demande d'intervention de I'acheteur ou de

la mise a disposition pour réparation du bien en
cause, si cette mise a disposition est postérieure
a la demande d'intervention. Garantie Iégale de
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conformité (extrait du Code de la consommation) :
Article L217-4 du Code de la consommation - Le
vendeur doit livrer un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la livraison. Il répond également des défauts de
conformité résultant de 'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a
été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité. Article L217-5 du Code

de la consommation - Le bien est conforme au
contrat : 1. S’il est adapté a I'objectif généralement
prévu pour des biens similaires et, le cas échéant :
s’il correspond a la description donnée par le
vendeur et posséde les qualités présentées par

le vendeur a I'acheteur sous forme d’échantillon

ou de modele ; s'il présente des qualités que
I'acheteur peut Iégitimement attendre au regard des
déclarations publiques faites par le vendeur, par

le fabricant ou par son représentant, notamment
dans la publicité ou I'étiquetage ; 2. Ou s'il présente
les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou est propre a tout usage spécial
recherché par I'acheteur, porté a la connaissance
du vendeur et que ce dernier a accepté. Article
L217-12 du Code de la consommation - Toute
réclamation suite a un défaut de conformité est
limitée a deux ans a compter de la livraison du
bien. Garantie |égale sur les vices cachés (extrait
du Code de la consommation) : Article 1641 du
Code civil - Le vendeur est tenu de la garantie en
cas de défauts cachés de la chose vendue qui la
rendent impropre a I'usage auquel on la destine, ou
qui diminuent tellement cet usage que l'acheteur
ne l'aurait pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus. Article 1648 du
Code civil (alinéa 1) - Toute réclamation résultant
de vices cachés doit étre faite par 'acheteur dans
un délai de deux ans a compter de la découverte
du vice.

IMPORTANT -

A CONSERVER
POUR DE FUTURS
BESOINS DE
REFERENCE : A LIRE
SOIGNEUSEMENT.
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PL
Przed rozpoczeciem
uzytkowania

Niniejsza instrukcja zostata
opracowana w celu zapewnienia
bezpieczenstwa uzytkownikowi.
Nalezy doktadnie przeczytac
nastepujgce instrukcje przed
rozpoczeciem montazu i
uzytkowania urzgdzenia.

OSTRZEZENIE:
PRZED
ROZPOCZECIEM
KORZYSTANIA
Z URZADZENIA
ZAPOZNAC SIE
Z INSTRUKCJA
OBSLUGI.

* Aby zminimalizowac
ryzyko, ktore jest zwigzane
Z uzywaniem urzgdzenia
elektrycznego, niezwykle
wazne jest, aby produkt zostat
prawidtowo zamontowany
oraz aby uzytkownik doktadnie
zapoznat sie z instrukcjami
dotyczgcymi bezpieczenstwa
i uniknat nieprawidtowego
uzytkowania oraz zagrozen.
Po rozpakowaniu elektrycznej
ptyty grzewczej nalezy
sprawdzi¢, czy nie jest
ona uszkodzona. W razie
watpliwosci nie korzystac z
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urzgdzenia i skontaktowac sie
z dziatem obstugi klienta pod
numerem 800 121 2222.

» Sprawdzi¢ zawartosc
opakowania i upewnic sie,
ze zawiera wszystkie czesci
wymienione w specyfikacji,
oraz wybrac docelowe
miejsce produktu.

* W przypadku sprzedazy
urzgdzenia, przekazania
go innym osobom lub
pozostawienia w domu
po wyprowadzce nalezy
przekazac niniejszg
instrukcje obstugi nowemu
wtascicielowi, aby umozliwi¢
mu zaznajomienie sie z
urzgdzeniem i ostrzezeniami
dotyczgcymi bezpieczenstwa.

Bezpieczenstwo

OSTRZEZENIE:
PRZED
PODLACZENIEM
PLYTY GRZEWCZEJ
NALEZY
SPRAWDZIC,
CZY NAPIECIE |
CZESTOTLIWOSC
ZASILANIA
ODPOWIADAJA
SPECYFIKACJI
PODANEJ NA
TABLICZCE
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ZNAMIONOWEJ
URZADZENIA.

» Tabliczka znamionowa

znajdujgca sie na urzgdzeniu
zawiera wszystkie informacje
identyfikacyjne potrzebne

do zamodwienia czesci
zamiennych.

Jesli produkt zawiera
elementy szklane, podczas
montazu lub obstugi nalezy
zachowac ostroznosc, aby
unikng¢ obrazen ciata lub
uszkodzenia produktu.

OSTRZEZENIE:
MONTAZ MUSI
ZOSTAC WYKONANY
PRZEZ OSOBE
POSIADAJACA
ODPOWIEDNIE
KWALIFIKACJE, Z
ZACHOWANIEM
PELNEJ ZGODNOSCI
Z LOKALNYMI
PRZEPISAMI
BUDOWLANYMI

| INFORMACJAMI
ZAWARTYMI

W NINIEJSZEJ
INSTRUKCJI
OBSLUGI.
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« Zamontowanie urzgdzenia WARUNKIEM

niezgodnie z niniejszg ZE BEDA

instrukcjg moze NADZOROWANE

spowpdowgé zagrozenie dla LUB ZOSTALY

bezpieczenstwa. POINSTRUOWANE
OSTRZEZENlE: O ZASADACH
ZAPOZNAC SIE UZYTKOWANIA
Z LOKALNYMI URZADZENIA
PRZEPISAMI W BEZPIECZNY
DOTYCZACYMI SPOSOB ORAZ
WYCIAGOW | SA SWIADOME
UPEWNIC SIE, ZWIAZANYCH Z TYM
ZE SA ONE ZAGROZEN. DZIECI
PRZESTRZEGANE. NIE POWINNY BAWIC

& OSTRZEZENIE: SIE URZADZENIEM.

URZADZENIE MOGA PRACE ZWIAZANE
OBSLUGIWAC Z CZYSZCZENIEM
DZIECI W WIEKU | KONSERWACJA
CO NAJMNIEJ 8 NIE POWINNY BYC
LAT | OSOBY O WYKONYWANE
OGRANICZONEJ PRZEZ DZIECI BEZ
SPRAWNOSCI ODPOWIEDNIEGO
FIZYCZNEJ, NADZORU. CHRONIC
SENSORYCZNEJ URZADZENIE
LUB UMYSLOWEJ, | PRZEWOD

A TAKZE OSOBY
NIEPOSIADAJACE

ZASILANIA PRZED
DZIECMI W WIEKU

WYSTARCZAJACEGO PONIZEJ 8 LAT.
DOSWIADCZENIA . Nie stosowaé

BADZ nieodpowiednich blokad
WYSTARCZAJACEJ zabezpieczajgcych i oston
WIEDZY, POD ptyty. Moga one by¢

przyczyng wypadkow.
36
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Nie uzywac pokryw. Mogag
one spowodowac wypadKi
lub przegrzanie i uszkodzenie
ptyty elektrycznej.
Zalecamy zachowanie
szczegolnej ostroznosci
podczas uzytkowania

i czyszczenia. Nalezy
doktadnie przeczytaé
rozdziaty poswiecone
czyszczeniu i konserwacji
tego urzgdzenia.

OSTRZEZENIE:
RYZYKO PORAZE-
NIA PRADEM ELE-
KTRYCZNYM! NIE
WOLNO UZYWAC
MYJEK WYSOKO-
CISNIENIOWYCH
ANI PAROWYCH,
PONIEWAZ MOZE TO
SPOWODOWAC PO-
RAZENIE PRADEM
ELEKTRYCZNYM.

OSTRZEZENIE:
ZAGROZENIE
POPARZENIAMI!
PLYTY GRZEWCZE

| MIEJSCA WOKOL
NICH NAGRZEWAJA
SIE DO BARDZO
WYSOKIEJ
TEMPERATURY. NIE

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 37

37

WOLNO DOTYKAC
GORACYCH
POWIERZCHNI.
POWIERZCHNIA
POLA GRZEWCZEGO
POZOSTAJE
GORACA PRZEZ
PEWIEN CZAS PO
ZAKONCZENIU JEGO
UZYTKOWANIA.
NALEZY UWAZAC,
ABY NIE DOTKNAC
GORACEJ
POWIERZCHNI

| NIE KEASC NA

NIEJ ZADNYCH
PRZEDMIOTOW.

« Po uzyciu wytgczyc ptyte

za pomocg przycisku. Nie
polegac na czujniku naczyn.
Nie nalezy umieszczac
metalowych przedmiotow,
takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki na powierzchni
ptyty, poniewaz mogag sie
nagrzewac.

W razie watpliwosci nalezy
zasiegnac rady w sklepie lub
u wykwalifikowanego montera.

» Palgcego sie oleju lub innego

ttuszczu nie wolno gasi¢ woda.
Wytaczyc¢ ptyte grzewcza.
Ostroznie ugasic¢ ptomienie za
pomocg koca gasniczego.
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Nie wolno przechowywac
przedmiotéw na ptycie
grzewczej.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w
gospodarstwie domowym.
Urzadzenie moze byc¢
uzywane wytgcznie do
przygotowywania potraw i
napojow.

Urzadzenie musi by¢
nadzorowane podczas

pracy. Z urzgdzenia mozna
korzystaé wytgcznie w
pomieszczeniach.

Producent nie ponosi

zadnej odpowiedzialnosci

za obrazenia ciata lub
uszkodzenia mienia powstate
na skutek nieprawidtowego
uzytkowania lub montazu
urzgdzenia. Nalezy
odpowiednio zutylizowac
opakowanie. Ryzyko
odniesienia obrazen!
Naczynia mogg sie nagle
przemiesci¢ z powodu cieczy
znajdujgcej sie pomiedzy

ich dnem a ptytg grzewcza.
Zawsze upewniac sie, ze
ptyta grzewcza i dno naczynia
sg suche.
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OSTRZEZENIE:
PRZED
ROZPOCZECIEM
PRAC
KONSERWACYJNYCH
NALEZY ODLACZYC
URZADZENIE

OD ZASILANIA
SIECIOWEGO.

OSTRZEZENIE:
DOSTEPNE CZESCI
MOGA NAGRZEWAC
SIE W TRAKCIE
KORZYSTANIA Z
URZADZENIA. DZIECI
PONIZEJ 8 ROKU
ZYCIA NIE POWINNY
ZBLIZAC SIE DO
URZADZENIA,
CHYBA ZE POD
NADZOREM OSOBY
DOROSLEJ. NALEZY
ZACHOWAC
OSTROZNOSC,

ABY NIE DOTKNAC
URZADZENIA.
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OSTRZEZENIE: OSTRZEZENIE: JESLI

ELEMENT PRACE ZWIAZANE Z
UMOZLIWIAJACY CZYSZCZENIEM NIE
CALKOWITE SA WYKONYWANE
ODLACZENIE ZGODNIE Z
URZADZENIA NINIEJSZYMI
NALEZY PODtACZYC INSTRUKCJAMI,
DO INSTALACJI ISTNIEJE RYZYKO
ELEKTRYCZNEJ PORAZENIA
ZGODNIE Z PRADEM
PRZEPISAMI ELEKTRYCZNYM LUB
DOTYCZACYMI WYBUCHU POZARU.
INSTALACJI & OSTRZEZENIE:
ELEKTRYCZNYCH UZYWAGC WYLACZ-
OBOWIAZUJACYMI NIE MOCOWAN |
W DANYM KRAJU. WKRETOW MOCU-
PODCZAS . JACYCH O ROZMIA-
INSTALACJI NALEZY RACH PODANYCH
PODLACZYC W NINIEJSZEJ IN-
WIELOBIEGUNOWY STRUKCJI OBSLUGI.
WYLACZNIK, NIEPRZESTRZEGA-
W KTORYM NIE NINIEJSZYCH
ROZWARCIE INSTRUKCJI MOZE
MIEDZY STYKAMI SPOWODOWAC ZA-
NA WSZYSTKICH GROZENIE ELEK-
BIEGUNACH WYNOSI TRYCZNE. RYZY-
CO NAJMNIEJ 3 MM. KO POZARU! POD
PLYTA NIE WOLNO
PRZECHOWYWAC
DETERGENTOW AN
MATERIALOW EA-

TWOPALNYCH.

39
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OSTRZEZENIE: DOLACZONE DO

RYZYKO POZARU! URZADZENIA.
NIE UZYWAC UZYWANIE
SPRAYOW NIEWLASCIWYCH
t ATWOPALNYCH OStON MOZE

W POBLIZU BYC PRZYCZYNA
URZADZENIA. WYPADKOW.

& OSTRZEZEN_IE: OSTRZEZENIE: JESLI
RYZYKO POZARU! POWIERZCHNIA
PLYTY GRZEWCZE JEST PEKNIETA,
NAGRZEWAJA NALEZY WYLACZYC
SIE DO BARDZO URZADZENIE, ABY
WYSOKIEJ UNIKNAC RYZYKA
TEMPERATURY. PORAZENIA
NIE WOLNO PRADEM
UMIESZCZAC ELEKTRYCZNYM.
LATWOPALN,YCH * To urzadzenie nie jest
PRZEDMIOTOW NA przeznaczone do obstugi
PLYCIE GRZEWCZEJ. za pomocg Zewneth*nggo

> rogramatora ani uktadu

& OSTR-ZEZENIE: . Fz)da?nego sterowania.
NALEZY STOSOWAC

WYLACZNIE OSLONY WAZNE:
PLYTY GRZEWCZEJ + Czysciki druciane, niektore
ZAPROJEKTOWANE czysciki nylonowe oraz

PRZEZ agresywne/scierne $rodki
PRODUCENTA czyszczgce mogqg porysowac
URZADZENIA powierzchnig szklang. Nalezy
LUB ZALECANE zawsze czytac etykiete, aby
mie¢ pewnos¢, ze srodek
PRZEZ NIEGO W czyszczgcey lub czyscik
INSTRUKCJI, ALBO druciany nadajg sie do
OSLONY PLYTY zamierzonego celu.

GRZEWCZEJ
40
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Nigdy nie pozostawiac resztek
Srodka czyszczgcego na ptycie
kuchennej, poniewaz na szkle
mogtyby powstac¢ odbarwienia.
Urzadzenie jest przeznaczone
do gotowania w
gospodarstwach domowych

i nie moze by¢ uzywane jako
zrédto ciepta.

Jesli dojdzie do uszkodzenia
przewodu zasilania, ze
wzgleddw bezpieczenstwa
powinien on zostac
wymieniony przez producenta,
przedstawiciela serwisowego
lub inng osobe o podobnych
kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE:
PLYTE GRZEWCZA
NALEZY CzYSCIC
DOPIERO PO JEJ DO-
STATECZNYM OSTY-
GNIECIU. PO WYLA-
CZENIU ZASILANIA
PLYTY GRZEWCZEJ
WSKAZNIK CIEPLA
RESZTKOWEGO NIE
BEDZIE AKTYWNY,
ALE POLE GRZEW-
CZE MOZE BYC
NADAL GORACE.
ZACHOWAC SZCZE-
GOLNA OSTROZ-
NOSC!
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UWAGA: NIE NALEZY
POZOSTAWIAC
GOTUJACYCH

SIE POTRAW

BEZ NADZORU.
KROTKI PROCES
GOTOWANIA NALEZY
NADZOROWAC
CIAGLE.

OSTRZEZENIE:
RYZYKO POZARU:
NIE UMIESZCZAC
PRZEDMIOTOW
NA POWIERZCHNI
PLYTY.

OSTRZEZENIE:
POZOSTAWIENIE
BEZ NADZORU
GORACEGO OLEJU
LUB INNEGO
TLUSZCZU, MOZE
BYC NIEBEZPIECZNE
| SPOWODOWAC
POZAR. NIE WOLNO
GASIC OGNIA PRZY
UZYCIU WODY.
NALEZY WYLACZYC
URZADZENIE, A
NASTEPNIE ZAKRYC
ZRODLO OGNIA

NP. POKRYWA LUB
KOCEM GASNICZYM.
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Podtaczenie elektryczne

Wszystkie podtgczenia muszg zosta¢ wykonane przez wykwalifikowanego elektryka lub inng kompetentng
osobe. Przed podtgczeniem do zasilania sieciowego nalezy upewnic sie, czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu na tabliczce znamionowe;.

Podtaczenie bezposrednie

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do sieci zasilajacej, korzystajac z wytgcznika wielobiegunowego
z minimalnym rozwarciem migdzy stykami 3 mm.

Monter powinien upewnic sig, ze potaczenie zostato odpowiednio poprowadzone i ze jest ono zgodne
ze schematem instalacji. Przew6d nie moze by¢ zagiety ani przygnieciony. Nalezy regularnie sprawdzaé
przewdd zasilania pod kgtem uszkodzen.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE POSIADA KLASE OCHRONNOSCI |, CO
OZNACZA, ZE MUSI BYC UZIEMIONE.

Brazowy i czarny = L (pod napieciem)
Niebieski i szary = N (neutralny)
Zielono-z6tty = E (uziemienie) @

Urzadzenie jest dostarczane z 5-zylowym przewodem zasilania w nastepujacych kolorach:

N2 N1 L2 11 O | o

Lé ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 1] L

»

o)

e N

Q

< N @ 220-240V~

N (niebieski/szary)

L (brgzowy/czarny) @ — ) ® —) )
Q@ (Zielony/zsity)

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do rozdzielnicy poprzez wytacznik réznicowopradowy
(RCD) o natezeniu 40 A.

Aby ograniczy¢ do minimum ryzyko zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia elektrycznego, niezwykle wazne
jest, aby produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa i unikat nieprawidtowej obstugi oraz zwigzanych z tym zagrozen. Nalezy
zachowac instrukcje obstugi w celu wykorzystania w przysztosci i przekazania jej kolejnym witascicielom. Po
rozpakowaniu urzgadzenia upewnic sig, ze nie jest ono uszkodzone. W przypadku watpliwosci nie uzywaé
urzgdzenia i skontaktowac¢ sie z dziatem obstugi klienta. Wiecej szczegétowych informacji znajduje sie
ponizej w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia ciata lub uszkodzenia mienia powstate na
skutek nieprawidtowego lub nieodpowiedniego montazu urzgdzenia. Wszelkie state instalacje elektryczne
muszg by¢ zgodne z najnowszymi przepisami dotyczgcymi okablowania, obowigzujgcymi w danym kraju.
Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy zleci¢ montaz instalacji elektrycznej wykwalifikowanemu elektrykowi
lub wykonawcy.

42

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 42 20-06-2022 13:11:36



Dane techniczne

Napiecie zasilania

220-240 V~50 Hz

Parametry wytgcznika réznicowopragdowego 40 Amp
Wymiary (szer. x wys. x gt.) 900 x 520 x 60 mm
Wymiary do zabudowy 875 x 495 mm

Maks. pobdér mocy 9000 W

Maksymalna moc emisji przy czestotliwosci 13.99
434MHz
Waga netto 16.2 KG
Symbol Wartos¢é Jednostka

Oznaczenie modelu

CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90

Typ ptyty grzewczej

Ptyta indukcyjna

Liczba pol i/lub obszaréw grzewczych

5 pol

Technologia grzania (indukcyjne pola i obszary
grzewcze, promiennikowe pola grzewcze, ptyty
grzewcze)

Indukcyjne pola grzewcze

W przypadku okragtych pdl lub obszaréw
grzewczych: $rednica powierzchni uzytkowej,

) ) 1] Srodkowe pole: 28 cm
przypadajgca na nagrzewane elektrycznie pole
grzewcze, zaokraglona do najblizszych 5 mm
W przypadku pdl lub obszaréw grzewczych innych
nlz.okragle:' dtugosc i §zer9kosc powierzchni Lewe pole: 38,5 x 21
uzytkowej, przypadajgcej na nagrzewane L, W . cm
. Prawe pole: 38,5 x 21
elektrycznie pole grzewcze lub obszar grzewczy,
zaokraglone do najblizszych 5 mm
Lewy obszar grzewczy
(czesé¢ tylna): 176
Lewy obszar grzewczy
(czes$c¢ srodkowa): 192,1
Lewy obszar grzewczy
(czes$¢ przednia): 177
Gotowanie | prawy obszar grzewczy
Zuzycie energii na pole lub obszar grzewczy w elektryczne (czesé tylna): 204,7 Wh/k
przeliczeniu na kg — zuzycie 9
enerdii Prawy obszar grzewczy
9 (czes$¢ srodkowa): 194,6
Prawy obszar grzewczy
(cze$¢ przednia): 181,3
Lewe duze pole: 181,7
Prawe duze pole: 193,5
Srodkowe pole: 170,4
Gotowanie
. . elektryczne
Zuzycie energii przez catg ptyte (EC) — zuzycie 181.9 Wh/kg
energii

Metoda obliczania i pomiaru danych zamieszczonych w powyzszej tabeli jest zgodna z postanowieniami

rozporzgdzenia Komisji (EN), nr 66/2014.
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Recykling i utylizacja

Zuzyte produkty elektryczne (WEEE)
nie powinny by¢ utylizowane z odpadami

— domowymi.

Nalezy je przekazac¢ do recyklingu w
przeznaczonych do tego miejscach. Aby uzyskac¢
informacje o mozliwosci recyklingu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami, firmg
zajmujacg sie utylizacjg odpadéw lub sprzedawca,
u ktérego zostat zakupiony produkt.

Symbol kosza na $mieci na produkcie lub jego
opakowaniu informuje o tym, ze urzgdzenie

nie moze zosta¢ wyrzucone wraz z odpadami
komunalnymi. Niniejszy produkt musi zosta¢
przekazany do punktu zbiérki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu recyklingu. Utylizujgc
niniejszy produkt w odpowiedni sposéb, uzytkownik
zapobiega negatywnym skutkom wptywajgcym

na srodowisko i zdrowie publiczne, ktére mogtyby
zosta¢ wywotane poprzez niewtasciwe obchodzenie
sie z urzgdzeniem.

Gwarancja

Przyktadamy szczegdlng wage do tego, aby
wybiera¢ materiaty wysokiej jakos$ci i stosowac
techniki produkcyjne, ktére umozliwiajg tworzenie
wytrzymatych, a zarazem atrakcyjnych produktéw.
Ten produkt ptyta indukcyjna ma gwarancje
producenta na 2 lat, ktéra obejmuje wady
produkcyjne, poczgwszy od daty zakupu (zakup
w sklepie) lub dostawy (zakup przez Internet) bez
dodatkowych kosztéw w przypadku normalnego
(nieprofesjonalnego lub niekomercyjnego) uzytku
domowego.

Aby dokonaé zgtoszenia reklamacyjnego, nalezy
przedstawi¢ dowdd zakupu (np. paragon, fakture
lub inny dowdéd na mocy obowigzujgcych przepisow
prawa). Dowdd zakupu nalezy przechowywac

w bezpiecznym miejscu. Gwarancja obejmuje
produkty nowe; nie obejmuje produktow
uzywanych lub z ekspozycji. Produkt zamienny
objety niniejszg gwarancjg bedzie nig objety az

do wygasniecia okresu obowigzywania gwarancji
oryginalnego produktu, chyba Zze okreslono inaczej
w obowigzujacych przepisach prawa.

Niniejsza gwarancja obejmuje wady i uszkodzenia
produktu, pod warunkiem ze produkt byt uzywany
zgodnie z przeznaczeniem oraz zamontowany,
czyszczony i konserwowany zgodnie z informacjami
zawartymi powyzej oraz w instrukcji obstugi, a takze
ze standardowymi praktykami (jesli te praktyki nie
sg sprzeczne z instrukcjg uzytkownika).
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Niniejsza gwarancja nie obejmuje wad ani
uszkodzen wynikajgcych z normalnego zuzycia
lub uszkodzen bedacych skutkiem niewtasciwego
uzywania, montazu lub ztozenia, a takze
zaniedbania, wypadku i modyfikacji produktu.
Gwarancja nie obejmuje w zadnym wypadku
dodatkowych kosztéw (transportu, przenoszenia,
montazu i demontazu, robocizny itd.) ani strat
bezposrednich lub posrednich, chyba ze okreslono
inaczej w obowigzujacych przepisach prawa.

Jesli produkt jest wadliwy, we wtasciwym czasie
naprawimy.

Prawa wynikajace z tej gwarancji obowigzujg w
kraju, w ktérym zakupiono produkt. Zapytania
dotyczgce gwarancji powinno sie kierowa¢ do
sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

Niniejsza gwarancja jest dokumentem dodatkowym,
ktéry nie ma wptywu na ustawowe prawa
konsumenta.

Jesli produkt zakupiono w Polsce, niniejsza
gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien wynikajgcych z przepiséw
prawa dotyczacych gwarancji na wady zakupionego
towaru.

WAZNE - NALEZY
DOKLADNIE
PRZECZYTAC
NINIEJSZE
INFORMACJE |
ZACHOWAC.
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RO
Inainte de a incepe

Aceste instructiuni sunt pentru
siguranta ta. Citeste cu atentie
urmatoarele instructiuni inainte
de montarea si utilizarea
aparatului.

AVERTISMENT:
CITESTE
INSTRUCTIUNILE
INAINTE DE A
UTILIZA APARATUL.

* Pentru a evita pericolele si
riscurile utilizarii gresite a
unui echipament electric,
este important ca aceasta
plita electrica sa fie montata
corect si sa citesti cu atentie
instructiunile de siguranta.
Dupa ce despachetezi
plita electrica, verifica sa
nu fie deteriorata. Daca ai
indoieli, nu folosi aparatul,
ci contacteaza serviciul
de Asistenta clienti la
0800 895 099.

+ Verifica ambalajul si asigura-
te ca ai toate piesele
specificate, apoi stabileste
locul adecvat pentru
amplasarea produsului.

+ Daca vinzi, donezi sau lasi
aparatul montat cand te muti,
preda si acest manual noului
proprietar, pentru ca acesta
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sa se familiarizeze cu aparatul
si cu avertismentele de
siguranta.

Siguranta

AVERTISMENT:
INAINTE DE
CONECTAREA
PLITEI, VERIFICA
DACA TENSIUNEA
SI FRECVENTA
CURENTULUI
CORESPUND CU
CELE INDICATE
PE PLACUTA DE
IDENTIFICARE.
Pe placuta cu specificatii de
pe aparat sunt afisate toate
informatiile de identificare
necesare pentru comandarea
pieselor de schimb.
Daca acest produs contine
sticla, ai grija la montare sau
manevrare, pentru a preveni
accidentarile sau deteriorarea
produsului.

AVERTISMENT:
TOATE LUCRARILE
DE MONTARE
TREBUIE REALIZATE
DE O PERSOANA
CALIFICATA
CORESPUNZATOR,
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RESPECTAND

CU STRICTETE
REGLEMENTARILE
LOCALE PRIVIND
CONSTRUCTIILE
SI ACESTE
INSTRUCTIUNI.

* Daca aparatul nu este montat
conform instructiunilor, acest
lucru poate reprezenta un risc
pentru siguranta.

AN

AVERTISMENT:
CONSULTA
REGLEMENTARILE
LOCALE CU PRIVIRE
LA IESIRILE DE
EVACUARE SlI
RESPECTA-LE.

AVERTISMENT:
ACEST APARAT
POATE FI FOLOSIT
DE COPII CU VARSTA
DE PESTE 8 ANI

S| DE PERSOANE
cU CAPACITATI
FIZICE, SENZORIALE
SAU MINTALE
REDUSE ORI FARA
EXPERIENTA S|
CUNOSTINTE

NUMAI SUB
SUPRAVEGHERE

46
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SAU DACA AU
BENEFICIAT

DE INSTRUIRE

CU PRIVIRE LA
UTILIZAREA
APARATULUI IN
SIGURANTA Sl
DACA INTELEG
PERICOLELE
AFERENTE. NU LE
PERMITE COPIILOR
SA SE JOACE CU
ACEST APARAT.
CURATAREA S|
INTRETINEREA DE
CATRE UTILIZATOR
NU TREBUIE
EFECTUATE

DE COPII
NESUPRAVEGHEATI.
NU LASA APARATUL
S| CABLUL DE
ALIMENTARE LA
INDEMANA COPIILOR
MAI MICI DE 8 ANI.

* Nu folosi paravane sau

protectii de plita pentru copii
necorespunzatoare. Acestea
pot provoca accidente.

* Nu folosi capace. Astfel se

pot provoca accidente sau
supraincalzire si plita electrica
se poate deteriora.
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* Recomandam atentie

sporita in timpul utilizarii si
curatarii. Citeste cu atentie
sectiunile privind curatarea si
intretinerea aparatului.
AVERTISMENT:
RISC DE
ELECTROCUTARE!
NU FOLOSI APARATE
DE SPALAT CU
PRESIUNE SAU CU
ABURI, DEOARECE
EXISTA RISCUL DE
ELECTROCUTARE.

AVERTISMENT:
PERICOL DE
ARSURI! PLITA S
ZONA ADIACENTA
SE POT INCINGE. NU
ATINGE NICIODATA
SUPRAFETELE
FIERBINTI. DUPA
UTILIZAREA UNEI
ZONE DE GATIT,
SUPRAFATA
RAMANE FIERBINTE
UN TIMP. Al GRIJA
SA NU ATINGI
SUPRAFETELE
FIERBINTI SI NU
PUNE NICIUN
OBIECT PE ELE.
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Dupa utilizare, opreste
elementul plitei folosind
comanda aferenta si nu te
baza pe detectorul de vase.
Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe
plita, deoarece se pot incinge.
Daca ai indoieli, cere sfaturi
in magazin sau de la un
instalator calificat.

Nu folosi niciodata apa
pentru a stinge uleiul sau
grasimea care arde. Opreste
plita. Stinge flacarile cu grija,
folosind o patura ignifuga.

Nu depozita niciodata obiecte
pe plita.

Acest aparat este destinat
numai pentru uz casnic.
Aparatul trebuie folosit

numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.
Aparatul trebuie supravegheat
in timpul functionarii.
Foloseste acest aparat numai
inauntru.

Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru leziunile
corporale sau daunele
materiale rezultate din
utilizarea sau montarea
incorecta a acestui aparat.
Elimina ambalajul la deseuri
cu grija. Risc de accidentare!
Este posibil ca vasele sa

se miste brusc din cauza
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lichidelor dintre baza acestora
si plita. Pastreaza intotdeauna
plita si baza vaselor uscate.

AVERTISMENT:
DECONECTEAZA
APARATUL DE
LA RETEAUA DE
ALIMENTARE
INAINTE DE

A EFECTUA
LUCRARILE DE
INTRETINERE.

AVERTISMENT:
COMPONENTELE
ACCESIBILE SE
POT INCINGE CAND
SUNT UTILIZATE
CU APARATELE DE
GATIT. A SE TINE
LA DISTANTA DE
COPIIl CU VARSTA
SUB 8 ANI, CU
EXCEPTIA CAZULUI
IN CARE SUNT
SUPRAVEGHEATI
iN PERMANENTA
TREBUIE LUATE
MASURI PENTRU A
EVITA ATINGEREA
APARATULUL.
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AVERTISMENT:
CABLAJUL FIX
TREBUIE SA
INCLUDA MASURI
DE DECONECTARE
COMPLETA, IN
CONFORMITATE

CU REGULILE DE
CABLARE LOCALE
APLICABILE TN
TARA TA. IN
TIMPUL INSTALARII,
TREBUIE MONTAT
UN DISJUNCTOR
MULTIPOLAR CU O
SEPARARE INTRE
CONTACTE DE CEL
PUTIN 3 MM INTRE
TOTI POLIL.

AVERTISMENT:
EXISTA RISC DE
ELECTROCUTARE
SI INCENDIU iN
CAZUL N CARE
CURATAREA NU
ESTE EFECTUATA
CONFORM ACESTOR
INSTRUCTIUNI.
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AVERTISMENT:
FOLOSESTE NUMAI
ELEMENTE DE
FIXARE SI SURUBURI
DE MONTARE CU
DIMENSIUNILE
RECOMANDATE iN
ACEST MANUAL.
NERESPECTAREA
ACESTOR
INSTRUCTIUNI
POATE CAUZA
PERICOLE DE
NATURA ELECTRICA.
RISC DE INCENDIU!
NU DEPOZITA
DETERGENTI

SAU MATERIALE
INFLAMABILE SUB
PLITA.

AVERTISMENT: RISC
DE INCENDIU! NU
FOLOSI SPRAYURI
INFLAMABILE

IN APROPIEREA
APARATULUI.
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A

AVERTISMENT:
RISC DE INCENDIU!
PLITELE SE INCING
FOARTE TARE. NU
PUNE NICIODATA
ARTICOLE
INFLAMABILE PE
PLITA.

AVERTISMENT:
UTILIZEAZA DOAR
PROTECTIILE DE
PLITA CONCEPUTE
DE PRODUCATORUL
APARATULUI

DE GATIT SAU
INDICATE CA FIIND
CORESPUNZATOARE
DE CATRE ACESTA
IN INSTRUCTIUNILE
DE UTILIZARE ORI
PROTECTIILE DE
PLITA INCORPORATE
IN APARAT.
UTILIZAREA

UNOR PROTECTII
INADECVATE

POATE PROVOCA
ACCIDENTE.
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AVERTISMENT: DACA AVERTISMENT:

SUPRAFATA ESTE CURATA PLITA
CRAPATA, OPRESTE NUMAI CAND S-A
APARATUL PENTRU RACIT SUFICIENT.
A EVITA RISCUL DE CAND ALIMENTAREA
ELECTROCUTARE. SUPRAFETEI
» Aparatul nu este destinat DE GAT|T ESTE .
folosirii printr-un temporizator OPRITA, NU EXISTA
extern sau un sistem de UN INDICATOR
comanda de la distanta DE PREZENTA
separat. A CALDURII
IMPORTANT: REZIDUALE, DAR

ZONA DE GATIT

 Buretii foarte abrazivi, anumiti

bureti de vase si agentii POATE FI INCA
de curatare duri/abrazivi FIERBINTE. MARE
pot zgaria sticla. Citeste ATENTIE!

intotdeauna eticheta pentru 2 ATEN;I'IE: PROCESUL

a stabili daca agentul de DE GATIRE TREBUIE
curatare sau buretele este

s SUPRAVEGHEAT.
corespunzator.

* Nu lasati reziduuri de UN PROCES DE N
substante de curatare pe plita: GAT|REVDE SCURTA
sticla se poate pata. DURATA TREBUIE

* Aparatul este pentru uz SUPRAVEGHEAT
casnic. A nu se folosi ca sursa CONTINUU.
de incalzire.

» Daca se deterioreaza, cablul & AVERTISMENT:
de alimentare trebuie inlocuit PERICOL DE

de producitor, de agentul de INCENDIU: NU
service sau de persoane cu DEPOZITA OBIECTE
un nivel de calificare similar, PE SUPRAFETELE
pentru a evita o situatie DE GATIT. ’
periculoasa.

50
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AVERTISMENT:VGATIREA CuU GRASII\/H SAU
ULEI PE O PLITA NESUPRAVEGHEATA POATE FI

PERICULOASA S| POATE PROVOCA INCENDIU. NU

INCERCA NICIODATA SA STINGI FOCUL CU APA,
Cl OPRESTE APARATUL SI ACOPERA FLACARA
CU UN CAPAC SAU CU O PATURA IGNIFUGA.

Conectarea la alimentarea electrica

Instalarea trebuie realizata in totalitate de o persoana competenta sau de un electrician calificat. inainte de
conectarea la reteaua electrica, asigura-te ca tensiunea de alimentare a retelei corespunde cu cea de pe

placuta de identificare.

Conexiune directa

Aparatul trebuie conectat direct la retea cu un disjunctor omnipolar cu o deschidere minima intre contacte de

3 mm.

Instalatorul trebuie s& se asigure ca a realizat corect legaturile electrice si ca a respectat schema electrica.
Cablul nu trebuie indoit sau presat. Verifica periodic cablul de alimentare, pentru a depista deteriorarile.

AVERTISMENT: ACESTA ESTE UN APARAT CLASA | SI TREBUIE
IMPAMANTAT.

N

Maro si negru = L sau faza
Albastru si gri = N sau nul

Verde si galben = E sau impamantare ©

Acest aparat este furnizat cu un cablu de alimentare cu 5 fire, colorate dupa cum urmeaza:

L ,E, ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ! L
E
9 N
<
<) 220-240V~

N (albastru/gri)
L (maro/negru)
@ (Verde/galben)

Q=—a> N =—aD

Aparatul trebuie conectat direct la tabloul de distributie cu un dispozitiv de protectie la curent

rezidual (RCD) de 40 A care sa ii protejeze circuitul.

Pentru a evita pericolele si riscurile utilizarii gresite a unui echipament electric, este important ca acest
aparat sa fie montat corect si sa citesti cu atentie instructiunile de siguranta. Pastreaza acest manual de
instructiuni pentru consultare ulterioara si preda-| viitorilor proprietari. Dupa despachetarea aparatului,
verifica sa nu fie deteriorat. Daca ai indoieli, nu folosi aparatul, ci contacteaza serviciul de Asistenta clienti

indicat in sectiunea ingrijire si intretinere de mai jos.

51
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Producatorul nu Tsi asuma raspunderea pentru leziunile corporale sau daunele materiale rezultate din
utilizarea sau montarea incorecta a acestui aparat. Toate instalatiile electrice permanente trebuie sa fie
conforme cu cele mai recente reglementari de cablare aplicabile la nivel national, iar pentru siguranta ta
instalarea electrica trebuie realizata de un electrician sau contractant calificat.

Date tehnice

Tensiune de alimentare

220-240 V~50 Hz

Specificatii RCD 40 Amp
Dimensiuni (I x H x A) 900 x 520 x 60 mm
Dimensiuni incastrat 875 x 495 mm
Consum maxim de putere 9000 W
Puterea maxima de emisie la banda de frecventa 13.99
de 434 MHz ’
Greutate neta 16.2 KG
Simbol Valoare Unitate
Identificare model CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
Tip de plita Plita cu inductie
Numarul zonelor si/sau al suprafetelor de gatit 5 zone
Tehnologie de incalzire (zone de gatit si suprafete de . . )
gatit cu inductie, zone de gatit radiante, plite solide) Zone de gatit cu inductie
Pentru zone sau placi de gatit circulare: diametrul
suprafetei utile per zona de gatit incalzita electric, (0] Zona centrala: 28 cm
rotunjita la aprox. 5 mm
Pen?ru zon_e §gu suprafete de_ ga_t|t necwcul?re: Zona stang: 38,5 x 21
lungimea si latimea suprafetei utile per zona de L, W .. cm
ce st . . Zona dreapta: 38,5 x 21
gatit incalzita electric, rotunjita la aprox. 5 mm
Suprafata de gatit din stanga
(partea din spate): 176
Suprafata de gatit din stanga
(partea centrala): 1921
Suprafata de gatit din stanga
(partea din fata): 177
Suprafata de gatit din dreapta
Consum de energie per zona sau suprafata de CE gatire (partea din spate): 204,7 Whikg
gatit, calculat per kg electrica Suprafat de gatit din dreapta
(partea centrala): 194,6
Suprafata de gatit din dreapta
(partea din fata): 181,3
Zona mare stanga: 181,7
Zona mare dreapta: 193,5
Zona centrala: 170,4
Consum de energie al plitei (EC) CE ga.tlrve 181.9 Wh/kg
electrica

Metoda de masurare si calcul folosita in tabelul de mai sus a fost utilizatd in conformitate cu Regulamentul

Comisiei (EN) Nr. 66/2014.
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Reciclare si eliminare

)i

mmm  Acolo unde exista facilitatile necesare,

recicleaza. Consulta autoritatile locale,
serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau
distribuitorul de unde ai cumparat aparatul pentru
sfaturi privind reciclarea.

Produsele electrice uzate (DEEE) nu trebuie
eliminate cu deseurile menajere.

Simbolul tomberonului cu roti, prezent pe produs
sau pe ambalaj, arata ca acest produs nu

poate fi tratat ca deseu menajer obisnuit. Acest
produs trebuie predat la un punct de colectare

a echipamentelor electrice si electronice, n
vederea reciclarii. Asigurandu-te ca acest produs
este eliminat corespunzator, contribui la evitarea
posibilelor consecinte negative pentru mediu si
sanatatea publica, care ar putea aparea daca
produsul nu este gestionat corect.

Garantie

Avem o grija deosebita sa selectam materiale de
fnalta calitate si sa utilizam tehnici de fabricare care
ne permit sa cream produse care incorporeaza
designul si durabilitatea. Acest produs plita

cu inductie beneficiaza de garantie din partea
producatorului de 2 ani pentru defectele de
fabricatie, de la data achizitiei (daca este cumparat
din magazin) sau de la data livrarii (daca este
cumparat online), fara niciun cost suplimentar
pentru uz casnic normal (nu profesional sau
comercial).

Pentru a efectua o solicitare in temeiul acestei
garantii, trebuie sa prezentati dovada achizitiei (cum
ar fi, chitanta de vanzare/bonul fiscal, factura de
achizitie sau alte dovezi admisibile conform legii
aplicabile); va rugam sa pastrati dovada achizitiei
intr-un loc sigur. Pentru ca aceasta garantie sa
se aplice, produsul achizitionat trebuie sa fie nou,
garantia neaplicandu-se pentru produse la mana
a doua sau produse de prezentare. Cu exceptia
cazului in care legislatia aplicabila prevede altfel,
orice produs inlocuitor livrat in baza prezentei
garantii va beneficia de garantie doar pana la
expirarea perioadei initiale de garantie.

Prezenta garantie acopera defectiunile produsului
si erorile de functionare, cu conditia ca produsul

sa fi fost utilizat in scopul prevazut si sa fi fost
instalat, curatat, ingrijit si intrefinut in conformitate
cu informatiile continute in termenii si conditiile
prezente, manualul de utilizare si practicile
standard, cu conditia ca practicile standard sa nu fie
in contradictie cu manualul de utilizare.
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Aceasta garantie nu acopera defectele si
deteriorarile provocate de uzura normala

sau daunele care pot fi rezultatul utilizarii
necorespunzatoare, instalarii sau asamblarii
defectuoase, neglijentei, accidentelor, utilizarii
gresite sau modificarilor aduse produsului. Cu
exceptia cazului in care legislatia aplicabila prevede
altfel, prezenta garantie nu va acoperi, in niciun caz,
costurile suplimentare (de expediere, deplasare,
dezinstalare si reinstalare, manopera etc.) sau
daunele directe si indirecte.

Daca produsul este defect, vom proceda, intr-un
timp rezonabil, la repararea.

Drepturile acoperite de aceasta garantie sunt
aplicabile in tara in care ati achizitionat produsul.
Intrebarile legate de garantie trebuie adresate
magazinului de la care ati achizitionat produsul.

Garantia este suplimentara drepturilor dvs. legale si
nu le afecteaza.

Daca achizitionati acest produs din Turcia sau
Romania, veti primi o garantie.

IMPORTANT -
PASTRATI ACESTE
INFORMATII
PENTRU REFERINTE
VIITOARE: CITITI CU
ATENTIE.
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ES
Antes de empezar

Estas instrucciones son para
su propia seguridad. Lea las
instrucciones detenidamente
antes de proceder con la
instalacion y el uso de este
aparato.

ADVERTENCIA:

LEA LAS
INSTRUCCIONES
ANTES DE UTILIZAR
EL APARATO.

* Para evitar los riesgos
siempre presentes al
utilizar un aparato eléctrico,
es importante instalar
correctamente esta placa
eléctrica y leer atentamente
las instrucciones de seguridad
para evitar el mal uso y
las situaciones peligrosas.
Después de desembalar la
placa eléctrica, compruebe
que no esta danada. En caso
de duda, no utilice el aparato
y pongase en contacto con el
servicio de atencion al cliente
800 098 794 (Espafia).

» Compruebe el paquete,
asegurese de que tiene
todas las piezas indicadas y
decida el lugar apropiado para
instalarlo.
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« Sivende, cede o deja
instalado el aparato al
mudarse de casa, asegurese
de entregar también
este manual para que el
nuevo propietario pueda
familiarizarse con el aparato y
las advertencias de seguridad.

Seguridad

ADVERTENCIA:
ANTES DE
CONECTAR LA
PLACA, COMPRUEBE
QUE LA TENSION
DE SUMINISTRO Y
LA FRECUENCIA
COINCIDEN CON
LAS INDICADAS

EN LA PLACA DE
CARACTERISTICAS
TECNICAS.

* En la placa de
especificaciones de este
aparato se indica toda la
informacioén de identificacion
necesaria para realizar
pedidos de piezas de
recambio.

» Si este producto contiene
cristal, tenga cuidado durante
el montaje o el manejo para
evitar lesiones personales o
danos en el producto.
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ADVERTENCIA: SENSORIALES

TODO EL TRABAJO O MENTALES
DE INSTALACION REDUCIDAS, ASI
DEBE REALIZARLO COMO PERSONAS
UNA PERSONA SIN EXPERIENCIA NI
DEBIDAMENTE CONOCIMIENTOS,
CUALIFICADA SI SE LES HA
QUE SIGA SUPERVISADO O
ESTRICTAMENTE INSTRUIDO ACERCA
LAS NORMATIVAS DEL USO DEL
LOCALES DE APARATO DE UNA
CONSTRUCCION FORMA SEGURA
Y ESTAS Y COMPRENDEN
INSTRUCCIONES. LOS RIESGOS QUE
- Si el dispositivo no se instala CONLLEVA. LOS
conforme a las instrucciones, NINOS NO DEBEN
pueden producirse riesgos de JUGAR CON EL
seguridad. APARATO. LOS
ADVERTENCIA: NINOS NO PUEDEN
CONSULTE LA REALIZAR LABORES
NORMATIVA LOCAL DE LIMPIEZA NI DE
SOBRE LAS SALIDAS MANTENIMIENTO DEL
DE EXTRACCION APARATO SIN ESTAR
Y ASEGURESE DE SUPERVISADOS.
CUMPLIRLA. MANTENGA
AVERTISMENT: EL APARATO Y
ESTE APARATO EL CABLE DE
LO PUEDEN USAR ALIMENTACION
NINOS A PARTIR DE FUERA DEL
8 ANOS Y PERSONAS ALCANCE DE LOS
CON CAPACIDADES NINOS MENORES DE

FiSICAS, 8 ANOS.
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No utilice protecciones ni
dispositivos de seguridad
inapropiados para nifios en
la placa. Pueden provocar
accidentes.

No utilice cubiertas. Pueden
provocar accidentes o
sobrecalentamiento y dafios
en la placa eléctrica.

Le recomendamos proceder
con gran cuidado durante
su uso y limpieza. Lea
detenidamente las secciones
de limpieza y mantenimiento
de este aparato.

AVERTISMENT:
PELIGRO DE
DESCARGA
ELECTRICA!

NO UTILICES
LIMPIADORES DE
ALTA PRESION NI
DE VAPOR, YA QUE
PUEDEN CAUSAR
DESCARGAS
ELECTRICAS.
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AVERTISMENT:
PELIGRO DE
QUEMADURAS! LAS
PLACAS Y EL AREA
CIRCUNDANTE
ALCANZAN
TEMPERATURAS
MUY ELEVADAS.
NUNCA TOQUE

LAS SUPERFICIES
CALIENTES.
CUANDO SE HA
UTILIZADO UNA
ZONA DE COCCION,
LA SUPERFICIE
PERMANECE
CALIENTE DURANTE
UN TIEMPO.

TENGA CUIDADO
DE NO TOCAR

LA SUPERFICIE
CALIENTE Y NO
COLOQUE NINGUN
OTRO OBJETO
SOBRE ELLA.

» Tras el uso, apague la zona

de coccion de la placa con
el mando y no confie en el
detector de recipientes de

cocina.
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* No se deben colocar objetos la base y la placa. Mantenga

metalicos como cuchillos, siempre secas la placay la
tenedores, cucharas ni base del recipiente de cocina.
tapaderas en la superficie ADVERTENCIA:
de la placa, ya que pueden
calentarse. DESCONECTE EL
* En caso de duda, consulte APARAT,O DE LA
a la tienda o a un instalador RED ELECTRICA
cualificado. ANTES DE REALIZAR
 Nunca utilice agua para CUALQUIER TAREA
apagar aceites o grasas DE MANTENIMIENTO.

en llamas. Apague la

placa. Apague las llamas & ADVERTENCIA: LAS
cuidadosamente con una PARTES ACCESI-
manta ignifuga. BLES PUEDEN CA-

+ No almacene objetos sobre la LENTARSE CUANDO
placa. SE UTILIZAN CON

* Este ’ap.arato es solo para uso ELECTRODOMES-
doméstico. El aparato solo TICOS DE COCINA
debe utilizarse para preparar c '
alimentos y bebidas. LOS NINOS MENO'

» Se debe supervisar el aparato RES DE 8 ANOS DE-
durante su funcionamiento. BEN MANTENERSE
Utilice este aparato solo en ALEJADOS O SUPER-
interiores. VISARSE CONTINUA-

s El fabrican.t(la rechaza toda~ MENTE. TENGA CUI-
responsabilidad por los dafos DADO DE NO TOCAR
personales o materiales que EL APARATO

resulten del uso inadecuado
o de la instalacion incorrecta & ADVERTENCIA:

de este aparato. Deseche SE DEBEN

el material de embalaje INCORPORAR
adecuadamente. Riesgo de MEDIOS QUE
lesién. Los recipientes de PERMITAN LA

cocina pueden moverse de .
forma repentina debido al DESCONEXION

liquido que pueda haber entre COMPLETA DE
57
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LA INSTALACION
FIJA DE ACUERDO
CON LAS NORMAS
DE INSTALACION
ELECTRICA DE SU
PAIS. DURANTE LA
INSTALACION, SE
DEBE CONECTAR
UN INTERRUPTOR
DE DESCONEXION
OMNIPOLAR

QUE TENGA UNA
SEPARACION DE
CONTACTO DE AL
MENOS 3 MM EN

TODOS LOS POLOS.

ADVERTENCIA:
EXISTE RIESGO
DE INCENDIO

Y DESCARGA
ELECTRICA S|

NO SE REALIZA
LA LIMPIEZA

DE ACUERDO
CON ESTAS
INSTRUCCIONES.

ADVERTENCIA:
UTILICE
UNICAMENTE
ACCESORIOS
Y TORNILLOS
DE MONTAJE
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DEL MISMO

TAMANO QUE LOS
RECOMENDADOS
EN ESTE MANUAL

DE INSTRUCCIONES.

SINO SE
SIGUEN ESTAS
INSTRUCCIONES,
PODRIAN
PRODUCIRSE
RIESGOS
ELECTRICOS.
RIESGO DE
INCENDIO.

NO GUARDE
DETERGENTES
NI MATERIALES
INFLAMABLES
DEBAJO DE LA
PLACA.

AVERTISMENT:
RIESGO DE
INCENDIO!

NO UTILICE
PULVERIZADORES
INFLAMABLES
CERCA DEL
APARATO.
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AVERTISMENT:
RIESGO DE
INCENDIO!

LAS PLACAS
ALCANZAN
TEMPERATURAS
MUY ELEVADAS.
NUNCA COLOQUE
OBJETOS
INFLAMABLES EN LA
PLACA.

ADVERTENCIA:
UTILICE SOLO
PROTECCIONES
PARA PLACAS
DISENADAS POR
EL FABRICANTE
DEL APARATO

DE COCINA O
AUTORIZADAS POR
EL FABRICANTE DEL
APARATO EN LAS
INSTRUCCIONES DE
USO, O BIEN LAS
PROTECCIONES
INCORPORADAS
EN EL APARATO.
LA UTILIZACION DE
PROTECCIONES
INADECUADAS
PUEDE CAUSAR
ACCIDENTES.
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ADVERTENCIA: Si
LA SUPERFICIE ESTA
AGRIETADA, APAGUE
EL APARATO

PARA EVITAR

LA POSIBILIDAD

DE DESCARGAS
ELECTRICAS.

» El aparato no esta disefiado

para funcionar con un
programador externo ni un
sistema de control remoto
independiente.

IMPORTANTE:

* El uso de estropajos duros o

de nailon y de productos de
limpieza potentes o abrasivos
puede rayar el cristal. Lea
siempre la etiqueta para
comprobar si sus articulos

o productos de limpieza son
adecuados.

Nunca deje restos de
productos de limpieza en la
placa de coccion, ya que se
podria manchar el cristal.
Este aparato sirve para
cocinar en el ambito
domeéstico; no lo utilice como
fuente de calor.
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» Si el cable de alimentacion
esta danado, debe sustituirlo
el fabricante, su distribuidor
local u otro personal

cualificado para evitar riesgos.

ADVERTENCIA:
LIMPIE LA PLACA
SOLO CUANDO SE
HAYA ENFRIADO

LO SUFICIENTE.
CUANDO LA
ALIMENTACION
ELECTRICA DE

LA PLACA ESTA
APAGADA, NO SE
INDICARA EL CALOR
RESIDUAL, PERO LA
ZONA DE COCCION
AUN PUEDE ESTAR
CALIENTE. TENGA
MUCHO CUIDADO.

& PRECAUCION:

ES NECESARIO
SUPERVISAR EL
PROCESO DE
COCCION. UN
PROCESO DE
COCCION DE CORTA
DURACION DEBE
SUPERVISARSE
CONSTANTEMENTE.
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ADVERTENCIA:
PELIGRO DE
INCENDIO: NO
COLOQUE NADA
SOBRE LAS
SUPERFICIES DE
COCCION.

ADVERTENCIA:
UTILIZAR LA PLACA
SIN VIGILANCIA
MIENTRAS SE
COCINA CON GRASA
O ACEITE PUEDE
SER PELIGROSO,

YA QUE PODRIA
PROVOCAR UN
INCENDIO. NUNCA
INTENTE APAGAR
UN INCENDIO CON
AGUA: APAGUE

EL APARATOY, A
CONTINUACION,
CUBRA LA LLAMA
CON UNA TAPADERA
O UNA MANTA
IGNIFUGA, POR
EJEMPLO.
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Instalacion eléctrica

Toda la instalacién debe realizarla una persona con los debidos conocimientos o un electricista formado.
Antes de conectar la corriente eléctrica, asegurese de que la tension de la red se corresponde con la
indicada en la placa de especificaciones técnicas.

Conexion directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una
apertura minima de 3 mm entre los contactos.

El instalador debe garantizar una conexion eléctrica correcta y que cumpla con el esquema de cableado.
El cable no debe doblarse ni comprimirse. Compruebe regularmente el cable de alimentacién en busca de
dafos.

ADVERTENCIA: ESTE ES UN APARATO DE CLASE | Y DEBE
CONECTARSE A TIERRA.

Marrén y negro = L o fase

Azul 'y gris = N o neutro

Verde y amarillo = E o tierra @

Este aparato se suministra con un cable de alimentacion de 5 hilos con los siguientes colores:

Azul
Marrén

® 220-240V~

=z

(azul/gris)

L (marrén/negro) @ ‘3:% ® ﬁ@j

@ (verde/amarillo)

Este aparato debe conectarse directamente a la unidad de consumo con un dispositivo de corriente
residual (RCD) de 40 amperios a modo de proteccién del circuito.

Para evitar los riesgos que existen cuando se utiliza un aparato eléctrico, es importante instalar
correctamente el dispositivo y leer atentamente las instrucciones de seguridad para evitar un uso incorrecto
y cualquier peligro. Conserve este manual de instrucciones para consultarlo en el futuro y entréguelo a
cualquier propietario posterior. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté dafiado. En
caso de duda, no utilice el aparato y pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente que se indica
en la seccién Cuidado y mantenimiento de mas adelante.

El fabricante rechaza toda responsabilidad por las lesiones personales o dafios materiales que resulten
de la instalacién inadecuada o incorrecta del aparato. Las instalaciones eléctricas permanentes deben
cumplir con las ultimas normas de instalacion de su pais y, para su propia seguridad, deberian realizarlas
electricistas o contratistas cualificados.
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Datos técnicos

Tension de alimentacién 220-240 V~50 Hz
Especificaciones de RCD 40 Amp
Dimensiones (an. x al. x fon.) 900 x 520 x 60 mm
Dimensiones de encastre 875 x 495 mm
Consumo de energia maximo 9000 W
Potencia de emisiép maxima en la banda de 13.99
frecuencia de 434 MHz
Peso neto 16.2 KG
Simbolo Valor Unidad
Identificacién del modelo CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
Tipo de placa Placa de induccion
Numero de zonas o superficies de coccion 5 zonas
Tecnologia de calentamiento (zonas y superficies
de coccion por induccion, zonas de coccion Zonas de coccién por induccion

radiante y placas solidas)

Para superficies o0 zonas de coccion circulares:
diametro de la superficie util de cada foco de
L s e (4] Zona central: 28 cm
coccidn eléctrica, redondeado a la fraccién de
5 mm mas cercana

Zona izquierda:

Para focos o zonas de coccién no circulares: largo
38,5 x 21

y ancho de la superficie util de cada foco o zona
. . e L w cm
de coccidn eléctrica, redondeados a la fraccion de Zona derecha:
5 mm mas cercana 38,521

Superficie de coccion
izquierda (parte trasera):
176

Superficie de coccion
izquierda (parte central):
1921
Superficie de coccion
izquierda (parte
delantera): 177
Superficie de coccion
derecha (parte trasera):

Consumo de energia por superficie o zona de Cocina 204.7
. s , Wh'kg
coccidn, calculado por kg eléctrica EC . ~
Superficie de coccion
derecha (parte central):
194,6

Superficie de coccion
derecha (parte delantera):
181,3
Zona izquierda grande:
181,7
Zona derecha grande:
193,5

Zona central: 170,4
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Simbolo Valor Unidad

- Cocina
Consumo energético de la placa EC eléctrica EC 181.9 Wh'kg

El método de medicidén y calculo de la tabla anterior se ha realizado de acuerdo con el reglamento de la
comision (EN) n.° 66/2014.

Reciclaje y eliminacion

Los residuos procedentes de equipos eléctricos y electronicos (RAEE) no deben desecharse con la
basura doméstica.

mmm  Deben reciclarse donde existan instalaciones destinadas a tal fin. Consulte con la autoridad
gubernamental local, con los servicios de recogida de residuos domésticos o con el distribuidor que
le vendio el producto para obtener informacion sobre su reciclaje.

El simbolo de un cubo de basura con ruedas tachado en el producto o en su embalaje indica que no se
puede tratar como basura doméstica normal. Este producto se debe depositar en un punto de reciclaje de
aparatos eléctricos y electrénicos. Asegurarse de que este producto se desecha correctamente ayudara a
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud publica que pueden ocurrir si no
se recicla de forma adecuada.

Garantia

Nos ocupamos especialmente en seleccionar materiales de alta calidad y usar técnicas de fabricacion que
nos permitan crear productos que aporten disefio y durabilidad. Este producto placa de induccion tiene una
garantia del fabricante de 2 afos frente a defectos de fabricacion, a partir de la fecha de adquisicion (si

se adquiere en una tienda) o de entrega (si se adquiere por Internet), sin coste adicional para uso normal
doméstico (ni profesional ni comercial).

Para presentar una reclamacion en el marco de esta garantia, debera presentar el comprobante de compra
(como un recibo, factura de compra u otras pruebas admisibles en virtud de la ley aplicable); conserve su
comprobante de compra en un lugar seguro. Para poder acogerse a esta garantia, el producto adquirido
debera ser nuevo; la garantia no se aplicara a productos de segunda mano o productos de exposicion. A
menos que la legislacion vigente indique lo contrario, todo producto de sustitucién entregado conforme a
esta garantia estara cubierto solo hasta la fecha de vencimiento de la garantia original.

La presente garantia cubre los fallos y anomalias del producto siempre y cuando este se haya utilizado
para los fines para los que esta destinado y que su instalacion, limpieza, cuidado y mantenimiento se hayan
efectuado de conformidad tanto con la informacién descrita en estos términos y condiciones y en el manual
del usuario, como con la practica habitual, siempre y cuando esta no entre en conflicto con el contenido del
manual de usuario.

Esta garantia no cubre defectos ni dafios causados por el desgaste normal, ni dafios que pudiesen ser
resultado de usos indebidos, instalaciones o montajes deficientes, negligencia, accidente, uso indebido
o modificacién del producto. A menos que se indique lo contrario en la ley aplicable, esta garantia no
cubre, bajo ningun concepto, los gastos accesorios (transporte, movimiento, costes de desinstalacion y
reinstalacion, mano de obra, etc.) ni los dafios directos o indirectos.

Si el producto es defectuoso, procederemos, en un plazo razonable, a su reparacion.

Los derechos en virtud de esta garantia tendran vigencia en el pais donde haya adquirido el producto.
Las consultas relacionadas con la garantia deberan dirigirse a la tienda en la que adquirié el producto. La
garantia es complementaria y no afecta a sus derechos legales.

Si adquirio este producto en Espania, el distribuidor sera responsable de las faltas de conformidad del
producto segun las disposiciones establecidas en los articulos 114 a 124 del Real Decreto Legislativo
1/2007, con fecha del 16 de noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley General para la
Defensa de los Consumidores y Usuarios y otras leyes complementarias.
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IMPORTANTE -
GUARDE ESTA
INFORMACION
PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEA
ATENTAMENTE.

PT
Antes de comecar

Estas instrucdes sao para sua
segurancga. Leia as seguintes
instrucdes cuidadosamente
antes de avangar com a
instalagao e utilizagédo deste
aparelho.

AVISO: LEIA AS
INSTRUCOES ANTES
DE UTILIZAR O
APARELHO.

» Para evitar os riscos que
estao sempre presentes
quando utiliza um aparelho
elétrico, é importante que
esta placa elétrica esteja
instalada corretamente e
que leia as instrucdes de
seguranga cuidadosamente
para evitar utilizagdes
indevidas e perigos. Depois
de desembalar a placa
elétrica, verifique se nao
esta danificada. Em caso de
duvida, nao utilize o aparelho.

Entre em contacto com o
servi¢o de atendimento ao
cliente através do 800 814
566.

» Verifigue a embalagem,
certifique-se de que dispde
de todas as pecas listadas
e decida qual a localizacao
adequada para o seu produto.

» Se vender o aparelho, o
oferecer ou o deixar ao
préximo morador quando
mudar de casa, certifique-se
de que entrega este manual,
para que o novo proprietario
se possa familiarizar com
o aparelho e os respetivos
avisos de seguranga.

Segurancga

AVISO: ANTES DE
LIGAR A PLACA,
VERIFIQUE SE A
TENSAO FORNECIDA
E A FREQUENCIA
CORRESPONDEM A
INDICADA NA PLACA
DE CLASSIFICAQAO
DO APARELHO.

» A placa de especificacoes,
exibida neste aparelho,
apresenta todas as
informagdes de identificagao
necessarias para encomendar
pecas de substituicao.
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» Se este produto tiver vidro,
tenha cuidado durante a
instalacao ou utilizagéo para
evitar ferimentos pessoais ou
danos no produto.

AVISO: QUALQUER
TRABALHO DE
INSTALACAO TEM
DE SER EFETUADO
POR UMA PESSOA
DEVIDAMENTE
QUALIFICADA,
SEGUINDO
RIGOROSAMENTE
OS REGULAMENTOS
LOCAIS DE
CONSTRUCAO E
ESTAS INSTRUCOES.
* A néo instalacio deste
aparelho de acordo com estas

instrugdes podera resultar em
riscos de segurancga.

AVISO: CONSULTE
OS REGULAMENTOS
LOCAIS RELATIVOS
A SAIDAS DE
EXTRACAO E
CERTIFIQUE-SE DE
QUE ESTES SAO
RESPEITADOS.

AVISO: ESTE
APARELHO PODE
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SER UTILIZADO POR
CRIANCAS COM
IDADE IGUAL OU
SUPERIOR A 8 ANOS
E POR PESSOAS
COM CAPACIDADES
FISICAS,
SENSORIAIS

OU MENTAIS
REDUZIDAS, OU
COM FALTA DE
EXPERIENCIA E
CONHECIMENTO,
CASO LHES SEJA
DISPONIBILIZADA
SUPERVISAO OU
INSTRUCOES
RELATIVAS A
UTILIZACAO SEGURA
DO APARELHO E SE
COMPREENDEREM
OS PERIGOS
ENVOLVIDOS. AS
CRIANCAS NAO
DEVEM BRINCAR
COM O APARELHO.
A LIMPEZA E A
MANUTENCAO
POR PARTE DO
UTILIZADOR NAO
PODEM SER
EFETUADAS POR
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CRIANCAS SEM
SUPERVISAO.
MANTENHA
O APARELHO
E O CABO DE
ALIMENTACAO FORA
DO ALCANCE DE
CRIANCAS COM
MENOS DE 8 ANOS
DE IDADE.
Nao utilize protec¢des para
criangas ou protecdes para
a placa inadequadas. Estas
podem causar acidentes.
Nao utilize capas. Estas
podem causar acidentes ou
sobreaquecimento e danos na
placa elétrica.
Recomenda-se muito cuidado
durante a utilizag&o e limpeza.
Leia cuidadosamente as
secgdes de limpeza e
manutencao deste aparelho.

AVISO:RISCO DE
CHOQUE ELETRICO!
NAO UTILIZE
DISPOSITIVOS DE
LIMPEZA DE ALTA
PRESSAO OU A
JATOS DE VAPOR,
VISTO QUE PODE
RESULTAR EM
CHOQUE ELETRICO.
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AVISO:PERIGO DE
QUEIMADURAS! A
PLACA E A AREA
CIRCUNDANTE
FICAM MUITO
QUENTES. NUNCA
TOQUE NAS
SUPERFICIES
QUENTES. APOS
A UTILIZACAO

DA ZONA DE
COZEDURA, A
SUPERFICIE
PERMANECE
QUENTE DURANTE
ALGUM TEMPO.
TENHA CUIDADO
PARA NAO TOCAR
NA SUPERFICIE
QUENTE E NAO
COLOQUE OBJETOS
SOBRE A MESMA.

* ApOs a utilizagao, desligue o

elemento da placa através do
seu controlo e nao confie no
detetor de recipientes.

Os objetos metalicos tais
como facas, garfos, colheres
e tampas nao devem ser
colocados sobre a superficie
da placa, pois podem ficar
quentes.
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« Em caso de duvida, peca AVISO: DESLIGUE

aconselhamento em loja ou a O APARELHO DA
um instalador qualificado. REDE ELETRICA
* Nunca utilize agua para ANTES DE EFETUAR

apagar 6leo ou gordura que

estejam a arder. Desligue a QUALQUER
placa. Extinga as chamas TRABALHO PE
com cuidado utilizando uma MANUTENCAO.

manta ignifuga. AVISO: AS PECAS

« Nunca armazenar objetos & ACESSIVEIS PODEM
sobre a placa.

. : FICAR MUITO

» Este aparelho é exclusivo
para uso doméstico. O QUENTES QUANDO
aparelho so deve ser utilizado UTILIZADAS COM
para a preparagéo de APARELHOS DE
alimentos e bebidas. COZINHA. MANTER

* O aparelho deve ser LONGE DO ALCANCE
supervisionado durante o DE CRIANCAS
funcionamento. Utilize este MENORES DE

aparelho apenas no interior.

« O fabricante esta isento de 8 ANOS, A NAO SER

qualquer responsabilidade QUE ESTAS SEJAM
por danos pessoais ou CONTINUAMENTE
materiais resultantes da VIGIADAS. TENHA
utilizacao indevida ou CUIDADO PARA
instalag&o incorreta deste EVITAR TOCAR NO
aparelho. Descarte o APARELHO

material da embalagem

cuidadosamente. Risco de & AVISO: A CABLAGEM

ferimentos! Os tachos podem FIXA DEVE TER
mover-se repentinamente INCORPORADOS
devido ao liquido entre a MEIOS PARA

base do recipiente e a placa. A DESLIGAR
Mantenha a placa e a base do COMPLETAMENTE

tacho sempre secas. DE ACORDO COM

AS REGRAS LOCAIS
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A

DE INSTALACAO DE
CABLAGENS PARA O
SEU PAIS. DURANTE
A INSTALACAO,
DEVE SER LIGADO
UM INTERRUPTOR
DE DESATIVACAO
DE TODOS OS
POLOS COM UMA
SEPARACAO MINIMA
ENTRE CONTACTOS
DE 3 MM EM TODOS
OS POLOS.

AVISO: EXISTE

UM RISCO DE
CHOQUE ELETRICO
E INCENDIO SE

A LIMPEZA NAO

FOR EFETUADA

DE ACORDO COM
ESTAS INSTRUCOES.

AVISO: UTILIZE

APENAS O TAMANHO

DE SUPORTES

E PARAFUSOS

DE FIXACAO
RECOMENDADO
NESTE MANUAL DE
INSTRUCOES. O
INCUMPRIMENTO
DESTAS
INSTRUCOES
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68

AN

A

PODE RESULTAR
EM PERIGOS
ELETRICOS. RISCO
DE INCENDIO!

NAO GUARDE
DETERGENTES
NEM MATERIAIS
INFLAMAVEIS SOB A
PLACA.

AVISO:RISCO DE
INCENDIO! NAO
UTILIZE SPRAYS
INFLAMAVEIS NAS
PROXIMIDADES DO
APARELHO.

AVISO:RISCO DE
INCENDIO! A PLACA
TORNA-SE MUITO
QUENTE. NUNCA
COLOQUE ITENS
COMBUSTIVEIS
SOBRE A PLACA.

AVISO: UTILIZE
APENAS
PROTECOES PARA A
PLACA CONCEBIDAS
OU INDICADAS

PELO FABRICANTE
DO APARELHO

DE COZINHA NAS
INSTRUCOES

DE UTILIZACAO,
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CONFORME IMPORTANTE:

ADEQUADO’NOU * Os esfregbes de alta

AS PROTECOES resisténcia, alguns esfregbes
PARA A PLACA de nylon e os agentes de
INCORPORADAS limpeza agressivos/abrasivos
NO APARELHO. podem riscar o vidro. Leia

A UTILIZAQAO sempre o rétulo para verificar
DE PROTECOES se 0 seu agente de limpeza

ou esfregao é adequado.
INADEQUADAS PODE . Nunca deixe residuos de

CAUSAR ACIDENTES.  |impeza sobre a placa: o vidro

AVISO: SE A pode ficar com manchas.
& SUPERFICIE + O aparelho é exclusivo para
uso doméstico como um
ESTIVER dispositivo para cozinhar; nao
FISSURADA, o utilize como fonte de calor.
DESLIGUE O » Se o cabo de alimentacao
APARELHO estiver danificado, este
PARA EVITAR A tem de ser substituido pelo
POSSIBILIDADE fabricante, o seu fornecedor
DE CHOQUES de servigos ou por uma
ELETRICOS. pessoa qualificada de modo a

0 aparelho nfo se destina evitar perigos de seguranca.

a sepr operado por meio de AVISO: LIMPE A

um temporizador externo ou PLACA APENAS

sistema de controlo remoto QUANDO ESTA

em separado. TIVER ARREFECIDO
SUFICIENTEMENTE.
QUANDO A
ALIIVIENTA(;AO
DA PLACA E
DESLIGADA, NAO
HAVERA INDICAQAO
DE CALOR
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RESIDUAL, MAS A AGUA; DESLIGUE O

ZONA DE COZEDURA APARELHO E CUBRA
PODE AINDA ESTAR AS CHAMAS COM,
QUENTE. TENHA POR EXEMPLO, UMA
MUITO CUIDADO! TAMPA OU UMA

& ATENGAO: O MANTA IGNIFUGA.
PROCESSO DE Instalagao elétrica
COZEDU RA A instalagéo tem de ser.efetuada pgr uma pessoa
TEM DE SER D S

SU PERV'S'ONADO tenséo da rede corresponde a tensao na placa de

classificagao.

U M PROCESSO Ligacao direta
DE COZEDU RA~D E O gparelho te’m de ser Iiggdo diretamente arede
CU RTA DU RACAO elétrica através de um disjuntor omnipolar com uma

abertura minima de 3 mm entre os contactos.

TEM D E SER O responsavel pela instalagao tem de garantir
CO NTI N UAM ENTE que foi realizada a ligagéo elétrica correta e que

esta esta em conformidade com o diagrama da

SU PERV'S'ONADO cablagem. O cabo n&o pode ser dobrado nem

comprimido. Verifique regularmente se existem

( i 5 S\éllsNOCgl\llE ;ISO TN nO;t)l;?:trE;TE E UM APARELHO
NAO ARMAZENE AN [GADO ATERRA.
|TENS SOBRE AS Castanho e preto = L ou ativo
SU PERFiCl ES DE Azul e cinzento = N ou neutro
COZEDU RA Verde e amarelc? =Eou 'ferra @

Este aparelho é fornecido com um cabo de
AVlSO: A CAOZEDU RA :(I)irr?neal:tagéo de 5 nucleos, colorido da seguinte

& SEM VIGILANCIA
NUMA PLACA COM
GORDURA OU

OLEO PODE SER
PERIGOSA E PODE
RESULTAR EM
INCENDIOS. NUNCA
TENTE EXTINGUIR

INCENDIOS COM
70
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Cinzento
Castanho

<) 220-240V~

N

N (Azul/cinzento)

L (Castanho/preto) @ @3 @ C:@Q

@ (Verde/amarelo)

Este aparelho deve ser ligado diretamente ao contador elétrico com um disjuntor diferencial
residual (DDR) de 40 A que proteja o circuito.

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, € importante que
este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instrugdes de segurancga cuidadosamente para
evitar utilizacdes indevidas e perigos. Guarde este manual de instrugbes para referéncia futura e entregue-o
a futuros proprietarios. Depois de desembalar o aparelho, verifique se ndo esta danificado. Em caso de
duvida, néo utilize o aparelho. Entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente indicado na
seccao de Cuidados e manutengéao abaixo.

O fabricante esta isento de qualquer responsabilidade por danos pessoais ou materiais resultantes de uma
instalagéo incorreta ou inadequada do aparelho. Qualquer instalagéo elétrica permanente tem de estar em
conformidade com os regulamentos mais recentes aplicaveis a cablagem para o seu pais e, para a sua

prépria seguranca, a instalagéo elétrica deve ser efetuada por um eletricista qualificado ou um empreiteiro.

Dados técnicos

Tensao de alimentagéo 220-240 V~50 Hz
Especificagdes de DDR 40 Amp
Dimensdes (Larg. x Alt. x Prof.) 900 x 520 x 60 mm
Dimensdes quando encastrada 875 x 495 mm
Consumo de energia max. 9000 W
A poténcia méxima.de emissao na banda de 13.99
frequéncia de 434 MHz
Peso liquido 16.2 KG
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Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
Tipo de placa Placa de indugéao
Numero de zonas e/ou areas de cozedura 5 zonas
Tecnologia de aquecimento (zonas e areas de
cozedura por inducao, zonas de cozedura radiante, Zonas de cozedura por indugéo
placas sélidas)
Para zonas ou areas de cozedura circulares:
diametro da arga de §u_perf|0|e til por zona de o Zona central: 28 om
cozedura aquecida elétrica, arredondado para os
5 mm mais préximos
Para zonas ou areas de cozedura ndo circulares: Zona esquerda:
comprimento e largura da area de su.perficie.util LW 38,5 x 21 om
por zona ou area de cozedura aquecida elétrica, ’ o
arredondados para os 5 mm mais préximos Zona direita: 38,5 x 21
Area de cozedura esquerda
(parte traseira): 176
Area de cozedura esquerda
(parte central): 192,1
Area de cozedura esquerda
(parte dianteira): 177
Area de cozedura direita
CE (parte traseira): 204,7
Consumo de energia por zona ou area de ’
cozedura 0 . Wh'kg
cozedura, calculada por kg e Area de cozedura direita
elétrica
(parte central): 194,6
Area de cozedura direita
(parte dianteira): 181,3
Zona grande esquerda:
181,7
Zona grande direita: 193,5
Zona central: 170,4
CE,
Consumo de energia da placa CE cozedura 181.9 Wh/kg
elétrica
A medigao e o método de calculo da tabela acima foram

Comisséo (EN) N.° 66/2014.
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Reciclagem e eliminagao

Os residuos de produtos elétricos (REEE)
nao devem ser eliminados com residuos

— domésticos.

Recicle nas instalagdes adequadas, sempre
que existentes. Consulte o seu representante
local de autoridade governamental, os servigos
de eliminagao de residuos domésticos ou o
revendedor onde o produto foi comprado para obter
aconselhamento sobre reciclagem.

O simbolo do caixote do lixo com uma cruz

por cima, impresso na embalagem, indica que
este produto ndo pode ser eliminado com o lixo
doméstico. Este produto deve ser entregue a

um ponto de recolha de equipamento elétrico e
eletronico para reciclagem. Ao garantir que este
produto € eliminado corretamente, esta a ajudar a
evitar potenciais consequéncias negativas para o
ambiente e saude publica, que poderiam ocorrer
caso este produto ndo fosse tratado devidamente.

Garantia

Empenhamo-nos especialmente na selecéo
cuidada de materiais de elevada qualidade

e utilizamos técnicas de fabrico que nos

permitem criar produtos que incorporam design

e durabilidade. Este produto placa de inducao

tem uma garantia do fabricante de 2 anos contra
defeitos de fabrico, a partir da data de compra (se
comprado na loja) ou data de entrega (se comprado
online), sem custo adicional para uso domeéstico
normal (ndo profissional ou comercial)

Para apresentar uma reclamagéao ao abrigo desta
garantia, € necessario apresentar a prova de
compra (tal como um recibo, uma fatura de compra
ou outra prova admissivel em conformidade com a
lei em vigor). Mantenha o comprovativo de compra
num lugar seguro. Para esta garantia se aplicar,

o produto comprado tem de ser novo; ndo se
aplica a produtos em segunda méao ou a produtos
de exibigdo. Salvo disposigdo em contrario na

lei em vigor, a garantia de qualquer produto de
substituicao expira no final do periodo da garantia
do produto original.

Esta garantia cobre defeitos e falhas de produto,
desde que o produto tenha sido utilizado para o fim
a que se destina e tenha sido sujeito a instalagao,
limpeza, manutengéo e a cuidados de acordo

com as informacgdes contidas nestes termos e
condic¢des, no manual do utilizador e na pratica
padrdo, desde que a mesma ndo contrarie o manual
de utilizador.

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 73

Esta garantia ndo cobre defeitos e danos causados
pelo desgaste normal, nem danos que possam
resultar de utilizagédo indevida, instalagédo ou
montagem incorreta, negligéncia, acidentes,
utilizagdes indevidas ou modificagdes do produto.
Salvo disposigéo em contrario na lei em vigor,

esta garantia ndo abrange, em caso algum, custos
auxiliares (expedigéo, deslocacéo, custos de
desinstalagao e reinstalagéo, mao-de-obra, etc), ou
danos diretos e indiretos.

Se o produto apresentar algum defeito, iremos,
dentro de um prazo razoavel, reparar.

Os direitos no ambito desta garantia tém forga
executiva no pais onde adquiriu este produto.

As questdes relativas a garantia devem ser
esclarecidas na loja onde adquiriu o produto. A
garantia complementa e néo afeta os seus direitos
legais.

Se adquiriu este produto em Portugal - o
distribuidor é responsavel por quaisquer defeitos de
conformidade do produto de acordo com os termos
da lei relativa a garantias (Decreto-Lei N.° 67/2003),
aditada pelo Decreto-Lei N.° 84/2008.

IMPORTANTE -
CONSERVE

ESTE MANUAL
PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEIA
ATENTAMENTE.
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EN Installation

CAUTION:

The induction hotplate must be installed by
qualified personnel or technicians. Please never
conduct the operation by yourself.

The hob must not be installed directly above a
dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the
hob electronics.

This hob must not be installed directly above

a kitchen drawer used to store cutlery or other
metal items due to the proximity of its magnetic
field.

Do not attempt to dismantle the appliance, there
are no user serviceable parts inside.

At the end of its life, the appliance should not be
disposed of in household waste; contact your
Local Authority for guidance.

CAUTION:

This hob must be connected to the mains power
supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power
supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for
the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given
in the rating plate.

3. the power supply cable sections can
withstand the load specified on the rating
plate.

To connect the hob to the mains power supply
do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any
hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.
The work surface is square and level, and

no structural members interfere with space
requirements.

The work surface is made of a heat-resistant
material.

If the hob is installed above an oven, the oven
has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance
requirements and applicable standards and
regulations.
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A suitable isolating switch providing full
disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted
and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations. The isolating switch
must be of an approved type and provide a

3 mm air gap contact separation in all poles

(or in all active [phase] conductors if the local

wiring rules allow for this variation of the

requirements).

The isolating switch will be easily accessible to

the customer with the hob installed.

You consult local building authorities and by-

laws if in doubt regarding installation.

You use heat-resistant and easy-to-clean

finishes (such as ceramic tiles) for the wall

surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure

that:

* The power supply cable is not accessible
through cupboard doors or drawers.

* There is adequate flow of fresh air from
outside the cabinetry to the base of the hob.

» Ifthe hob is installed above a drawer or
cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the
hob.

* The isolating switch is easily accessible by
the customer.

* The hob should be fixed into the worktop
using the fixing brackets and sealing tape
supplied with the appliance. Do not use
silicone sealant or PVA to secure the hob.
Doing so will prevent an engineer removing
the appliance to facilitate a repair.

20-06-2022 13:11:37



FR Installation

ATTENTION :

La plaque de cuisson a induction doit étre
installée par un personnel ou des techniciens
qualifiés. Ne jamais effectuer I'opération par
vous-méme.

La plaque de cuisson ne doit pas étre
directement installée au-dessus d'un lave-
vaisselle, réfrigérateur, congélateur, lave-linge
ou seche-linge, car I'humidité peut endommager
les composants électriques de la plaque.
Cette plaque de cuisson ne doit pas étre
installée directement au-dessus d'un tiroir de
cuisine utilisé pour ranger des couverts ou
d'autres ustensiles en métal en raison de la
proximité de son champ magnétique.

Ne pas essayer de démonter I'appareil, il ne
contient aucune piece réparable.

Lorsqu'il est arrivé en fin de vie, I'appareil ne
doit pas étre jeté avec les ordures ménageres ;
contacter les autorités locales pour obtenir des
conseils.

ATTENTION :

.

Cette plaque de cuisson doit étre raccordée au
réseau électrique uniquement par une personne
diment qualifiée.

Avant de brancher la plaque de cuisson a
I'alimentation électrique, vérifier que :

1. linstallation électrique de la maison est
adaptée a la puissance de la plaque de
cuisson ;

2. latension correspond a la valeur indiquée
sur la plaque signalétique ;

3. les sections des cables d'alimentation
peuvent résister a la charge spécifiée sur la
plaque signalétique.

Pour brancher la plaque de cuisson a
I'alimentation électrique, ne pas utiliser
d'adaptateur, de réducteur ni de dispositif de
branchement, car ils peuvent entrainer une
surchauffe et un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit pas toucher de
pieces chaudes et doit étre placé de maniére
a ce que sa température ne dépasse a aucun
moment les 75°C.

Le plan de travail est carré et plat et aucun
élément de structure ne vient géner I'espace
nécessaire.

Le plan de travail est congu a partir d'un
matériau résistant a la chaleur.
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Si la plaque de cuisson est installée au-

dessus d'un four, celui-ci doit étre équipé d'un

ventilateur.

Linstallation sera conforme a toutes les

exigences en matiere d'espace et aux normes

et réglementations en vigueur.

Un sectionneur, permettant une déconnexion

totale de I'alimentation secteur, est incorporé

dans le cablage permanent. Il est monté

et disposé conformément aux regles et

réglementations locales relatives au cablage.

Le sectionneur doit étre homologué et fournir un

écart de séparation entre les contacts de 3mm

pour tous les péles (ou tous les conducteurs
actifs [en phase] si les réglementations locales
en matiére d'installations électriques permettent
cette modification des exigences).

Le sectionneur sera facilement accessible par le

client une fois la plaque de cuisson installée.

Consulter les autorités locales de construction

et les réglementations en cas de doute au sujet

de l'installation.

Utiliser des finitions résistantes a la chaleur et

faciles a nettoyer (telles que du carrelage en

gres émaillé) pour le mur entourant la plaque de
cuisson.

Une fois la plaque de cuisson installée,

s'assurer que :

» Le cable d'alimentation n'est pas accessible
par les portes de placards ou les tiroirs.

* Lacirculation d'air frais entre I'extérieur des
éléments de cuisine et la plaque de cuisson
est suffisante.

» Silaplague de cuisson est installée au-
dessus d'un tiroir ou d'un placard, une
protection thermique est installée sous la
base de la plaque de cuisson.

* Le sectionneur est facilement accessible
par le client.

» Laplaque de cuisson est fixée au plan de
travail a I'aide des supports de fixation et du
ruban d'étanchéité fournis avec l'appareil.
Ne pas utiliser de mastic d’étanchéité en
silicone ou de PVA pour fixer la plaque de
cuisson. Ainsi, le technicien n'aura pas a
retirer I'appareil en cas de réparation.
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PL Instalacja

UWAGA:

Ptyta indukcyjna musi zostac¢ zainstalowana
przez wykwalifikowany personel lub technikéw.
Nie wolno wykonywaé tej czynnosci
samodzielnie.

Nie wolno instalowac ptyty bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarkg, pralka lub
suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze
uszkodzi¢ elementy elektroniczne ptyty.

Ze wzgledu na blisko$¢ pola magnetycznego
wytwarzanego przez ptyte grzewczg nie wolno
jej instalowa¢ bezposrednio nad szufladg
kuchenng stuzgca do przechowywania
sztu¢cow lub innych metalowych przedmiotow.
Nie nalezy rozmontowywac urzadzenia,
poniewaz w jego wnetrzu nie ma czesci
nadajgcych sie do naprawy przez uzytkownika.
Po zakonczeniu okresu eksploatacji urzgdzenia
nie nalezy wyrzucac¢ z odpadami komunalnymi.
W celu uzyskania wskazéwek nalezy
skontaktowac sie z przedstawicielem lokalnych
wiadz.

UWAGA:

Ptyte moze podtgczy¢ do zasilania tylko
odpowiednio wykwalifikowana osoba.
Przed podtgczeniem ptyty grzewczej do
zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy
spetnione sg nastepujgce warunki:

1. instalacja elektryczna w budynku jest
dostosowana do mocy przytgczeniowej
piyty;

2. napiecie sieciowe odpowiada wartosci
podanej na tabliczce znamionowej;

3. przekroje przewododw zasilania sg
dostosowane do obcigzenia podanego na
tabliczce znamionowe;j.

Do podtgczenia ptyty grzewczej do sieci nie
nalezy stosowa¢ adapterow, reduktorow ani
rozgateziaczy, poniewaz mogtyby one ulec
przegrzaniu i spowodowac pozar.

Przewdd zasilania nie moze dotykac zadnych
nagrzewajacych sie czesci i musi by¢ tak
poprowadzony, aby jego temperatura w zadnym
punkcie nie przekroczyta 75°C.

Powierzchnia robocza jest rowna i
wypoziomowana, a zadne elementy
konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganymi
parametrami przestrzennymi.

Powierzchnia robocza jest wykonana z
materiatu odpornego na wysokie temperatury.
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Jesli ptyta grzewcza jest zamontowana nad
piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzgcy.

Montaz jest zgodny ze wszystkimi wymaganiami

dotyczacymi odstepdw oraz stosownymi

normami i przepisami.

Odpowiedni roztgcznik, zapewniajgcy

petne odtgczenie zasilania sieciowego, jest

wbudowany w state okablowanie i umieszczony

w spos6b zapewniajgcy zgodnos¢ z lokalnymi

przepisami w zakresie okablowania. Wytgcznik

musi mie¢ odpowiedni atest, a takze zapewniaé

3 mm odstepu na wszystkich biegunach (lub na

wszystkich aktywnych [fazowych] przewodach,

jesli lokalne zasady instalacji zezwalajg na ten
wariant wymagan).

Wytacznik bedzie tatwo dostepny dla

uzytkownika po zamontowaniu ptyty grzewczej.

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji

nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wtadzami i

zapoznac z lokalnymi przepisami budowlanymi.

Do wykonczenia powierzchni $cian

otaczajgcych ptyte wykorzystaj materiaty

odporne na wysokie temperatury i fatwe do
czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

Po zamontowaniu ptyty grzewczej nalezy sig

upewnic, ze:

* Przewdd zasilania nie jest dostepny przez
drzwi szafek ani przez szuflady.

* Zostat zapewniony odpowiedni przeptyw
powietrza spoza elementéw zabudowy do
podstawy ptyty.

« Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad
szufladg lub szafka, pod podstawg ptyty
znajduje sie bariera termiczna.

*  Woytgcznik jest tatwo dostepny dla
uzytkownika.

»  Ptyte grzewczg nalezy przytwierdzi¢ do
blatu za pomocg uchwytéw mocujgcych
i taSmy uszczelniajgcej dotgczonej do
urzgdzenia. Do zamocowania ptyty
grzewczej nie nalezy uzywac uszczelniacza
ani kleju PVA. Uniemozliwitoby to
serwisantowi wymontowanie urzgdzenia w
celu dokonania naprawy.
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RO Montare

ATENTIE:

» Plita cu inductie trebuie montata de un tehnician
sau de o persoana calificata. Nu realiza singur
aceasta operatiune.

» Plita nu trebuie montata direct deasupra masinii
de spalat vase, a frigiderului, a congelatorului,

a masinii de spalat sau a uscatorului de
rufe, deoarece umiditatea poate deteriora
componentele electronice ale plitei.

* Plita nu trebuie montata direct deasupra
sertarelor de bucatarie folosite pentru
depozitarea tacamurilor sau a altor ustensile
metalice, din cauza proximitatii cGmpului
magnetic.

»  Nuincerca sa dezasamblezi aparatul. in interior
nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

» La sfarsitul duratei de viata, aparatul nu trebuie
eliminat cu gunoiul menajer; contacteaza
autoritatile locale pentru indicatii.

ATENTIE:

* Aceasta plita trebuie conectata la sursa de
alimentare electrica doar de o persoana
calificata corespunzator.

+ Tnainte de a conecta plita la reteaua de
alimentare electrica, asigura-te ca:

1. Reteaua electrica din locuinta este adecvata
pentru puterea consumata de plita.

2. Tensiunea corespunde valorii indicate pe
placuta de identificare.

3. Segmentele cablului sursei de alimentare
pot suporta sarcina specificata pe placuta
de identificare.

* Pentru a conecta plita la sursa de alimentare,
nu utiliza adaptoare, reductoare sau dispozitive
de derivatie, deoarece pot cauza supraincalzire
si incendii.

« Cablul sursei de alimentare nu trebuie sa
atinga nicio piesa incinsa si trebuie pozitionat
astfel incat temperatura sa sa nu depaseasca
niciodata 75 °C.

» Suprafata de lucru este dreapta si plana si
niciun element de structura nu afecteaza spatiul
necesar.

» Suprafata de lucru este realizata dintr-un
material termorezistent.

« Daca plita este montata deasupra unui cuptor,
acesta este prevazut cu un ventilator de racire.

* La montare trebuie sa se respecte toate
cerintele de spatiu si standardele si
reglementarile aplicabile.
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Tn instalatia electrica permanenta este
incorporat un intrerupator de izolare
corespunzator, care asigura deconectarea
completa de la sursa de alimentare. Acesta
este montat si amplasat astfel incat sa respecte
normele si reglementarile locale privitoare la
instalatiile electrice. Intrerupatorul de izolare
trebuie sa fie certificat si sa asigure o separare
ntre contacte de 3 mm la toti polii (sau la toti
conductorii activi [de fazd] daca normele locale
privitoare la instalatiile electrice permit aceasta
modificare a cerintelor).

Cu plita montata, intrerupatorul de izolare

trebuie sa fie usor accesibil pentru client.

Adreseaza-te autoritatilor locale pentru

constructii si consulta dispozitiile in vigoare

in cazul in care ai nelamuriri referitoare la

montare.

Foloseste finisaje rezistente la caldura si usor

de curatat (precum placile ceramice) pentru

suprafetele de perete din jurul plitei.

Dupa montarea plitei asigura-te de urmatoarele:

» Cablul de alimentare nu este accesibil prin
usile sau sertarele dulapurilor.

» Exista un flux de aer proaspat
corespunzator de la exteriorul dulapurilor
pana la baza plitei.

* Daca plita este montata deasupra unui
sertar sau a unui dulap, sub baza sa trebuie
montata o bariera de protectie termica.

+ Intrerupé&torul de izolare este usor accesibil
pentru client.

» Plita trebuie sa fie fixata in blat cu consolele
de fixare si banda de etansare furnizate.

Nu folositi agent de etansare din silicon
sau PVA pentru a fixa plita. Acest lucru va
impiedica demontarea de catre tehnicieni a
aparatului pentru reparatii.
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ES Instalacion

PRECAUCION:

La instalacion de la placa de induccion

debe quedar a cargo de personal o técnicos
debidamente cualificados. Nunca realice la
instalacion por su cuenta.

La placa no debe instalarse directamente
encima de un lavavajillas, frigorifico,
congelador, lavadora ni secadora de ropa, ya
que la humedad puede dafiar los componentes
electronicos de la placa.

Esta placa no debe instalarse directamente
encima de un cajon de cocina que se utilice
para guardar cubiertos u otros objetos
metalicos debido a la proximidad de su campo
magnético.

No intente desmontar el aparato; no hay piezas
que el usuario pueda reparar en el interior.

Al final de su vida util, el aparato no debe
desecharse con la basura doméstica; péngase
en contacto con el organismo local competente
para recibir orientacion.

PRECAUCION:

.

La conexion de esta placa a la red de
suministro eléctrico debe realizarla una persona
debidamente cualificada.

Antes de conectar la placa a la red eléctrica,
compruebe que:

1. El sistema de cableado interno es adecuado
para la energia consumida por la placa.

2. Latension coincide con el valor indicado en
la placa de caracteristicas.

3. Las secciones del cable de alimentacion
pueden soportar la carga indicada en la
placa de caracteristicas.

Para conectar la placa a la red eléctrica, no
utilice adaptadores, reductores ni ladrones, ya
que pueden provocar sobrecalentamientos e
incendios.

El cable de alimentacion no debe tocar las
partes calientes y debe colocarse de modo
que su temperatura no sobrepase los 75 °C en
ningin momento.

La superficie de trabajo es plana y esta
nivelada, y ninguno de los componentes
estructurales interfiere con los requisitos de
espacio.

La superficie de trabajo esta fabricada en un
material resistente al calor.

Si la placa esta instalada encima de un horno,
este tiene un ventilador integrado.
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La instalacion debera cumplir con todos los
requisitos de espacio libre y los estandares y
normativas aplicables.

Hay un interruptor de aislamiento adecuado

que permite una desconexion completa de

la red eléctrica incorporado en el cableado

permanente, montado y colocado de

conformidad con las normas y los reglamentos
de cableado locales. El interruptor de

aislamiento debe ser de un tipo aprobado y

contar con 3 mm de entrehierro entre todos

los polos (0 en todos los conductores activos

[de fase] si las normas de cableado locales

permiten esta variacién de los requisitos).

El interruptor debe quedar al alcance del cliente

con la placa instalada.

En caso de duda respecto a la instalacién,

consulte la legislacion vigente o pongase

en contacto con las autoridades locales

competentes en el ambito de construccion.

Puede utilizar acabados resistentes al calor

y faciles de limpiar (como un revestimiento

ceramico) para las superficies de las paredes

que rodean la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegurese de

que:

* Seaimposible acceder al cable de
alimentacion a través de puertas de
armarios o cajones.

* Haya una circulacion adecuada de aire
fresco desde el exterior del mobiliario hasta
la base de la placa.

* Silaplaca esta instalada encima de un
cajon o un armario, haya una barrera de
proteccion térmica instalada debajo de la
base de la placa.

» Elinterruptor de aislamiento es de facil
acceso para el cliente.

» La placa debe estar fijada a la encimera
utilizando los correspondientes soportes de
fijacién y la cinta de sellado suministrados
con el aparato. No utilice sellador de
silicona o PVA para fijar la placa. De
hacerlo, impediria al técnico desmontar el
aparato para facilitar las reparaciones.
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PT Instalagao

ATENGAO:

* Aplaca de indugéo tem de ser instalada por
pessoal ou técnicos qualificados. Nunca realize
a operagao sozinho.

* Aplaca nao deve ser instalada diretamente
por cima de uma maquina de lavar louga, um
frigorifico, um congelador, uma maquina de
lavar roupa ou uma maquina de secar roupa,
pois a humidade podera danificar o sistema
eletrénico da placa.

« Esta placa nado pode ser instalada diretamente
por cima de uma gaveta de cozinha utilizada
para guardar talheres ou outros objetos
metalicos devido a proximidade do seu campo
magnético.

* Nao tente desmontar o aparelho; ndo existem
pecas no interior passiveis de manutengéao pelo
utilizador.

* No final da vida util, o aparelho nao deve ser
eliminado juntamente com o lixo doméstico;
entre em contacto com a sua autoridade local
para obter instrugdes.

ATENGAO:

« Esta placa sé deve ser ligada a rede elétrica por
uma pessoa com a qualificagcdo adequada.

* Antes de ligar a placa a rede elétrica, certifique-
se de que:

1. o sistema de cablagem doméstico é
adequado para a energia consumida pela
placa.

2. atensao corresponde ao valor indicado na
placa de classificagao.

3. as secgdes do cabo de alimentagdo podem
suportar a carga especificada na placa de
classificagéo.

» Paraligar a placa a corrente elétrica, nao utilize
adaptadores, redutores ou extensdées, pois
podem sobreaquecer e incendiar.

* O cabo de alimentagao nao deve tocar
em quaisquer pegas quentes e deve ser
posicionado de modo que a respetiva
temperatura ndo exceda os 75 °C em qualquer
ponto.

* A superficie de trabalho é quadrada e nivelada
e nao existem partes estruturais que interfiram
com os requisitos de espaco.

* A superficie de trabalho é feita de um material
resistente ao calor.

« Se aplaca estiver instalada sobre um forno, o
forno tem um ventilador incorporado.
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A instalagao esta em conformidade com todos
os requisitos relativos a espaco e todas as
normas e regulamentos aplicaveis.

Esta incorporado na cablagem permanente,

um seccionador adequado que efetua o

desligamento total da rede elétrica. Este

seccionador esta montado e posicionado

de forma a estar em conformidade com os

regulamentos e regras relativas a cablagem

locais. O seccionador deve ser de um tipo
aprovado e proporcionar uma separagao de

contacto facultada por uma folga de ar de 3 mm

em todos os polos (ou em todos os condutores

[de fase] ativos, caso as regras relativas a

cablagem locais permitam esta variacao dos

requisitos).

O seccionador esta facilmente acessivel ao

cliente com a placa instalada.

Consulte os estatutos e as autoridades locais

do sector da construgéo caso tenha duvidas

relativas a instalagao.

Utiliza acabamentos resistentes ao calor

e faceis de limpar (tais como azulejos de

ceramica) nas superficies de parede adjacentes

a placa.

Apos instalar a placa, certifique-se de que:

* O cabo de alimentagao nao esta acessivel
através das portas e gavetas dos armarios.

» Existe um fluxo adequado de ar fresco
oriundo do exterior do mobiliario que chega
a base da placa.

* Se aplaca for instalada sobre o espago
onde se encontre um armario ou uma
gaveta, existe uma barreira de protecao
térmica instalada sob a base da placa.

» O seccionador esta facilmente acessivel ao
cliente.

* A placa deve estar fixa na bancada através
dos suportes de fixagéo e da fita isoladora
fornecidos com o aparelho. Nao utilize
vedante de silicone nem cola vinilica para
fixar a placa. Tal evita que um técnico tenha
de remover o aparelho para facilitar as
reparagoes.
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EN Installation FR Installation PL Instalacja RO Montare
ES Instalacion PT Instalacéo

01

L

2760mm 2760mm

2150mm | =
Z AN

2760mm

228mm

520mm N

le

900mm

EN CAUTION! Before drilling it is extremely important to check the wall for hidden pipes, electrical cables
etc using an appropriate detection device.
WARNING: Good ventilation is required around the appliance for easier dissipation of heat and low
power consumption. Sufficient clearance is required around the appliance. The safety distance for an
angled glass hood should be at least 550mm between the hotplate and the lowest point where it is
mounted on the wall.

WARNING: Please follow the Safety and Electrical Installation sections at
the start of this manual before connecting this appliance to the mains supply!
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FR ATTENTION ! Avant de percer, il est extrémement important de vérifier si des tuyaux, des cébles
électriques, etc., sont dissimulés dans le mur en utilisant un appareil de détection approprié.
AVERTISSEMENT : Une bonne ventilation est nécessaire autour de I'appareil pour faciliter la répartition
de la chaleur et bénéficier d’'une faible consommation d’énergie. Un espace suffisant est nécessaire
autour de I'appareil. La distance de sécurité pour une hotte en verre inclinée doit étre d’au moins
550mm entre la plaque chauffante et le point le plus bas ou elle est montée sur le mur.

AVERTISSEMENT : Suivre les instructions des sections relatives a la
& sécurité et a l'installation électrique au début de ce manuel avant de
brancher cet appareil a I'alimentation secteur !

PL UWAGA! Przed przystgpieniem do wiercenia nalezy sprawdzi¢, przy pomocy odpowiedniego
urzadzenia wykrywajgcego, czy w $cianie nie ma niewidocznych rur, przewodow elektrycznych itp.
OSTRZEZENIE: W celu fatwiejszego rozpraszania ciepta oraz obnizenia zuzycia energii wokét urzagdzenia
nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje. Wokot urzgdzenia nalezy pozostawic¢ wystarczajgco duzo wolnej
przestrzeni. W przypadku szklanego okapu sko$nego bezpieczna odlegto$¢ powinna wynosié co najmniej
550 mm miedzy najnizszym punktem, w ktérym jest on zamocowany na Scianie, a ptytg grzewcza.

OSTRZEZENIE: Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego
& nalezy zapoznac sie z rozdziatami dotyczgcymi bezpieczenstwa i instalaciji
elektrycznej na poczatku niniejszej instrukciji.

RO ATENTIE! Tnainte de a face gauri, este extrem de important s& se verifice peretele, pentru a depista tevile,
cablurile electrice sau alte elemente ascunse, utilizand un dispozitiv de detectare adecvat.
AVERTISMENT: Este necesara o buna ventilatie in jurul aparatului, pentru o disipare mai usoara
a caldurii si o reducere a consumului de energie. Asigura-te ca exista suficient spatiu liber in jurul
aparatului. Distanta de siguranta pentru o hota decorativa inclinata este de minimum 550 mm intre plita
si cel mai de jos punct in care hota este fixata pe perete.

AVERTISMENT: Urmeaza instructiunile din sectiunile Siguranta si Instalare
& electrica de la inceputul acestui manual inainte de a conecta aparatul la
alimentarea electrical
ES PRECAUCION! Antes de realizar perforaciones, es extremadamente importante comprobar que

no haya tuberias, cables eléctricos, etc., ocultos en la pared mediante un dispositivo de deteccion
adecuado.

ADVERTENCIA: Es necesaria una buena ventilacion alrededor del aparato para facilitar la disipacion
de calor y reducir el consumo de energia. Debe haber suficiente espacio libre alrededor del aparato.
La distancia de seguridad para una campana extractora de cristal debe ser de al menos 550 mm entre
la placa y el punto mas bajo donde esta montada en la pared.

ADVERTENCIA: Antes de conectar este aparato a la red eléctrica, siga los
apartados de seguridad e instalacion eléctrica que aparecen al principio de
este manual.

PT ATENGAO! Antes de perfurar, é extremamente importante utilizar um dispositivo de detegéo adequado
para verificar se existem tubos, cabos elétricos, entre outros, escondidos na parede.

AVISO: E necessaria uma boa ventilagdo em torno do aparelho para que ocorra uma dissipag&o
mais facil do calor e um baixo consumo de energia. E necessario existir espago suficiente em torno
do aparelho. A distancia de seguranga para um exaustor de vidro angular deve ser de, pelo menos,
550 mm entre a placa de aquecimento e o ponto mais baixo onde estd montado na parede.

AVISO: Siga as instrugdes constantes nas secgdes de Seguranga e
instalacéo elétrica no inicio deste manual antes de ligar este aparelho a
rede elétrica!
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02

220 mm

SSSSSS S S S S S S S

EN The induction hob must be well ventilated and the air inlet and outlet must not be blocked. Ensure you
select a heat-resistant work surface to mount the induction hob.

FR La plaque de cuisson a induction doit étre bien ventilée ; I'entrée et la sortie d’air ne doivent pas étre
bloquées. S’assurer de choisir un plan de travail résistant a la chaleur pour le montage de la plaque de
cuisson a induction.

PL Ptyta indukcyjna wymaga dobrej wentylacji, a wlot i wylot powietrza nie moga by¢ zablokowane. Do
montazu ptyty indukcyjnej nalezy wybra¢ blat odporny na wysokie temperatury.

RO PIlita cu inductie trebuie sa fie bine ventilata, iar orificiile de intrare si iesire a aerului nu trebuie sa fie
blocate. Asigura-te ca ai selectat o suprafata de lucru termorezistenta pentru montajul plitei cu inductie.

ES La placa de induccion debe tener una buena ventilacion, y la entrada y salida de aire no deben estar
bloqueadas. Asegurese de seleccionar una superficie resistente al calor para montar la placa de
induccion.

PT A placa de indugéo deve ter uma boa ventilagéo e a entrada e a saida de ar ndo podem estar
blogueadas. Certifique-se de que seleciona uma superficie de trabalho resistente ao calor para montar
a placa de indugéo.
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EN Cut an aperture in the worktop using a jigsaw as shown. The worktop should be at least 12.5mm thick
and made of a heat resistant material.

FR Découper une ouverture dans le plan de travail a I'aide d’une scie sauteuse, comme indiqué ci-dessus.
Le plan de travail doit avoir une épaisseur d’au moins 12,5mm et doit étre fabriqué a partir d’'un matériau
résistant a la chaleur.

PL Woycig¢ otwor w blacie za pomoca wyrzynarki, jak pokazano na rysunku. Blat powinien mie¢ co najmniej
12,5 mm grubosci i by¢ wykonany z materiatu odpornego na wysokg temperature.

RO Cu ajutorul unui fierastrau, taie o deschizatura in blat, ca in imagine. Blatul trebuie sa aiba o grosime de
cel putin 12,5 mm si sa fie fabricat dintr-un material termorezistent.

ES Realice una abertura en la encimera con una sierra de calar tal y como se muestra en la figura. La
encimera debe tener al menos 12,5 mm de espesor y estar fabricada de un material resistente al calor.

PT Corte uma abertura na bancada utilizando uma serra tico-tico, conforme ilustrado. A bancada deve ter,
no minimo, 12,5 mm de espessura e deve ser feita de um material resistente ao calor.

83

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 83 20-06-2022 13:11:38



EN Seal the cut edge of the worktop using silicone sealant or PVA adhesive.

IMPORTANT: Ensure that either product is fully cured as per the manufacturers’ instructions before you
commence installation of the hob. This hob MUST NOT be sealed into the worktop.

FR Appliquer du mastic silicone ou de la colle PVA sur le bord découpé du plan de travail afin de
I'étanchéifier.
IMPORTANT : S’assurer que I'un ou l'autre de ces produits est complétement sec conformément aux

instructions du fabricant avant de commencer l'installation de la plaque de cuisson. Cette plaque de
cuisson NE DOIT PAS étre scellée dans le plan de travail.

PL Uszczelni¢ krawedz wycigcia w blacie za pomocg uszczelniacza silikonowego lub kleju PVA.

WAZNE: Przed rozpoczeciem montazu ptyty grzewczej nalezy upewnié sie, ze warstwa uszczelniacza
lub kleju jest catkowicie utwardzona zgodnie z instrukcjami producenta. Ptyta grzewcza NIE MOZE by¢
przyklejona na state do blatu.

RO Etanseaza marginea tdiata a blatului cu un agent pe baza de silicon sau un adeziv PVA.

IMPORTANT: Tnainte de a incepe montarea plitei, asigurd-te ca produsul de etansare este complet
intarit, conform instructiunilor producatorului. Aceasta plita NU TREBUIE lipita in blat.

ES Selle el borde cortado de la encimera con sellador de silicona o pegamento PVA.

IMPORTANTE: Asegurese de que el producto esté completamente seco conforme a las instrucciones
del fabricante antes de iniciar la instalacién de la placa. Esta placa NO DEBE sellarse a la encimera.

PT Vede a extremidade cortada da bancada com vedante de silicone ou cola vinilica.

IMPORTANTE: Certifique-se de que os produtos estdo completamente secos, seguindo as instrugdes
do fabricante, antes de iniciar a instalagéo da placa. Esta placa NAO DEVE ser vedada & bancada.
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EN Stretch out and stick the supplied tape along the underside edge of the hob, ensuring the ends overlap.
Trim off any excess tape and dispose of it.

FR Etirer et coller le ruban adhésif fourni sur tout le rebord inférieur de la plaque de cuisson, en assurant le
chevauchement des extrémités. Couper I'excédent de ruban adhésif et le jeter.

PL Rozciggng¢ dostarczong tasme wzdtuz dolnej krawedzi ptyty grzewczej, upewniajac sie, ze konce
tasmy zachodzg na siebie. Usung¢ i wyrzuci¢ nadmiar tasmy.

RO Iintinde si lipeste banda adeziva furnizata pe partea inferioara a plitei, asigurandu-te ca se suprapun
capetele. Indeparteazé excesul de banda adeziv si elimina-I.

ES Estire y pegue la cinta suministrada a lo largo del borde inferior de la placa, asegurandose de que los
extremos se superponen. Recorte y deseche el exceso de cinta.

PT Estique e cole a fita fornecida ao longo da extremidade da placa, certificando-se de que as
extremidades ficam sobrepostas. Corte a fita em excesso e elimine-a.
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EN Once the worktop edge has cured, and the tape is fitted, position the hob into the cutout in the worktop.
Apply gentle downwards pressure onto the hob to push it into the worktop ensuring a good seal around
the outer edge.

FR Une fois que le rebord du plan de travail est sec et que I'adhésif est en place, positionner la plaque de
cuisson dans la découpe du plan de travail. Exercer une Iégére pression vers le bas sur la plaque de
cuisson pour I'enfoncer dans le plan de travail afin d’'assurer une bonne étanchéité autour du rebord
extérieur.

PL Po wyschnigciu krawedzi blatu i natozeniu tasmy umiesci¢ ptyte w wycieciu w blacie. Delikatnie
docisna¢ ptyte grzewcza w dot, aby wpasowac jg do otworu w blacie, zapewniajgc dobre uszczelnienie
wokot zewnetrznej krawedzi.

RO Dupa ce agentul de etansare de pe marginea blatului s-a intarit si ai lipit banda, pozitioneaza plita in
spatiul taiat in blat. Apaséa usor pe plita pentru a o fixa pe blat si asigura-te ca marginea exterioara este
etansata corespunzator pe intreaga lungime a acesteia.

ES Una vez que la silicona del borde de la encimera se haya secado y la cinta esté colocada, situe la placa
en la abertura de la encimera. Aplique una suave presion hacia abajo sobre la placa para encajarla en
la encimera y asegurar la debida estanquidad alrededor del borde exterior.

PT Apos a extremidade da bancada estar seca e a fita aplicada, posicione a placa encaixando-a no
corte existente na bancada. Aplique uma ligeira pressao na placa, no sentido descendente, para que
a mesma fique introduzida na bancada, certificando-se de que existe uma boa vedagédo em torno da
extremidade exterior.
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EN Use

Before you start

& WARNING: Read the instructions before using the appliance
When the power is switched on at the consumer unit, the hob will beep once and is ready for use.

01 Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced and efficient cooking technology. It works by generating
electromagnetic radiation in a suitable pan that then cooks the food. There is no direct heat from the glass,
though the surface will get hot due to convection heating from the pan itself; this is perfectly normal.

My new induction hob makes a lot of different noises. Does this mean that it is faulty?

» Crackling sounds. These noises can normally be attributed to the pans and the different materials
used in their construction. The pan base will be a composition of different materials which will expand at
different rates as the pan heats.

» Clicking noises. These are normally created by the electronic components within the appliance as they
switch on and off.

*  Whistling noises. These can be caused when one or more cooking zones are in operation at a high
power level and as a result of the cookware being constructed of different materials.

«  Humming noises. These noises can be created when a high power level is selected i.e. boost function.
Noises related to high power levels will reduce as the pans heat to temperature and the power level is
reduced.

* Hissing/humming noises. These noises can be normally heard when the hob’s cooling fan is in
operation.

All of the noises listed above are quite normal and do not indicate a fault. Contact Customer Services shown
in the Care & maintenance section below if you need further guidance.

02 Cookware

Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan.

*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a magnet towards
the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

» If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. IfY does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. You will get
maximum efficiency by matching the pan size to the cooking zone and ensuring it is central. Small pans less
than 14cm may not be detected.
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2. Magnetic circuit 5. Induced currents

3. Ceramic glass plate

IMPORTANT: Always lift pans off the cooking surface! Do not slide or drag to
avoid damaging the glass.
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Using your hob for the first time

01 Using your induction hob

1. Touch the Master On/Off Key @ for two seconds, buzzer will sound and the display will illuminate.

© ® ® 858 6

NOTE: If you do not select a cooking zone and power level within one minute, the hob will switch off
automatically.

2. Place a pan suitable for induction cooking on a cooking zone; ensure that the base of the pan and the
cooking surface is clean and dry.

3. Choose the cooking zone you wish to use. Select the power level using the slider control key or “-” will be
displayed and the zone will switch off after one minute.

4. Choose the power output by touching the slider anywhere along the control zone, or move your finger
from side to side for more precise selection.

The range can be selected from one lit dot for power output “0” to ten lit dots for power output “9”.

Power level 0 Power level 1 Power level 9
o
©) ® B
Heating Zone Normal Power Boost Power Maxi;nolzrvr;:nput
m 2000 W 2800 W
m 1500 W 2000 W
m 1500 W 2000 W 9000 W
m 2000 W 2800 W
m 2300 W 3000 W
89
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glass is too hot to touch. Though induction cooking does not generate heat, the
magnetism used to heat the pans will mean that this heat will still transfer to the
glass surface by convection. This is perfectly normal for induction hobs.

/_\ CAUTION: After use, each cooking zone will display “H” as a reminder that the

If the display flashes alternately with the power level setting, this means that:

» the pan is on the wrong cooking zone
« the pan is not compatible with induction hobs
* the panis too small or not correctly centred on the zone

As a result the zone will automatically switch off after one minute.

NOTE: The control panel will not automatically switch off when “H” is displayed. When “H” disappears, the
set Stand By time will commence.

02 Using the flexible zones

The left zones A and B and right zones C and D can be used individually at the front or the rear, or be
configured to work as a flexible zone E and F .

When configured as a flexible zone, the front and rear areas are linked and can be controlled with one
power setting. As before, ensure that the pans are placed correctly on the selected cooking zone. Here are
examples of good and poor placement across a flexible zone.

' B f_\ e N

&

[l N AN RN J

1. To activate either Flexible Zone, press and hold the Flexible zone cooking key | for three seconds.

The display will show L] above both zones to indicate this is engaged but only the outer set of controls
will operate to control each side of the hob.

2. The Timer, Temperature control, Keep warm and Boost functions all operate on the Flexible zones but
the Boil function is not active in this mode.

3. The hob will automatically maintain the correct power level wherever the pan is located on the flexible
zone.

4. To deactivate either Flexible Zone, press and hold the Flexible zone cooking key [ for three seconds as
before.
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03 Using the Boost function
Switching the Boost function on.

Press the Boost control key [@] to instantly turn each zone to maximum power. The selected zone will show
“b” next to the slider and [&] above it.

cf 0000000000

©

at maximum power for 5 minutes and after this time, the power level will

C IMPORTANT: To avoid overheating, the Boost function can only operate
automatically drop to 9.

As before, multiple cooking zones can also be selected and used with Boost for a maximum of 5 minutes.
However, all zones cannot operate on Boost together. You can use Boost on A and B or E as a flexible zone
on the left and C and D or F as a flexible zone on the right.

Cancelling the Boost function

Pressing the Boost control key [@] does not disengage this function. To change the zone with Boost in use,
touch the power slider anywhere to instantly change to the new lower level.

04 Using the Keep warm function

Switching the keep warm function

Press the Keep warm key [@] to engage this function and the selected zone will show “1” above the key.

There are three levels that can be selected by pressing the key consecutively each time from 1to 2to 3 to
Off.

Level 1: Melting or thawing (50°C)
Level 2: Gentle simmering (70°C)
Level 3: Vigorous simmering (90°C)

NOTE: All temperatures are approximate.

Cancelling the Boost function

Touch and hold the Keep warm key @
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05 Using the Timer Function
The Timer can be used as:

1. A countdown timer where no cooking zones are controlled.
2. A power timer that switches off the cooking zone at the end of the set period. The maximum selectable
time period is 99 minutes.

Using the timer as an alarm

1. As an alarm that does not alter any of the cooking zones.

2. Select the cooking zone and select the power level required.

3. Touch the “fil " or “ M~ keys once to increase or decrease one minute at a time.

4. Ortouch and hold the “|lil” or “ [~ keys to increase or decrease ten minutes at a time. The timer
will commence countdown and show the remaining time. The timer will beep for 30 seconds once
completed.

5. To cancel the alarm press“ M~ key until display shows “00”.

Using the timer to switch off the zones
NOTE: This function only operates on one zone at a time; the other zones will continue to operate as normal.
NOTE: You can use the timer function independently of the cooking zones.

1. Select the cooking zone and the power required.

2. Touch the timer key [@] and the timer will flash “10”.

3. Before the indicator stops flashing, touch the “ i ” or “ f§ " keys once to increase or decrease one minute
at a time.

4. Ortouch and hold the “ |l " or “ " keys to increase or decrease ten minutes at a time. The timer will
commence countdown and show the remaining time.
The timer will beep for 30 seconds once completed.

5. To cancel the timer, press Timer [@] of the cooking zone and then press “ B ” key until display shows
“00”.

REMARK: You can check remaining time in each zone by touching the relevant Cooking zone. The display
will show the timer of alarm first, and then the power timer of cooking zones.

el N N N N N N J

IgE
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06 Using the Pause function

1. When the cooking zones are on, press the Pause key [@ and all displays will show m and the zones will
stop heating.

0ol

0 ©®© 8 6

2. Touch the Pause key again, the displays will blink with * m ”, then touch the Child Lock [&l to
recommence cooking and the displays will revert to their previous settings.

07 Using the Child Lock function

The Control Panel can be locked to prevent accidental use, and when selected all controls are disabled
except for the Master On/Off key.

Note that if the hob is turned off, the Child Lock will still be operative when switched back on.
To lock the controls

Touch and hold the Child Lock key [l key for three seconds when the hob is switched on and the display will
show “ [l .

To unlock the controls
Touch and hold the Child Lock key [l for three seconds to unlock and use the hob controls again.

NOTE: If you leave the hob locked and it switches off automatically, turn the hob back on and then unlock
with the Child Lock key.

WARNING: When the hob is in the lock mode, all the controls are disabled
except OFF which can still be used in an emergency.
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08 Using the Temperature Control function
Switching the Temperature Control function on

Press the Temperature Control key [@] to engage this function and the selected zone will show “1” above
the key.

There are four levels that can be selected by pressing the key consecutively each time from 1to 2to 3 to 4
to Off.

Level 1: Low (60°C)

Level 2: Medium (100°C)
Level 3: High (180°C)
Level 4: Very High (220°C)

NOTE: All temperatures are approximate.

Cancelling the Temperature Control function

Touch and hold the Temperature Control key [@] for three seconds on any level to return to standard operation.

09 Using the Boiling function
Switching the Boiling function on

Press the Boil control key ] to engage this function and the selected zone will show “1” above the key.
There are five levels that can be selected by pressing the key consecutively each time from 1 to 2 to 3 to 4 to
5 to Off.

Level 1: One litre of water
6 minutes (Front zones)

4 minutes (Central zone)

7 minutes (Rear zones)
Level 2: Two litres of water
12 minutes (Front zones)
7 minutes (Central zone)
14 minutes (Rear zones)
Level 3: Three litres of water
17 minutes (Front zones)
11 minutes (Central zone)
20 minutes (Rear zones)

94

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 94 20-06-2022 13:11:39



Level 4: Four litres of water
22 minutes (Front zones)
15 minutes (Central zone)
27 minutes (Rear zones)
Level 5: Five litres of water
31 minutes (Front zones)
18 minutes (Central zone)
38 minutes (Rear zones )

NOTE: All timings are approximate.

@@i

Cancelling the Boiling function

Touch and hold the Boil control key [E] for three seconds on any level to return to standard operation.

10 Controlling the cooker hood remotely

IMPORTANT: This section is only applicable if you have also purchased a
compatible cooker hood with Radio Frequency (RF) capability. Contact the
Customer Helpline at the end of this manual for compatible models.

The process for connecting the hood to the hob happens in three stages:
A) Configure the hob to transmit a radio frequency signal.

B) Configure the hood to receive this signal.
C) Lock the connectivity between the two appliances and complete the pairing process.

11 Controlling the cooker hood from your hob
Ensure the hob and hood connectivity has been completed and the Hood connection button is ON!
1. Make sure that the hob and the hood are switched off.

2. After around ten seconds, turn on the hob, press the Timer icon [& and Light icon |8 together on the
control panel. The LED display will alternately flash red and white.

3. Turn on the hob and make sure the connectivity indicator is is lit. o |
NOTE: Touch the connectivity key g on the hob if it is not lit.

4. Press the connectivity key and hold for 3 seconds on the hob, the display will flash, and “A” will show on
hood display.

5. Press the connectivity key and hold for 3 seconds on the hob to store the connectivity settings
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IMPORTANT: The extraction rate of the hood will vary based upon the total
power output selected on the hob, as shown in the table below.

Each hob cooking zone has a maximum rated output of 10 comprising 1-9 and
Boost (10).

Speed Level of the Hood | Combined Power Output of the Hob

This speed will be selected when there are no more than two cooking zones
Speed 1 in use, and the combined output is 8 or less. For example, zone 1 is on 2,
and zone 2 is on 5.

This speed will be selected when there are no more than three cooking
Speed 3 zones in use, and the combined output is between 9 and 24. For example,
zone 1ison 7, zone 2 is on 6 and zone 3 is on Boost (10).

This speed will be selected when more than 3 cooking zones are in use,
Speed 5 or the combined output is between 25 and 35. For example, zone 1 is on 7,
zone 2 is on 7, zone 3 is on 6 and zone 4 is on Boost (10).

This speed will be selected when more than 3 cooking zones are in use, and

Speed P — Boost combined output is 36 or higher.

NOTE: Speed 2 and Speed 4 on the hood are not available when using this function.

If the hood controls are manually overridden when the hob and hood are linked, the hood will operate for five
minutes on this manual setting before returning to control by the hob.

To reconnect the hood and hob immediately, press the Timer [@ and Light Q together.

12 Stopping the connectivity function

1. Touch the connectivity key & on the hob, the indicator light will go out and the link will be dropped. To
reconnect again, press the connectivity key & on the hob again.

2. If the hob is switched off, the hood will continue to operate independently in Timer mode and the current
speed will flash. The current speed level of the hood will continue for 5 minutes and step down for 2
minutes at each level until finally switching off.

Troubleshooting
Problem Possible cause Solution
The induction hob No power. Make sure the induction hob is
cannot be turned on. connected to the power supply and that
it is switched on. Check the consumer
unit to ensure the RCD has not tripped.
Check whether there is a power cut by
trying other electric appliances.
The touch controls are | The controls are locked. Unlock the Child Lock (see the Use
unresponsive. section).
The touch controls are | There may be a slight film of water over | Make sure the touch control area is
difficult to operate. the controls or you may be using the dry. Use the ball of your finger when
tip of your finger when touching the touching the controls.
controls.
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Problem

Possible cause

Solution

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware (layers
of different metals vibrating differently).

This is normal for cookware and does
not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on a
high heat setting.

This is caused by the technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your induction
hob has come on to prevent the
electronics from overheating. It may
continue to run even after you've
turned the induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the consumer unit
when the fan is operating.

Pan does not heat up
and it does not appear

The induction hob cannot detect the
pan because it is not suitable for

Use cookware suitable for induction
cooking. Centre the pan and make

in the display. induction cooking. The induction hob sure that its base matches the size of
cannot detect the pan because it is the cooking zone. (See the Cookware
too small for the cooking zone or not section).
properly centred on it.
Error Code | Error Message Solution
ERO03 Water or pan on the Control Panel. Clean the Control Panel or move the pan.
E1 Hob has overheated. Allow to cool and restart after 30 minutes.
E2 Hob has overheated. Allow to cool and restart after 30 minutes.
E3 Abnormal power supply detected (too high). | Ensure the correct power supply is
being used.
E4 Abnormal power supply detected (too low). Ensure the correct power supply is
being used.
ES. Temperature sensor failure and the Contact Customer Services.
defective cooking zone will display an 'E'".
F1, F3, F4. Hardware failure. Contact Customer Services.

If the Control Panel overheats it will change colour and
sound an audible alarm.

Allow to cool and restart after 30 minutes.

This appliance respects laws of the suppression of radio interference. As the Manufacturer has a policy of
continuous product improvement, it reserves the right to adapt and carry out any modification considered
necessary without prior warning.

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam, The Netherlands.
Kingisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom
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FR Utilisation

Avant de commencer

& AVERTISSEMENT : Lire les instructions avant d'utiliser I'appareil

Lors de la mise sous tension au niveau du tableau électrique, la plaque de cuisson émet un bip. Cela signifie
qu’elle est préte a 'emploi.

01 Cuisson par induction

La cuisson par induction est une technologie de cuisson sire, innovante et efficace. Elle fonctionne en
générant un rayonnement électromagnétique dans un récipient adapté, permettant par la suite de cuire les
aliments. Il n'y a pas de chaleur directe émanant du verre. Toutefois, la surface devient chaude en raison du
systéme de chauffe par convection du récipient lui-méme ; ceci est parfaitement normal.

Ma nouvelle plaque de cuisson a induction fait beaucoup de bruits différents. Est-ce que cela
signifie qu'elle est défectueuse ?

* Crépitements. Ces bruits proviennent habituellement des récipients et des différents matériaux dont
ils sont constitués. Le fond des récipients est composé de différents matériaux qui se dilatent a des
vitesses différentes a mesure que le récipient chauffe.

* Cliquetis. lIs proviennent habituellement des composants électroniques de I'appareil lors de sa mise
sous tension et hors tension.

- Sifflements. Cela peut se produire lorsqu'une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent a un niveau
de puissance élevé et lorsque les ustensiles de cuisson sont fabriqués a partir de différents matériaux.

* Bourdonnements. Ces bruits peuvent apparaitre lorsqu'un niveau de puissance élevé est sélectionné,
c.-a-d. une fonction Boost. Les bruits liés a des niveaux de puissance élevés baissent en intensité
lorsque les récipients atteignent la bonne température et que le niveau de puissance est réduit.

* Bourdonnements/sifflements. Ces bruits sont généralement entendus lorsque le ventilateur de la
plaque de cuisson fonctionne.

Tous les bruits mentionnés ci-dessus sont tout a fait normaux et ne constituent pas un défaut. Contacter le
service client indiqué dans le chapitre Entretien et maintenance ci-dessous pour plus de conseils.

02 Batterie de cuisine

Utiliser uniquement une batterie de cuisine avec un fond approprié pour la cuisson par induction.
Rechercher le symbole d'induction sur I'emballage ou sur le fond du récipient.

« Il est possible de vérifier si une batterie de cuisine est adaptée en effectuant un test avec un aimant.
Placer un aimant sur le fond du récipient. S'il est attiré, alors le récipient est adapté a la cuisson par
induction.

« Sivous ne disposez pas d'un aimant :

1. Mettre de I'eau dans le récipient a tester.
2. SiY ne clignote pas sur I'affichage et que I'eau chauffe, le récipient est adapté.

Ne pas utiliser de batterie de cuisine avec des bords irréguliers ou avec un fond déformé.

S'assurer que le fond du récipient est lisse, qu'il repose a plat contre le verre et qu'il est de méme taille que
la zone de cuisson. Utiliser des récipients dont le diamétre est de méme taille que I'emplacement défini de
la zone sélectionnée. L'efficacité sera la plus optimale en adaptant la taille du récipient a la zone de cuisson
et en s'assurant qu'il est bien placé au centre. Les petits récipients mesurant moins de 14cm peuvent ne pas
étre détectés.
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1. Casserole en fonte
2. Circuit magnétique
3. Plaque vitrocéramique

4. Bobine d'induction
5. Courants induits

cuisson ! Ne pas les faire glisser ou les pousser pour éviter d'endommager le

C IMPORTANT : Toujours soulever les récipients au-dessus de la surface de

verre.

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 99

99

20-06-2022 13:11:39



Premiére utilisation de la plaque de cuisson
01 Utilisation de la plaque a induction

1. Appuyer sur la touche principale de marche/arrét @ pendant deux secondes, I'avertisseur sonore
retentit et I'affichage s’allume.

0o

0 0 ® 8 G

REMARQUE : Si aucune zone de cuisson et aucun niveau de puissance ne sont sélectionnés dans la
minute qui suit, la plaque de cuisson s’éteint automatiquement.

1. Placer un récipient adapté a la cuisson par induction sur une zone de cuisson. S’assurer que la base du
récipient et la surface de cuisson sont propres et séches.

2. Choisir la zone de cuisson a utiliser. Sélectionner le niveau de puissance a l'aide du curseur ou « - »
s’affiche et la zone s’éteint au bout d’'une minute.

3. Choisir la puissance en touchant le curseur n'importe ou le long de la zone de commande, ou déplacer
le doigt d’'un c6té a I'autre pour une sélection plus précise.

La puissance peut étre choisie sur une plage entre un point allumé pour la puissance « 0 » et dix points
allumés pour la puissance de sortie « 9 ».

o0 e e
—

o 0000000000 -

1@@65‘@)

Niveau de puissance 0 Niveau de puissance 1 Niveau de puissance 9
Zone de cuisson Puissance normale Puissance Boost Puissanc_e d'entrée
maximale
[ WO[ | 2000 W 2800 W
mo[| 1500 W 2000 W
[ oM | 1500 W 2000 W 9000 W
| Dou | 2000 W 2800 W
m 2300 W 3000 W
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pour rappeler que le verre est trop chaud pour étre touché. Bien que la cuisson
par induction ne produise pas de chaleur, le magnétisme utilisé pour chauffer
les récipients signifie que cette chaleur peut tout de méme étre transférée par
convection a la surface en verre. Ce phénomeéne est tout a fait normal pour les
plaques de cuisson a induction.

/_\ ATTENTION : Aprés utilisation, chaque zone de cuisson affiche la lettre « H »

Si clignote en alternance sur I'affichage avec le niveau de puissance, cela signifie que :

* la casserole est sur la mauvaise zone de cuisson ;
« la casserole n'est pas compatible avec les plaques de cuisson a induction ;
» la casserole est trop petite ou n'est pas correctement centrée sur la zone.

La zone de cuisson s’éteint alors automatiquement au bout d’'une minute.

REMARQUE : Le panneau de commande ne s'éteint pas automatiquement lorsque le « H » s’affiche.
Lorsque le « H » disparait, le délai de mise en veille défini commence.

02 Utilisation des zones flexibles

Les zones de gauche « A » et « B » et les zones de droite « C » et « D » peuvent étre utilisées individuelle-
ment a I'avant ou a l'arriére, ou configurées pour fonctionner comme une zone flexible « E » et « F ».

Lorsqu’elles sont configurées comme une zone flexible, les zones avant et arriére sont liées et peuvent étre
commandées a l'aide d’un seul réglage de puissance. Comme expliqué précédemment, s’assurer que les
récipients sont correctement placés sur la zone de cuisson sélectionnée. Voici des exemples de bon et de
mauvais placement sur une zone flexible.

cHe
v / /X

1. Pour activer une zone flexible, appuyer sur la touche de zone de cuisson flexible | et la maintenir
enfoncée pendant trois secondes. [] apparait sur I'affichage au-dessus des deux zones pour indiquer
gu’elles sont activées, mais seul 'ensemble extérieur de commandes fonctionne pour régler chaque cété
de la plaque de cuisson.

2. Les fonctions de minuterie, réglage de la température, maintien au chaud et Boost fonctionnent toutes
sur les zones flexibles, mais la fonction ébullition n’est pas disponible dans ce mode.
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3. La plaque de cuisson maintient automatiquement le niveau de puissance correct, quel que soit I'endroit
ou le récipient se trouve sur la zone flexible.

4. Pour désactiver une zone flexible, appuyer sur la touche @ de zone de cuisson flexible et la maintenir
enfoncée pendant trois secondes, comme précédemment.

03 Utilisation de la fonction Boost
Activation de la fonction Boost

Appuyer sur la touche de commande de Boost [@] pour régler instantanément chaque zone sur la puissance
maximale. La zone sélectionnée affiche « b » a c6té du curseur et [e] au-dessus.

cf 0000000000

© @E

IMPORTANT : Pour éviter la surchauffe, la fonction Boost peut uniquement
fonctionner a la puissance maximale pendant 5 minutes. Aprés ce délai, le
niveau de puissance retombe automatiquement a 9.

Comme expliqué précédemment, plusieurs zones de cuisson peuvent également étre sélectionnées et
utilisées avec la fonction Boost pendant 5 minutes maximum. Cependant, toutes les zones ne peuvent
pas fonctionner ensemble avec la fonction Boost. La fonction Boost peut étre utilisée sur A et B ou la zone
flexible E & gauche, et sur C et D ou la zone flexible F a droite.

Désactivation de la fonction Boost

Le fait d’appuyer sur la touche de commande Boost [@] n’annule pas cette fonction. Pour modifier la
zone fonctionnant avec la fonction Boost, toucher le curseur de puissance n’importe ou pour passer
instantanément au nouveau niveau inférieur.

04 Utilisation de la fonction de maintien au chaud
Activation de la fonction de maintien au chaud

Appuyer sur la touche de maintien au chaud [@ pour activer cette fonction. La zone sélectionnée affiche
« 1 » au-dessus de la touche.

Trois niveaux peuvent étre sélectionnés en appuyant sur la touche de maniére consécutive pour passer de
1 a2 puis a 3, et enfin a Arrét.

Niveau 1 : Dégel ou décongélation (50°C)
Niveau 2 : Mijotage a faible température (70°C)
Niveau 3 : Mijotage a température élevée (90°C)

REMARQUE : toutes les températures sont approximatives.

102

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 102 20-06-2022 13:11:39



Désactivation de la fonction de maintien au chaud

Appuyer sur la touche de maintien au chaud [@] et la maintenir enfoncée pendant trois secondes a n'importe
quel niveau pour revenir au fonctionnement standard.

05 Utilisation de la minuterie
La minuterie peut étre utilisée comme :

1. Un minuteur qui ne contréle aucune zone de cuisson spécifique.
2. Un programmateur du temps de cuisson qui éteint la zone de cuisson a la fin de la durée définie. La
minuterie peut étre réglée sur 99 minutes au maximum.

Utilisation de la minuterie comme alarme

Utiliser la minuterie comme alarme sans modifier les zones de cuisson.

Sélectionner la zone de cuisson et le niveau de puissance requis.

Appuyer une fois sur la touche « il » ou « l » pour augmenter ou diminuer d’'une minute a la fois.

Ou appuyer et maintenir la touche « il » ou « M » pour augmenter ou diminuer de dix minutes a la fois.
La minuterie commence un compte a rebours et affiche le temps restant. La minuterie émet un signal
sonore pendant 30 secondes une fois terminée.

5. Pour annuler I'alarme, appuyer sur la touche « {8 » jusqu’a ce que I'écran affiche « 00 ».

el

Utiliser la minuterie pour éteindre les zones

REMARQUE : Cette fonction n’est active que sur une zone a la fois ; I'autre zone continue de fonctionner
normalement.

REMARQUE : |l est possible d'utiliser la fonction de minuterie indépendamment des zones de cuisson.

1. Sélectionner la zone de cuisson et la puissance requise.

2. Appuyer sur la touche « » : la minuterie affiche « 10 » en clignotant.

3. Avant que le témoin ne cesse de clignoter, appuyer une fois sur la touche « i » ou « {8 » pour
augmenter ou diminuer d’'une minute a la fois.

4. Ou appuyer et maintenir la touche « il » ou « 8 » pour augmenter ou diminuer de dix minutes a la fois.
La minuterie commence un compte a rebours et affiche le temps restant.
La minuterie émet un signal sonore pendant 30 secondes une fois terminée.

5. Pour annuler la minuterie, appuyer sur la minuterie de la zone de cuisson, puis appuyer sur la touche
« [ » jusqu’a ce que I'écran affiche « 00 ».

REMARQUE : Il est possible de vérifier le temps restant pour chaque zone en appuyant sur la zone de
cuisson appropriée. Lécran affiche d’abord la minuterie de I'alarme, puis la minuterie de commande des
zones de cuisson.
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06 Utilisation de la fonction pause

1. Lorsque les zones de cuisson sont activées, appuyer sur la touche de pause [@. Tous les écrans
affichent m et les zones cessent de chauffer.

0ol

0 ©®© 8 6

2. Appuyer de nouveau sur la touche de pause, les écrans affichent « m » en clignotant, puis appuyer sur
la touche de verrouillage enfant [@ pour reprendre la cuisson. Les écrans affichent alors leurs réglages
précédents.

07 Utilisation de la fonction de verrouillage enfant

Le panneau de commande peut étre verrouillé pour empécher toute utilisation accidentelle. Lorsque cette
option est sélectionnée, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la touche principale de
marche/arrét.

Noter que si la plaque de cuisson est éteinte, le verrouillage enfant reste active lorsqu’elle est rallumée.
Pour verrouiller les commandes

Appuyer sur la touche de verrouillage enfant [ et la maintenir enfoncée pendant trois secondes lorsque la
plaque de cuisson est allumée. L'écran affiche « [ig ».

Pour déverrouiller les commandes

Appuyer sur la touche de verrouillage enfant [l et la maintenir enfoncée pendant trois secondes pour
déverrouiller et utiliser a nouveau les commandes de la plaque de cuisson.

REMARQUE : si la plaque de cuisson s’éteint automatiquement alors qu’elle est verrouillée, la rallumer puis
la déverrouiller a l'aide de la touche de verrouillage enfant.

AVERTISSEMENT : Lorsque la plaque de cuisson est en mode de verrouillage,
toutes les commandes sont désactivées sauf la commande d’Arrét, qui peut
encore étre utilisée en cas d’urgence.
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08 Utilisation de la fonction de réglage de la température
Activation de la fonction de réglage de la température

Appuyer sur la touche de réglage de la température [@] pour activer cette fonction. La zone sélectionnée
affiche « 1 » au-dessus de la touche.

Quatre niveaux peuvent étre sélectionnés en appuyant sur la touche de maniére consécutive pour passer de
1 a2 puis a 3, puis a 4, et enfin a Arrét.

Niveau 1 : Faible (60°C)

Niveau 2 : Moyen (100°C)

Niveau 3 : Elevé (180°C)

Niveau 4 : Trés élevé (220°C)

REMARQUE : Toutes les températures sont approximatives.

Désactivation de la fonction de réglage de la température

Appuyer sur la touche de réglage de la température [@) et la maintenir enfoncée pendant trois secondes a
n’importe quel niveau pour revenir au fonctionnement standard.

09 Utilisation de la fonction ébullition
Activation de la fonction ébullition

Appuyer sur la touche de réglage de I'ébullition [&] pour activer cette fonction. La zone sélectionnée affiche
« 1 » au-dessus de la touche.

Cing niveaux peuvent étre sélectionnés en appuyant sur la touche de maniére consécutive pour passer de
1 a2 puis a 3, puis a 4, puis a 5, et enfin a Arrét.

Niveau 1 : Un litre d’eau

6 minutes (zones avant)

4 minutes (zone centrale)

7 minutes (zones arriéere)

Niveau 2 : Deux litres d’eau

12 minutes (zones avant)

7 minutes (zone centrale)

14 minutes (zones arriére)
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Niveau 3 : Trois litres d’eau
17 minutes (zones avant)
11 minutes (zone centrale)
20 minutes (zones arriere)
Niveau 4 : Quatre litres d’eau
22 minutes (zones avant)
15 minutes (zone centrale)
27 minutes (zones arriére)
Niveau 5 : Cinq litres d’eau
31 minutes (zones avant)
18 minutes (zone centrale)
38 minutes (zones arriere)

REMARQUE : Toutes les durées sont approximatives.

@@i

Désactivation de la fonction ébullition

Appuyer sur la touche de fonction ébullition [&] et la maintenir enfoncée pendant trois secondes a n'importe
quel niveau pour revenir au fonctionnement standard.

10 Commande a distance de la hotte

IMPORTANT : Cette section n’est valable que si vous avez également acheté
& une hotte compatible avec radiofréquence (RF). Contactez I'assistance
téléphonique mentionnée a la fin de ce manuel pour connaitre les modeles
compatibles.
Le processus de connexion de la hotte a la plaque de cuisson comprend trois étapes :

A) Configuration de la plaque de cuisson pour la transmission d’un signal de fréquence radio.
B) Configuration de la hotte pour la réception de ce signal.
C) Verrouillage de la connexion entre les deux appareils et jumelage.

11 Commande de la hotte aspirante depuis la plaque de cuisson

Veérifier que la connexion de la plaque de cuisson et de la hotte s’est correctement terminée et que le bouton
de connexion de la hotte est active.

1. S’assurer que la plaque de cuisson et la hotte sont éteintes.

2. Aprés environ dix secondes, allumer la plaque de cuisson, appuyer simultanément sur I'icone
de minuterie [@] et I'icone d’éclairage E sur le panneau de commande. Laffichage LED clignote
alternativement en rouge et blanc.
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3. Allumer la plaque de cuisson et s'assurer que l'indicateur de connectivité est allumé. [
REMARQUE : Appuyer sur la touche de connectivité B§ de la plaque de cuisson si elle n'est pas
allumée.

4. Appuyer sur la touche de connectivité et la maintenir enfoncée pendant 3 secondes sur la plaque de
cuisson ; I'affichage clignote et « A » s’affiche sur I'écran de la hotte.

5. Appuyer sur la touche de connectivité et la maintenir enfoncée pendant 3 secondes sur la plaque de
cuisson pour enregistrer les parametres de connectivité

IMPORTANT : Le taux d’extraction de la hotte varie en fonction de la puissance
totale sélectionnée sur la plaque de cuisson, comme indiqué dans le tableau
ci-dessous.

Chaque zone de la plaque de cuisson présente une puissance nominale
maximale de 10, comprenant des réglages de 1 a 9 ainsi qu’une fonction
Boost (10).

Niveau de vitesse de la hotte | Puissance de sortie combinée de la plaque de cuisson

Cette vitesse est sélectionnée lorsque deux zones de cuisson au
maximum sont utilisées et que la puissance de sortie combinée est
inférieure ou égale a 8. Par exemple, la zone 1 est sur 2 et la zone 2 est
sur 5.

Vitesse 1

Cette vitesse est sélectionnée lorsque trois zones de cuisson au
maximum sont utilisées et que la puissance de sortie combinée est
comprise entre 9 et 24. Par exemple, la zone 1 est sur 7, la zone 2 est
sur 6 et la zone 3 est sur Boost (10).

Vitesse 3

Cette vitesse est sélectionnée lorsque plus de trois zones de cuisson
sont utilisées ou que la puissance combinée est comprise entre 25 et 35.
Par exemple, la zone 1 est sur 7, la zone 2 est sur 7, la zone 3 est sur 6
et la zone 4 est sur Boost (10).

Vitesse 5

Cette vitesse est sélectionnée lorsque plus de trois zones de cuisson

Vi P-B S . .o
itesse oost sont utilisées et que la puissance combinée est de 36 ou plus.

REMARQUE : La vitesse 2 et la vitesse 4 sur |la hotte ne sont pas disponibles lors de I'utilisation de cette
fonction.

Siles commandes de la hotte sont modifiées manuellement lorsque la plaque de cuisson et la hotte sont
connectées, la hotte fonctionne pendant cing minutes sur ce réglage manuel avant de revenir au controle
par la plaque de cuisson.

Pour reconnecter la hotte et la plaque de cuisson immédiatement, appuyer sur les touches de minuterie
et d’éclairage |# simultanément.
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12 Arrét de la fonction de connectivité

1. Appuyer sur la touche de connectivité B sur la plaque de cuisson ; le voyant s’éteint et la connexion est
annulée. Pour reconnecter, appuyer a nouveau sur la touche de connectivité i de la plaque de cuisson.

2. Sila plaque de cuisson est éteinte, la hotte continue a fonctionner indépendamment en mode minuterie
et la vitesse actuelle clignote. Le niveau de vitesse actuel de la hotte est maintenu pendant 5 minutes
puis ralentit progressivement en restant 2 minutes sur chacun des niveaux inférieurs jusqu’a s’arréter.

Dépannage

Probléme

Causes possibles

Solutions

Impossible d'allumer
la plaque de cuisson a
induction.

Aucune alimentation.

S'assurer que la plaque de cuisson

a induction est connectée a une
source d'alimentation électrique et
qu'elle est allumée. Vérifier le tableau
électrique pour s'assurer que le
dispositif différentiel résiduel ne s'est
pas déclenché. Vérifier qu'il n'y a pas
de coupure de courant en allumant
d'autres appareils électriques.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont verrouillées.

Désactiver le verrouillage enfant (voir
la section relative a I'utilisation).

Les commandes
tactiles sont difficiles a
utiliser.

Il'y a peut-étre un peu d'eau sur les
commandes, ou vous utilisez le bout
de votre doigt lorsque vous touchez les
commandes.

S'assurer que la zone de commande
tactile est séche. Utiliser votre doigt
lorsque vous touchez les commandes.

Certains récipients
font des bruits de
crépitement ou de
cliquetis.

Cela peut s'expliquer par le matériel de
fabrication de votre batterie de cuisine

(des couches de différents métaux qui

réagissent difféeremment).

Ceci est normal pour les batteries
de cuisine et cela ne traduit pas
d'anomalie.

La plaque a induction
émet un faible
bourdonnement
lorsqu'elle est utilisée a
température élevée.

Ce bruit est causé par la technologie
de cuisson par induction.

Ceci est normal, mais le bruit doit
s'atténuer ou disparaitre complétement
en baissant la température.

La plaque de cuisson
produit un bruit de
ventilateur.

Le ventilateur intégré de votre
plaque de cuisson a été activé pour
empécher les circuits électroniques
de surchauffer. Il peut continuer de
fonctionner méme apres l'arrét de la
plaque de cuisson a induction.

Ceci est normal et aucune action n'est
requise. Ne pas couper l'alimentation
de la plaque a induction au niveau

du tableau électrique pendant que le
ventilateur est en marche.

Le récipient ne chauffe
pas et n‘apparait pas
sur 'affichage.

La plaque de cuisson a induction ne
détecte pas le récipient, car il n'est pas
adapté a une cuisson par induction.

La plaque de cuisson ne détecte pas
le récipient car il est trop petit pour

la zone de cuisson ou il n'est pas
correctement centré sur la zone.

Utiliser une batterie de cuisine adaptée
a la cuisson par induction. Centrer

le récipient et veiller a ce que le fond
corresponde a la taille de la zone de
cuisson. (Voir la section relative a la
batterie de cuisine).
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panneau de commande.

Code Message d'erreur Solutions
d'erreur
ERO03 Présence d'eau ou d'une casserole sur le Nettoyer le panneau de commande ou

déplacer la casserole.

zone de cuisson défectueuse affiche un
« E ».

E1 Surchauffe de la plaque de cuisson. Laisser refroidir et redémarrer au bout de
30 minutes.

E2 Surchauffe de la plaque de cuisson. Laisser refroidir et redémarrer au bout de
30 minutes.

E3 Alimentation anormale détectée (trop Vérifier que I'alimentation utilisée est la

élevée). bonne.

E4 Alimentation anormale détectée (trop faible). | Vérifier que I'alimentation utilisée est la
bonne.

E5 Défaillance du capteur de température ; la Contacter le service client.

F1, F3, F4. Panne matérielle.

Contacter le service client.

Si le panneau de commande surchauffe, il change de
couleur et déclenche une alarme sonore.

Laisser refroidir et redémarrer au bout de
30 minutes.

Cet appareil respecte les lois relatives & la suppression des parasites radioélectriques. Etant donné que le
fabricant suit une politique d'amélioration continue du produit, il se réserve le droit d'adapter et d'apporter
toute modification jugée nécessaire sans avertissement préalable.

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam, The Netherlands.
Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom
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PL Uzytkowanie

Przed rozpoczeciem uzytkowania

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia zapoznaé sie z
instrukcjg obstugi

Po wtaczeniu zasilania w rozdzielnicy ptyta wyemituje pojedynczy sygnat dzwigkowy, ktéry oznacza, ze jest
gotowa do uzytku.

01 Gotowanie indukcyjne

Gotowanie indukcyjne to bezpieczny, zaawansowany i energooszczedny sposob gotowania. Zasada
dziatania opiera sie na generowaniu promieniowania elektromagnetycznego i przemiany energii w
dnie odpowiedniego naczynia, w ktérym nastepnie gotuje sie potrawa. Ciepto nie jest przekazywane
bezposrednio przez szkto, jednakze szklana powierzchnia nagrzewa si¢ w wyniku ogrzewania
konwekcyjnego emitowanego przez naczynie. Jest to zjawisko catkowicie normalne.

Moja nowa ptyta indukcyjna wydaje wiele réznych dzwiekow. Czy to oznacza, ze jest uszkodzona?

* Trzeszczenie. DZwigk ten mozna zwykle przypisa¢ do naczyn i roznych materiatéw uzytych do ich
wykonania. Podstawa naczynia bedzie sktadata sie z roznych materiatéw, ktére rozszerzajg sie z rézng
szybkoscig w miare nagrzewania sie¢ naczynia.

« Klikanie. Zwykle jest ono generowane przez podzespoty elektroniczne urzadzenia podczas ich
wigczania i wytgczania.

* Gwizdanie. Moze by¢ spowodowane pracg jednego lub kilku po6l grzewczych z wysokim poziomem
mocy oraz budowg naczyn wykonanych z r6znych materiatow.

* Brzeczenie. Te odgtosy moga by¢ generowane po wybraniu wysokiego poziomu mocy, np. funkcji
zwigkszonej mocy. Dzwiek zwigzany z wysokim poziomem mocy jest redukowany w miare nagrzewania
sie naczyn i zmniejszania poziomu mocy.

* Syczeniel/brzeczenie. Te odgtosy mozna zwykle ustysze¢ podczas pracy wentylatora chtodzgcego
ptyte grzewcza.

Wszystkie powyzsze odgtosy sg catkowicie normalne i nie oznaczajg usterki. Aby uzyskac dalsze
wskazoéwki, nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta, zgodnie z instrukcjami znajdujgcymi sie
ponizej w sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”.

02 Naczynia do gotowania

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn przeznaczonych do gotowania indukcyjnego. Takie naczynia oznaczone
sg symbolem indukcji, umieszczonym na opakowaniu lub na spodzie naczynia.

* Mozesz sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomoca testu z
magnesem. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jesli zostanie przyciagniety, naczynie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego.

« Jesli nie masz magnesu:

1. WIlej niewielkg ilo$¢ wody do testowanego naczynia.
2. Jesli na wyswietlaczu ptyty nie miga symbol Y, a woda jest podgrzewana, naczynie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego.

Nie stosowac¢ naczyn do gotowania z wyszczerbionymi krawedziami lub nieréwnym spodem.

Upewnic sie, ze spod naczynia jest gtadki, przylega rowno do szklanej powierzchni ptyty oraz jest tej
samej wielkosci co pole grzewcze. Uzywac¢ naczyn o $rednicy odpowiadajgcej wielkoscig rysunkowi pola
grzewczego. Aby uzyska¢ maksymalng wydajnosé, nalezy dobraé rozmiar naczynia do rozmiaru pola
grzewczego i ustawi¢ naczynie posrodku pola grzewczego. Mate naczynia, o Srednicy ponizej 14 cm, moga
nie zosta¢ wykryte.

110

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 110 20-06-2022 13:11:40



199995

= O e . * |
- @
1. Naczynie z zelaza 4. Cewka indukcyjna
2. Obwod magnetyczny 5. Prady indukowane

3. Ptlyta ze szkfa ceramicznego

WAZNE: Zawsze nalezy podnosi¢ naczynie z powierzchni grzewczej! Nie
przesuwac ani nie ciggng¢ naczyn, aby nie uszkodzi¢ szklanej powierzchni.
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Korzystanie z ptyty po raz pierwszy
01 Korzystanie z ptyty indukcyjnej

1. Dotknij gtéwnego przycisku Wt/ Wyt @ przez dwie sekundy — rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zaswieci sie wyswietlacz.

0o

0 0 ® 8 G

WSKAZOWKA: Jesli w ciggu minuty nie zostanie wybrane pole grzewcze i poziom mocy, ptyta grzewcza
wytgczy sie automatycznie.

1. Umiesc¢ na polu grzewczym naczynie przystosowane do gotowania indukcyjnego, upewniajgc sie, ze
dno naczynia i powierzchnia pola grzewczego sg czyste i suche.

2. Woybierz pole grzewcze, ktérego chcesz uzy¢. Wybierz poziom mocy za pomocg suwaka lub na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,—” i pole grzewcze wytgczy sie po uptywie minuty.

3. Wybierz poziom mocy, dotykajgc suwaka w dowolnym miejscu obszaru sterowania lub przesuwajgc w
bok palcem w celu bardziej precyzyjnej regulacji.

Mozliwy jest wybér od jednej Swiecgcej kropki (poziom mocy ,0”) do dziesieciu $wiecacych kropek (poziom
mocy ,9”).

0 ee
—
Poziom mocy 0 Poziom mocy 1 Poziom mocy 9
o
O ® T
Pole grzewcze Normalna moc Zwiekszona moc Maksy.n’1a.lna moc
wejsciowa
[ WO[ | 2000 W 2800 W
mo[| 1500 W 2000 W
[ oM | 1500 W 2000 W 9000 W
| Dou | 2000 W 2800 W
m 2300 W 3000 W
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UWAGA: Po uzyciu danego pola grzewczego bedzie ono wyswietla¢ wskazanie
& ,H” W celu przypomnienia, ze szkto w tym miejscu jest gorgce i nie nalezy go
dotykac¢. Chociaz urzgdzenia do gotowania indukcyjnego nie wytwarzajg ciepta,
nagrzewanie sie elementoéw ferromagnetycznych naczyn powoduje, ze ciepto
bedzie przekazywane na powierzchnie szklang w procesie konwekcji. Jest to

catkowicie normalne zjawisko w przypadku ptyt indukcyjnych.

Jesli na wyswietlaczu miga na przemian symbol E i ustawienie poziomu mocy, oznacza to, ze:

* naczynie znajduje sie na niewtasciwym polu grzewczym

* naczynie nie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej
* naczynie jest zbyt mate lub nie zostato ustawione na $rodku pola grzewczego

W efekcie pole grzewcze wytgczy sie automatycznie po uptywie minuty.

WSKAZOWKA: Panel sterowania nie wytgczy sie automatycznie po wy$éwietleniu wskazania ,H”. Gdy
wskazanie ,H” zniknie, rozpocznie sie odliczanie ustawionego czasu dziatania w trybie gotowosci.

02 Korzystanie z elastycznych pél grzewczych

Pola grzewcze A i B po lewej stronie oraz C i D po prawej stronie moga dziata¢ odrebnie jako przednie i

tylne pole, ale mozna je takze skonfigurowa¢ jako elastyczne pola grzewcze E i F.

Po skonfigurowaniu jako elastyczne pole grzewcze, przednie i tylne pole zostajg potgczone i mozna nimi
sterowac przy uzyciu jednego ustawienia mocy. Podobnie jak wczesniej, nalezy upewnic sie, ze naczynia
sg prawidtowo ustawione na wybranym polu grzewczym. Ponizej przedstawiono przykfady prawidtowego i

nieprawidtowego ustawienia naczyn na elastycznym polu grzewczym.

f.\

v
L
/

\/J

©
v

X

1. Aby wigczy¢ elastyczne pole grzewcze, nacisnij i przytrzymaj przez trzy sekundy przycisk elastycznego
pola grzewczego . Na wyswietlaczu pojawi sie symbol [ nad oboma polami grzewczymi, co oznacza,
ze funkcja jest wtgczona, jednak sterowanie dang strong ptyty grzewczej bedzie mozliwe tylko za

pomoca przyciskow po zewnetrznej stronie.

2. W trybie elastycznych pél grzewczych dziatajg funkcje timera, regulacji temperatury, utrzymywania

ciepta i zwiekszonej mocy. Nieaktywna jest funkcja czujnika zagotowania wody.
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3. Ptlyta grzewcza bedzie automatycznie utrzymywac wtasciwy poziom mocy niezaleznie od miejsca
ustawienia naczynia na elastycznym polu grzewczym.

4. Aby wytgczy¢ elastyczne pole grzewcze, tak jak poprzednio nacisnij i przytrzymaj przycisk
elastycznego pola grzewczego przez trzy sekundy.

03 Uzywanie funkcji zwiekszonej mocy

Wiaczanie funkcji zwiekszonej mocy

Nacisnij przycisk funkcji zwiekszonej mocy [@}, aby natychmiast wigczy¢é maksymalng moc danego pola
grzewczego. Dla wybranego pola grzewczego wyswietli sie wskazanie ,b” obok suwaka oraz symbol
powyze;j.

cf 0000000000

© @EI

WAZNE: Aby zapobiec przegrzaniu, funkcja zwiekszonej mocy moze dziataé
z maksymalng moca tylko przez 5 minut. Po uptywie tego czasu poziom mocy
automatycznie spadnie do wartosci 9.

Tak jak poprzednio mozna réwniez wybra¢ wiele pol grzewczych i uzywac ich w trybie zwigkszonej mocy
przez maksymalnie 5 minut. Jednak nie wszystkie pola grzewcze mogg dziata¢ jednoczesnie ze zwigkszong
moca. Funkcje zwigkszonej mocy mozna wtgczyc¢ dla pél A i B lub E w trybie elastycznego pola grzewczego
po lewej stronie oraz dla p6l C i D lub F w trybie elastycznego pola grzewczego po prawe;j stronie.

Wylaczanie funkcji zwiekszonej mocy

Nacisniecie przycisku funkcji zwigkszonej mocy [@] nie powoduje wytaczenia tej funkcji. Aby zmieni¢é moc
pola grzewczego z wigczong funkcjg zwiekszonej mocy, dotknij suwaka regulacji mocy w dowolnym miejscu,
aby natychmiast wybra¢ nizszy poziom.

04 Korzystanie z funkcji utrzymywania ciepta
Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta

Naci$nij przycisk funkciji utrzymywania ciepta [@), aby jg wiaczyé — nad przyciskiem dla wybranego pola
grzewczego pojawi wskazanie ,1”.

Dostepne s3a trzy poziomy, ktére mozna wybra¢, naciskajgc wielokrotnie przycisk (kolejno (1 —2 — 3 — Wyt.).

Poziom 1: Topnienie lub rozmrazanie (50°C)
Poziom 2: Gotowanie na wolnym ogniu (70°C)
Poziom 3: Intensywne gotowanie (90°C)

WSKAZOWKA: Wszystkie wartosci temperatury sg przyblizone.
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Wylaczanie funkcji utrzymywania ciepta

Nacisnij i przytrzymaj przycisk funkcji utrzymywania ciepta [@)
aby powréci¢ do standardowego trybu dziatania.

05 Uzywanie funkcji timera
Timer moze by¢ uzywany jako:

1. Minutnik, ktéry pozostaje bez wptywu na dziatanie pol grzewczych.
2. Wytgcznik czasowy, ktory wytgcza pole grzewcze po uptywie ustawionego czasu. Maksymalny czas,
jaki mozna ustawic, to 99 minut.

Korzystanie z timera jako alarmu

Timera mozna uzywac jako alarmu, ktory nie wptywa na prace pol grzewczych.

Wybierz pole grzewcze i zgdany poziom mocy.

Dotknij przycisku , ll ” lub , Bl *, aby jednorazowo wydtuzy¢ lub skrocié czas o minute.

Dotknij przycisku , il " lub ,, 8 ” i przytrzymaj go, aby jednorazowo wydtuzy¢ lub skréci¢ czas o dziesie¢
minut. Timer rozpocznie odliczanie, wyswietlajgc pozostaty czas. Po zakonczeniu odliczania timer
bedzie przez 30 sekund emitowat sygnat dzwiekowy.

5. Aby anulowac alarm, nacisnij i przytrzymaj przycisk M azna wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,00”.

el

Wykorzystywanie timera do wytaczania pol grzewczych

WSKAZOWKA: Funkcja moze obstugiwaé w danej chwili tylko jedno pole grzewcze; pozostate pola
grzewcze beda dziata¢ w standardowy sposob.

WSKAZOWKA: Z funkcji timera mozna korzystaé niezaleznie od pdl grzewczych.

1. Wybierz pole grzewcze i zagdany poziom mocy.

2. Dotknij przycisku timera — zacznie miga¢ wskazanie ,10".

3. Zanim wskaznik przestanie migac, dotknij przycisku , il " lub ,, ¥ ", aby jednorazowo wydtuzy¢ lub
skrécic¢ czas o minute.

4. Dotknij przycisku ,, ll " lub , B " i przytrzymaj go, aby jednorazowo wydtuzy¢ lub skréci¢ czas o dziesie¢
minut. Timer rozpocznie odliczanie, wyswietlajgc pozostaty czas.
Po zakonczeniu odliczania timer bedzie przez 30 sekund emitowat sygnat dzwigkowy.

5. Aby wytgczy¢ timer, nacis$nij symbol timera dla danego pola grzewczego, a nastepnie dotknij
przycisku , " i przytrzymaj go, az na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,,00”.

UWAGA: Czas pozostaty dla kazdego z pél mozna sprawdzi¢, dotykajgc odpowiedniego wskaznika pola
grzewczego. Wyswietlacz pokaze najpierw wskazanie timera alarmu, a nastepnie wskazanie wytgcznika
czasowego pol grzewczych.

el N N N N N N J

Ige
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06 Uzywanie funkcji pauzy

1. Gdy pola grzewcze sg wtgczone, naci$nij przycisk pauzy [@ — na wszystkich wys$wietlaczach pojawi sie
symbol m a pola grzewcze przestang dziataé.

0ol

0 ©®© 8 6

2. Ponownie dotknij przycisku pauzy — na wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol ,, m ”. Nastepnie dotknij
przycisku blokady [, aby wznowié gotowanie — wyséwietlacze powréca do poprzednich ustawien.

07 Korzystanie z funkcji blokady

Panel sterowania mozna zablokowa¢, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu. Po wybraniu tej funkcji
wszystkie przyciski, z wyjgtkiem gtéwnego przycisku Wt./Wyt., stang sie nieaktywne.

Nalezy pamietaé, ze jesli ptyta grzewcza zostanie wytgczona, po jej ponownym wigczeniu funkcja blokady
bedzie nadal dziata¢.

Blokowanie przyciskéw

Gdy ptyta grzewcza jest wigczona, dotknij przycisku blokady [@ i przytrzymaj go przez trzy sekundy — na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,,

Odblokowanie przyciskow

Dotknij przycisku blokady [@ i przytrzymaj go przez trzy sekundy, aby odblokowa¢ przyciski ptyty grzewczej
i ponownie ich uzywac.

WSKAZOWKA: W przypadku pozostawienia zablokowanej ptyty grzewczej i jej automatycznego
wytgczenia nalezy wtagczy¢ jg ponownie, a nastepnie odblokowaé za pomocg przycisku blokady.

OSTRZEZENIE: Gdy ptyta znajduje sie w trybie blokady, wszystkie przyciski sg
nieaktywne. Wyjatek stanowi przycisk OFF (Wyt.), ktérego mozna nadal uzy¢ w
sytuacji awaryjne;.
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08 Korzystanie z funkcji regulacji temperatury
Wiaczanie funkcji regulacji temperatury

Nacisnij przycisk funkcji regulacji temperatury (@]
grzewczego pojawi wskazanie ,1”".

, aby jg wtgczy¢ — nad przyciskiem dla wybranego pola

Dostepne sa cztery poziomy, ktére mozna wybraé, naciskajgc wielokrotnie przycisk (kolejno (1 -2 -3 -4
— Wyt.).

Poziom 1: niski (60°C)

Poziom 2: $redni (100°C)

Poziom 3: wysoki (180°C)

Poziom 4: bardzo wysoki (220°C)

UWAGA: Wszystkie wartosci temperatury sg przyblizone.

Wytaczanie funkcji regulacji temperatury

Nacisnij i przytrzymaj przycisk funkcji regulacji temperatury [@] przez trzy sekundy na dowolnym poziomie,
aby powrdci¢ do standardowego trybu dziatania.

09 Uzywanie funkcji czujnika zagotowania wody
Wiaczanie funkcji czujnika zagotowania wody

Nacisnij przycisk funkcji czujnika zagotowania wody &, aby jg wigczy¢é — nad przyciskiem dla wybranego
pola grzewczego pojawi wskazanie ,1”.

Dostegpnych jest pie¢ poziomoéw, ktére mozna wybra¢, naciskajgc wielokrotnie przycisk (kolejno (1 -2 -3 —
4 —5—Wyt).

Poziom 1: litr wody

6 minut (przednie pola grzewcze)

4 minuty (Srodkowe pole grzewcze)

7 minut (tylne pola grzewcze)

Poziom 2: dwa litry wody

12 minut (przednie pola grzewcze)

7 minut (Srodkowe pole grzewcze)

14 minut (tylne pola grzewcze)
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Poziom 3: trzy litry wody

17 minut (przednie pola grzewcze)
11 minut (Srodkowe pole grzewcze)
20 minut (tylne pola grzewcze)
Poziom 4: cztery litry wody

22 minuty (przednie pola grzewcze)
15 minut (Srodkowe pole grzewcze)
27 minut (tylne pola grzewcze)
Poziom 5: pie¢ litrédw wody

31 minut (przednie pola grzewcze)
18 minut (Srodkowe pole grzewcze)
38 minut (tylne pola grzewcze)

WSKAZOWKA: Wszystkie wartoéci czasu sg przyblizone.

@@i

Wytaczanie funkcji czujnika zagotowania wody

Nacisnij i przytrzymaj przycisk funkcji czujnika zagotowania wody [E] przez trzy sekundy na dowolnym
poziomie, aby powrdéci¢ do standardowego trybu dziatania.

10 Zdalne sterowanie okapem kuchennym

WAZNE: Ten rozdziat ma zastosowanie tylko w przypadku jednoczesnego
zakupu kompatybilnego okapu kuchennego sterowanego sygnatem radiowym
(RF). W celu uzyskania informacji o zgodnych modelach nalezy zadzwoni¢ na
infolinie dla klientéow — dane kontaktowe na koncu niniejszej instrukciji.

Proces tgczenia okapu z ptytg grzewcza przebiega w trzech etapach:

A) Ustaw ptyte grzewcza tak, aby emitowata sygnat o czestotliwo$ci radiowe;j.
B) Skonfiguruj okap, aby odbierat ten sygnat.
C) Nawigz potgczenie miedzy urzgdzeniami i zakoncz proces parowania.

11 Sterowanie okapem kuchennym z poziomu ptyty grzewczej

Upewnij sie, ze parowanie ptyty grzewczej i okapu zostato ukonczone, a przycisk potgczenia z okapem jest
WEACZONY!

1. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna i okap sg wytgczone.
Po okoto dziesieciu sekundach wtgcz ptyte grzewcza i nacisnij jednoczesnie ikone timera [@ oraz ikone
oswietlenia [g na panelu sterowania. Wyswietlacz LED zacznie naprzemiennie miga¢ na czerwono i
biato.
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3. Wigcz plyte i upewnij sie, ze Swieci sie wskaznik potgczenia. [
WSKAZOWKA: Dotknij przycisku potgczenia [ na ptycie, je$li nie jest on pod$wietlony.

4. Nacisnij przycisk potgczenia na ptycie grzewczej i przytrzymaj go przez 3 sekundy — wyswietlacz
zacznie migac, a na wyswietlaczu okapu pojawi sie wskazanie ,A”.

5. Nacisnij przycisk potgczenia na ptycie i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby zapisa¢ ustawienia
potgczenia.

WAZNE: Wydajno$¢ wyciggu bedzie dostosowana do catkowitej mocy wybranej
na ptycie, jak pokazano w tabeli ponizej.

Kazde pole grzewcze ma 10 stopni regulacji mocy od 1 do 9 oraz funkcje
maksymalnej mocy (10).

Poziom predkosci okapu | taczna moc plyty grzewczej

Ta predkosc¢ zostanie wybrana, jesli uzywane sg nie wiecej niz dwa pola
Predkos¢ 1 grzewcze, a fgczna moc wynosi 8 lub mniej. Przyktad: dla pola 1 wybrano
poziom 2, a dla pola 2 poziom 5.

Ta predkosc¢ zostanie wybrana, jesli uzywane sg nie wiecej niz trzy pola
Predkos$é 3 grzewcze, a fgczna moc miesci sie w zakresie od 9 do 24. Przyktad: dla pola

1 wybrano poziom 7, dla pola 2 poziom 6, a dla pola 3 funkcje maksymalnej
mocy (10).

Ta predkosc¢ zostanie wybrana, jesli uzywane sg wiecej niz trzy pola
grzewcze lub gdy tgczna moc miesci sie w zakresie od 25 do 35. Na

Predkosc 5 przyktad dla pola 1 wybrano poziom 7, dla pola 2 poziom 7, dla pola 3
poziom 6, a dla pola 4 tryb zwiekszonej mocy (10).

Predkos¢ P — funkcja Ta predkos¢ zostanie wybrana, jesli uzywane sg wigcej niz trzy pola

maksymalnej mocy grzewcze, a fgczna moc wynosi 36 lub wiece;j.

WSKAZOWKA: W przypadku korzystania z tej funkcji nie sg dostepne predkosci okapu 2 i 4.

Jesli po nawigzaniu potgczenia miedzy okapem a ptytg zostanie uruchomione sterowanie reczne, okap
bedzie kontynuowat prace w tym trybie przez kolejne pie¢ minut, a nastepnie ponownie funkcje sterowania
przejmie ptyta grzewcza.

Aby powtdrnie potgczy¢ okap i ptyte, nalezy nacisng¢ jednoczesnie ikone timera [& i oswietlenia | .

12 Wytaczanie funkcji potaczenia

1. Na ptycie dotknij przycisku potgczenia [l. Zgasnie wskaznik i potgczenie zostanie przerwane. Aby
potgczyc¢ sie ponownie, nalezy jeszcze raz dotkng¢ przycisku potgczenia & na ptycie.

2. Przy nieaktywnej ptycie okap bedzie niezaleznie kontynuowac prace w trybie timera, a na wyswietlaczu
bedzie miga¢ biezace ustawienie predkosci. Aktualny poziom predkosci okapu utrzyma sie przez
5 minut, a nastepnie obnizy sie o jeden poziom i bedzie aktywny przez 2 minuty, az do wytgczenia
urzadzenia.
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Rozwigzywanie problemoéw

Usterka

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Nie mozna wtaczyé
ptyty indukcyjne;j.

Brak zasilania.

Upewnic sie, czy ptyta indukcyjna jest
podigczona do zrédta zasilania i jest
wigczona. Sprawdzi¢ rozdzielnice, aby
upewnic sie, ze nie zadziatat wytacznik
réznicowoprgdowy. Sprawdzi¢, czy nie
wystgpita awaria zasilania, probujac
wigczy¢ inne urzadzenia elektryczne.

Przyciski dotykowe nie
dziataja.

Przyciski sg zablokowane.

Odblokowac blokadeg (patrz rozdziat
Uzytkowanie).

Przyciski sprawiajg
trudnosci przy
obstudze.

Na przyciskach moze znajdowaé
sig cienka warstwa wody lub do ich
obstugi uzyto koniuszka palca.

Upewnic sie, ze panel dotykowy jest
suchy. Przyciskéw nalezy dotykaé,
uzywajac opuszki palca.

Niektére naczynia

do gotowania wydajg
odgtosy trzaskania lub
stukania.

Moze to by¢é spowodowane
konstrukcjg naczynia (rézne drgania
poszczegdlnych warstw metali).

Jest to zjawisko normalne dla naczyn i
nie oznacza usterki.

W przypadku wysokiej
mocy grzania ptyta
indukcyjna wydaje
cichy szum.

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Jest to zjawisko normalne, ale po
zmniejszeniu mocy grzania hatas
powinien sie obnizy¢ lub catkowicie
ustgpié.

Hatas wentylatora z
ptyty indukcyjne;j.

Whbudowany w ptyte indukcyjng
wentylator chtodzgcy zapobiega
przegrzaniu uktadéw elektronicznych.
Moze on dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukcyjne;j.

Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnych dziatan. Podczas
pracy wentylatora nie wolno wytgczac
zasilania sieciowego ptyty indukcyjnej
z poziomu rozdzielnicy.

Naczynie nie nagrzewa
sie i nie jest widoczne
na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia, poniewaz nie nadaje sie
ono do gotowania indukcyjnego. Plyta
indukcyjna nie wykrywa naczynia,
poniewaz jest ono zbyt mate dla pola
grzewczego lub nie jest prawidtowo
umieszczone posrodku pola.

Uzywac naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Wysrodkowac
naczynie i upewnic sie, ze jego
podstawa odpowiada rozmiarowi pola
grzewczego. (Patrz rozdziat Naczynia).

Kod btedu Komunikat o btedzie Rozwigzanie
ERO03 Woda lub naczynie na panelu sterowania. Wyczysci¢ panel sterowania lub przesungé
naczynie.
E1 Ptyta grzewcza przegrzata sie. Odczeka¢ 30 minut do ostygniecia i
uruchomi¢ ponownie.
E2 Ptyta grzewcza przegrzata sie. Odczeka¢ 30 minut do ostygniecia i
uruchomié ponownie.
E3 Wykryto nieprawidtowe zasilanie (zbyt Upewnic sie, ze uzywane jest odpowiednie
wysokie napiecie). zrédto zasilania.
E4 Wykryto nieprawidtowe zasilanie (zbyt Upewnic sieg, ze uzywane jest odpowiednie
niskie napiecie). zrédto zasilania.
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Kod btedu Komunikat o bledzie Rozwigzanie

E5 Usterka czujnika temperatury — Skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
uszkodzone pole grzewcze bedzie
wyswietla¢ wskazanie ,E”.

F1, F3, F4 Usterka sprzetowa. Skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
W przypadku przegrzania panelu sterowania zmieni on Odczeka¢ 30 minut do ostygniecia i
kolor i rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. uruchomi¢ ponownie.

Urzadzenie jest zgodne z przepisami dotyczgcymi eliminacji zaktécen radiowych. W ramach polityki
polegajgcej na nieustannym doskonaleniu produktow, producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia
niezbednych modyfikacji bez wczesniejszego powiadomienia.

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam, The Netherlands.

Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom
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RO Utilizare

inainte de a incepe
& AVERTISMENT: Citeste instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul.

Atunci cand alimentarea este pornita de la tabloul de distributie, plita va emite un semnal sonor, fiind gata de
utilizare.

01 Gatirea prin inductie

Gatirea prin inductie este o tehnologie de gatire sigura, avansata si eficienta. Functioneaza prin generarea
de radiatie electromagnetica intr-un vas adecvat, in care alimentele sunt apoi gatite. Nu se emite caldura
directa din sticla, dar suprafata va deveni fierbinte din cauza incalzirii prin convectie a vasului in sine; acest
lucru este perfect normal.

Noua plitd cu inductie emite tot felul de zgomote. inseamna c3 este defectd?

» Paraituri. Aceste zgomote pot fi atribuite In mod normal vaselor si diferitelor materiale din care sunt
realizate acestea. Baza vaselor este realizata din materiale diferite, care se dilata diferit pe masura ce
se incalzesc.

* Pocnituri. Acestea sunt create in mod normal de componentele electronice din interiorul aparatului in
momentul pornirii si opririi lor.

» Suieraturi. Acestea pot aparea cand una sau mai multe zone de gatit functioneaza la putere mare si ca
urmare a faptului ca vasele de gatit sunt realizate din materiale diferite.

« Bazaieli. Aceste zgomote pot aparea cand este selectat un nivel mare de putere, de ex. functia Turbo.
Zgomotele asociate cu un nivel mare de putere se vor reduce pe masura ce vasele se incalzesc si
puterea este redusa.

» Suieraturi/bazaieli. Aceste zgomote se aud in mod normal cand functioneaza ventilatorul de r&cire al
plitei.

Toate zgomotele descrise mai sus sunt normale si nu indica o defectiune. Daca ai nevoie de indrumari

suplimentare, contacteaza serviciul de Asistenta clienti indicat in sectiunea Ingrijire si intretinere de mai jos.

02 Vase

Foloseste numai vase cu o baza adecvata pentru gatit prin inductie. Cauta simbolul de inductie pe ambalaj
sau pe baza vasului.

» Poti verifica daca vasul este adecvat efectuand un test magnetic. Apropie un magnet de baza vasului.
Daca magnetul este atras, vasul este adecvat pentru gatitul prin inductie.

« Daca nu ai un magnet:
1. Pune putina apa in vasul pe care doresti sa il verifici.
2. Daca Y nu se aprinde intermitent pe afisaj si apa se incalzeste, vasul este adecvat.

Nu folosi vase cu margini zimtate sau baza curbata.

Asigura-te ca baza vasului este neteda, ca vasul sta plat pe sticla si are aceleasi dimensiuni ca zona

de gatit. Foloseste numai vase cu un diametru care corespunde desenului zonei selectate. Vei obtine o
eficientd maxima adaptand dimensiunea vasului la zona de gatit si asigurandu-te ca este pozitionat central.
Este posibil ca vasele mai mici de 14 cm sa nu fie detectate.
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1. Vas de fier
2. Circuit magnetic
3. PIlita din sticla ceramica

4. Bobina de inductie
5. Curentiindusi

deteriorarea sticlei, nu le glisa si nu le trage.

& IMPORTANT: Ridica intotdeauna vasele de pe suprafata de gatit! Pentru a evita
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Utilizarea plitei pentru prima data

01 Utilizarea plitei cu inductie

1. Atinge tasta principala de pornire/oprire @ doua secunde, iar avertizorul sonor va suna si afisajul se va
lumina.

0o

0 0 ® 8 G

NOTA: Dac nu selectezi 0 zona de gatit si un nivel de putere in decurs de un minut, plita se va opri
automat.

1. Pune un vas adecvat pentru gatitul prin inductie pe o zona de gatit; fundul vasului si suprafata de gatit
trebuie sa fie curate si uscate.

2. Alege zona de gatit pe care vrei s-0 utilizezi. Selecteaza nivelul de putere folosind glisorul de comanda
sau ,-” se va afisa si zona se va opri dupa un minut.

3. Alege puterea atingand glisorul oriunde de-a lungul zonei de control sau misca degetul dintr-o parte in
alta pentru o selectare mai precisa.

Intervalul poate fi selectat de la un punct aprins, pentru puterea ,0”, la zece puncte aprinse, pentru
puterea ,9”".

0 ee
—
Nivel de putere 0 Nivel de putere 1 Nivel de putere 9
o
© @ g
Zona de incalzire Putere normala Putere amplificata Puter? maxima de
intrare
[ WO[ | 2000 W 2800 W
mo[| 1500 W 2000 W
[ oM | 1500 W 2000 W 9000 W
| Dou | 2000 W 2800 W
m 2300 W 3000 W
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reaminti ca sticla este prea fierbinte pentru a o atinge. Desi gatirea prin inductie
nu genereaza caldura, magnetismul folosit pentru incalzirea vaselor inseamna

céa aceasta caldura se va transfera in continuare catre suprafata din sticla, prin

convectie. Acest lucru este perfect normal pentru plitele cu inductie.

/_\ ATENTIE: Dupa folosire, fiecare zona de gatit va afisa litera ,H” pentru a-ti

Daca pe afisaj se aprinde intermitent alternativ cu nivelul de putere, inseamna ca:

» tigaia este pe zona de gatit gresita,
« tigaia nu este compatibila cu plitele cu inductie,
« tigaia este prea mica sau nu este centrata corect pe zona.

Prin urmare, zona se va opri automat dupa un minut.

NOTA: Panoul de comandé nu se va stinge automat cand este afisat ,H”. Cand ,H” dispare, va incepe sa se
scurga timpul de Standby setat.

02 Folosirea zonelor flexibile

Zonele din stanga, A si B, si zonele din dreapta, C si D, pot fi folosite individual in fata sau in spate sau pot fi
configurate pentru a functiona ca zona flexibila E si F.

Cand sunt configurate ca zona flexibila, zonele din fata si din spate sunt conectate si pot fi gestionate cu o
singura setare de putere. La fel ca mai inainte, asigura-te ca vasele sunt pozitionate corespunzator pe zona
de gatit. lata cateva exemple de pozitionare corecta si gresita pe zona flexibila.

cHe
v / /X

1. Pentru a activa oricare din zonele flexibile, tine apasata trei secunde tasta de gatit a zonei flexibile .
Afisajul va arata L] deasupra ambelor zone, indicand ca acestea sunt activate, dar numai setul de
comenzi din exterior va functiona pentru a controla fiecare parte a plitei.

2. Functiile temporizator, comanda temperaturii, pastrare la cald si Turbo vor functiona toate in zonele
flexibile, dar functia de fierbere nu este activa in acest mod.

3. Plita va mentine automat nivelul de putere corect oricand vasul se afla pe zona flexibila.

4. Pentru a dezactiva oricare din zonele flexibile, tine apasata tasta j@ de gatit a zonei flexibile timp de trei
secunde, ca mai Tnainte.
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03 Folosirea functiei Turbo
Pornirea functiei Turbo

Apasa tasta de comanda Turbo [8] pentru a porni imediat fiecare zona la putere maxima. Zona selectata va
arata ,b” langa glisor si [] deasupra.

cf 0000000000

©

putere maxima numai 5 minute, iar dupa aceea nivelul de putere va scadea

C IMPORTANT: Pentru a evita supraincalzirea, functia Turbo poate functiona la
automat la 9.

Ca mai inainte, pot fi selectate mai multe zone de gatit pentru a fi utilizate cu Turbo timp de maximum 5
minute. Totusi, nu pot functiona simultan toate zonele de gatit cu functia Turbo. Poti folosi Turbo la A si B sau
E ca zona flexibila in stdnga si la C si D sau F ca zona flexibila in dreapta.

Anularea functiei Turbo

Reapasarea tastei Turbo [@] nu dezactiveaza aceasta functie. Pentru a schimba zona cu Turbo in curs,
atinge oriunde glisorul pentru putere ca sa treci imediat la un nivel mai scazut.

04 Utilizarea functiei de pastrare la cald

Pornirea functiei de pastrare la cald

Apasa tasta de pastrare la cald [8] pentru a activa aceasta functie, iar zona selectata va arata ,1” deasupra
tastei.

Exista trei niveluri care pot fi selectate apasand tasta consecutiv: de la 1 la 2, apoi la 3 si la Oprit.

Nivelul 1: Topire sau dezghetare (50 °C)
Nivelul 2: Fierbere la foc mic (70 °C)
Nivelul 3: Fierbere la foc mare (90 °C)

NOTA: Toate temperaturile sunt aproximative.

Anularea functiei de pastrare la cald

Tine apasata trei secunde tasta de pastrare la cald [@
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05 Folosirea functiei Temporizator
Temporizatorul poate fi folosit ca:

1. Temporizator cu numaratoare inversa cand nu exista zone de gatit comandate.
2. Temporizator pentru putere care opreste zona de gatit la finalul perioadei setate. Timpul maxim
selectabil este de 99 de minute.

Utilizarea temporizatorului ca alarma

1. Caalarma, care nu modifica niciuna dintre zonele de gatit.

2. Selecteaza zona de gatit si nivelul de putere necesar.

3. Atinge tastele , fll” sau , [~ o data pentru a creste sau a scadea cu cate un minut.

4. Sautine apasate tastele , ll " sau , B ” pentru a creste sau a scadea cate zece minute odata.
Temporizatorul va incepe numaratoarea inversa si va afisa timpul ramas. Temporizatorul va emite un
semnal sonor 30 de secunde dupa expirarea timpului.

5. Pentru a anula alarma, apasa tasta , M ” pana cand pe afisaj apare ,00".

Utilizarea temporizatorului pentru oprirea zonelor

NOTA: Aceasté functie este activd numai pe o singuré zona; celelalte zone vor continua s& functioneze in
regim normal.

NOTA: Puteti folosi functia temporizatorului independent de zonele de gatit.

1. Selecteaza zona de gatit si nivelul de putere necesar.

2. Atinge tasta temporizatorului , iar temporizatorul va lumina intermitent ,10”.

3. Tnainte ca indicatorul s& se opreasca din luminat intermitent, atinge tastele , ll” sau , B} ” o dat& pentru a
creste sau a scadea cu cate un minut.

4. Sautine apasate tastele , fll " sau , B ” pentru a creste sau a scadea cate zece minute odata.
Temporizatorul va incepe numaratoarea inversa si va afisa timpul ramas.
Temporizatorul va emite un semnal sonor 30 de secunde dupa expirarea timpului.

5. Pentru a anula temporizatorul: apasa Temporizatorul zonei de gatit si apoi apasa tasta ,, " pana
cand pe afisaj apare ,00".

OBSERVATIE: Poti verifica timpul rdmas pentru fiecare zona apaséand zona de gatit relevanta. Afisajul va
arata mai intai temporizatorul alarmei, apoi temporizatorul de putere al zonelor de gatit.

el N N N N N N J

IRB
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06 Folosirea functiei Pauza

1. Cand zonele de gatit sunt pornite, apasa tasta Pauza [@ si toate afisajele vor arata H. iar zonele se vor
opri.

0ol

0 ©®© 8 6

2. Atinge din nou tasta Pauza, iar afisajul va lumina intermitent ,, m ”; atinge apoi Blocarea impotriva
accesului copiilor [@ pentru a reincepe gatitul, iar afisajul va reveni la setarile precedente.

07 Folosirea functiei de Blocare impotriva accesului copiilor

Panoul de comanda poate fi blocat pentru a impiedica folosirea accidentald, iar cand se selecteaza aceasta
optiune, toate comenzile sunt dezactivate, cu exceptia tastei principale de pornire/oprire.

Retine ca, daca plita este oprita, Blocarea impotriva accesului copiilor va fi in continuare activa cand plita
este repornita.

Blocarea comenzilor

Tine apésata trei secunde tasta de Blocare impotriva accesului copiilor [l cand plita este pornita, iar afisajul
va arata , [l

Deblocarea comenzilor

Tine din nou apéasata trei secunde tasta de Blocare impotriva accesului copiilor [@ pentru a debloca si a
folosi din nou comenzile plitei.

NOTA: Dac4 lasi plita blocaté si se opreste automat, porneste-o din nou si apoi deblocheaz-o cu tasta de
Blocare impotriva accesului copiilor.

AVERTISMENT: Cand plita este in modul de blocare, toate comenzile sunt
dezactivate cu exceptia celei de Oprire, care se poate folosi in caz de urgenta.
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08 Utilizarea functiei de Comanda a temperaturii
Pornirea functiei de Comanda a temperaturii

Apasa tasta de Comanda a temperaturii [8] pentru a activa aceasta functie, iar zona selectata va arata ,1”
deasupra tastei.

Exista patru niveluri care pot fi selectate apaséand tasta consecutiv: de la 1 la 2, apoi la 3, la 4 si la Oprit.
Nivelul 1: Scazuta (60 °C)

Nivelul 2: Medie (100 °C)

Nivelul 3: Ridicata (180 °C)

Nivelul 4: Foarte ridicata (220 °C)

NOTA: Toate temperaturile sunt aproximative.

Anularea functiei de Comanda a temperaturii

Tine apasata trei secunde tasta de Comanda a temperaturii [G]
standard.

la orice nivel pentru a reveni la functionarea

09 Folosirea functiei Fierbere
Pornirea functiei Fierbere

Apasa tasta de comanda a Fierberii pentru a activa aceasta functie, iar zona selectata va arata ,1”
deasupra tastei.

Exista cinci niveluri care pot fi selectate apasand tasta consecutiv: de la 1 la 2, apoi la 3, la 4, la 5 si la Oprit.

Nivelul 1: Un litru de apa

6 minute (zonele din fata)

4 minute (zona centrala)

7 minute (zonele din spate)
Nivelul 2: Doi litri de apa

12 minute (zonele din fata)
7 minute (zona centrala)

14 minute (zonele din spate)
Nivelul 3: Trei litri de apa

17 minute (zonele din fata)
11 minute (zona centrala)
20 minute (zonele din spate)
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Nivelul 4: Patru litri de apa
22 minute (zonele din fata)
15 minute (zona centrala)
27 minute (zonele din spate)
Nivelul 5: Cinci litri de apa
31 minute (zonele din fata)
18 minute (zona centrala)
38 minute (zonele din spate)

NOTA: Toate duratele sunt aproximative.

@@i @@i

Anularea functiei de fierbere

Tine apasata trei secunde tasta de Comanda a fierberii la orice nivel pentru a reveni la functionarea
standard.

10 Controlarea de la distanta a hotei

IMPORTANT: Aceasta sectiune se aplicd numai daca ai cumparat si o hota
compatibila care are radiofrecventa (RF). Contacteaza linia de Asistenta clienti
de la finalul acestui manual pentru modele compatibile.

Procesul de conectare a hotei la plita se realizeaza in trei etape:

A) Configureaza plita pentru a transmite un semnal de radiofrecventa.
B) Configureaza hota pentru a receptiona acest semnal.
C) Blocheaza conectivitatea dintre cele doua aparate si incheie procesul de asociere.

11 Controlarea hotei de la plita
Asigura-te ca s-a realizat conexiunea dintre plita si hota si ca butonul de conexiune al hotei este pornit!
1. Asigura-te ca plita si hota sunt oprite.

2. Dupa circa zece secunde, porneste plita si apasa simultan pictograma Temporizator si pictograma
Lumin& E de pe panoul de comanda. Afisajul cu LED va lumina intermitent si alternativ in rosu si alb.

3. Porneste plita si asigura-te ca indicatorul de conectivitate este aprins. [
NOTA: Atinge tasta de conectivitate B de pe plitd daca nu este aprinsa.

4. Tine apasata 3 secunde tasta de conectivitate de pe plita, iar afisajul acesteia va lumina intermitent si pe
afisajul hotei va aparea ,A".
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5. Tine apasata 3 secunde tasta de conectivitate de pe plitd pentru a memora setarile conectivitatii.

IMPORTANT: Debitul de evacuare al hotei va diferi in functie de puterea totala
generata selectata pentru plita, dupa cum se indica in tabelul de mai jos.

Fiecare zona de gatit a plitei are o putere nominala maxima de 10, de la 1 la 9 si
Turbo (10).

Nivelul de turatie al hotei | Puterea generata combinata a plitei

Aceasta turatie va fi selectata cand se utilizeaza maximum douéa zone de
Turatia 1 gatit, iar puterea combinata este de maximum 8. De exemplu, zona 1 este la
2 sizona 2 este la 5.

Aceasta turatie va fi selectata cand se utilizeaza maximum trei zone de gatit,
Turatia 3 iar puterea combinata este intre 9 si 24. De exemplu, zona 1 este la 7, zona
2 este la 6 si zona 3 este la Turbo (10).

Aceasta turatie va fi selectata cand se folosesc mai mult de 3 zone de gatit
Turatia 5 sau cand puterea combinata este intre 25 si 35. De exemplu, zona 1 este la
7,zona 2 este la 7, zona 3 este la 6 si zona 4 este la Turbo (10).

Aceasta turatie va fi selectata cand se folosesc mai mult de 3 zone de gatit,

Turatia P - Amplificare iar puterea combinata este de cel putin 36.

NOTA: Turatia 2 si Turatia 4 ale hotei nu sunt disponibile cand se utilizeaza aceasta functie.

n cazul in care comenzile hotei sunt anulate manual in momentul conectarii dintre plita si hota, hota va
functiona timp de cinci minute la aceasta setare manuala inainte de a reveni la comanda prin intermediul
plitei.

Pentru a reconecta imediat hota si plita, apasati simultan Temporizatorul [& si Lumina m

12 Oprirea functiei de conectivitate

1. Atinge tasta de conectivitate B§ de pe plita; indicatorul luminos se va stinge, iar conexiunea va fi oprita.
Pentru a reconecta, apasa din nou tasta de conectivitate g de pe plita.

2. Daca plita este oprita, hota va continua sa functioneze independent in modul Temporizator, iar turatia
curenta va lumina intermitent. Nivelul de turatie curent al hotei va fi mentinut timp de 5 minute, apoi va
scadea timp de 2 minute la fiecare nivel, pana cand se va opri in final.

Depanare

Problema Cauza posibila Solutie

Plita cu inductie nu Nu exista alimentare. Asigura-te ca plita este conectata la

poate fi pornita. sursa de energie electrica si ca este
pornita. Verifica tabloul de distributie
pentru a te asigura ca RCD nu s-a
declansat. Asigura-te ca nu exista
nicio pana de curent, verificand
functionarea altor aparate electrice.

Comenzile tactile nu Comenzile sunt blocate. Dezactiveaza functia de Blocare

functioneaza. impotriva accesului copiilor (consulta
sectiunea Utilizare).
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Comenzile tactile sunt
dificil de folosit.

Poate exista o pelicula subtire de apa
pe comenzi sau poate folosesti varful
degetelor cand le atingi.

Asigura-te ca zona comenzilor
tactile este uscata. Foloseste buricul
degetelor pentru atingerea comenzilor.

Anumite vase emit
pocnituri sau paraituri.

Acest lucru poate fi cauzat de structura
vasului (straturi din metale diferite,
care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal in cazul
vaselor si nu indica o defectiune.

Plita cu inductie
emite un bazait cu
tonalitate joasa cand
se foloseste un nivel
de Tncalzire ridicat.

Acest lucru este cauzat de tehnologia
de gatit prin inductie.

Este normal, dar zgomotul trebuie
sa se reduca sau sa dispara complet
atunci cand reduci nivelul de incalzire.

Zgomot de ventilator
de la plita cu inductie.

Ventilatorul de racire integrat in plita
cu inductie a pornit pentru a preveni
supraincalzirea componentelor
electronice. Poate continua sa
functioneze inclusiv dupa oprirea plitei
cu inductie.

Acest lucru este normal si nu necesita
nicio interventie. Nu opri alimentarea
plitei cu inductie de la tabloul de
distributie Tn timpul functionarii
ventilatorului.

Vasul nu se incinge si
nu apare pe afisaj.

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este potrivit
pentru gatit prin inductie. Plita cu
inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru zona
respectiva de gatit sau nu este centrat
corespunzator.

Foloseste vase adecvate pentru gatitul
prin inductie. Centreaza vasul si
asigura-te ca baza lui se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit. (Consulta
sectiunea Vase.)

Cod de Mesaj de eroare Solutie
eroare
ERO03 Apa sau tigaie pe panoul de comanda. Curata panoul de comanda sau muta tigaia.
E1 Plita s-a supraincalzit. Lasa sa se raceasca si reporneste dupa 30
de minute.
E2 Plita s-a supraincalzit. Lasa sa se raceasca si reporneste dupa 30
de minute.
E3 Tensiune de alimentare anormala (prea Asigura-te ca se utilizeaza sursa de
fnalta). alimentare corespunzatoare.
E4 Tensiune de alimentare anormala (prea Asigura-te ca se utilizeaza sursa de
joasa). alimentare corespunzatoare.
E5. Defectare a senzorului de temperatura, iar Contacteaza serviciul de Asistenta clienti.
zona de gatit defecta va afisa un ,E”.
F1, F3, F4. Defectiune hardware. Contacteaza serviciul de Asistenta clienti.

Daca panoul de comanda se supraincalzeste, si va
schimba culoarea si va emite o alarma acustica.

Lasa sa se raceasca si reporneste dupa 30
de minute.

Acest aparat respecta legea privind limitarea interferentei undelor radio. Avand o politica de imbunatatire
continud a produselor, producatorul isi rezerva dreptul de a face orice adaptari si modificari considerate
necesare, fara o notificare prealabila.

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam, The Netherlands.
Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom
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ES Uso

Antes de empezar

ADVERTENCIA: Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.
Al encender la unidad de consumo, la placa emitira un pitido y estara lista para su uso.

01 Coccidn por inducciéon

La coccion por induccién es una técnica de coccidn segura, eficaz y avanzada. Funciona mediante la
generacion de radiacion electromagnética para un recipiente de cocina adecuado en el que se vayan a
cocinar los alimentos. No hay radiacién directa de calor desde el cristal, aunque la superficie se calienta
debido al calentamiento por conveccién del propio recipiente de cocina; esto es absolutamente normal.

Mi placa de induccion nueva emite muchos ruidos distintos. ¢Significa que esta defectuosa?

* Crujidos. Estos ruidos suelen estar relacionados con los recipientes de cocina y los diferentes
materiales utilizados en su fabricacion. La base del recipiente consta de una combinacion de materiales
distintos, que se expanden a distintas velocidades durante el calentamiento.

+ Chasquidos o "clics". Estos ruidos suelen estar relacionados con la activacion y la desactivacion de
los componentes electronicos del aparato.

» Silbidos. Estos ruidos pueden producirse cuando una o varias de las zonas de coccion estén activas
a potencia alta y como consecuencia de que los utensilios de cocina estan fabricados a partir de
diferentes materiales.

* Zumbidos. Estos ruidos pueden producirse si se ha seleccionado un nivel de potencia elevado, p. ej.,
la funcién de potencia maxima. Los ruidos derivados de los niveles de potencia elevados se reducen a
medida que los recipientes alcanzan la temperatura correspondiente y se reduce el nivel de potencia.

» Silbidos/zumbidos. Estos ruidos pueden producirse durante el funcionamiento normal del ventilador
de refrigeracion de la placa.

Todos los ruidos indicados anteriormente son completamente normales y no son indicativos de averia. En
caso de necesitar asistencia adicional, pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente, cuyos
datos se indican en el apartado Cuidado y mantenimiento.

02 Utensilios de cocina

Utilice unicamente recipientes de cocina con una base adecuada para la coccion por induccién. Busque el
simbolo de induccion en el embalaje o en el fondo del recipiente de cocina.

* Puede comprobar si su utensilio de cocina es adecuado realizando una prueba con un iman. Acerque
un iman a la base del recipiente de cocina. Si este atrae el iman, es adecuado para induccion.

* Sino tiene un iman a mano:
1. Vierta un poco de agua en el recipiente de cocina que desea comprobar.
2. Sino ve parpadear Y en la pantalla y el agua se calienta, el utensilio de cocina es adecuado.

No utilice utensilios con bordes dentados ni base curva.

Compruebe que la base del recipiente de cocina sea lisa, que quede a ras sobre el cristal y que sea del
mismo tamafo que la zona de coccién. Use recipientes de cocina del mismo diametro que el dibujo de
la zona seleccionada. Obtendra la maxima eficiencia si el tamafio del recipiente se corresponde con el
de la zona de cocciodn y si lo coloca centrado. Los recipientes pequefios, de menos de 14 cm, podrian no
detectarse.
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1. Recipiente de cocina de hierro 4. Resistencia de induccién
2. Circuito magnético 5. Corrientes inducidas

3. Placa de cristal ceramico

coccion, levantelos siempre. No los deslice ni arrastre para evitar dafar el

C IMPORTANTE: Para mover o quitar los recipientes de cocina de la zona de
cristal.
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Uso de la placa por primera vez

01 Uso de la placa de induccion

1. Toque el interruptor principal de encendido/apagado @ durante dos segundos: sonara el zumbadory la
pantalla se iluminara.

0o

0 0 ® 8 G

NOTA: Si no se selecciona ninguna zona de coccion ni ningun nivel de potencia antes de que transcurra un
minuto, la placa se apagara automaticamente.

2. Coloque un recipiente de cocina adecuado para coccion por induccién en una zona de coccion;
compruebe que la base de dicho recipiente y la superficie de coccion estan limpias y secas.

3. Seleccione la zona de coccion que desea utilizar. Seleccione el nivel de potencia con la tecla de control
deslizante o se mostrara “-” y la zona se apagara después de un minuto.

4. Elija la potencia de salida tocando el control deslizante en cualquier punto de la zona de control; o bien,
mueva el dedo de un lado a otro para realizar una selecciéon mas precisa.

El rango puede seleccionarse desde un punto iluminado para la salida de potencia “0” hasta diez puntos
iluminados para la salida de potencia “9”.

0 ee
—
Nivel de potencia 0 Nivel de potencia 1 Nivel de potencia 9
o
© @ O
Zona de coccion Potencia normal Potencia maxima PotenCIa' d.e entrada
maxima
[ WO[ | 2000 W 2800 W
mo[| 1500 W 2000 W
[ om| 1500 W 2000 W 9000 W
| Dow | 2000 W 2800 W
m 2300 W 3000 W
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de recordatorio para indicar que el cristal esta demasiado caliente como para
poder tocarlo. A pesar de que la coccion por inducciéon no genera calor, el
magnetismo empleado para calentar los recipientes de cocina si que transfiere
calor a la superficie del cristal por conveccion. Se trata de un fenémeno
perfectamente normal en las placas de induccion.

/_\ PRECAUCION: Después de su uso, en cada zona aparecera una “H” a modo

Si en la pantalla parpadea E alternandose con la opcion de nivel de potencia, es indicativo de lo
siguiente:

« Elrecipiente esta en la zona de coccién incorrecta

« El recipiente no es compatible con placas de induccion

* El recipiente de cocina es demasiado pequefio o no esta bien centrado en la zona
« Por consiguiente, la zona se apaga automaticamente después de un minuto.

NOTA: El panel de control no se apagara automaticamente cuando se muestre la letra “H”. Cuando
desaparezca la letra “H”, comenzara el tiempo de espera establecido.

02 Uso de las zonas flexibles

Las zonas Ay B de la izquierda y C y D de la derecha pueden utilizarse individualmente en la parte
delantera o trasera, o configurarse para funcionar como zonas flexibles E 'y F.

Cuando se configuran como zona flexible, las zonas delantera y trasera se vinculan y pueden controlarse
simultaneamente. Al igual que antes, asegurese de que los recipientes de cocina estan colocados
correctamente en la zona de coccion seleccionada. A continuacion se muestran ejemplos de una buena 'y
mala colocacién en una zona flexible.

cHe
v /X

1. Para activar cualquiera de las zonas flexibles, mantenga pulsada la tecla de zona de coccion flexible
durante tres segundos. La pantalla mostrara Ll por encima de ambas zonas para indicar que esta
activada, pero solo funcionara el conjunto exterior de controles para controlar cada lado de la placa.

2. Las funciones de programador, control de temperatura, mantenimiento de calor y potencia maxima
funcionan en todas en las zonas flexibles, pero la funcién de hervido no esta activa en este modo.
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3. La placa mantendra automaticamente el nivel de potencia correcto en cualquier lugar de la zona flexible
en la que se encuentre el recipiente de cocina.

4. Para desactivar cualquiera de las zonas flexibles, mantenga pulsada la tecla de zona de coccién flexible
durante tres segundos, igual que antes.

03 Uso de la funcion de potencia maxima
Activacion de la funcion de potencia maxima

Pulse la tecla de control de potencia maxima [@] para poner instantaneamente cada zona a la maxima
potencia. La zona seleccionada mostrara “b” junto al control deslizante y [e] encima.

cf 0000000000

© @E

maxima solo puede funcionar a maxima potencia durante 5 minutos vy,

C IMPORTANTE: Para evitar el sobrecalentamiento, la funcién de potencia
transcurrido este tiempo, el nivel de potencia bajara automaticamente a 9.

Al igual que antes, también se pueden seleccionar varias zonas de coccion y utilizarlas con la funcién de
potencia maxima durante un maximo de 5 minutos. Sin embargo, todas las zonas no pueden funcionar
juntas con la funcién de potencia maxima. Puede utilizar la funcién de potencia maxima en Ay B o E como
zona flexible a la izquierda, y C 'y D o F como zona flexible a la derecha.

Cancelacion de la funcion de potencia maxima

Esta funcion no se cancela volviendo a pulsar la tecla de potencia maxima [@]. Para cambiar la zona con la
funcion de potencia maxima en uso, toque el control deslizante de potencia en cualquier punto para cambiar
instantaneamente al nuevo nivel inferior.

04 Uso de la funcion de mantenimiento de calor
Activacion de la funciéon de mantenimiento de calor

Pulse la tecla de mantenimiento de calor
encima de la tecla.

B] para activar esta funcion. La zona seleccionada mostrara “1”

Se pueden seleccionar tres niveles pulsando la tecla de forma consecutiva de 1 a 2 a 3 y a apagado.
Nivel 1: Fundido o descongelado (50 °C)

Nivel 2: Coccién suave a fuego lento (70 °C)

Nivel 3: Coccién fuerte a fuego lento (90 °C)

NOTA: Todas las temperaturas son aproximadas.
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Cancelacion de la funcion de mantenimiento de calor

Mantenga pulsada la tecla de mantenimiento de calor [@] durante tres segundos en cualquier nivel para
volver al funcionamiento estandar.

05 Uso de la funcion de programador
El programador puede utilizarse de las siguientes maneras:

1. A modo de temporizador de cuenta atras sin que se controle ninguna zona de coccién.
2. A modo de programacion de potencia que apague la zona de coccion al final del periodo establecido. El
periodo maximo que puede seleccionarse es de 99 minutos.

Uso del programador como alarma

Como una alarma que no interfiere en las zonas de coccién.

Seleccione la zona de coccion y elija el nivel de potencia deseado.

Toque las teclas “flil” 0 “ M~ para aumentar o disminuir los minutos de uno en uno.

O bien, mantenga pulsadas las teclas “fif " 0 “ B~ para aumentar o disminuir los minutos de diez en
diez. El programador empezara la cuenta atras y se mostrara el tiempo restante. El programador sonara
durante 30 segundos cuando llegue al final.

5. Para cancelar la alarma, pulse la tecla “ f ” hasta que se muestre “00” en la pantalla.

el

Uso del programador para apagar las zonas

NOTA: Esta funcion solo se aplica en una zona cada vez, el resto de zonas continuaran funcionando con
normalidad.

NOTA: Puede usar la funcién de programador independientemente de las zonas de coccién.

1. Seleccione la zona de coccién y elija la potencia deseada.

2. Toque la tecla del programador [@) y vera parpadear “10”.

3. Antes de que el indicador deje de parpadear, toque las teclas “jil " o “ ¥ ” para aumentar o disminuir los
minutos de uno en uno.

4. O bien, mantenga pulsadas las teclas “ B oW para aumentar o disminuir los minutos de diez en
diez. El programador empezara la cuenta atras y se mostrara el tiempo restante.
El programador sonara durante 30 segundos cuando llegue al final.

5. Para cancelar el programador, pulse la tecla de la zona de coccion y, a continuacion, pulse la tecla
“M” hasta que la pantalla muestre “00”.

COMENTARIO: Puede comprobar el tiempo restante de cada zona pulsando la zona de coccion
correspondiente. La pantalla mostrara primero el programador de alarma y, a continuacion, el programador
de potencia de las zonas de coccion.

el N N N N N N J

I@E
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06 Uso de la funcion de pausa

1. Cuando las zonas de coccion estén encendidas, pulse la tecla de pausa [@. Todas las pantallas
mostraran m y las zonas dejaran de calentar.

0ol

0 ©®© 8 6

2. Toque de nuevo la tecla de pausa, las pantallas parpadearan con “ m ”. A continuacion, toque la tecla de
bloqueo infantil [ para volver a iniciar la coccién; la pantalla volvera a sus ajustes anteriores.

07 Uso de la funcién de bloqueo infantil

El panel de control se puede bloquear para evitar su uso accidental y, cuando se selecciona, se desactivan
todos los controles excepto la tecla principal de encendido/apagado.

Tenga en cuenta que si la placa se apaga, el bloqueo infantil seguira estando activo cuando se vuelva a
encender.

Bloqueo de los controles

Mantenga pulsada la tecla de bloqueo infantil [l durante tres segundos cuando la placa esté encendida y la
pantalla mostrara “ [l ".

Desbloqueo de los controles

Mantenga pulsada la tecla de bloqueo infantil [ durante tres segundos para desbloquear y utilizar de nuevo
los mandos de la placa.

NOTA: Si deja la placa bloqueada y esta se apaga automaticamente, vuelva a encenderla y desbloquéela
con la tecla de bloqueo infantil.

ADVERTENCIA: Cuando la placa esta en modo de bloqueo, todos los mandos
quedan deshabilitados excepto el de apagado, que todavia puede utilizarse en
caso de emergencia.
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08 Uso de la funcion de control de temperatura
Activacion de la funcién de control de temperatura

Pulse la tecla de control de temperatura [B)] para activar esta funcién. La zona seleccionada mostrara “1”
encima de la tecla.

Se pueden seleccionar cuatro niveles pulsando la tecla de forma consecutiva de 1 a2 a 3 a4 y a apagado.
Nivel 1: Baja (60 °C)

Nivel 2: Media (100 °C)

Nivel 3: Alta (180 °C)

Nivel 4: Muy alta (220 °C)

NOTA: Todas las temperaturas son aproximadas.

Cancelacion de la funcion de control de temperatura

Mantenga pulsada la tecla de control de temperatura [@] durante tres segundos en cualquier nivel para
volver al funcionamiento estandar.

09 Uso de la funcion de hervido
Activacion de la funcion de hervido

Pulse la tecla de control de hervido para activar esta funcién. La zona seleccionada mostrara “1” encima
de la tecla.

Se pueden seleccionar cinco niveles pulsando la tecla de forma consecutivade 1a2 a3 a4 a5y a apagado.

Nivel 1: Un litro de agua

6 minutos (zonas frontales)
4 minutos (zona central)

7 minutos (zonas traseras)
Nivel 2: Dos litros de agua
12 minutos (zonas frontales)
7 minutos (zona central)

14 minutos (zonas traseras)
Nivel 3: Tres litros de agua
17 minutos (zonas frontales)
11 minutos (zona central)
20 minutos (zonas traseras)
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Nivel 4: Cuatro litros de agua
22 minutos (zonas frontales)
15 minutos (zona central)

27 minutos (zonas traseras)

Nivel 5: Cinco litros de agua

31 minutos (zonas frontales)
18 minutos (zona central)

38 minutos (zonas traseras)

NOTA: Todos los tiempos son aproximados.

@@i

Cancelacion de la funcion de hervido

Mantenga pulsada la tecla de control de hervido durante tres segundos en cualquier nivel para volver al
funcionamiento estandar.

10 Control a distancia de la campana extractora

IMPORTANTE: Esta seccién solo es pertinente en caso de haber adquirido

& también una campana extractora compatible con funcién de radiofrecuencia
(RF). Si desea obtener informacion sobre los modelos compatibles, pongase en
contacto con el servicio de atencioén al cliente; encontrara los datos al final de
este manual.

El proceso de conexion de la campana a la placa se realiza en tres fases:
A) Configure la placa para que transmita una sefial de radiofrecuencia.

B) Configure la campana para que reciba esta sefial.
C) Bloquee la conectividad entre los dos dispositivos y complete el proceso de emparejamiento.

11 Control de la campana extractora desde la placa

Asegurese de que la conectividad entre la placa y la campana se ha completado y de que el boton de
conexion de la campana estda ENCENDIDO.

1. Asegurese de que tanto la placa como la campana estén apagadas.
2. Después de unos diez segundos, encienda la placa, pulse a la vez el icono del programador [@] y el
icono de la luz [ en el panel de control. La pantalla LED parpadeara alternando entre rojo y blanco.
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3. Encienda la placa y asegurese de que el indicador de conectividad esté encendido. a
NOTA: Toque la tecla de conectividad g§ de la placa si no esta encendida.

4. Pulse la tecla de conectividad y manténgala pulsada durante 3 segundos en la placa, la pantalla
parpadeara y aparecera una “A” en la pantalla de la campana.

5. Pulse la tecla de conectividad y manténgala pulsada durante 3 segundos en la placa para guardar los
ajustes de conectividad.

IMPORTANT: IMPORTANTE: La velocidad de extraccion de la campana variara
en funcion de la potencia total seleccionada en la placa, como se indica en la
tabla mostrada a continuacién.

Cada zona de coccidn de la placa tiene una potencia nominal maxima de 10,
con opciones del 1 al 9 y potencia maxima (10).

Nivel de velocidad de la campana | Salida de potencia combinada de la placa

Se seleccionara esta velocidad cuando no se estén utilizando
Velocidad 1 mas de dos zonas de coccioén y la potencia combinada sea de 8 o
menos. Por ejemplo, conlazona1a2ylazona2ab.

Se seleccionara esta velocidad cuando no se estén utilizando mas
de tres zonas de coccidén y la potencia combinada sea de entre

Velocidad 3 9y 24. Por ejemplo, conlazona1a7lazona2a6ylazona3a
maxima potencia (10).
Se seleccionara esta velocidad cuando se estén utilizando mas
. de 3 zonas de coccion o la potencia combinada sea de entre 25 y
Velocidad 5

35. Por ejemplo, conlazonal1a7,lazona2a7lazona3a6yla
zona 4 a maxima potencia (10).

Se seleccionara esta velocidad cuando se estén utilizando mas de

Velocidad P: potencia maxima 3 zonas de coccion y la potencia combinada sea de 36 o superior.

NOTA: Las velocidades 2 y 4 de la campana no estan disponibles al utilizar esta funcién.

Si se anulan manualmente los controles de la campana mientras esta vinculada con la placa, la campana
funcionara en modo manual durante cinco minutos antes de volver a controlarse mediante la placa.

Para volver a conectar la campana y la placa de inmediato, pulse a la vez los botones del programador [&] y
de la luz [§].

12 Detencion de la funcién de conectividad

1. Toque la tecla de conectividad & de la placa. La luz del indicador se apagara y se desactivara el
vinculo. Para volver a establecer la conexion, vuelva a pulsar la tecla de conectividad g§ de la placa.

2. Sise apaga la placa, la campana continuara funcionando de forma independiente en modo de
programador y parpadeara la velocidad en la que se encuentre en ese momento. El nivel de velocidad
en el que se encuentre la campana en ese momento se mantendra durante 5 minutos y se reducira un
nivel cada 2 minutos hasta apagarse definitivamente.
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Resolucion de problemas

Problema

Posible causa

Solucién

La placa de induccion
no se enciende.

No hay corriente.

Verifique que la placa de induccion
esté conectada a la fuente de
alimentacion y que esté encendida.
Compruebe la unidad de consumo
para asegurarse de que el RCD no
se ha disparado. Compruebe si hay
un corte eléctrico conectando otros
aparatos.

Los mandos tactiles no
responden.

Los mandos estan bloqueados.

Desbloquee el bloqueo infantil
(consulte la seccion Uso).

Los mandos tactiles
resultan dificiles de
utilizar correctamente.

Es posible que haya una leve pelicula
de agua sobre los mandos o puede
que esté utilizando solo la punta del
dedo para tocarlos.

Asegurese de que la superficie de los
mandos tactiles esta seca. Utilice la
yema del dedo para tocar los mandos.

Algunos recipientes de
cocina emiten chirridos
o chasquidos.

Puede deberse a la fabricacién de la
bateria de cocina (capas de distintos
metales que vibran de forma diferente).

Esto es normal en los utensilios de
cocina y no es indicativo de ningun
problema.

Se oye un ligero
zumbido en la placa de
induccion cuando se
utiliza en un nivel de
potencia elevado.

Esto se debe a la tecnologia de la
coccioén por induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por completo
al reducir el nivel de calor.

Ruido del ventilador
proveniente de la placa
de induccion.

Se enciende un ventilador de
refrigeracion integrado en la placa

de induccion para evitar que los
componentes electrénicos se
sobrecalienten. Es posible que
continue funcionando incluso después
de haber apagado la placa de
induccion.

Es normal y no es necesario hacer
nada al respecto. No desconecte la
alimentacion de la placa de induccion
en la unidad de consumo mientras el
ventilador esté funcionando.

Los recipientes de
cocina no se calientan
y no se muestran en la
pantalla.

La placa de induccién no puede
detectar el recipiente de cocina porque
este no es adecuado para la coccién
por induccioén. La placa de induccion
no puede detectar el recipiente de
cocina porque es demasiado pequefio
para la zona de coccion o no esta bien
centrado.

Utilice utensilios de cocina adecuados
para la coccion por induccién. Centre
el recipiente de cocina y asegurese
de que la base de este coincide con
el tamafio de la zona de coccion.
(Consulte la seccién de utensilios de
cocina).
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Codigo de
error

Mensaje de error

Solucion

ERO3 Hay agua o un recipiente de cocina sobre el | Limpie el panel de control o mueva el
panel de control. recipiente de cocina.
E1 La placa se ha sobrecalentado. Deje que se enfrie y reinicie después de 30
minutos.
E2 La placa se ha sobrecalentado. Deje que se enfrie y reinicie después de 30
minutos.
E3 Se ha detectado una fuente de alimentacion | Asegurese de que se esta utilizando la
andémala (demasiado alta). fuente de alimentacion correcta.
E4 Se ha detectado una fuente de alimentacion | Asegurese de que se esta utilizando la
anémala (demasiado baja). fuente de alimentacion correcta.
E5. Fallo del sensor de temperatura y la zona Poéngase en contacto con el servicio de
de coccion defectuosa muestra una "E". atencién al cliente.
F1, F3, F4. Fallo de hardware. Poéngase en contacto con el servicio de

atencion al cliente.

Si el panel de control se sobrecalienta, cambiara de color y
sonara una alarma.

Deje que se enfrie y reinicie después de 30
minutos.

Este aparato cumple las leyes de eliminacion de interferencias de radio. Dado que el fabricante tiene una
politica de mejora continua del producto, se reserva el derecho a adaptar y realizar cualquier modificacion
que considere necesaria sin previo aviso.

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam, The Netherlands.
Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom
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PT Utilizagao

Antes de comecgar

& AVISO: Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho

Quando a alimentagéo é ligada na unidade do consumidor, a placa emite um sinal sonoro e esta pronta para
ser utilizada.

01 Cozedura por indugao

A cozedura por indugao é uma tecnologia segura, avancgada e eficiente. Funciona através da geragéo de
radiacéo eletromagnética num recipiente adequado, cozinhando assim os alimentos. Nao existe calor
direto proveniente do vidro, embora a superficie aquega devido ao aquecimento por convecgao do proprio
recipiente; tal é perfeitamente normal.

A minha nova placa de indugao emite muitos ruidos diferentes. Significa que esta avariada?

« Sons de crepitagao. Estes ruidos podem normalmente ser atribuidos aos recipientes e aos diferentes
materiais utilizados na sua construgéo. A base do recipiente sera uma composigdo de materiais
diferentes que se expandem a diferentes velocidades a medida que o recipiente aquece.

« Estalidos. Normalmente, estes ruidos séo criados pelos componentes eletronicos do aparelho quando
sdo ligados e desligados.

* Assobios. Estes podem ser causados quando uma ou mais zonas de cozedura estao a funcionar a
um nivel de poténcia elevado e como resultado da construcao dos utensilios de cozinha com diferentes
materiais.

* Zumbidos. Estes ruidos podem ser criados quando é selecionado um nivel de poténcia elevado, ou
seja, a fungéo de reforgo. Os ruidos relacionados com niveis de poténcia elevados seréo reduzidos a
medida que os recipientes aquecem a temperatura e o nivel de poténcia é reduzido.

* Ruidos sibilantes/zumbidos. Normalmente, estes ruidos podem ser ouvidos quando o ventilador da
placa esta a funcionar.

Todos os ruidos indicados acima sao bastante comuns e ndo indicam uma avaria. Contacte o servigo
de atendimento ao cliente indicado na sec¢édo Cuidados e manutengéo, abaixo, se necessitar de mais
orientacoes.

02 Utensilios de cozinha

Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozedura por indugao. Procure o
simbolo de indugdo na embalagem ou na parte inferior do recipiente.

» Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando o teste do iman. Desloque um
iman em diregédo a base do recipiente. Se este for atraido, o recipiente € adequado para indugéo.

* Se nao tiver um iman:
1. Coloque agua no recipiente que pretende verificar.
2. Se ':' néo ficar intermitente no visor e a agua estiver a aquecer, o recipiente é adequado.

N&o utilize utensilios de cozinha com bordas irregulares ou com uma base curva.

Certifique-se de que a base do recipiente € macia, assenta bem no vidro e tem a mesma dimenséao do que
a zona de cozedura. Utilize recipientes com um didmetro tdo amplo quanto o grafico da zona selecionada.
Obtera o maximo de eficiéncia se fizer corresponder o tamanho do recipiente a zona de cozedura e garantir
que esta no centro. Os recipientes pequenos, com menos de 14 cm, poderao nao ser detetados.
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1. Panela de ferro 4. Bobina de indugéo
2. Circuito magnético 5. Correntes induzidas

3. Placa vitroceramica

cozedura! Nao os facga deslizar nem os arraste, de forma a evitar danificar o

C IMPORTANTE: Levante sempre os recipientes para os retirar da superficie de
vidro.
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Utilizar a placa pela primeira vez

01 Utilizar a placa de indugao

1. Toque na tecla principal de ligar/desligar @ durante dois segundos, o sinal sonoro é emitido e o visor

acende-se.

0o

T

© ® ® 8 ©

NOTA: Se ndo selecionar uma zona de cozedura e o nivel de poténcia no espago de um minuto, a placa

desliga-se automaticamente.

2. Coloque um recipiente adequado para cozedura por indugdo numa zona de cozedura; certifique-se de
que a base do recipiente e a superficie de cozedura estao limpas e secas.

3. Escolha a zona de cozedura que pretende utilizar. Selecione o nivel de poténcia utilizando a tecla de
controlo deslizante ou “-” sera apresentado e a zona sera desligada apés um minuto.

4. Escolha a poténcia de saida tocando no controlo deslizante em qualquer ponto da zona de controlo ou
mova o dedo de um lado para o outro para uma selegao mais precisa.

O intervalo pode ser selecionado de um ponto aceso para a saida de poténcia “0” a dez pontos acesos para

a saida de poténcia “9”.

Nivel de poténcia 0

o0 e e
—

O)

@)
&)

1=}

Nivel de poténcia 1

Nivel de poténcia 9

© ®

® B8 ©

Zona de aquecimento

Poténcia normal

Poténcia de reforco

Poténcia de entrada

maxima
[ WO[ | 2000 W 2800 W
mo[| 1500 W 2000 W
[ om | 1500 W 2000 W 9000 W
| Do | 2000 W 2800 W
(e[| 2300 W 3000 W
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lembrete de que o vidro esta demasiado quente para tocar. Embora a cozedura
por indu¢ao nao gere calor, 0 magnetismo utilizado para aquecer os recipientes
significa que este calor continuara a ser transferido para a superficie de vidro
por convecgao. Isto é perfeitamente normal para placas de indugéo.

/_\ ATENGAO: Apés a utilizacdo, cada zona de cozedura apresenta “H” como

Se o visor apresentar a piscar alternadamente com o nivel de poténcia, significa que:

* O recipiente esta na zona de cozedura errada

« O recipiente ndo é compativel com placas de indugéo

* O recipiente € muito pequeno ou ndo esta corretamente centrado na zona
« Consequentemente, a zona desliga-se automaticamente ap6s um minuto.

NOTA: O painel de controlo néo se desliga automaticamente quando “H” é apresentado. Quando “H”
desaparecer, o tempo de espera definido comeca.

02 Utilizar as zonas flexiveis

As zonas esquerdas A e B e as zonas direitas C e D podem ser utilizadas individualmente a frente ou atras,
ou ser configuradas para funcionarem como uma zona flexivel E e F.

Quando configuradas como uma zona flexivel, as areas dianteira e traseira séo ligadas e podem ser
controladas com uma definicdo de poténcia. Tal como anteriormente, certifique-se de que os recipientes
estdo colocados corretamente na zona de cozedura selecionada. Eis alguns exemplos de uma boa e ma
colocagdo numa zona flexivel.

cHe
v /X

1. Para ativar qualquer zona flexivel, prima e mantenha premida a tecla de zona de cozedura flexivel
durante trés segundos. O visor apresenta Ll acima de ambas as zonas para indicar que esta esta
acionada, mas apenas o conjunto exterior de controlos ira funcionar para controlar cada lado da placa.

2. As fungbes de temporizador, controlo da temperatura, manter quente e reforgo funcionam nas zonas
flexiveis, mas a fungéo de ebulicdo ndo esta ativa neste modo.

3. A placa mantém automaticamente o nivel de poténcia correto onde quer que o recipiente se encontre na
zona flexivel.
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4. Para desativar qualquer zona flexivel, mantenha premida a tecla de zona de cozedura flexivel durante
trés segundos, como anteriormente.

03 Utilizar a funcao de reforgo
Ligar a fungao de reforgo

Prima a tecla de controlo de reforgo (@) para colocar instantaneamente cada zona na poténcia maxima. A
zona selecionada apresenta “b” junto ao controlo deslizante e [&] acima.

cf 0000000000

© @EI

funcionar a poténcia maxima durante 5 minutos e, apos este periodo, o nivel de

C IMPORTANTE: para evitar o sobreaquecimento, a funcéo de reforgo sé pode
poténcia desce automaticamente para 9.

Tal como anteriormente, também é possivel selecionar e utilizar varias zonas de cozedura com reforgo
durante um maximo de 5 minutos. No entanto, as zonas ndo podem funcionar todas em reforgo ao mesmo
tempo. Pode utilizar o reforgo em A e B ou E como zona flexivel a esquerda e em C e D ou F como zona
flexivel a direita.

Cancelar a funcgao de reforgo

Premir novamente a tecla de controlo de reforgo [@] ndo desativa esta fungéo. Para alterar a zona
com refor¢go em utilizagao, toque no controlo deslizante de poténcia em qualquer local para mudar
instantaneamente para o novo nivel inferior.

04 Utilizar a fungao de manter quente

Alternar a fungao de manter quente

Prima a tecla de manter quente [@)
tecla.

para ativar esta fungéo e a zona selecionada apresenta “1” acima da

Existem trés niveis que podem ser selecionados premindo a tecla consecutivamente de 1 para 2 para
3 para Desligar.

Nivel 1: derreter ou descongelar (50 °C)
Nivel 2: cozer em lume brando (70 °C)
Nivel 3: cozer em lume forte (90 °C)

NOTA: todas as temperaturas sdo aproximadas.

149

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 149 20-06-2022 13:11:42



Cancelar a fungcdo de manter quente

Mantenha premida a tecla de manter quente [@ durante trés segundos em qualquer nivel para regressar ao
funcionamento normal.

05 Utilizar a fungao de programador
O temporizador pode ser utilizado como:

1. Um temporizador de contagem decrescente em que ndo sdo controladas zonas de cozedura.
2. Um temporizador de poténcia que desliga a zona de cozedura no final do periodo definido. O periodo de
tempo maximo selecionavel é de 99 minutos.

Utilizar o temporizador como alarme

Como um alarme que néo altera nenhuma das zonas de cozedura.

Selecione a zona de cozedura e selecione o nivel de poténcia necessario.

Toque uma vez nas teclas “ il ” ou “ B ” para aumentar ou diminuir um minuto de cada vez.

Em alternativa, toque continuamente nas teclas “ il " ou “ l ” para aumentar ou diminuir dez minutos de
cada vez. O temporizador inicia a contagem decrescente e mostra o tempo restante. O temporizador
emite sons durante 30 segundos quando terminar a contagem.

5. Para cancelar o alarme, prima a tecla “ " até que o visor apresente “00”.

el

Utilizar o temporizador para desligar as zonas

NOTA: Esta fungéo apenas é utilizada numa zona de cada vez; as outras zonas continuam a funcionar
normalmente.

NOTA: Pode utilizar a fungao do temporizador, independentemente das zonas de cozedura.

1. Selecione a zona de cozedura e a poténcia necessaria.

2. Toque na tecla do temporizador e o temporizador pisca com a indicagao “10”.

3. Antes de o indicador deixar de piscar, toque uma vez nas teclas “jfil " ou “ @~ para aumentar ou diminuir
um minuto de cada vez.

4. Em alternativa, toque continuamente nas teclas “ Boul para aumentar ou diminuir dez minutos de
cada vez. O temporizador inicia a contagem decrescente e mostra o tempo restante.
O temporizador emite sons durante 30 segundos quando terminar a contagem.

5. Para cancelar o temporizador, prima Temporizador da zona de cozedura e, em seguida, prima a
tecla “ |} ” até que o visor apresente “00”.

OBSERVAGAO: pode verificar o tempo restante em cada zona tocando na zona de cozedura relevante. O
visor apresenta primeiro o temporizador do alarme e, em seguida, o temporizador de poténcia das zonas de
cozedura.

el N N N N N N J

I@E
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06 Utilizar a fungao de pausa

1. Quando as zonas de cozedura estiverem ligadas, prima a tecla de pausa [@ para que todos os visores
apresentem m e as zonas deixem de aquecer.

0ol

0 ©®© 8 6

2. Toque novamente na tecla de pausa, os visores ficam intermitentes com a indicagéo “ m "e,em
seguida, toque no bloqueio para criangas [ para reiniciar a cozedura e os visores voltam as definigdes
anteriores.

07 Utilizar a funcao de bloqueio para criangas

O painel de controlo pode ser bloqueado para evitar uma utilizagéo acidental e, quando selecionado, todos
os controlos sao desativados, exceto a tecla principal de ligar/desligar.

Tenha em atengao que, se a placa for desligada, o bloqueio para criangas continua a funcionar quando for
novamente ligada.

Bloquear os controlos

Mantenha premida a tecla de bloqueio para criangas [@ durante trés segundos com a placa ligada e o visor
apresenta a indicagao “ [l ”.

Desbloquear os controlos

Mantenha premida a tecla de bloqueio para criangas [ durante trés segundos para desbloquear e utilizar
novamente os controlos da placa.

NOTA: se tiver deixado a placa bloqueada e esta se desligar automaticamente, ligue de novo a placa e, em
seguida, debloqueie com a tecla do bloqueio para criangas.

AVISO: Quando a placa estiver no modo bloqueado, todos os controlos estéo
desativados, a excegao do controlo de Desligar, que pode ser utilizado em caso
de emergéncia.
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08 Utilizar a fungao de controlo da temperatura
Ligar a funcao de controlo da temperatura

Prima a tecla de controlo da temperatura [@] para ativar esta funcéo e a zona selecionada apresenta “1”
acima da tecla.

Existem quatro niveis que podem ser selecionados premindo a tecla consecutivamente de 1 para 2 para 3
para 4 para Desligar.

Nivel 1: baixo (60 °C)

Nivel 2: médio (100 °C)

Nivel 3: alto (180 °C)

Nivel 4: muito alto (220 °C)

NOTA: Todas as temperaturas sdo aproximadas.

Cancelar a funcao de controlo da temperatura

Mantenha premida a tecla de controlo da temperatura [@] durante trés segundos em qualquer nivel para
regressar ao funcionamento normal.

09 Utilizar a funcao de ebulicao
Ligar a fungao de ebulicao

Prima a tecla de controlo de ebulicao [&] para ativar esta fungdo e a zona selecionada apresenta “1” acima
da tecla.

Existem cinco niveis que podem ser selecionados premindo a tecla consecutivamente de 1 para 2 para
3 para 4 para 5 para Desligar.

Nivel 1: um litro de agua

6 minutos (zonas dianteiras)

4 minutos (zona central)

7 minutos (zonas traseiras)

Nivel 2: dois litros de agua

12 minutos (zonas dianteiras)

7 minutos (zona central)

14 minutos (zonas traseiras)
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Nivel 3: trés litros de agua

17 minutos (zonas dianteiras)
11 minutos (zona central)

20 minutos (zonas traseiras)
Nivel 4: quatro litros de agua
22 minutos (zonas dianteiras)
15 minutos (zona central)

27 minutos (zonas traseiras)
Nivel 5: cinco litros de agua
31 minutos (zonas dianteiras)
18 minutos (zona central)

38 minutos (zonas traseiras)

NOTA: Todas as temporizagdes sdo aproximadas.

@@i

Cancelar a funcgao de ebulicao

Mantenha premida a tecla de controlo de ebulicdo [E] durante trés segundos em qualquer nivel para
regressar ao funcionamento normal.

10 Controlar o exaustor remotamente

IMPORTANTE: Esta seccédo so6 é aplicavel se também tiver adquirido um

& exaustor compativel com capacidade de radiofrequéncia (RF). Contacte a linha
de atendimento ao cliente no final deste manual para conhecer os modelos
compativeis.

O processo de ligagao do exaustor a placa € composto por trés fases:

A) Configuragéo da placa para transmitir um sinal de radiofrequéncia.
B) Configuracao do exaustor para receber este sinal.
C) Bloqueio da conetividade entre os dois aparelhos e conclusédo do processo de emparelhamento.

11 Controlar o exaustor a partir da placa

Certifique-se de que a conetividade da placa e do exaustor foi concluida e de que o botéo de ligagéo do
exaustor esta LIGADO!

1. Certifique-se de que a placa e o exaustor estdo desligados.
2. Ap6s aproximadamente dez segundos, ligue a placa, prima o icone do temporizador [& e o icone de luz
em conjunto no painel de controlo. O visor LED pisca alternadamente a vermelho e branco.

153

5059340445816_MNL_IN_V02.indb 153 20-06-2022 13:11:43



3. Ligue a placa e certifique-se de que o indicador de conetividade esta aceso. &
NOTA: toque na tecla de conetividade g na placa, se esta ndo estiver acesa.

4. Prima a tecla de conetividade e mantenha-a premida durante 3 segundos na placa, o visor fica
intermitente e “A” € apresentado no visor do exaustor.

5. Prima a tecla de conetividade e mantenha-a premida durante 3 segundos na placa para guardar as
definicdes de conetividade

C IMPORTANT: IMPORTANTE: a taxa de extragado do exaustor varia consoante a

poténcia de saida total selecionada na placa, conforme apresentado na tabela
abaixo.

Cada zona de cozedura da placa tem uma poténcia nominal maxima de 10,
incluindo 1-9 e o reforgo (10).

Nivel de velocidade do exaustor | Poténcia de saida combinada da placa

Esta velocidade é selecionada quando nao existirem mais do que
Velocidade 1 duas zonas de cozedura em utilizagao e a saida combinada for 8 ou
menos. Por exemplo, a zona 1 estd em 2 e a zona 2 esta em 5.

Esta velocidade é selecionada quando n&o existirem mais do que
trés zonas de cozedura em utilizagéo e a saida combinada estiver

Velocidade 3 entre 9 e 24. Por exemplo, a zona 1 estaem 7, azona 2 estaem6 e
a zona 3 esta em reforgo (10).
Esta velocidade é selecionada quando mais do que 3 zonas de
. cozedura estiverem a ser utilizadas e a saida combinada estiver
Velocidade 5

entre 25 e 35. Por exemplo, a zona 1 estd em 7, a zona 2 estd em 7,
a zona 3 estd em 6 e a zona 4 esta em reforco (10).

Esta velocidade é selecionada quando estiverem mais de 3 zonas

Velocidade P - reforgo de cozedura em utilizagéo e a saida combinada for 36 ou superior.

NOTA: A velocidade 2 e a velocidade 4 no exaustor ndo estdo disponiveis ao utilizar esta fungéo.

Se os controlos do exaustor forem cancelados manualmente quando a placa e o exaustor estiverem ligados,
o exaustor funciona durante cinco minutos nesta definicdo manual antes de voltar ao controlo da placa.

Para voltar a ligar imediatamente o exaustor e a placa, prima o temporizador [¢ e a luz j#§§ em conjunto.

12 Parar a fungao de conetividade

1. Ao tocar na tecla de conetividade g§ na placa, a luz indicadora apaga-se e a ligagéo é interrompida.
Para voltar a ligar, prima novamente a tecla de conetividade g§ na placa.

2. Se a placa estiver desligada, o exaustor continua a funcionar de forma independente no modo de
temporizador e a velocidade atual fica intermitente. O nivel de velocidade atual do exaustor continua
durante 5 minutos e desce durante 2 minutos a cada nivel até ser desligado.
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Resolugao de problemas

Problema

Causa possivel

Solucao

N&o é possivel ligar a
placa de indugéao.

Sem energia.

Certifique-se de que a placa de
inducdo esta conectada a fonte de
alimentacéo e ligada. Verifique o
contador elétrico para se certificar de
que o RCD néao disparou. Verifique se
houve um corte de energia tentando
ligar outros aparelhos elétricos.

Os controlos por toque
nao estéo a responder.

Os controlos estao bloqueados.

Desbloqueie o bloqueio para criangas
(consulte a sec¢ao Utilizagao).

Os controlos por toque
séo dificeis de utilizar.

Pode existir uma pequena camada de

agua sobre os controlos ou pode estar
a utilizar apenas a ponta do seu dedo

ao tocar nos controlos.

Certifique-se de que a area de
controlo por toque esta seca. Utilize
a polpa do seu dedo ao tocar nos
controlos.

Alguns recipientes
fazem ruidos de
crepitagcéo ou
estalidos.

Isto pode ser causado pela construgao
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de metais diferentes com
vibracgdes diferentes).

Isto € normal nos utensilios de cozinha
e nédo indica uma avaria.

A placa de indugao
emite um zumbido
baixo quando é
utilizada num nivel de
poténcia elevado.

Isto é causado pela tecnologia da
cozedura por indugao.

Isto € normal. Contudo, o ruido
deve diminuir ou desaparecer
completamente assim que reduzir o
nivel de poténcia.

Ruido de ventilador
proveniente da placa
de indugao.

Foi ativado um ventilador de
refrigeracéo, que esta incorporado na
sua placa de indugéo, para evitar que
o sistema eletrénico sobreaqueca.
Pode continuar a funcionar mesmo
depois de desligar a placa de indugao.

Isto € normal e n&o requer qualquer
acdo. Nao desligue a alimentacéo da
placa de indugao no contador elétrico
enquanto o ventilador estiver em
funcionamento.

O recipiente nao
aquece e néo é
apresentado no visor.

A placa de indugao nao consegue
detetar o recipiente porque este ndo é
adequado para cozedura por indugéo.
A placa de indugao nao consegue
detetar o recipiente porque este é
demasiado pequeno para a zona de
cozedura ou néo esta devidamente
centrado na mesma.

Utilize utensilios adequados para
cozedura por indugdo. Coloque o
recipiente no centro e certifique-
se de que a sua base corresponde
ao tamanho da zona de cozedura.
(Consulte a seccao Utensilios de
cozinha).
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Codigo de
erro

Mensagem de erro

Solugao

ERO3 Agua ou recipiente sobre o painel de Limpe o painel de controlo ou mova o
controlo. recipiente.

E1 A placa sobreaqueceu. Deixe arrefecer e reinicie apés 30 minutos.

E2 A placa sobreaqueceu. Deixe arrefecer e reinicie apos 30 minutos.

E3 Foi detetada uma fonte de alimentagao Certifique-se de que esta a ser utilizada a
anormal (demasiado elevada). fonte de alimentacao correta.

E4 Foi detetada uma fonte de alimentacao Certifique-se de que esta a ser utilizada a
anormal (demasiado baixa). fonte de alimentagéo correta.

E5. Falha no sensor de temperatura e a zona de | Contacte o servigo de atendimento ao
cozedura defeituosa apresenta um "E". cliente.

F1, F3, F4. Falha de hardware. Contacte o servigo de atendimento ao

cliente.

Se o painel de controlo sobreaquecer, muda de cor e emite
um alarme sonoro.

Deixe arrefecer e reinicie apos 30 minutos.

Este aparelho respeita leis da supressao de interferéncias radioelétricas. Uma vez que o fabricante tem
uma politica de melhoria continua dos produtos, este reserva o direito de adaptar e efetuar qualquer
alteracao considerada necessaria sem aviso prévio.

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam, The Netherlands.
Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London, W2 6PX, United Kingdom
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EN Functions & Settings

01 Protection from over-heating

When the built-in sensor detects an excessive temperature, the hob will be switched off automatically.

02 Residual heat indicator

WARNING: The display will show the letter “H” in the relevant zone to indicate
that the appliance is too hot to touch. This will be due to heat transferred to the
glass from the pan by convection, and is perfectly normal for an induction hob.

03 Auto shutdown

If you forget to switch off a cooking zone, the appliance will automatically shut down after a certain time.
The default shutdown times are shown in the table below:

Power level The heating zone shuts down automatically after
1-3 6 hours

4-6 3 hours

7-8 2 hours

9 90 minutes

The hob will automatically switch off after one minute once the pan has been removed from the cooking
zone.

04 Detection of Small Articles

If the hob detects an unsuitable pan or small article (e.g. cutlery, keys) on the cooking zone, it will
automatically switch off after one minute.

WARNING: People with a heart pacemaker should consult with their doctor
before using this unit.
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FR Fonctions et réglages

01 Protection contre la surchauffe

Lorsque le capteur intégré détecte une température excessive, la plaque de cuisson s'arréte
automatiquement.

02 Témoin de chaleur résiduelle

AVERTISSEMENT : Lappareil affiche la lettre « H » au niveau de la zone

& correspondante pour indiquer que l'appareil est trop chaud pour étre touché. Ce
phénoméne, di a la chaleur transférée par convection du récipient au verre, est
parfaitement normal pour une plaque de cuisson a induction.

03 Arrét automatique

Si une zone de cuisson est laissée allumée par erreur, |'appareil s'arréte automatiquement aprés un certain
temps. Les temps d'arrét par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance La zone de cuisson s'arréte automatiquement aprés
1-3 6 heures

4-6 3 heures

7-8 2 heures

9 90 minutes

Une fois que le récipient a été retiré de la zone de cuisson, la plaque de cuisson s'arréte automatiquement
aprés une minute.

04 Détection de petits objets

Si la plaque de cuisson détecte un récipient inadapté ou un petit objet (par exemple, des couverts, des clés)
sur la zone de cuisson, elle s'arréte automatiquement aprés une minute.

AVERTISSEMENT : Il convient aux personnes portant un pacemaker de
consulter leur médecin avant d'utiliser cet appareil.
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PL Funkcje i ustawienia

01 Ochrona przed przegrzaniem

Gdy wbudowany czujnik wykryje zbyt wysoka temperature, nastgpi automatyczne wytgczenie ptyty.

02 Wskaznik ciepta resztkowego

OSTRZEZENIE: Na wys$wietlaczu pojawi sie litera ,H” w odpowiedniej strefie,

& CO oznacza, ze urzadzenie jest zbyt gorgce, aby mozna byto go dotkngé. Jest to
efekt przenoszenia ciepta na szybe z naczynia na skutek konwekcji i catkowicie
normalne zjawisko w przypadku ptyty indukcyjne;j.

03 Automatyczne wytaczanie

Jesli zapomnisz wytgczy¢ pole grzewcze, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie po uptywie okreslonego
czasu. Domysine czasy wytgczenia przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy Pole grzewcze wytgcza sie automatycznie po uptywie:
1-3 6 godz.
4-6 3 godz.
7-8 2 godz.
9 90 min

Ptyta grzewcza wytgczy sie automatycznie po uptywie jednej minuty od zdjecia naczynia z pola grzewczego.

04 Wykrywanie matych przedmiotéw

Jesli ptyta wykryje nieodpowiednie naczynie lub maty przedmiot (np. sztucce, klucze itp.) na polu
grzewczym, wytgczy sie automatycznie po uptywie jednej minuty.

OSTRZEZENIE: Osoby z wszczepionym rozrusznikiem serca powinny
zasiegng¢ porady lekarza przed skorzystaniem z tego urzgdzenia.
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RO Functii si setari

01 Protectia impotriva supraincalzirii

Cand senzorul integrat detecteaza o temperatura excesiva, plita se va opri automat.

02 Indicator de caldura reziduala

AVERTISMENT: Ecranul afiseaza litera ,H” in zona in cauza, pentru a arata

& ca aparatul este prea fierbinte pentru a fi atins. Acest lucru se datoreaza
transferului de caldura prin convectie de la vas la sticla si este perfect normal la
o plitéd cu inductie.

03 Oprire automata

Daca uiti sa opresti o zona de gatit, aparatul se va opri automat dupa un anumit timp. Duratele implicite de
oprire sunt indicate in tabelul de mai jos:

Nivel de putere Zona de gatit se opreste automat dupa
1-3 6 ore

4-6 3 ore

7-8 2 ore

9 90 de minute

Plita se va opri automat la un minut dupa ce vasul a fost indepartat de pe zona de gatit.

04 Detectarea articolelor de mici dimensiuni

Daca plita detecteaza un vas necorespunzator sau un articol de mici dimensiuni (de ex. tacamuri, chei) pe
zona de gatit, aceasta se va opri automat dupa un minut.

AVERTISMENT: Persoanele care au stimulatoare cardiace trebuie sa consulte
medicul inainte de a folosi aparatul.
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ES Funciones y ajustes

01 Proteccion contra el sobrecalentamiento

Si el sensor incorporado detecta una temperatura excesiva, la placa se apagara automaticamente.

02 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA: En la pantalla se mostrara la letra "H" en la zona

& correspondiente para indicar que el aparato esta demasiado caliente para
tocarlo. Esto se debe al calor transferido por conveccion del utensilio de cocina
al cristal y es completamente normal en una placa de induccion.

03 Apagado automatico

Si se olvida de apagar una zona de coccidn, el aparato se apagara automaticamente después de cierto
tiempo. Los tiempos de apagado predeterminados se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia La zona de coccion se apaga automaticamente después de
1-3 6 horas

4-6 3 horas

7-8 2 horas

9 90 minutos

La placa se apagara automaticamente después de un minuto una vez que se haya retirado el utensilio de
cocina de la zona de coccion.

04 Deteccion de articulos pequenos

Si la placa detecta un utensilio de cocina inadecuado o un articulo pequefio (como un cubierto o unas
llaves) en la zona de coccion, se apagara automaticamente tras un minuto.

ADVERTENCIA: Las personas con marcapasos deben consultar a su médico
antes de usar este aparato.
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PT Funcbes e definicbes

01 Protecao contra sobreaquecimento

Quando o sensor integrado deteta uma temperatura excessiva, a placa é automaticamente desligada.

02 Indicador de calor residual
AVISO: O visor apresenta a letra "H" na zona relevante para indicar que
o aparelho esta demasiado quente para ser tocado. Isto deve-se ao calor
transferido por convecgao para o vidro pelo recipiente e é perfeitamente normal
para uma placa de indugéo.

03 Desativagao automatica

Caso se esqueca de desligar uma zona de cozedura, o aparelho desliga-se automaticamente ap6s um
determinado periodo de tempo. Os tempos de desativagéo padrdo sdo apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia A zona de aquecimento desliga-se automaticamente apés
1-3 6 horas

4-6 3 horas

7-8 2 horas

9 90 minutos

A placa desliga-se automaticamente um minuto depois de o recipiente ser retirado da zona de cozedura.

04 Detecao de objetos pequenos

Se a placa detetar um recipiente inadequado ou um objeto pequeno (por exemplo, talheres, chaves) na zona
de cozedura, esta desliga-se automaticamente ap6s um minuto.

AVISO: As pessoas com pacemaker devem consultar o respetivo médico antes
de utilizarem esta unidade.
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EN Care & maintenance FR Entretien et maintenance PL Czyszczenie
i konserwacja RO Ingrijire si intretinere ES Cuidados y mantenimiento
PT Cuidados e manutengao

EN WARNING: Always switch off the electricity supply before performing
maintenance work. In the event of a fault, contact customer services.

FR AVERTISSEMENT : toujours couper I'alimentation électrique avant
d’effectuer des opérations de maintenance. En cas de probléme, contacter
le service client.

PL OSTRZEZENIE: Nalezy zawsze wytgczaé zasilanie elektryczne przed
rozpoczeciem prac konserwacyjnych. W przypadku usterki nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

RO AVERTISMENT: Deconecteaza intotdeauna sursa de alimentare cu
energie electrica Tnainte de a efectua lucrari de intretinere. In caz de
defectiune, contacteaza serviciul de Asistenta clienti.

ES ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de
efectuar tareas de mantenimiento. En caso de averia, pdngase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

PT AVISO: desligue sempre a alimentacao elétrica antes de realizar a
manuteng¢do. Em caso de problemas, entre em contacto com o servigo de
atendimento ao cliente.

EN Damaged power cables should be replaced by a competent person or qualified electrician.
@ FR Les cables d’alimentation endommagés doivent étre remplacés par une personne
compétente ou un électricien qualifié.

PL Uszkodzone przewody zasilania powinny zosta¢ wymienione przez wykwalifikowanego
elektryka lub inng kompetentng osobe.

RO Cablurile de alimentare deteriorate trebuie inlocuite de o persoana competenta sau de un
electrician calificat.

ES Los cables de alimentacién dafiados debe sustituirlos una persona con los debidos
conocimientos o un electricista cualificado.

PT Os cabos de alimentagao danificados devem ser substituidos por uma pessoa competente
ou um eletricista qualificado.

EN For domestic use only.

FR  Usage domestique uniqguement.
PL  Wyigcznie do uzytku w gospodarstwie domowym.
RO Numai pentru uz casnic.

ES Solo para uso doméstico.

PT  Exclusivo para uso doméstico.
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EN Never place an empty pan on the hob as this will cause the overheat sensor to switch off the
appliance automatically.

FR Ne jamais placer un récipient vide sur la plaque de cuisson car le capteur de surchauffe
pourrait éteindre I'appareil automatiquement.

PL Nie wolno umieszczac¢ pustego naczynia na ptycie grzewczej, poniewaz spowoduje to
automatyczne wytgczenie urzgdzenia przez czujnik przegrzania.

RO Nu pune niciodata un vas gol pe plita, deoarece senzorul de supraincalzire va opri automat
aparatul.

ES Nunca coloque un recipiente de cocina vacio en la placa, ya que esto hara que el sensor de
sobrecalentamiento apague la placa automaticamente.

PT Nunca coloque um recipiente vazio sobre a placa, pois tal faz com que o sensor de
sobreaquecimento desligue automaticamente o aparelho.

When a cooking zone has been on for a long time, the surface remains hot and shows “H” in
the display.

Lorsqu’une zone de cuisson est allumée pendant longtemps, la surface reste chaude et la
lettre « H » s’affiche a I'écran.

PL  Jesli pole grzewcze byto wigczone przez dtuzszy czas, jego powierzchnia pozostaje goraca i
na wyswietlaczu jest widoczna litera ,H”.

RO Cand o zona de gatit a fost pornita timp indelungat, suprafata ramane fierbinte si se afiseaza
H

ES Cuando una zona de coccion haya permanecido encendida durante un periodo prolongado,
la superficie seguira estando caliente y se mostrara “H” en la pantalla.

PT Apods uma zona de cozedura ter estado ligada durante um longo periodo de tempo, a
superficie mantém-se quente e é apresentada a letra “H” no visor.

EN If the surface of the hob becomes cracked, do not use, switch off the appliance at the fused
@ spur and contact customer services.
FR Sila surface de la plaque de cuisson est fissurée, ne pas l'utiliser. Mettre I'appareil hors

tension au niveau du bofitier de dérivation avec fusibles et contacter le service client.

PL W przypadku pekniecia ptyty grzewczej nalezy zaprzestac¢ jej uzytkowania, wytgczy¢
urzgdzenie przy uzyciu wytgcznika z bezpiecznikiem i skontaktowac sie z dziatem obstugi
klienta.

RO Daca suprafata plitei se fisureaza, nu o mai folosi, opreste aparatul de la intrerupatorul cu
siguranta si contacteaza serviciul de Asistenta clienti.

ES Sila superficie de la placa se agrieta, no utilice el aparato; apaguelo con el interruptor con
fusible y pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

PT Se a superficie da placa rachar, ndo a utilize. Desligue o aparelho utilizando a tomada
derivada com fusivel e entre em contacto com o servi¢o de atendimento ao cliente.
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EN Do not place rough or uneven vessels on the hob, as they could damage the glass surface.
FR Ne pas placer de récipients dont le fond est endommagé ou rugueux, car ils pourraient
endommager la surface du verre.

PL Nie kfas¢ na ptycie naczyn o nieréwnym, szorstkim spodzie, poniewaz mogg one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

RO Nuamplasa vase cu asperitati sau inegale pe plita, deoarece pot deteriora suprafata din
sticla.

ES No coloque recipientes asperos o irregulares en la placa, ya que podrian dafar la superficie
de cristal.

PT Na&o coloque recipientes com superficie rugosa ou irregular na placa, pois estes podem
danificar a superficie de vidro.

Avoid banging pots and pans down on the hob. The induction surface is tough but not
unbreakable.

Eviter de placer des casseroles et des poéles sur la plaque de cuisson de maniére brutale.
La surface de la plaque a induction est solide, mais pas incassable.

PL Nie uderza¢ naczyniami o ptyte. Powierzchnia indukcyjna jest wytrzymata, ale nie jest
niezniszczalna.

RO Nu trénti oalele si tigaile pe plitd. Suprafata cu inductie este dura, dar nu indestructibila.

ES Evite golpear la placa con recipientes de cocina. La superficie de induccion es resistente,
pero no irrompible.

PT Evite bater com tachos e recipientes na placa. A superficie de indugao é resistente, mas nao
inquebravel.

EN Do not put detergents or flammable materials beneath the hob.

FR Ne pas mettre de détergents ou de produits inflammables sous la plaque de cuisson.
PL Nie umieszczac¢ detergentdéw ani materiatéw tatwopalnych pod ptyta.
RO Nu tine detergenti sau materiale inflamabile sub plita.

ES No coloque detergentes ni materiales inflamables debajo de la placa.

PT Na&o coloque detergentes nem materiais inflamaveis sob a placa.
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EN

* The appliance should be cleaned after use, allow to cool first!
* The surface of the induction hob should be cleaned as follows:

Type of Soiling | Cleaning method Cleaning materials

Limescale Apply white vinegar to the surface, then wipe it dry with Special induction cleaner
soft cloth

Burnt-on stains | Clean with damp cloth and dry it with a soft cloth Special induction cleaner

Light stains Clean with damp cloth and dry it with a soft cloth Cleaning sponge

Melted plastics | Use a scraper suitable for induction glass to remove Special induction cleaner
residue

CAUTION: Avoid rubbing with any abrasive or with the base of the pans, etc, as
this will wear the markings on the top of the induction hob over time. Clean the
induction hob on a regular basis to prevent the build up of food residue.

Never use:

*  Undiluted washing-up liquid

» Detergent intended for dishwashers

* Scouring agents

» Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
» Abrasive sponges

* High-pressure cleaners or steam jet cleaners

FR

» Lappareil doit étre nettoyé apres utilisation ; le laisser refroidir d’abord !
« La surface de la plaque de cuisson a induction doit étre nettoyée comme suit :

Type de salissure | Méthode de nettoyage Produits de nettoyage

Calcaire Verser du vinaigre blanc sur la surface, puis essuyer Nettoyant spécial induction
avec un chiffon doux

Taches de bralé Nettoyer avec un chiffon humide et sécher avec un Nettoyant spécial induction
chiffon doux

Taches légeres Nettoyer avec un chiffon humide et sécher avec un Eponge
chiffon doux

Plastique fondu Utiliser un grattoir spécial induction pour retirer les Nettoyant spécial induction
résidus

glisser les récipients, etc., car, avec le temps, cela laissera des traces sur la
plaque de cuisson a induction. Nettoyer régulierement la plaque de cuisson a
induction afin de prévenir I'accumulation de résidus alimentaires.

C ATTENTION : éviter de frotter la surface avec des produits abrasifs ou de faire

Ne jamais utiliser :

* De liquide vaisselle pur
» De détergent pour lave-vaisselle
* De produits abrasifs
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* De nettoyants agressifs, p. ex. un aérosol pour four ou un produit détachant
» D’¢ponges abrasives
« De nettoyeurs haute pression ou de nettoyeurs vapeur

PL

*  Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia po uzyciu nalezy zaczekaé, az wystygnie.
*  Powierzchnie ptyty indukcyjnej nalezy czysci¢ w nastepujacy sposob:

Rodzaj zabrudzenia

Metoda czyszczenia

Srodki czyszczace

Osad

Nanie$¢ na powierzchnie ocet spirytusowy,
a nastepnie wytrze¢ jg do sucha miekka
Sciereczka

Specjalny srodek do
czyszczenia ptyt indukcyjnych

Plamy od przypalen

Wyczysci¢ wilgotng $ciereczka i osuszy¢
miekkg Sciereczkag

Specjalny srodek do
czyszczenia ptyt indukcyjnych

Lekkie plamy

Wyczysci¢ wilgotng Sciereczkg i osuszyc¢
miekka Sciereczkag

Gabka do czyszczenia

Stopione tworzywa
sztuczne

Uzy¢ odpowiedniego skrobaka do szklanej
powierzchni ptyty indukcyjnej, aby usung¢
pozostatosci

Specjalny srodek do
czyszczenia ptyt indukcyjnych

UWAGA: Nalezy unika¢ pocierania powierzchni materiatami sciernymi lub
spodami naczyn itp., poniewaz z czasem doprowadzi to do starcia oznaczen na
ptycie. Ptyte indukcyjng nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec gromadzeniu

sie resztek zywnosci.

Nie wolno uzywac:

* nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn;

» detergentéw przeznaczonych do zmywarek;

»  $rodkéw do szorowania;

» agresywnych srodkéw czyszczacych, np. do czyszczenia piekarnikéw czy usuwania plam;
e czyscikéw drucianych;

e urzgdzen czyszczacych pod cisnieniem albo z uzyciem pary wodnej.

RO

» Aparatul trebuie curatat dupa utilizare, dar lasa-| sa se raceasca mai intai!
» Suprafata plitei cu inductie trebuie curatata dupa cum urmeaza:

Tip de murdarie Metoda de curatare Materiale de curatare
Depuneri de calcar | Aplica otet alb pe suprafata, apoi sterge pana la Solutie speciala de curatat
uscare cu o carpa moale suprafete cu inductie
Pete arse Curatéa cu o carpa umeda stoarsa bine si usuca cu o Solutie speciala de curatat
céarpa moale suprafete cu inductie
Pete usoare Curata cu o carpa umeda stoarsa bine si usuca cu o Burete de curatat
carpa moale
Plastic topit Foloseste o racleta potrivita pentru sticla cu inductie Solutie speciala de curatat
pentru a indeparta resturile suprafete cu inductie
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deoarece in timp marcajele de pe suprafata plitei cu inductie se vor sterge.
Curata plita cu inductie Tn mod regulat, pentru a preveni acumularea de resturi
de mancare.

C ATENTIE: Evita frecarea cu materiale abrazive sau cu baza vaselor etc.,

Nu utiliza niciodata:

« Detergent de vase lichid nediluat

» Detergent pentru masini de spalat vase

» Agenti de curatare prin frecare

« Agenti de curatare agresivi, precum sprayuri pentru cuptoare sau solutii pentru indepartarea petelor
»  Bureti abrazivi

* Aparate de spalat cu presiune sau cu jet de aburi

ES

« El aparato debe limpiarse después de cada uso, dejando siempre que se enfrie primero.
» La superficie de la placa de induccién debe limpiarse de la siguiente manera:

Tipo de suciedad Método de limpieza Materiales de limpieza

Cal Aplique vinagre blanco a la superficie. Limpiador especial para
Después, séquela con una bayeta suave placas de induccién

Manchas de restos quemados | Limpie con una bayeta hUmeda y seque con Limpiador especial para
una bayeta suave placas de induccién

Manchas ligeras Limpie con una bayeta humeda y seque con Esponja de limpieza
una bayeta suave

Plasticos fundidos Use un rascador adecuado para cristal de Limpiador especial para
induccion para eliminar los residuos placas de induccién

PRECAUCION: Evite el contacto con cualquier abrasivo o el roce contra la

& base de los recipientes de cocina y otros articulos, ya que esto hara que con el
tiempo se borren las marcas de la superficie de la placa de induccion. Limpie
la placa de induccion con regularidad para evitar la acumulacién de restos de
alimentos.

Nunca utilice:

» Detergente liquido sin diluir

« Detergente para lavavajillas

* Agentes abrasivos

* Productos de limpieza fuertes tales como pulverizadores limpiahornos o quitamanchas
« Estropajos abrasivos

e Limpiadores a alta presion o limpiadores de chorro de vapor
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PT

* O aparelho deve ser limpo apods a utilizagdo. Deixe-o arrefecer primeiro!
* A superficie da placa de indugéo deve ser limpa da seguinte forma:

Tipo de sujidade

Método de limpeza

Materiais de limpeza

Calcario

Aplicar vinagre branco na superficie e, em seguida,
seca-la utilizando um pano macio

Produto de limpeza
especial para indugéo

Manchas de queimado

Limpar com um pano humido e secar utilizando um
pano macio

Produto de limpeza
especial para inducéo

Manchas ligeiras

Limpar com um pano humido e secar utilizando um
pano macio

Esponja de limpeza

Plasticos derretidos

Utilizar um raspador adequado para vidro de indugéo
para remover os residuos

Produto de limpeza
especial para indugéo

ATENGAO: evite esfregar com qualquer abrasivo ou com a base de recipientes
& e outros, pois tal ird desgastar as marcas existentes na parte superior da placa

de indugao ao longo do tempo. Limpe a placa de indugao regularmente para

evitar a acumulagao de residuos de alimentos.

Nunca utilize:

* Detergente liquido nao diluido
» Detergente destinado a maquinas de lavar loiga

» Agentes abrasivos

» Agentes de limpeza agressivos, como limpa-fornos ou tira-manchas

» Esponjas abrasivas

« Dispositivos de limpeza de alta pressao e a jatos de vapor
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EN Declaration of Conformity

(UK) Declaration of Conformity

Name and address of the manufacturer or his authorized representative:
Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London W2 6PX,
United Kingdom

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer.
Object of the declaration:

*  Product: Flex Induction Hob 90cm

*  Model: CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90

+  EAN: 5059340445816 / 5059340445809

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant legislation:
» Radio Equipment Regulations 2017 as amended

References to the relevant designated standards used or references to the other technical specifications in
relation to which conformity is declared:

»  EN60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

*  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
»  EN62233:2008

*  EN55014-1:2017+A11:2020

*  EN55014-2:2015

+  ENIEC 61000-3-2:2019

* EN61000-3-3:2013+A1:2019

« EN300220-2V3.11

- EN301489-3V211

« EN301489-1V2.2.3

Signed for and on behalf of:

Kingfisher International Products Limited, 3 Sheldon Square, London W2 6PX,
United Kingdom

On 30-04-2022

David Awe
Group Quality
Director
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EN Declaration of Conformity

(EU) Declaration of Conformity

Name and address of the manufacturer or his authorized representative:
Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer.
Object of the declaration:

¢ Product: Flex Induction Hob 90cm
e Model: CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
*  EAN: 5059340445816 / 5059340445809

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation
legislation:

* 2014/53/EU as amended Radio Equipment Directive

References to the relevant harmonised standards used or references to the other technical specifications in
relation to which conformity is declared:

» ENG60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

»  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
*  EN62233:2008

« EN55014-1:2017+A11:2020

+  EN55014-2:2015

+ ENIEC 61000-3-2:2019

+  EN61000-3-3:2013+A1:2019

+ EN300220-2V3.11

- EN301489-3V2.11

« EN301489-1V2.2.3

Signed for and on behalf of:

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

On 30-04-2022

David Awe
Group Quality
Director
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FR Déclaration de conformité

Déclaration de conformité (CE)

Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire :
Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant.
Objet de la déclaration :

*  Produit : Plaque de cuisson a induction Flex 90cm
*  Modéle : CL56ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
+  EAN:5059340445816 / 5059340445809

L'objet de la déclaration décrit ci-dessus est conforme a la Iégislation d'harmonisation de I'Union
européenne applicable :

» Directive 2014/53/UE modifiée relative aux équipements radio

Références aux normes harmonisées pertinentes appliquées ou références aux autres caractéristiques
techniques en rapport avec la déclaration de conformité :

» ENG60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

»  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
*  EN62233:2008

« EN55014-1:2017+A11:2020

+  EN55014-2:2015

+ ENIEC 61000-3-2:2019

+  EN61000-3-3:2013+A1:2019

+ EN300220-2V3.11

- EN301489-3V2.11

« EN301489-1V2.2.3

Signé pour et au nom de :

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

Le 30/04/2022

David Awe
Directeur Qualité
du Groupe
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PL Deklaracja zgodnosci

(UE) Deklaracja zgodnosci

Nazwa i adres producenta oraz jego upowaznionego przedstawiciela:
Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

Niniejsza deklaracja zgodnosci zostata wydana na wytaczng odpowiedzialno$¢ producenta.
Przedmiot deklaraciji:

*  Produkt: Ptyta indukcyjna Flex 90 cm

*  Model: CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90

+  Kod EAN: 5059340445816 / 5059340445809

Przedmiot deklaracji opisany powyzej jest zgodny z odpowiednim prawodawstwem harmonizacyjnym UE:
* Dyrektywa dotyczgca urzgdzen radiowych 2014/53/UE z pdzniejszymi zmianami

Odniesienia do odpowiednich zharmonizowanych norm lub odniesienia do innych specyfikacji technicznych,
dla ktérych deklarowana jest zgodnosc:

»  EN60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

*  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
»  EN62233:2008

*  EN55014-1:2017+A11:2020

*  EN55014-2:2015

+  ENIEC 61000-3-2:2019

* EN61000-3-3:2013+A1:2019

« EN300220-2V3.11

- EN301489-3V211

« EN301489-1V2.2.3

Podpisano dla i w imieniu:

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands,

30.04.2022r.

David Awe
Dyrektor Grupy
ds. jakosci
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RO Declaratie de conformitate

Declaratie de conformitate (UE)

Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului autorizat al acestuia:
Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

Aceasta declaratie de conformitate este emisa sub raspunderea exclusiva a producatorului.
Obiectul declaratiei:

»  Produs: Plita cu inductie Flex, 90 cm

»  Model: CL6ZFXLK90 / GH5ZFXLK90

+  EAN: 5059340445816 / 5059340445809

Obiectul declaratiei descris mai sus este in conformitate cu legislatia de armonizare relevanta a Uniunii:
* Directiva 2014/53/UE privind echipamentele radio cu modificarile ulterioare

Referinte la standardele armonizate relevante utilizate sau referinte la alte specificatii tehnice in legatura cu
care este declarata conformitatea:

»  EN60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

*  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
»  EN62233:2008

*  EN55014-1:2017+A11:2020

*  EN55014-2:2015

+  ENIEC 61000-3-2:2019

* EN61000-3-3:2013+A1:2019

« EN300220-2V3.11

- EN301489-3V211

« EN301489-1V2.2.3

Semnat pentru si in numele:

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

La 30/04/2022

David Awe
Director de calitate
al Grupului
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ES Declaracion de conformidad

(UE) Declaraciéon de conformidad

Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado:
Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

Esta declaracion de conformidad se emite bajo la responsabilidad exclusiva del fabricante.
Objeto de la declaracion:

¢ Producto: Placa de induccion Flex, 90 cm
e Modelo: CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
*  EAN: 5059340445816 / 5059340445809

El objeto de la declaracion descrita anteriormente cumple con la correspondiente legislacion de
armonizacién de la Union:

» Directiva de equipos radioeléctricos 2014/53/UE modificada

Referencias a normas armonizadas utilizadas o referencias a las otras especificaciones técnicas en relacion
con cuya conformidad se declara:

» ENG60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

»  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
*  EN62233:2008

« EN55014-1:2017+A11:2020

+  EN55014-2:2015

+ ENIEC 61000-3-2:2019

+  EN61000-3-3:2013+A1:2019

+ EN300220-2V3.11

- EN301489-3V2.11

« EN301489-1V2.2.3

Firmado por y en nombre de:

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands,

a fecha de 30-04-2022

David Awe
Director de calidad
del grupo
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PT Declaracao de Conformidade

Declaragao de Conformidade (UE)

Nome e enderecgo do fabricante ou do seu representante autorizado:
Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

Esta declaragéo de conformidade é emitida sob a responsabilidade exclusiva do fabricante.
Objeto da declaragao:

* Produto: Placa de indugao flexivel de 90 cm
*  Modelo: CL5ZFXLK90 / GH5ZFXLK90
+  EAN: 5059340445816 / 5059340445809

O objeto da declaracao descrito acima esta em conformidade com a legislagdo comunitaria aplicavel em
matéria de harmonizagéo:

» Diretiva 2014/53/UE relativa a equipamentos de radio conforme aditada

Referéncias as normas harmonizadas relevantes utilizadas ou referéncias a outras especificagdes técnicas
em relagdo as quais a conformidade é declarada:

» ENG60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

»  EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
*  EN62233:2008

« EN55014-1:2017+A11:2020

+  EN55014-2:2015

+ ENIEC 61000-3-2:2019

+  EN61000-3-3:2013+A1:2019

+ EN300220-2V3.11

- EN301489-3V2.11

« EN301489-1V2.2.3

Assinado por e em nome de:

Kingfisher International Products B.V., Rapenburgerstraat 175E, 1011 VM Amsterdam,
The Netherlands

A 30-04-2022

David Awe
Diretor
de qualidade do Grupo
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Manufacturer * Fabricant « Producent ¢
Producator * Fabricante

UK Manufacturer:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX
United Kingdom

EU Manufacturer:

Kingfisher International Products B.V.
Rapenburgerstraat 175E

1011 VM Amsterdam

The Netherlands
www.kingfisher.com/products

EN www.diy.com

www.screwfix.com

www.screwfix.ie

Customer Helpline (Freephone)

UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1800 932 230 eire@kingfisherservice.com
To view instruction manuals online,

visit www.kingfisher.com/products

FR www.castorama.fr

www.bricodepot.fr

Assistance téléphonique (sans frais) :

0805 114 951 france@kingfisherservice.com
Pour consulter les manuels d’instructions

en ligne, rendez-vous sur le site
www.kingfisher.com/products
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PL www.castorama.pl

Infolinia dla klientow (bezptatna):
800 121 2222 poland@kingfisherservice.com

Aby zapoznac sie¢ z instrukcja obstugi online,
odwiedz strone www.kingfisher.com/products

RO www.bricodepot.ro

Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com

Pentru a consulta manualele de instructiuni
online, vizitati www.kingfisher.com/products

ES www.bricodepot.es

Linea de atencidn al cliente (nUmero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com

Para consultar los manuales de instrucciones
en linea, visite www.kingfisher.com/products

PT www.bricodepot.pt

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.com

Para consultar manuais de instrugoées online,
visite www.kingfisher.com/products
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